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Professional Bowl-Lift Stand Mixer
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PARTS AND FEATURES
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1  Motor Head 9  Locating Pins
2  Attachment Hub 10 Stop Switch
3  Bowl-Lift Lever (not shown) 11 Speed Control Lever
4  Bowl Guard** 12  11-Wire Stainless Steel Elliptical Whip
5  Beater Shaft 13 Stainless Steel Spiral Dough Hook
6  Bowl Handle* 14 Stainless Steel Flat Beater
7 6.9 L (7 gt.) Stainless Steel Bowl* 15 Removable Pouring Chute**
8  Bowl Support 16 Attachment Knob

*Bowl type may vary. Bowls are also available for purchase as separate accessories.
**Included with select models. Picture/Style may vary from product depending on model.
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PRODUCT SAFETY

Your safety and the safety of others are very important.

We have provided many important safety messages in this manual and on your
appliance. Always read and obey all safety messages.

This is the safety alert symbol.

This symbol alerts you to potential hazards that can kill or hurt you
and others.

All safety messages will follow the safety alert symbol and either
the word “DANGER” or “WARNING.” These words mean:

Yo be killed iously injured
PNOY YT T o cont immediately folow

instructions.

Yo be killed iously injured
PN CTTTTEM i vou con't follow instructions.

All safety messages will tell you what the potential hazard is, tell you how to
reduce the chance of injury, and tell you what can happen if the instructions are
not followed.

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always
@ be followed, including the following: @

1. Read all instructions. Misuse of appliance may result in personal injury.

2. To protect against the risk of electrical shock do not put Stand Mixer in water or
other liquid.

3. This appliance is not intended for use by persons (including children) with
reduced physical, sensory, or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance by a person responsible for their safety.

4. European Union Only: Appliances can be used by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance
in a safe way and understand the hazards involved. Children shall not play with
the appliance.

5. European Union Only: This appliance shall not be used by children. Keep the
appliance and its cord out of reach of children.

ENGLISH

6. Turn the appliance OFF (0), then unplug from the outlet when not in use, before
assembling or disassembling parts and before cleaning. To unplug, grasp the
plug and pull from the outlet. Never pull from the power cord.

7. Avoid contacting moving parts. Keep hands, hair, and clothing, as well as
spatulas and other utensils, away from beater during operation to reduce the risk
of injury to persons and/or damage to the Stand Mixer.

8. Do not operate any appliance with a damaged cord or plug, or after the
appliance malfunctions, or is dropped or damaged in any manner. Return
appliance to the nearest Authorised Service Facility for examination, repair, or
electrical or mechanical adjustment.

9. The use of accessories or attachments not recommended or sold by the
manufacturer may cause fire, electric shock or injury.
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PRODUCT SAFETY

10. If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its
service agent, or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

11. Never leave the appliance unattended while it is in operation.
12. Do not use the Stand Mixer outdoors.
13. Do not let the cord hang over the edge of table or counter.

14. To avoid product damage, do not use the Stand Mixer bowls in areas of high
heat such as an oven, microwave, or on a stovetop.

15. Remove the Flat Beater, Wire Whip, or Spiral Dough Hook from the Stand Mixer
before washing.

16. Refer to the “Care and Cleaning” section for instructions on cleaning the
surfaces in contact with food.

17. The appliance is not to be cleaned with a water jet.

18. This appliance is intended to be used for commercial applications, for example in
kitchens of restaurants, canteens, hospitals and in commercial enterprises such
as bakeries, butcheries, etc., but not for continuous mass production of food.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

ELECTRICAL REQUIREMENTS
Voltage: 220-240 V~
AWARN I NG Frequency: 50-60 Hz
@ }( Wattage: 325 W @
Recommended operating time:
m 1-30 minutes with a duty cycle of
-

10 min. ON / 15 min. OFF (0).

Do not use an extension cord. If the

. power supply cord is too short, have a
Electrical Shock Hazard qualified electrician or service technician
install an outlet near the appliance.

Plug into an earthed outlet.
The wattage rating is determined by using

Do not remove earth prong. the attachment that draws the greatest

Do not use an adapter. load (power). Other recommended
attachments may draw significantly less

Do not use an extension cord. power.

Failure to follow these This product is supplied with a Y

instructions can result in type power cord. If the power cord is

damaged, it must be replaced by the
manufacturer or a service agent in order
to avoid a hazard.

death, fire, or electrical shock.

The acoustic pressure level measured in conformity with the prEN 454-test code is less
than 70 dBA.

A * in the model number indicates additional characters that designate machine colour
and engineering digits for the actual model (eg. 5KSM7990X).
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PRODUCT SAFETY

ELECTRICAL EQUIPMENT WASTE DISPOSAL

Scrapping the product

- This appliance is marked in compliance
with European Directive 2012/19/EU,
Waste Electrical and Electronic Equipment
(WEEE).

- By ensuring this product is disposed

of correctly, you will help prevent
potential negative consequences for the
environment and human health, which could
otherwise be caused by inappropriate waste
handling of this product.

DECLARATION OF CONFORMITY

- The symbol == on the product or on the
accompanying documentation indicates

that it should not be treated as domestic
waste but must be taken to an appropriate
collection centre for the recycling of electrical
and electronic equipment.

Disposal must be carried out in accordance
with local environmental regulations for waste
disposal.

For more detailed information about
treatment, recovery and recycling of this
product, please contact your local city office,
your household waste disposal service or the
shop where you purchased the product.

This appliance has been designed, constructed and distributed in compliance with
the safety requirements of EC Directives: 2014/35/EU, 2014/30/EU, 2009/125/EC and

2011/65/EU (RoHS Directive).

ENGLISH
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° ° DECLARATION OF CONFORMITY
KltChenAld UE DECLARATION DE CONFORMITE c €

KitchenAid Europa, Inc
located in: ~ Nijverheidslaan 3-Box 5, B-1853 Strombeek-Bever, Belgium

DECLARES
Product Category: ~ Stand Mixer
Brand: KitchenAid
Product Model (s):  5KSM79XX+; SKSMC89XX+

Where XX = up to 2 alphanumeric characters, which represents the features, distributor code, and/or color
Where + = May or may not be followed by up to five digit suffix codes to indicate change in aesthetics.

to which this declaration relates has been designed, manufactured and placed on the market in conformity with the following
standard(s) or other normative documents(s)

1EC 60335-1:2010

EN 60335-1:1994+ A1:1996 + A11:1995 + A12:1996 + A13:1998 + Al14: 1998 + A15:2000 + A16:2001
1EC 60335-2-64:2002 + Al

EN 60335-2-64:2000 + Al

EN 62233:2008

CISPR 14-1:2016

CISPR 14-2:2015

1EC 61000-3-2:2018 / EN 61000-3-2:2019

1EC 61000-3-3:2013 + A1:2017 / EN 61000-3-3:2013
EN 55014-1:2006 + A1:1009 + A2:2011

EN 55014-2:2015

@ EN 50564: 2011 @

The object of the declaration described above is in conformity with the relevant Union harmonization legislation

2014/35/EU Low Voltage Directive
2014/30/EU Electromagnetic Compatibility Directive
2011/65/EU - ROHS II European Directive

2015/863/EU Commission delegated Directive amending annex II of ROHS II Directive
2009/125/EC Framework for the setting of Ecodesign requirements for energy-related products
- 1275/2008 Ecodesign for Standby and Off Mode Electric Power

This declaration of conformity is issued under the sole responsibility of the manufacturer

Signed for and on behalf of: KitchenAid Europa, Inc.

St. Joseph, MI 07 July 2020 Legal Representative:
Place and date: Doug Youngerman, Director
KitchenAid Portable Appliance Division

Signature Date

Last two digits of the year in which the CE marking was affixed: 12
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ACCESSORY GUIDE

I
2}
Accessory Use to mix Description Operating time 6
Stainless Steel Normal Cakes, creamed frostings, candies, E
Flat Beater to heavy cookies, biscuits, pie pastry, 1-10 minutes
mixtures quick breads, meat loaf, mashed
potatoes.
Stainless Steel Mixing and Breads, rolls, pizza dough, coffee
Spiral Dough kneading cakes, buns. 1-10 minutes
Hook yeast doughs
11-Wire Stainless | Mixtures Eggs, egg whites, heavy cream,
Steel Elliptical that need air boiled frostings, sponge cakes, 1-30 minutes
Whip incorporated | angel food cakes, mayonnaise, Y
some candies.
All speeds features Soft Start which allows
the Stand Mixer to start at a lower speed 01245881
Q [N ]
to help avoid ingredient splash-out and m °
“flour puff” at start-up, then increases to the U
selected speed.
Speed | Accessory Action Description
For slow stirring, combining, mashing, and
@ Stainless Steel starting all mixing procedures. Use to add flour @
1 Flat Beater Stirring and dry ingredients to batter, and add liquids to
dry ingredients. Do not use speed 1 to mix or
knead yeast doughs.
Stainless Steel For slow mixing, mashing, and faster stirring.
Flat Beater Slow mixin Use to mix and knead yeast doughs, heavy
2 Stainless Steel Kneadin 9 batters, and candies; start mashing potatoes or
Spiral Dough 9 other vegetables; cut shortening into flour; mix
Hook thin or splashy batters.
Stainless Steel For mixing semi-heavy batters, such as cookies.
Flat Beater Use to combine sugar and shortening and to
4 11-Wire Stainless Mixing, add sugar to egg whites for meringues. Medium
Steel Ellintical Beating speed for cake mixes. Use with: food grinder,
Whi P rotor slicer/shredder, pasta roller, and fruit/
P vegetable strainer.
Stainless Steel
Flat Beater . For medium-fast beating (creaming) or
Beating 9 9
6 11-Wire Stainless Creamir; whipping. Use to finish mixing cake, doughnut,
Steel Elliptical 9 and other batters. High speed for cake mixes.
Whip
11-Wire Stainless For whipping cream, egg whites, and boiled
810 | Steel Elliotical Fast beating, | frostings. For whipping small amounts of cream,
Whi P Whipping egg whites, or for final whipping of mashed
P potatoes.

NOTE: Use Speed 2 to mix or knead yeast doughs. Use of any other speed creates high
potential for Stand Mixer failure. The PowerKnead Stainless Steel Spiral Dough Hook
efficiently kneads most yeast dough within 4 minutes.
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CAPACITY CHART
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6.9 L Bowl
All-purpose flour 2to 2.2kg
Bread 8 breads of 450 g
Cookies / Biscuits 160 pieces
Mashed Potatoes 3.6 kg

PRODUCT ASSEMBLY

E*@

—

Turn the Stand Mixer to “OFF (0)” and
then unplug.

Place Bowl-Lift Lever in down position.

H

Locating pin

To attach the Bowl: Fit the Bowl
Supports over Locating Pins and press
down on back of the Bowl until Bowl Pin
snaps into spring latch.

IMPORTANT: If the Bowl is not securely
snapped into place, it will be unstable
and wobble during use.

To attach the accessory: Slip the
accessory onto the shaft. Turn to hook it
over the pin on the shaft.

To raise the bowl: Rotate the

Bowl-Lift Lever to the straight up
position. The Bowl must always be in the
raised position when mixing.

®
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PRODUCT ASSEMBLY

J

Raise Bowl

\—

Lower Bowl
\

Test the beater to bowl clearance: Plug
the Stand Mixer into an earthed outlet.
Turn Stand Mixer ON and test each
speed, making sure the beater does not
touch the bowl during operation. If the
beater is too far away from the bottom or
is hitting the Bowl, proceed to next step
to make adjustments.

(OPTIONAL) To adjust Beater to

Bowl clearance: Lower the Bowl to the
down position. Turn the screw slightly
counterclockwise (left) to raise the Beater,
or clockwise (right) to lower it. Adjust the
beater so that it just clears the surface of
the Bowl. Check again the clearance of
the Beater to the Bowl.

IMPORTANT: When properly adjusted, the Stainless Steel Flat Beater will not strike on the
bottom or sides of the bowl. If the flat beater or the wire whip is so close that it strikes the
bottom of the bowl, coating may wear off the beater or wires on the whip may wear.

USING THE BOWL GUARD* AND POURING CHUTE*

that the guard is returned to the down
position before beginning to use the Stand
Mixer. The Stand Mixer will not run if the
Bowl Guard is not in the proper position.

Place the Pouring Chute*: Attach the
pouring shield to the front of Bowl
Guard. It provides a convenient way to
add ingredients to the Stand Mixer Bowl.

*Available with select models only and available as an accessory purchase.

Auto-Reset Motor Protection: If the Stand Mixer stops due to overload,slide the Speed
Control Lever to “OFF (0)” and unplug the Stand Mixer. After a few minutes, the Stand Mixer
will automatically reset. Plug the Stand Mixer back in and slide the Speed Control Lever to the
desired speed and continue mixing. If the Stand Mixer does not restart, unplug the Stand Mixer
for a longer period of time to allow it to cool, then plug back in and restart the Stand Mixer.

Stop Switch: If you need to stop the Stand Mixer immediately during use, press the Stop
Switch. To resume operation, reset the Speed Control Lever to “OFF (0)”, and pull out the Stop
Switch. Then, your Stand Mixer is ready to be used normally again.

‘ ‘ W11457004A.indb 9
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PRODUCT ASSEMBLY

%

Electrical Shock Hazard

Plug into an earthed outlet. Plug it into an earthed outlet.

Start with lower speed to avoid
splashing and increase it gradually.
Do not use an adapter. Refer to the “"Speed Control Guide”.

Do not remove earth prong.

Do not use an extension cord.

Failure to follow these
instructions can result in
death, fire, or electrical shock.

AWARNING B2

Injury Hazard

Unplug mixer before touching
beaters.

Failure to do so can result in
broken bones, cuts, or bruises.

o

Do not scrape the Bowl while operating.
Scraping the Bowl once or twice during
mixing is usually sufficient.

10
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PRODUCT USAGE

OPTIONAL ATTACHMENTS

ENGLISH

KitchenAid offers a wide range of optional attachments such as the Spiralizer, Pasta
Cutters, or Food Grinder that may be attached to the Stand Mixer attachment power

hub.
2]

rq | E

Turn the Stand Mixer to "OFF (0)" and Flip up hinge Attachment Hub cover to
then unplug. open.

Insert attachment into Attachment Hub,
making certain that attachment power
shaft fits into the square Attachment Hub
socket.

Tighten the Attachment Knob by turning
it clockwise until the attachment is
secured to the Stand Mixer.

——

Loosen Attachment Knob by turning it
counterclockwise. Rotate attachment

To remove: Turn the Stand Mixer to
OFF (0)" and then unplug. slightly back and forth while pulling it out.

NOTE: See the Use and Care Guide of each specific attachment for more details.

11
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PRODUCT DISASSEMBLY

—

Turn the Stand Mixer to “OFF (0)” and
then unplug.

Place Bowl-Lift Lever in down position.

Remove the accessory: Press accessory
upward and turn to the left. Pull down the
accessory from Beater Shaft.

To Remove Bowl: Place Bowl-Lift Lever
in the down position. Grasp Bowl Handle
and lift straight up and off Locating Pins

CARE AND CLEANING

IMPORTANT: Do not immerse the Stand Mixer body in water or other liquids.
The appliance is not to be cleaned with a water jet.

Turn the Stand Mixer to "OFF (0)"” and
then unplug.

Wipe the Stand Mixer body with a soft,
damp cloth.

12
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CARE AND CLEANING

ENGLISH

The following parts are dishwasher-safe, The following part should be
top rack only: Bowl, Stainless Steel Flat hand-washed only using warm, soapy
Beater, Stainless Steel Spiral Dough Hook, and water and drying thoroughly: 11-Wire
Removable Pouring Chute*. Stainless Steel Elliptical Whip.

*Available with select models only and available as an accessory purchase.

TROUBLESHOOTING

Problem Solution

Under heavy loads with extended mixing time periods, you

If Stand Mixer warms up may not be able to comfortably touch the top of the unit.

during use: This is normal.
@ The Stand Mixer emit a This is common with Electric Motors, especially when new. @
pungent odour:
If the Stainless Steel Flat Stop the Stand Mixer. See the “Beater to Bowl Clearance”
Beater hits the Bowl: section and adjust the Beater to Bowl| Clearance.

Is the Stand Mixer plugged in?

Is the fuse in the circuit to the Stand Mixer in working

If your Stand Mixer should fail | order? If you have a circuit breaker box, be sure the circuit
to operate, please check the |is closed.

following: Turn OFF (0) the Stand Mixer for 10-15 seconds, then turn
it back on. If the Stand Mixer still does not start, allow it to
cool for 30 minutes before turning it back on.

See the “Terms of KitchenAid Guarantee (“Guarantee”)”
If the problem cannot be section.

corrected: Do not return the Stand Mixer to the retailer; retailers do
not provide service.

13
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TERMS OF KITCHENAID GUARANTEE
("GUARANTEE")

Covering U.K. - Ireland - South Africa - UAE

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgium
("Guarantor") grants the end-customer, who is a consumer, a Guarantee pursuant to the
following terms.

FOR U.K.:

The Guarantee applies in addition to and does not limit or affect the statutory warranty
rights of the end-customer against the seller of the product. In summary, the Consumer
Rights Act 2015 says products must be as described, fit for purpose and of satisfactory

quality. During the expected lifespan of your product your legal rights entitle you to the
following:

- Up to 30 days: if your product is faulty, then you can get an immediate refund.

- Up to six months: if your product can't be repaired or replaced, then you're
entitled to a full refund, in most cases.

- Up to six years: if your product does not last a reasonable length of time you
may be entitled to some money back.

These rights are subject to certain exceptions. For detailed information please visit the
Citizens Advice website www.adviceguide.org.uk or call 03454 04 05 06.

FOR IRELAND:

The Guarantee applies in addition to and does not limit or affect the statutory warranty
rights of the end-customer against the seller of the product under the European
Communities (Certain Aspects of the Sale of Consumer Goods and Associated Guarantees
@ Regulations 2003 (S.I. No. 11/2003)) and other enactments governing the sale of consumer @
goods.

FOR SOUTH AFRICA:

The Guarantee applies in addition to and does not limit or affect the statutory warranty
rights of the end-customer against the seller of the product. In summary, the Consumer
Protection Act, 2008 says that products must be: (i) reasonably suitable for the purpose
for which they are intended; (ii) in good working order, of good quality and free of any
defects; (iii) useable and durable for a reasonable period of time, having regard to the use
to which they would normally be put and to all the surrounding circumstances; and (iv) in
compliance with any applicable standards or any other public regulations.

During the expected lifespan of your product and where the products are not purchased
online, your legal rights will entitle you to the following:

- You will be entitled to a full refund, if you did not have the opportunity to examine the
product before delivery and if you rejected delivery of the product on the basis that the
type and quality of the product was not as reasonably expected or did not reasonably
conform to the material specifications.

- Within 5 business days after delivery: you may rescind your purchase and request a
refund, if your purchase resulted from direct marketing.

- Within 10 business days after delivery: you will be entitled to a full refund, if it is found
that the product was unsuitable for a particular purpose specifically communicated to you
by the Guarantor.

- Within 15 business days after delivery: you will be entitled to a refund if: (i) the product
was not delivered to you; or (ii) if you returned the product to the Guarantor.

- Within 6 months after delivery: you will be entitled to a refund or a replacement product,
if the product is defective or fails to operate in terms of its specifications.

14
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TERMS OF KITCHENAID GUARANTEE
("GUARANTEE")

Where you have purchased a product online your legal rights will be governed by the
Electronic Communications and Transactions Act, 2002 and you will be entitled to the
following:

ENGLISH

- Within 7 days after conclusion of the transaction or after delivery: you may cancel your
purchase without reason and without penalty.

- Within 30 days of the date of cancellation of the transaction: you will be entitled to
receive a refund, if you have already made payment.

- You will only be liable for the direct costs of returning the product to the Guarantor.
FOR UAE:

The Guarantee applies in addition to and does not limit or affect the statutory warranty
rights of the end-customer against the seller of the product.

1) SCOPE AND TERMS OF THE GUARANTEE

a) The Guarantor grants the Guarantee for the products mentioned under Section 1.b)
which a consumer has purchased from a seller or a company of the KitchenAid-Group
within the following countries: U.K., Ireland, or South Africa, or the United Arab Emirates
(UAE).

b) The Guarantee period depends on the purchased product and is as follows:
5KSM7990X One Year full guarantee from date of purchase.

¢) The Guarantee period commences on the date of purchase, i.e. the date on which a
consumer purchased the product from a dealer or a company of the KitchenAid-Group.

@ d) The Guarantee covers the defect-free nature of the product. @

e) The Guarantor shall provide the consumer with the following services under this
Guarantee, at the choice of the Guarantor, if a defect occurs during the Guarantee
period:

- Repair of the defective product or product part, or

- Replacement of the defective product or product part. If a product is no longer
available, the Guarantor is entitled to exchange the product for a product of equal or
higher value.

f) If the consumer wishes to make a claim under the Guarantee, the consumer has to
contact the country specific KitchenAid service centres or the Guarantor directly at
KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgium;

Email-Address U.K.: CONSUMERCARE.UK@kitchenaid.eu
Email-Address IRELAND: CONSUMERCARE.IE@kitchenaid.eu

Toll Free Number U.K. & IRELAND: 00 800 381 040 26

FOR SOUTH-AFRICA:

Our local KitchenAid Distributor:
KitchenAid Africa

PO Box 52102

V&A Waterfront

Cape Town

8002

15
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TERMS OF KITCHENAID GUARANTEE
("GUARANTEE")

Contact our distributor:

Telephone: +27 21 555 0700

You can contact our Customer Service Centre for Small Domestic Appliances

from 8.30 am to 1.00pm and from 1.30 pm to 5.00 pm or write to us at the following
address:_hello@kitchenaidafrica.com

FOR UAE:

AL GHANDI ELECTRONICS.
POST BOX NO. 2098,

DUBAI, UNITED ARAB EMIRATES
Toll free number: +971 4 2570007

g) The costs of repair, including spare parts, and any postage costs (if applicable) for
the delivery of a defect-free product or product part shall be borne by the Guarantor.
The Guarantor shall also bear the postage costs for returning the defective product or
product part if the Guarantor or the country specific KitchenAid customer service centre
requested the return of the defective product or product part. However, the consumer
shall bear the costs of appropriate packaging for the return of the defective product or
product part.

h) To be able to make a claim under the Guarantee, the consumer must present the
receipt or invoice of the purchase of the product.

2) LIMITATIONS OF THE GUARANTEE

a) The Guarantee applies only to products used for private purposes and not for
professional or commercial purposes.

@ b) The Guarantee does not apply in the case of normal wear and tear, improper or @
abusive use, failure to follow the instructions for use, use of the product at the wrong
electrical voltage, installation and operation in violation of the applicable electrical
regulations, and use of force (e.g. blows).

c) The Guarantee does not apply if the product has been modified or converted, e.g.
conversions from 120 V products to 220-240 V products.

d) The provision of Guarantee services does not extend the Guarantee period, nor
does it initiate the commencement of a new Guarantee period. The Guarantee period
for installed spare parts ends with the Guarantee period for the entire product.

e) FOR SOUTH-AFRICA & UAE ONLY:
Further or other claims, in particular claims for damages, are excluded unless liability
is mandatory by law.

After expiry of the Guarantee period or for products for which the Guarantee does not
apply, the KitchenAid customer service centres are still available to the end-customer for
questions and information.

Further information is also available on our website:

- For U.K. & Ireland www.kitchenaid.eu

- For South-Africa: www.kitchenaidafrica.com

- For UAE: www.KitchenAid-MEA.com

PRODUCT REGISTRATION

Register your new KitchenAid appliance now: http://www.kitchenaid.eu/register

©2020 All rights reserved.
KITCHENAID and the design of the Stand Mixer are trademarks in the U.S. and elsewhere.

16
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TEILE UND MERKMALE
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1 Motorkopf
2 Zubehérnabe

Hebel fir den Schisselheber
(nicht abgebildet)

w

Schutzgitter**
Schlagwelle

Griff*

6,9 L Edelstahlschiissel*

W N o u b

Schusselhalterung
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DEUTSCH

15

9 Zentrierstifte
10 Stoppschalter
11 Geschwindigkeitsregler

12  Elliptischer Schneebesen aus Edelstahl mit
11 Drahten

13  Spiralférmiger Knethaken aus Edelstahl
14  Flachrihrer aus Edelstahl
15 Abnehmbare Einfiillschitte**

16 Feststellschraube

* Art der Schussel kann variieren. Schisseln sind auch als separates Zubehor erhéltlich.
**Bei ausgewahlten Modellen enthalten. Abbildung/Stil kann je nach Modell vom Produkt abweichen.
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17

@ 03-09-2020 11:42:34‘ ‘



EEEENTTT ) - [ [

PRODUKTSICHERHEIT

lhre Sicherheit und die Sicherheit anderer sind von groBer Wichtigkeit.

Im vorliegenden Handbuch und an lhrem Gerét sind zahlreiche Sicherheitshinweise zu finden.
Lesen und beachten Sie bitte immer alle diese Sicherheitshinweise.

Dies ist das Warnzeichen.

Dieses Zeichen weist Sie auf mdgliche Gefahren hin, die zum Tode oder
zu Verletzungen fihren kdnnen.

Alle Sicherheitshinweise stehen nach diesem Zeichen oder dem Wort ,GEFAHR*
oder ,WARNUNG¥. Diese Worte bedeuten:

Sie kénnen schwer oder tédlich verletzt
A G E FAH R werden, wenn Sie diese Hinweise nicht
unmittelbar beachten.
ﬁ w ARN U N G Sie kdnnen schwer oder todlich verletzt werden,
wenn Sie diese Hinweise nicht beachten.

Alle Sicherheitshinweise erklaren Ihnen die Art der Gefahr und geben Hinweise, wie Sie die
Verletzungsgefahr verringern kdnnen, aber sie informieren Sie auch tber die Folgen, wenn Sie
diese Hinweise nicht beachten.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Beim Gebrauch von Elektrogeraten miissen immer folgende grundlegende
@ SicherheitsmaBnahmen beachtet werden: @

1. Lesen Sie alle Anleitungen. Bei falscher Verwendung des Geréts besteht Verletzungsgefahr.

2. Vermeiden Sie die Gefahr eines Stromschlags, indem Sie die Kiichenmaschine niemals in
Wasser oder andere Flussigkeiten stellen.

3. Das Gerat darf von Personen (einschlieBlich Kindern) mit eingeschréankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten und Mangel an Erfahrung und Kenntnissen
nur unter Aufsicht oder nach ausreichender Einweisung durch eine fir ihre Sicherheit
verantwortliche Person benutzt werden.

4. Nur Européische Union: Die Gerate dirfen von Personen mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Féhigkeiten, unzureichender Erfahrung oder mangelnden
Kenntnissen nur benutzt werden, wenn sie in die sichere Verwendung des Gerats
eingewiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren verstanden haben. Kinder
dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

5. Nur Européische Union: Dieses Gerét darf nicht von Kindern verwendet werden. Geréat und
Netzkabel auBer Reichweite von Kindern aufbewahren.

6. Schalten Sie das Gerat bei Nichtgebrauch, vor dem Anbringen bzw. Abnehmen von Teilen
und vor dem Reinigen auf OFF (0) und ziehen Sie den Stecker aus der Netzsteckdose.
Zur Trennung vom Stromnetz ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose. Ziehen Sie
niemals am Netzkabel.

7. Berihren Sie keine sich bewegenden Teile. Weder Hande, Haare, Kleidung sowie
Pfannenwender oder andere Utensilien diirfen wéhrend des Betriebs Kontakt mit
dem Rihrer haben. So vermeiden Sie Verletzungen bzw. eine Beschadigung der
Kuchenmaschine.

8. Betreiben Sie kein Gerat mit einem beschadigten Kabel oder Stecker oder nachdem
es nicht richtig funktioniert hat, fallen gelassen oder anderweitig beschadigt wurde.
Ubergeben Sie das Gerat zur Uberpriifung, Reparatur oder elektrischen bzw.
mechanischen Neueinstellung an das nachstgelegene autorisierte Wartungszentrum.

9. Die Verwendung von nicht vom Hersteller empfohlenem Zubehér kann zu Brand,
Stromschlag oder Verletzungen flihren.

18
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PRODUKTSICHERHEIT

10. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, dem Kundendienst des
Herstellers oder von dhnlich geschultem Fachpersonal ausgetauscht werden, um Gefahren
zu vermeiden.

11. Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt, wahrend es in Betrieb ist.

12. Benutzen Sie die Klichenmaschine nicht im Freien.

13. Lassen Sie das Netzkabel nicht tber die Tischkante oder die Kante der Arbeitsflache
hangen.

14. Um Schaden am Produkt zu vermeiden, verwenden Sie die Schiisseln der
Kichenmaschine nicht in Bereichen mit hoher Hitze, wie z. B. im Backofen, in der
Mikrowelle oder auf dem Herd.

15. Entfernen Sie vor der Reinigung den Flachriihrer, Schneebesen oder spiralférmigen
Knethaken von der Klichenmaschine.

16. Hinweise zur Reinigung von Oberflachen, die mit Lebensmitteln in Berlihrung kommen,
finden Sie im Abschnitt ,,Pflege und Reinigung®.

17. Das Gerat darf nicht mit einem Wasserstrahl gereinigt werden.

DEUTSCH

18. Dieses Gerét ist fur gewerbliche Anwendungen vorgesehen, z. B. in Kiichen von
Restaurants, Kantinen, Krankenhdusern und Betrieben wie Backereien, Metzgereien usw.,
aber nicht fur die kontinuierliche Massenproduktion von Lebensmitteln.

BEWAHREN SIE DIESE
ANLEITUNG AUF

ELEKTRISCHE ANFORDERUNGEN
@ Spannung: 220-240 V
AWARN U N G Frequenz: 50-60 Hz
}( ! Leistung: 325 W

Empfohlene Betriebszeit: 1-30 Minuten
Stromschlaggefahr

mit einer Einschaltdauer von 10 Minuten.
ON/15 Minuten. OFF (0).

Verwenden Sie kein Verlangerungskabel. Wenn
das Netzkabel zu kurz ist, lassen Sie von einem
qualifizierten Elektriker oder Servicetechniker
in der Nahe des Gerats eine Steckdose
installieren.

Schukostecker benutzen. ] ] ) )
Die maximale Leistung basiert auf dem Aufsatz,

Erdungskontakt nicht beseitigen. der am meisten Strom verbraucht. Andere
empfohlene Aufsatze kdnnen erheblich weniger

Keinen Adapter benutzen. Strom verbrauchen.

Kein Verlangerungskabel Dieses Produkt wird mit einem Y-Netzkabel

geliefert. Wenn das Netzkabel beschadigt ist,
muss es vom Hersteller oder dem Kundendienst
des Herstellers ausgetauscht werden, um
Gefahren zu vermeiden.

benutzen.

Nichtbeachtung dieser
Instruktionen kann zu Tod,
Feuer oder Stromschlag fiihren.

Der gemaB dem Priifcode prEN 454 gemessene Schalldruckpegel betrégt weniger als 70 dBA.

Ein * in der Modellnummer kennzeichnet zusatzliche Zeichen, die die Maschinenfarbe und
technische Zeichen fur das tatsachliche Modell angeben (z. B. 5KSM7990X).
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ENTSORGUNG VON ELEKTROGERATEN

Entsorgen des Produkts am Ende
seiner Lebensdauer

- In Ubereinstimmung mit den Anforderungen
der EU-Richtlinie 2012/19/EU zu Elektro- und
Elektronik-Altgeraten (WEEE) ist dieses Geréat
mit einer Markierung versehen.

- Sie leisten einen positiven Beitrag fur den
Schutz der Umwelt und die Gesundheit des
Menschen, wenn Sie dieses Geréat einer gesonderten
Abfallsammlung zufiihren. Im unsortierten
Siedlungsmiill kénnte ein solches Gerat durch
unsachgeméBe Entsorgung negative Konsequenzen
nach sich ziehen.

KONFORMITATSERKLARUNG

- Das Symbol ™= am Produkt oder der beiliegenden
Dokumentation bedeutet, dass es nicht als Hausmdill
entsorgt werden darf, sondern bei einer zustandigen
Sammelstelle fiir die Entsorgung von Elektro- und
Elektronikgeraten abgegeben werden muss.

Die Entsorgung muss geméB den 6rtlichen
Umweltschutzbestimmungen fir die
Abfallentsorgung erfolgen.

Einzelheiten zu Behandlung, Verwertung und
Recycling des Produktes erhalten Sie bei Ihrer
Gemeindeverwaltung, lhrem Abfallunternehmen
oder dem Handler, bei dem Sie das Produkt gekauft
haben.

Dieses Gerat wurde geméB den Sicherheitsanforderungen der EU-Richtlinien 2014/35/EU, 2014/30/
EU, 2009/125/EG und 2011/65/EU (RoHS-Richtlinie) entwickelt, gebaut und vertrieben.
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ZUBEHORANLEITUNG

Zubehdr Einsatzzweck Beschreibung Betriebszeit
Flachriihrer aus Normale bis Kuchen, cremige Glasuren, StBwaren,
Edelstahl schwere Massen | Kekse, Platzchen, Geback, Blitzbrote, 1-10 Minuten
Hackbraten, Stampfkartoffeln.
Spiralférmiger Zum Vermengen | Brot, Brétchen, Pizzateig, Kuchen, :LE)
Knethaken aus und Kneten von | Burgerbrétchen. 1-10 Minuten ;I_’
Edelstahl Hefeteigen =)
w

Elliptischer Massen, in die Eier, Eiweil3, Schlagsahne, aufgekochte [a]
Schneebesen Luft geschlagen | Glasuren, Biskuitkuchen, Mayonnaise, .

. . 1-30 Minuten
aus Edelstahl mit werden muss manche StBwaren.
11 Drahten

LEITFADEN ZUR GESCHWINDIGKEITSREGELUNG

Alle Geschwindigkeitsstufen verfiigen tber eine

Soft Start-Funktion, die die Kiichenmaschine

01 2 8 10

automatisch mit einer niedrigeren Geschwindigkeit

startet, um ein Austreten von Zutaten und
Mehl beim Start zu vermeiden. Danach wird
die Geschwindigkeit auf die ausgewahlte

m“.ﬁoo
%

Geschwindigkeit erh&ht.
GZ‘?Ch“{m' Zubehor Einsatzzweck | Beschreibung
igkeit
Zum langsamen Unterriihren, Vermengen, Verriihren
@ und zu Beginn aller Rihrvorgénge. Verwenden Sie @
1 Flachruhrer aus Rihren diese Stufe beim Hinzugeben von Mehl und trockenen
Edelstahl Zutaten zum Teig sowie flr die Zugabe von Flussigkeiten
zu trockenen Zutaten. Die Geschwindigkeitsstufe 1 ist
nicht zum Mischen oder Kneten von Hefeteig geeignet.
Zum langsamen Mischen, Vermengen und zum
Flachrihrer aus schnelleren Umriihren. Diese Stufe eignet sich zum
Edelstahl Langsames Mischen und Kneten von Hefeteig, schweren Teigen
2 Spiralférmiger Mischen, und Massen fiir SiBwaren, zur Herstellung von
Knethaken aus Kneten Kartoffelbrei oder anderen Gemiisebreien, fiir die
Edelstahl Zugabe von Backfett zu Mehl sowie zum Mischen von
dinnen oder flussigen Teigen.
Flachrihrer aus Zum Mischen von mittelschweren Teigen, wie z. B. fur
Edelstahl Kekse. Zum Vermischen von Zucker und Backfett sowie
4 Elliptischer Mischen, fur die Zugabe von Zucker zu EiweiB fiir die Herstellung
Schneebesen Schlagen von Baisers. Mittlere Geschwindigkeitsstufe fiir Kuchen-
aus Edelstahl mit Backmischungen. Zur Verwendung mit: Fleischwolf,
11 Drahten Gemlseschneider, Pasta-Roller und Plrieraufsatz.
Flachrihrer aus
Edelstahl Zum mittelschnellen Rihren (Aufschaumen) oder
6 Elliptischer Schlagen, Schlagen. Zum abschlieBenden Riihren von Kuchenteig,
Schneebesen Aufschdumen | Donut-Teig und anderen Teigen. Hohe Geschwindigkeit
aus Edelstahl mit fur Kuchen-Backmischungen.
11 Dréhten
E”'ptISCher Schnelles Fir Schlagsahne, Eiweil3 und aufgekochte Glasuren.
chneebesen . S
8-10 . Schlagen, Zum Schlagen kleiner Mengen Schlagsahne, Eiweil3
aus Edelstahl mit Verrii . - ;
11 Drahten erriihren oder zum abschlieBenden Rihren von Kartoffelbrei.

HINWEIS: Die Geschwindigkeitsstufe 2 ist zum Mischen oder Kneten von Hefeteig geeignet. Die
Verwendung einer anderen Drehzahl fihrt zu einem erhdhten Risiko fir eine Beschadigung der

Ktchenmaschine. Der spiralférmige Power-Knethaken aus Edelstahl knetet die meisten Hefeteige
innerhalb von 4 Minuten.
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KAPAZITATSTABELLE
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6,9 L Schussel

Mehl 2 bis 2,2 kg
Brot 8 Brote 4450 g
Kekse, Platzchen 160 Stlick
Stampfkartoffeln 3,6 kg

MONTAGE DES PRODUKTS

E*@

—

Stellen Sie die Kiichenmaschine auf ,,OFF” (0
und ziehen Sie dann den Netzstecker.

Bringen Sie den Hebel fir den Schisselheber in
die untere Position.

Federverriegelung

Zentrierstift

Zum Befestigen der Schiissel: Bringen Sie
die Schisselhalterung tiber den Zentrierstiften
an und driicken Sie die Riickseite der
Schissel herunter, bis der Schisselstift in der
Federverriegelung einrastet.

WICHTIG: Wenn die Schussel nicht sicher
eingerastet ist, ist sie instabil und wackelt
wahrend des Gebrauchs.

So befestigen Sie das Zubehérteil: Schieben
Sie das Zubehorteil auf die Zubehornabe.
Drehen Sie es, bis der Stift am Zubehor in der
Kerbe der Zubehoérnabe einrastet.

Zum Anheben der Schiissel: Drehen Sie den
Hebel fur den Schisselheber nach oben. Die
Schissel muss sich beim Rihren immer in der
angehobenen Position befinden.

22
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MONTAGE DES PRODUKTS

!Schiissel anheben

Schiissel absenken
\

Uberpriifen des Abstands zwischen

Riihrer und Schiissel: Stecken Sie den
Netzstecker der Kiichenmaschine in eine
geerdete Steckdose. Schalten Sie die
Ktchenmaschine EIN und tberprifen Sie
jede Geschwindigkeitsstufe. Stellen Sie dabei
sicher, dass der Ruhrer die Schissel wahrend
des Betriebs nicht bertihrt. Wenn die Rihrer
zu weit vom Boden entfernt ist oder die
Schussel berihrt, fahren Sie mit dem nachsten
Schritt fort, um den Abstand zu korrigieren.

(OPTIONAL) Zum Einstellen des Abstands
zwischen Rihrer und Schiissel: Bringen Sie
die Schussel in die untere Position. Drehen Sie
die Schraube leicht gegen den Uhrzeigersinn
(nach links), um den Ruhrer anzuheben,

oder im Uhrzeigersinn (nach rechts), um ihn
abzusenken. Stellen Sie den Rihrer so ein,
dass er knapp tiber dem Boden der Schiissel
aufhort. Uberpriifen Sie den Abstand zwischen
Rihrer und Schissel erneut.

WICHTIG: Bei korrekter Einstellung schlagt der Flachriihrer aus Edelstahl nicht gegen den Boden
oder die Seiten der Schissel. Wenn der Flachriihrer/Schneebesen so nah am Boden der Schissel ist,
dass er dagegen schlagt, kann sich die Beschichtung des Rihrers |6sen oder die Rihrelemente des

Schneebesens kénnen verschleiBen.

VERWENDUNG DES SCHUTZGITTERS* UND DER EINFULLSCHUTTE*

Zum Anbringen des Schutzgitters*: Stellen

Sie sicher, dass das Gitter wieder in die untere
Position gebracht wird, bevor Sie mit der
Verwendung der Kiichenmaschine beginnen. Die
Klichenmaschine funktioniert nicht, wenn sich
das Schutzgitter nicht in der richtigen Position
befindet.

Anbringen der Einfiillschiitte*: Bringen
Sie den Spritzschutz an der Vorderseite des
Schutzgitters an. Sie bietet eine bequeme
Maglichkeit, Zutaten in die Schussel der
Kichenmaschine zu geben.

* Nur bei bestimmten Modellen verfligbar und als Zubehér erhaltlich.

Auto-Reset-Funktion zum Schutz des Motors: Wenn die Kiichenmaschine aufgrund von Uberlastung anhilt,
schieben Sie den Geschwindigkeitsregler auf ,,OFF (0)” und ziehen Sie den Netzstecker. Nach einigen
Minuten wird die Kiichenmaschine automatisch zurtickgesetzt. SchlieBen Sie die Kiichenmaschine wieder an
und schieben Sie den Geschwindigkeitsregler auf die gewiinschte Geschwindigkeit, um den Rihrvorgang
fortzusetzen. Wenn die Kiichenmaschine nicht neu startet, ziehen Sie den Netzstecker fir langere Zeit, damit
die Maschine abkiihlen kann, und schlieBen Sie sie dann wieder an und versuchen es erneut.

Stoppschalter: Wenn Sie die Kiichenmaschine sofort wahrend des Gebrauchs stoppen mussen, dricken
Sie den Stoppschalter. Um den Betrieb wieder aufzunehmen, stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf
,OFF (0)” und ziehen Sie den Stoppschalter heraus. AnschlieBend kann lhre Kiichenmaschine wieder normal

verwendet werden.

‘ ‘ W11457004A.indb 23
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MONTAGE DES PRODUKTS

K-

Stromschlaggefahr

Schukostecker benutzen. Stecken Sie den Netzstecker in eine geerdete
Steckdose.

Erdungskontakt nicht beseitigen. Beginnen Sie mit einer niedrigeren
Geschwindigkeit, um Spritzer zu vermeiden,

Keinen Adapter benutzen. und erhdhen Sie sie allméahlich.

Siehe , Leitfaden zur Geschwindigkeitsregelung”.

Kein Verldngerungskabel
benutzen.

Nichtbeachtung dieser
Instruktionen kann zu Tod,
Feuer oder Stromschlag fiihren.

® AWARNUNG

Verletzungsgefahr

Vor dem Beriihren des Zubehoérs
grundsétzlich den Stecker ziehen.

Andernfalls kénnen Knochenbriiche,
Schnitt- oder andere Verletzungen
verursacht werden.

Schaben Sie die Schissel wahrend des
Betriebs nicht aus. In der Regel reicht es aus,
die Schussel beim Rihren ein- oder zweimal
auszuschaben.

24
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VERWENDUNG DES PRODUKTS

OPTIONALES ZUBEHOR

KitchenAid bietet eine breite Palette an optionalen Zubehorteilen, wie z. B. Spiralschneider,
Pastaschneider oder Fleischwolf, die Sie an der Zubehdrnabe Ihrer Kiichenmaschine anbringen kénnen.

Stellen Sie die Kiichenmaschine auf ,OFF" (0, Klappen Sie die Abdeckung der Zubehérnabe
und ziehen Sie dann den Netzstecker. zum Offnen nach oben.

DEUTSCH

Setzen Sie das Zubehorteil in die
Zubehdrnabe ein und stellen Sie sicher, dass
die Antriebswelle fest im Vierkantsockel der
Zubehdrnabe sitzt.

Drehen Sie die Feststellschraube im
Uhrzeigersinn, bis der Vorsatz fest an der
Kichenmaschine sitzt.

——

Lésen Sie die Feststellschraube, indem Sie sie
gegen den Uhrzeigersinn drehen. Drehen Sie das
Zubehorteil beim Herausziehen leicht vor und
zuriick.

Zum Entfernen: Stellen Sie die Kiichenmaschine
auf ,,OFF"” (0) und ziehen Sie dann den
Netzstecker.

HINWEIS: Weitere Informationen finden Sie in der Bedienungs- und Pflegeanleitung des jeweiligen
Zubehorteils.

25

‘ ‘ W11457004A.indb 25 @ 03-09-2020 11:42:38‘ ‘



BT o [ T

PRODUKTDEMONTAGE

et

—

Stellen Sie die Kiichenmaschine auf ,,OFF” (0)
und ziehen Sie dann den Netzstecker.

Bringen Sie den Hebel fir den Schisselheber in
die untere Position.

Entfernen des Zubehdrteils: Driicken Sie
das Zubehorteil nach oben und drehen Sie es
nach links. Ziehen Sie das Zubehérteil von der
Schlagwelle ab.

Entfernen der Schiissel: Bringen Sie den
Hebel fir den Schisselheber in die untere
Position. Fassen Sie die Schussel am Griff und
heben Sie sie gerade nach oben und von den
Zentrierstiften ab.

PFLEGE UND REINIGUNG

WICHTIG: Tauchen Sie die Kiichenmaschine nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten ein. Das
Gerat darf nicht mit einem Wasserstrahl gereinigt werden.

Stellen Sie die Kiichenmaschine auf ,,OFF” (0)
und ziehen Sie dann den Netzstecker.

Wischen Sie das Gehause der Kiichenmaschine
mit einem feuchten Tuch ab.

26
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PFLEGE UND REINIGUNG

Die folgenden Teile sind spiilmaschinenfest (nur fiir
oberen Auszug geeignet): Schiissel, Flachriihrer aus
Edelstahl, spiralférmiger Knethaken aus Edelstahl und
abnehmbare Einflllschitte*.

Das folgende Teil sollte nur von Hand in
warmem Seifenwasser gewaschen und
anschlieBend griindlich abgetrocknet werden:
Elliptischer Schneebesen aus Edelstahl mit

11 Drahten.

* Nur bei bestimmten Modellen verfugbar und als Zubehor erhaltlich.

PROBLEMBEHEBUNG

Problem

Lésung

Falls sich die Kiichenmaschine
wahrend des Gebrauchs erhitzt:

Unter hoher Last bei langerer Betriebszeit kénnen Sie den oberen
Teil des Geréts moglicherweise nicht ohne Weiteres beriihren. Dies
ist normal.

Die Kiichenmaschine verstrémt
einen stechenden Geruch:

Dies ist bei Elektromotoren nicht ungewdhnlich, insbesondere wenn
sie neu sind.

Wenn der Flachrihrer aus
Edelstahl die Schussel berthrt:

Halten Sie die Kiichenmaschine an. Lesen Sie den Abschnitt
Abstand zwischen Rihrer und Schissel” und stellen Sie den
Abstand zwischen Riihrer und Schiissel dementsprechend ein.

Wenn |hre Kiichenmaschine nicht
funktioniert, Uberprifen Sie
Folgendes:

Ist die Kiichenmaschine angeschlossen?

Ist die Sicherung im Stromkreis der Kiichenmaschine in Ordnung?
Wenn Sie einen Sicherungskasten haben, stellen Sie sicher, dass der
Stromkreis geschlossen ist.

Schalten Sie die Kiichenmaschine 10 bis 15 Sekunden lang AUS (0)
und dann wieder ein. Wenn die Kiichenmaschine immer noch nicht
startet, lassen Sie sie 30 Minuten lang abkiihlen, bevor Sie sie wieder
einschalten.

Wenn das Problem weiterhin
besteht:

Siehe Abschnitt ,KitchenAid-Garantie (,Garantie”) Bedingungen”.
Bringen Sie die Kiichenmaschine nicht zum Handler zurlck — dort ist
keine Reparatur méglich.
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KITCHENAID-GARANTIE ("GARANTIE")
BEDINGUNGEN

Fiir Deutschland - Belgien - die Schweiz - Osterreich - Luxemburg

FUR DEUTSCHLAND - OSTERREICH - LUXEMBURG:

Dem Endkunden, der zugleich Verbraucher ist, gewéahrt die KitchenAid Europa, Inc.
Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgien ("Garantiegeber") eine
Garantie gemal den nachstehenden Bedingungen.

Die Garantie gilt zus&tzlich zu den dem Endkunden gegen den Verk&ufer des
Produktes zustehenden gesetzlichen Gewahrleistungsrechten und schréankt
diese nicht ein.

FUR BELGIEN:

Dem Endkunden, der zugleich Verbraucher ist, gewéahrt die KitchenAid Europa,
Inc. BUIV, Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgien, USt-IdNr.:
BE 0441.626.053 RPR Brissel (,Garantiegeber”) eine Garantie gemal3 den
nachstehenden Bedingungen.

Die Garantie gilt zus&tzlich zu den dem Endkunden gegen den Verkaufer des
Produktes zustehenden gesetzlichen Gewahrleistungsrechten und schréankt
diese nicht ein. Insbesondere profitieren Sie als Verbraucher rechtméBig

von einer zweijahrigen gesetzlichen Konformitédtsgarantie gegeniiber dem
Verké&ufer, wie sie in der nationalen Gesetzgebung fiir den Verkauf von
Konsumgiitern festgelegt ist (Artikel 1649bis bis 1649octies des belgischen
Code Civil), sowie von der gesetzlichen Garantie in Bezug auf versteckte
Mangel (Artikel 1641 bis 1649 des belgischen Code Civil).

® FUR DIE SCHWEIZ: ®
Dem Endkunden, der zugleich Verbraucher ist, gewahrt die KitchenAid Europa, Inc.
Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgien (,,Garantiegeber”) eine
Garantie gemal den nachstehenden Bedingungen.

Die Garantie gilt zus&tzlich zu den dem Endkunden gegen den Verkaufer

des Produktes zustehenden gesetzlichen Gewahrleistungsrechten, die in
bestimmten Féllen weiter gefasst sein kdnnen als die hier aufgefiihrten Rechte,
und schréankt diese nicht ein.

1) UMFANG DER GARANTIE UND GARANTIEBEDINGUNGEN

a) Der Garantiegeber gewahrt die Garantie fir die unter 1.b) genannten Produkte,
die ein Verbraucher von einem Handler oder einem Unternehmen der KitchenAid
Gruppe innerhalb der Lander im Européischen Wirtschaftsraum, in Moldau,
Montenegro, Russland, Schweiz oder der Tirkei gekauft hat.

b) NUR FUR LUXEMBURG: Die Garantie gilt nur insoweit, als sich das Produkt, fir
das die Dienstleistungen im Rahmen der Garantie angefordert werden, in einem der
unter Artikel 1.a) oben aufgefiihrten Lander befindet.

c) Die Garantiefrist hangt von dem jeweiligen Produkt ab und ist wie folgt:
5KSM7990X Ein Jahr Komplettgarantie ab dem Kaufdatum.

d) Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum, d.h. dem Datum, an dem ein
Verbraucher das Produkt bei einem Handler oder einem Unternehmen der KitchenAid
Gruppe gekauft hat.

e) Die Garantie bezieht sich auf die Mangelfreiheit des Produkts.
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KITCHENAID-GARANTIE ("GARANTIE")
BEDINGUNGEN

f) Sollte wahrend der Garantiefrist ein Mangel auftreten, so gewéhrt der Garantiegeber
dem Verbraucher im Rahmen dieser Garantie die folgenden Leistungen nach Wahl des
Garantiegebers:

- Reparatur des mangelhaften Produkts oder Produktteils oder 6
- Austausch des Produkts oder Produktteils. Sofern ein Produkt nicht mehr verfiigbar 2
ist, ist der Garantiegeber berechtigt, das Produkt gegen ein gleich- oder héherwertiges [
Produkt auszutauschen. o
g) Sofern der Verbraucher die Garantie in Anspruch nehmen will, hat er sich
an die landerspezifischen KitchenAid-Kundendienstzentren oder direkt an den
Garantiegeber unter KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853
Strombeek-Bever, Belgien;
Email-Adresse DEUTSCHLAND: CONSUMERCARE.DE@kitchenaid.eu
Email-Adresse BELGIEN: CONSUMERCARE.BE@kitchenaid.eu
Email-Adresse OSTERREICH: CONSUMERCARE.AT@kitchenaid.eu
zu wenden. Die landerspezifischen KitchenAid-Kundendienstzentren kénnen
unterder Telefonnummer 00800 3810 4026 erfragt werden.
FUR DIE SCHWEIZ:
Novissa AG
Schulstrasse 1a
CH-2572 Sutz
Telefonnummer: +41 32 475 10 10

@ E-Mail-Adresse: info@novissa.ch @

Novissa Service Center
VEBO Genossenschaft
Haselweg 2

CH-4528 Zuchwil
Telefonnummer: 032 686 58 50
E-Mail: service@novissa.ch

FUR LUXEMBURG:

GROUP LOUISIANA S.A.

5 Rue du Chéateau d’'Eau

L-3364 LEUDELANGE

Telefonnummer: +352 37 20 44 504
Email-Adresse: myriam.grof@grlou.com

NUR FUR DEUTSCHLAND:

Der Garantiegeber bzw. das KitchenAid-Kundendienstzentrum wird entscheiden,
welche Garantieleistung erbracht wird (Austausch des Produkts oder eines
Produktteils oder Reparatur) und ob eine Einsendung des Produkts oder
Produktteils erforderlich ist.
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KITCHENAID-GARANTIE ("GARANTIE")
BEDINGUNGEN

h) Die Kosten fur die Reparatur, einschlieBlich der Ersatzteile, und die Portokosten fir
die Lieferung eines mangelfreien Produkts oder Produktteils trégt der Garantiegeber.
Ebenso tragt der Garantiegeber die Portokosten fir die Riicksendung des mangelhaften
Produkts oder Produktteils, sofern die Einsendung des Produkts oder Produktteils von
dem Garantiegeber oder dem landerspezifischen KitchenAid-Kundendienstzentrum
gefordert wurde. Der Verbraucher hat jedoch die Kosten fir eine angemessene
Versendungsverpackung des Produkts bzw. des Produktteils zu tragen.

i) Voraussetzung fur die Inanspruchnahme der Garantie ist die Vorlage des Kassenbelegs
oder der Rechnung.

2) EINSCHRANKUNGEN DER GARANTIE

a) Die Garantie gilt nur fur Produkte, die fur private Zwecke genutzt werden. Wenn die
Produkte fir berufliche oder gewerbliche Zwecke verwendet werden, gilt die Garantie
nicht.

b) Die Garantie gilt nicht im Fall von normalem Verschlei3, unsachgemaBer oder
missbrauchlicher Verwendung, Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung, Gebrauch des
Produkts bei falscher elektrischer Spannung, Installation und Betrieb unter Verletzung
der geltenden elektrischen Vorschriften, Gewaltanwendung (z.B Schlage).

c) Die Garantie gilt nicht, wenn das Produkt verédndert oder umgebaut wurde, z.B.
Umbauten von 120-V-Geraten zu 220-240-V-Geraten.

d) Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen
sie eine neue Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fur eingebaute Ersatzteile endet mit
der Garantiefrist fir das ganze Gerét.

@ e) Nur fiir DEUTSCHLAND: Weitergehende oder andere Anspriiche insbesondere @
Anspriiche auf Schadensersatz sind soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich
vorgeschrieben ist, ausgeschlossen.

Nach Ablauf der Garantiefrist oder fiir Produkte fiir die die Garantie nicht gilt, stehen
dem Endkunden die KitchenAid-Kundendienstzentren fur Fragen und Informationen
trotzdem zur Verfligung.

Fiir allgemeine Fragen stehen lhnen Mitarbeiter unter der folgenden Telefonnummer zur
Verfligung: DEUTSCHLAND - BELGIEN - OSTERREICH: 00800 3810 4026

Weitere Informationen erhalten Sie auch auf unserer Website: www.Kitchenaid.eu,
www.kitchenaid.ch (fir die Schweiz) und www.grouplouisiana.com (fir Luxemburg).

PRODUKTREGISTRIERUNG

Registrieren Sie jetzt lhr neues KitchenAid-Gerét: http://www.kitchenaid.eu/register

©2020 Alle Rechte vorbehalten. KITCHENAID und das Design der Kiichenmaschine
sind eingetragene Marken in den USA und in anderen Landern.
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PIECES ET CARACTERISTIQUES
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FRANCAIS

15
1 Téte du moteur 9 Goupilles de positionnement
2 Moyeu de fixation 10 Bouton d'arrét
3 Levier de levage du bol (non illustré) 11 Levier de contréle de la vitesse
4 Grille de protection du bol** 12  Fouet elliptique a 11 fils en acier inoxydable
5 Arbre du batteur 13  Crochet pétrisseur en spirale en acier
inoxydable
6 Poignée du bol” 14  Batteur plat en acier inoxydable
7 Bol en acier inoxydable de 6,9 L* 15 Couvercle verseur amovible**
8 Support du bol 16  Vis de fixation

*Le type de bol peut varier. Les bols peuvent étre également achetés séparément.
**Inclus avec certains modéles. Suivant le modéle, I'image et le style du produit peuvent varier.
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PRECAUTIONS D’EMPLOI

Votre sécurité est trés importante, au méme titre que celle d’autrui.

Plusieurs messages de sécurité importants apparaissent dans ce manuel ainsi que
sur votre appareil. Lisez-les attentivement et respectez-les systématiquement.

Ce symbole est synonyme d’avertissement.

Il attire votre attention sur les risques potentiels susceptibles de provoquer des
blessures mortelles ou graves a I'utilisateur ou d’autres personnes présentes.

Tous les messages de sécurité sont imprimés en regard du symbole
d’avertissement ou apres les mots « DANGER » ou « AVERTISSEMENT ».
Ces mots signifient ce qui suit :

Vous risquez d’étre mortellement ou
A D ANGER gravement blessé si vous ne respectez
pas immédiatement les instructions.
Vous risquez d’étre mortellement ou
AAVERT'SSEMENT gravement blessé si vous ne respectez
pas scrupuleusement les instructions.

Tous les messages de sécurité vous indiquent en quoi consiste le danger potentiel, comment
réduire le risque de blessures et ce qui peut arriver si vous ne respectez pas les instructions.

CONSIGNES DE SECURITE
IMPORTANTES

Des précautions élémentaires de sécurité doivent toujours étre prises lors de I'utilisation
d’appareils électriques, notamment :

1. Lisez toutes les instructions. L'utilisation inappropriée de I'appareil peut entrainer des blessures.

2. Pour éviter les risques d’électrocution, n’immergez jamais le robot patissier multifonction
dans I'eau ou dans tout autre liquide.

3. Cet appareil n’est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y compris des
enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou des
personnes dénuées d’expérience ou de connaissances, sauf si elles ont pu bénéficier,
par I'intermédiaire d’'une personne responsable de leur sécurité, d’une surveillance ou
d’instructions préalables concernant I'utilisation de I'appareil.

4. Union européenne uniquement : I'appareil peut étre utilisé par des personnes atteintes de
déficiences physiques, sensorielles ou mentales, ou ayant une expérience et des connaissances
insuffisantes, si ces personnes sont placées sous la surveillance d’une personne responsable
ou ont recu des instructions sur I'utilisation en toute sécurité de I'appareil et comprennent les
dangers impliqués. Ne laissez jamais les enfants jouer avec I'appareil.

5. Union européenne uniquement : cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants.
Conservez cet appareil et son cordon d’alimentation hors de portée des enfants.

®

6. Mettez I'appareil hors tension (0), puis débranchez-le de la prise murale lorsqu’il n’est pas
utilisé, avant de monter ou démonter des pieces, et avant de le nettoyer. Pour débrancher,
saisissez la fiche et extrayez-la de la prise en tirant. Ne tirez jamais sur le cordon d’alimentation.

7. Evitez tout contact avec les pieces mobiles. Gardez les mains, les cheveux, les
vétements ainsi que les spatules et autres ustensiles hors de portée du batteur durant le
fonctionnement de I'appareil afin de réduire le risque de blessures et/ou de détérioration du
robot patissier multifonction.

8. N'utilisez pas I'appareil si son cordon d’alimentation électrique ou la fiche sont
endommagés, s'il a présenté un défaut de fonctionnement, s’il est tombé ou a été
endommagé de quelque fagon que ce soit. Renvoyez-la au centre de service agréé le plus
proche pour la faire contréler ou réparer, ou effectuer un réglage électrique ou mécanique.

32

‘ ‘ W11457004A.indb 32 @ 03-09-2020 11:42:40‘ ‘



EEEENTTT ) - [ [

PRECAUTIONS D’EMPLOI

9. Lutilisation d'ustensiles ou d’accessoires non recommandés ou non vendus par le
fabricant peut causer un incendie, une électrocution ou des blessures.

10. Sile cordon d’alimentation est endommagé, il doit étre changé par le fabricant, le service
aprés-vente agréé ou des personnes présentant des qualifications similaires pour éviter
tout danger.

11. Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu’il fonctionne.

12. N'utilisez pas le robot patissier multifonction a I’extérieur.

13. Ne laissez pas le cordon pendre de la table ou du plan de travail.

14. Pour éviter d’endommager le produit, n’utilisez pas les bols du robot patissier multifonction
dans des zones exposeées a une chaleur intense, telles qu’un four, un four a micro-ondes
ou une table de cuisson.

15. Retirez le batteur plat, le fouet a fils ou le crochet pétrisseur en spirale du robot patissier
multifonction avant de le laver.

16. Reportez-vous a la section « Entretien et nettoyage » pour des instructions sur le nettoyage
des surfaces en contact avec les aliments.

17. Ne placez pas I'appareil sous un jet d’eau pour le laver.

FRANCAIS

18. Cet appareil est destiné a un usage commercial, par exemple pour des cuisines de
restaurants, des cantines, des hépitaux ou dans des commerces comme des boulangeries,
des boucheries, etc. Il n’est cependant pas destiné a la production continue et a grande
échelle de nourriture.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS

ALIMENTATION

® Tension : 220-240 V-~ @
AVE RT SSE M E NT Fréquence : 50-60 Hz

Puissance : 325 W

Temps de fonctionnement recommandé :
de 1 a 30 minutes avec un cycle de service de
‘ | 10 min en position Marche/15 min en position

Arrét (0).
N'utilisez pas de rallonge. Si le cordon
Risque d’électrocution d'alimentation est trop court, faites installer
une prise de courant prés de |'appareil par un
Brancher sur une prise de terre. électricien ou un technicien qualifié.

La puissance nominale maximale est
déterminée en utilisant I'équipement qui tire

la plus grande charge (puissance). Les autres
accessoires recommandés peuvent consommer
N'utilisez pas de rallonge électrique. beaucoup moins d'énergie.

. . Ce produit est fourni avec un cordon
Le non-respect de ces instructions L . - g -
d'alimentation en Y. Si le cordon d'alimentation

peut entrainer des blessures mortelles, est endommagé, il doit &tre changé par le
un incendie ou une électrocution. fabricant ou un service aprés-vente agréé pour
éviter tout danger.

Ne pas retirer la broche de terre.

N’utilisez pas d’adaptateur.

Le niveau de pression acoustique mesuré en conformité avec le code test prEN 454 est inférieur a
70 dBA.

Un * dans le numéro de modéle indique des caractéres additionnels désignant la couleur de la
machine et les numéros de fabrication du modéle (ex. : 5KSM7990X).
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PRECAUTIONS D’EMPLOI

TRAITEMENT DES DECHETS D'EQUIPEMENTS ELECTRIQUES

Recyclage du produit E

- Cet appareil porte le symbole de - Le symbole ™= présent sur I'appareil ou dans la
recyclage conformément a la Directive documentation qui I'accompagne indique que ce
européenne 2012/19/UE concernant les déchets produit ne doit pas &tre traité comme un déchet
d'équipements électriques et électroniques ménager. Il doit par conséquent &tre remis a un
(DEEE, ou WEEE en anglais). centre de collecte des déchets chargé du recyclage

. , R des équipements électriques et électroniques.
- Par une mise au rebut correcte de I'appareil,

vous contribuerez a éviter tout préjudice a La mise au rebut doit étre effectuée conformément
I’environnement et a la santé publique. aux réglementations environnementales locales
d'élimination des déchets.

Pour obtenir plus d'informations au sujet du
traitement, de la récupération et du recyclage de
cet appareil, adressez-vous au bureau compétent de
votre commune, a la société de collecte des déchets
ou directement a votre revendeur.

DECLARATION DE CONFORMITE

Cet appareil a été congu, fabriqué et distribué conformément aux exigences de sécurité des
directives CE : 2014/35/UE, 2014/30/UE, 2009/125/CE et 2011/65/UE (directive RoHS).
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GUIDE DES ACCESSOIRES

q Utiliser pour P Temps de
Accessoire p Description 9
mélanger fonctionnement
Batteur plat en acier | Préparations Gateaux, glacages crémeux, confiseries,
inoxydable normales a cookies, biscuits, pate a tarte, cakes, .
P . X . 1-10 minutes
épaisses pain de viande, purée de pommes de
terre.
Crochet pétrisseur Mélanger et pains, roulés, pate a pizza, gateaux au
en spirale en acier pétrir dlffetents café, petits pains. 1-10 minutes
inoxydable types de pates
levées.
Fouet elliptique Mélanges CEufs, blancs d'ceufs, créme épaisse, W
a 11 fils en acier nécessitant glacages bouillis, sponge cake, gateau . =
: v : : 1-30 minutes <
inoxydable d'incorporer de | des anges, mayonnaise, certaines O
I"air confiseries. Z
<
o
™
Toutes les vitesses sont dotées de la fonction
Démarrage progressif. Cette fonction permet 012 4 6 810
I3 AL . . . x d
de démarrer le robot patissier multifonction a m cecoceo
une faible vitesse pour éviter les éclaboussures
d'ingrédients et les « nuages de farine » au u
démarrage, puis d'accélérer rapidement jusqu’a la
vitesse souhaitée.
Vitesse | Accessoire Action Description
@ Pour remuer, combiner et écraser lentement, et pour @
toute autre opération de mélange. Utilisez-la pour
1 Batteur plat en R ajouter de la farine et des ingrédients secs a la pate
o emuer ) e Y
acier inoxydable et pour ajouter des liquides aux ingrédients secs.
N'utilisez pas la vitesse 1 pour mélanger ou pétrir les
pates levées.
Pour mélanger, écraser lentement et remuer plus
Batteur plat en . . o N >
S . rapidement. Mélangez et pétrissez les pates levées, les
acier inoxydable Mélanger AP NP L
o pates épaisses et les confiseries ; commencez a écraser
2 Crochet pétrisseur lentement, s , PR
. N P les pommes de terre ou d’autres [égumes ; réduisez la
en spirale en acier | pétrir

matiére grasse de la farine ; mélangez les pates fines

inoxydable
ou grosses.

Pour mélanger des pates semi-épaisses, telles que les
Batteur plat en pates a biscuits. Utilisez-le pour mélanger le sucre et
acier inoxydable la matiére grasse et pour ajouter le sucre aux blancs
4 Fouet elliptique d’ceufs pour les meringues. Vitesse moyenne pour

a 11 fils en acier les mélanges pour gateaux. Utiliser avec : le hachoir,
inoxydable le tranchoir/la rape rotatifs, la machine a pates et la
passoire a fruits et légumes.

Mélanger,
fouetter

Batteur plat en

. Pour battre ou fouetter a une vitesse moyennement
acier inoxydable

6 Fouet elliptiaue Battre, rapide. Utilisez-le pour finir de mélanger le gateau,
311 fils eﬁ aclier écrémer les beignets et d'autres pates. Vitesse élevée pour les
inoxydable mélanges pour gateaux.

Fouet elliptique Battre et Pour fouetter de la créme, des blancs d’ceufs et des
810 511 fils e’; :]cier fouetter glagages bouillis. Pour fouetter de petites quantités de
inoxydable rapidement créme, des blancs d’ceufs ou pour le fouettage final de

la purée de pommes de terre.

REMARQUE : utilisez la vitesse 2 pour mélanger ou pétrir les pates levées. L'utilisation de toute
autre vitesse crée un risque élevé de défaillance du robot patissier multifonction. Le crochet
pétrisseur en spirale PowerKnead en acier inoxydable pétrit efficacement une grande partie de la
pate levée en 4 minutes.
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TABLEAU DES CONTENANCES

Bolde 6,9 L

Farine tout usage

de2a22kg

Pain

8 pains de 450 g

Cookies/Biscuits

160 personnes

Purée de pommes de terre

3,6 kg

ASSEMBLAGE DU PRODUIT

>

.

Eteignez le robot patissier multifonction
(position 0) et débranchez-le.

Abaissez le levier de levage du bol.

aressort
Goupille de positionnement

Pour fixer le bol : placez les supports du bol
par-dessus les goupilles de positionnement et
appuyez sur l'arriere du bol jusqu'a ce que la
goupille du bol s’enclenche dans le loquet a
ressort.

IMPORTANT : si le bol n’est pas correctement
enclenché, il peut étre instable et bouger
durant [utilisation.

®

Pour fixer I'accessoire : faites glisser
|"accessoire sur |'arbre. Tournez |I'accessoire
pour |'accrocher sur I'axe de I'arbre.

Pour relever le bol : faites tourner le levier
de levage du bol pour le mettre en position
haute. Le bol doit toujours étre en position
relevée lors du mélange.
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ASSEMBLAGE DU PRODUIT

B—— | ]

Abaisser le bol
\

Relever le bol

(FACULTATIF) Pour régler I'espace entre le
batteur et le bol : abaissez le bol. Tournez
légerement la vis dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre (vers la gauche) pour
relever le batteur ou dans le sens des aiguilles
d'une montre (vers la droite) pour |'abaisser.
Réglez le batteur jusqu’a obtenir un petit

Vérifiez |'espace entre le batteur et le bol :
branchez le robot patissier multifonction a une
prise reliée a la terre. Allumez le robot patissier
multifonction et testez les différentes vitesses.
Assurez-vous que le batteur ne touche pas le
bol durant le fonctionnement de I'appareil. Si
le batteur est trop éloigné du fond du bol ou espace entre le batteur et le fond du bol.

touche le bol, passez & |'étape suivante pour Vérifiez une nouvelle fois I'espace entre le
faire les ajustements nécessaires. batteur et le bol

FRANCAIS

IMPORTANT : lorsqu'il est correctement réglé, le batteur plat en acier inoxydable ne heurte pas le fond
ou les parois du bol. Si le batteur plat ou les fils du fouet sont trop proches du fond du bol et que des
chocs se produisent, le revétement peut les user.

UTILISATION DE LA GRILLE DE PROTECTION DU BOL* ET DU COUVERCLE
VERSEUR*

Pour fixer la grille de protection de bol* :
assurez-vous que la grille de protection est
bien abaissée avant de commencer a utiliser le
robot patissier multifonction. Le robot patissier
multifonction ne fonctionnera pas si la grille de
protection du bol n'est pas bien installée.

Installer le couvercle verseur* : accrochez

le verseur/protecteur sur I'avant de la grille

de protection du bol. Il permet d'ajouter
facilement des ingrédients dans le bol du robot
patissier multifonction.

*Disponible pour certains modéles seulement et vendu comme accessoire.

Protection du moteur par réinitialisation automatique : si le robot patissier multifonction s’arréte en raison
d’une surcharge, placez le levier de contréle de la vitesse sur Arrét (0) et débranchez le robot patissier
multifonction. Aprés quelques minutes, le robot patissier multifonction se réinitialise automatiquement.
Rebranchez le robot patissier multifonction, placez le levier de contréle sur la vitesse souhaitée et continuez
le mélange. Si le robot péatissier multifonction ne redémarre pas, débranchez-le et attendez un peu plus
longtemps pour le laisser refroidir. Ensuite, rebranchez le robot patissier multifonction et redémarrez-le.

Bouton d’arrét : si vous devez arréter immédiatement le robot patissier multifonction en cours d'utilisation,
appuyez sur le bouton d'arrét. Pour le remettre en marche, faites passer le levier de contréle de la vitesse en
position Arrét (0) et rappuyez sur le bouton d'arrét. Vous pouvez a nouveau utiliser normalement votre robot
patissier multifonction.
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ASSEMBLAGE DU PRODUIT

AVERTISSEMENT

"

Risque d’électrocution
Brancher sur une prise de terre.
Ne pas retirer la broche de terre.
N’utilisez pas d’adaptateur.
N’utilisez pas de rallonge électrique.

Le non-respect de ces instructions
peut entrainer des blessures mortelles,
un incendie ou une électrocution.

A\ AVERTISSEMENT 2]

Risque de blessures

Débranchez le robot avant de toucher
le batteur.

Si vous ne respectez pas ces
consignes, vous risquez des fractures,
des coupures ou des ecchymoses.

o

Branchez |'appareil a une prise reliée a la
terre.

Commencez a faible vitesse pour éviter les
éclaboussures et accélérez progressivement.
Reportez-vous au « Guide de la commande
de vitesse ».
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Ne raclez pas le bol pendant le fonctionnement
de I'appareil. Il n'est généralement pas
nécessaire de racler les parois du bol plus d'une
ou deux fois pendant le mélange.
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UTILISATION DU PRODUIT

ACCESSOIRES EN OPTION

KitchenAid offre une grande variété d'accessoires en option comme le taille-légumes en spirales,
les couteaux a pate ou le hachoir qui peuvent étre fixés au moyeu électrique du robot patissier
multifonction.

@

Eteignez le robot patissier multifonction
(position 0) et débranchez-le.

Relevez le couvercle du moyeu de fixation
articulé.

Insérez |'accessoire dans le moyeu de fixation,
en veillant & ce que I'arbre d'alimentation
rentre bien dans la douille carrée du moyeu.

Serrez la vis de fixation dans le sens des
aiguilles d'une montre jusqu'a ce que
|'accessoire soit fixé au robot patissier
multifonction.

——

Pour retirer un accessoire : Placez le robot
patissier multifonction sur la position Arrét (0)
et débranchez-le.

Desserrez la vis de fixation en la tournant dans

le sens inverse des aiguilles d’'une montre. Faites
pivoter légerement |'accessoire d'avant en arriere
tout en le tirant vers I'extérieur.

REMARQUE : pour plus de détails, reportez-vous au Guide d'utilisation et d’entretien de chaque

accessoire.
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DEMONTAGE DU PRODUIT
2]

—

Abaissez le levier de levage du bol.

Eteignez le robot patissier multifonction
(position 0) et débranchez-le.

Pour retirer le bol : abaissez le levier de levage

du bol. Saisissez la poignée du bol et soulevez- @
le tout droit pour le dégager des goupilles de
positionnement.

@ Retirer I'accessoire : appuyez sur |'accessoire
vers le haut et tournez-le vers la gauche. Retirez
I'accessoire de |'arbre du batteur.

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

IMPORTANT : ne plongez pas le corps du robot patissier multifonction dans I'eau ou dans d'autres
liquides. N'utilisez pas de jet d'eau pour nettoyer |'appareil.

Eteignez le robot patissier multifonction Essuyez le corps du robot patissier
(position 0) et débranchez-le. multifonction avec un chiffon doux et humide.
40
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ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Les piéces suivantes peuvent &tre lavées au lave-
vaisselle, dans le panier supérieur uniquement : bol,
batteur plat en acier inoxydable, crochet pétrisseur
en spirale en acier inoxydable et couvercle verseur
amovible*.

Les piéces suivantes doivent étre lavées a

la main uniquement dans de I'eau chaude
savonneuse et séchées soigneusement : fouet
elliptique a 11 fils en acier inoxydable.

*Disponible pour certains modéles seulement et vendu comme accessoire.

DEPANNAGE

Probléme

Solution

Si le robot patissier multifonction
chauffe pendant I'utilisation :

lors du mélange de préparations épaisses pendant une période
prolongée, il est possible que le dessus de |'appareil soit trop chaud
pour que vous puissiez le toucher. C'est normal.

Le robot patissier multifonction
dégage une odeur forte :

cela est courant avec les moteurs électriques, notamment lorsqu’ils
sont neufs.

Si le batteur plat en acier
inoxydable touche le bol :

arrétez le robot patissier multifonction. Reportez-vous a la section
« Espace entre le batteur et le bol » et réglez I'espace entre le
batteur et le bol.

Si votre robot patissier
multifonction ne fonctionne pas,
vérifiez les points suivants :

Le robot patissier multifonction est-il branché ?

Est-ce que le fusible du circuit électrique du robot patissier
multifonction fonctionne normalement ? Si vous possédez un boitier
de disjoncteurs, assurez-vous que le circuit est fermé.

Mettez le robot patissier multifonction en position Arrét (0) pendant
10 a 15 secondes, puis remettez-le sous tension. Si le robot patissier
multifonction ne démarre toujours pas, laissez-le refroidir pendant
30 minutes avant de le remettre en marche.

Si le probléme ne peut pas étre
corrigé :

Voir la section « Conditions de KitchenAid-Garantie (« Garantie ») ».
Ne retournez pas le robot patissier multifonction au revendeur ;
celui-ci ne fournit pas de service de réparation.
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CONDITIONS DE KITCHENAID GARANTIE
(« GARANTIE »)

pour la France - la Belgique - la Suisse - le Luxembourg

FRANCE:

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgique,
(« Garant ») accorde au client final, qui est un consommateur, une Garantie
conformément aux conditions suivantes.

La Garantie s'applique en plus et ne limite pas ou n'affecte pas les droits
statutaires de garantie du client final contre le vendeur du produit. Quelle que
soit la présente garantie commerciale, le vendeur reste responsable des garanties
légales en vertu de la loi francaise, y compris de la garantie légale contre les
défauts cachés conformément aux articles 1641 a 1648 et 2232 du Code civil
francais, et I'application de la garantie légale de conformité conformément aux
articles L.217-4 3 L.217-12 du Code de la consommation frangais.

BELGIQUE :

KitchenAid Europa, Inc. BUIV, Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever,
Belgique, TVA BE 0441.626.053 RPR Bruxelles (« Garant ») accorde au client final, qui
est un consommateur, une garantie contractuelle (la « Garantie ») conformément aux
conditions suivantes.

La Garantie s'applique en plus et ne limite pas ou n'affecte pas les droits
statutaires de garantie du client final contre le vendeur du produit. En particulier,
en tant que consommateur, vous bénéficiez Iégalement d'une garantie légale de
conformité de 2 ans vis-a-vis du vendeur, telle qu'elle est définie dans la législation
nationale régissant la vente de biens de consommation (articles 1649 bis a 1649
octies au Code civil belge), ainsi que de la garantie légale en cas de défauts cachés
(articles 1641 a 1649 du Code civil belge).

@ LA SUISSE : @

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgique,
(« Garant ») accorde au client final, qui est un consommateur, une Garantie
conformément aux conditions suivantes.

La Garantie s'applique en plus et ne limite pas ou n'affecte pas les droits
statutaires de garantie du client final contre le vendeur du produit, qui pourraient
dans certains cas étre plus larges que les droits offerts dans le présent document.
LE GRAND DUCHE DU LUXEMBOURG:

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgique, («
Garant ») accorde au client final, qui est un consommateur, une Garantie conformément
aux conditions suivantes.

La Garantie s'applique en plus et ne limite pas ou n’affecte pas les droits statutaires de
garantie du client final contre le vendeur du produit.

1) PORTEE ET CONDITIONS DE LA GARANTIE

a) Le Garant accorde la Garantie pour les produits mentionnés a la Section 1.b) qu'un
consommateur a achetés aupres d'un vendeur ou d'une société du groupe KitchenAid
dans les pays de |'Espace économique européen, la Moldavie, le Monténégro, la Russie,
la Suisse ou la Turquie.

b) Pour le Luxembourg uniquement:

La garantie s'applique uniquement lorsque le produit pour lequel les services sont
demandés conformément a la garantie se trouve dans I'un des pays énumérés a la
Section 1.a) ci-dessus

c) La période de Garantie dépend du produit acheté et est la suivante :
5KSM7990X Un an de garantie compléte a compter de la date d'achat.
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CONDITIONS DE KITCHENAID GARANTIE
(« GARANTIE »)

d) La période de Garantie commence a la date d'achat, c'est-a-dire la date a laquelle un
consommateur a acheté le produit auprés d'un détaillant ou d'une société du groupe
KitchenAid.

e) La Garantie couvre la nature sans défaut du produit.

f) Le Garant fournit au consommateur les services suivants dans le cadre de la présente
Garantie, au choix du Garant, en cas de défaut pendant la période de Garantie :

- Réparation du produit ou de la piéce défectueuse, ou

- Remplacement du produit ou de la piece défectueuse. Si un produit n'est plus

disponible, le Garant a le droit d'échanger le produit contre un produit de valeur égale ‘ﬁ
ou supérieure. LZ’"
g) Si le consommateur souhaite faire une réclamation en vertu de la Garantie, il doit é
contacter directement les centres de service KitchenAid ou le Garant du pays auprés de [
KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgique ;
Adresse e-mail FRANCE : CONSUMERCARE.FR@kitchenaid.eu
Adresse e-mail BELGIQUE : CONSUMERCARE.BE@kitchenaid.eu
Numéro de téléphone : 00 800 381 040 26
Pour la SUISSE :
Novissa AG
Schulstrasse 1a
CH-2572 Sutz
Numéro de téléphone: +41 32 475 10 10

@ Adresse e-mail: info@novissa.ch @

Novissa Service Center

VEBO Genossenschaft

Haselweg 2

CH-4528 Zuchwil

Numéro de téléphone: 032 686 58 50
Adresse e-Mail: service@novissa.ch

Pour le LUXEMBOURG:
Si le consommateur souhaite faire une réclamation en vertu de la Garantie, il doit
contacter les centres de service KitchenAid spécifiques au pays a I'adresse;

GROUP LOUISIANA S.A.

5 Rue du Chateau d'Eau

L-3364 LEUDELANGE

Numéro de téléphone: +352 37 20 44 504
Adresse e-mail: myriam.grof@grlou.com

h) Les frais de réparation, y compris les piéces de rechange, et les frais
d'affranchissement pour la livraison d'un produit ou d'une piéce de produit sans défaut
sont a la charge du Garant. Le Garant doit également prendre en charge les frais
d'affranchissement pour le retour du produit défectueux ou de la piece du produit si

le Garant ou le service aprés-vente de KitchenAid spécifique au pays a demandé le
retour du produit défectueux ou de la piéce du produit. Toutefois, le consommateur
doit prendre en charge les colts de I'emballage approprié pour le retour du produit
défectueux ou de la piéce défectueuse.

i) Pour pouvoir faire une réclamation au titre de la Garantie, le client doit présenter le
recu ou la facture de I'achat du produit.
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CONDITIONS DE KITCHENAID GARANTIE
(« GARANTIE »)

j) Pour la FRANCE uniquement :
La Garantie est fournie gratuitement aux clients.

2) LIMITATIONS DE LA GARANTIE

a) La Garantie s'applique uniquement aux produits utilisés a des fins privées et non a
des fins professionnelles ou commerciales.

b) La Garantie ne s'applique pas en cas d'usure normale, d'utilisation inappropriée ou
abusive, de non-respect des instructions d'utilisation, d'utilisation du produit a une
tension électrique incorrecte, d'installation et de fonctionnement en violation des
réglementations électriques applicables et d'utilisation de la force (coups, par exemple).

c) La Garantie ne s'applique pas si le produit a été modifié ou converti, par exemple,
les conversions de produits 120 V en produits 220-240 V.

d) Pour la Belgique, le Luxembourg et la Suisse :

La fourniture de services de Garantie ne prolonge pas la période de Garantie et
n'amorce pas le début d'une nouvelle période de Garantie. La période de Garantie
pour les pieces de rechange installées se termine par la période de Garantie pour
I'ensemble du produit.

Pour la France uniquement :
La fourniture de services de Garantie ne prolonge pas la période de Garantie et
n'amorce pas le début d'une nouvelle période de Garantie. La période de Garantie
pour les pieces de rechange installées se termine par la période de Garantie pour
I'ensemble du produit. Une telle disposition ne s'applique pas lorsqu'une réparation
@ couverte par la Garantie entrainera une période d'immobilisation du produit d'au moins @
sept jours. Dans ce cas, la période d'immobilisation doit étre ajoutée a la durée restante
de la Garantie, a compter de la date de la demande d'intervention du consommateur
ou de la date a laquelle les produits en question sont mis a disposition pour réparation,
si cette disponibilité est faite apres la date de la demande d'intervention.

Apres |'expiration de la période de Garantie ou pour les produits pour lesquels la
Garantie ne s'applique pas, les centres de service aprés-vente de KitchenAid sont
toujours a la disposition du client final pour des questions et des renseignements. De
plus amples informations sont également disponibles sur notre site Web :
www.kitchenaid.fr (France) - www.kitchenaid.eu - www.grouplouisiana.com
(Luxembourg) - www.kitchenaid.ch (Suisse)
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CONDITIONS DE KITCHENAID GARANTIE
(« GARANTIE »)

3) POUR LA FRANCE UNIQUEMENT:

Lorsqu'il agit pour des raisons de garantie légale de conformité,

le consommateur :

- bénéficie d'une période de deux ans a compter de la livraison du produit dans
lequel agir ;

- peut choisir entre la réparation ou le remplacement du produit, sous réserve
des conditions relatives aux co(ts prévus par |'article L. 217-9 du Code de la
consommation francais ;

- est exonéré d'avoir a prouver le manque de conformité du produit pendant les
deux années suivant sa livraison (et pendant six mois apres la livraison du produit,
pour les marchandises d'occasion).

La garantie légale de conformité s'applique indépendamment de la garantie
commerciale éventuellement offerte.

Indépendamment de cette garantie commerciale, le consommateur peut décider
d'appliquer la garantie |égale pour les défauts cachés au sens de I'article 1641 du
Code civil francais. Dans ce cas, le consommateur peut choisir entre I'annulation
de la vente ou une réduction du prix de vente, conformément a l'article 1644 du
Code civil francgais.

FRANCAIS

Article L. 217-4 du Code de la consommation francais
Le vendeur doit livrer un produit conforme au contrat et est tenu responsable du
manque de conformité existant au moment de la livraison. Le vendeur est également
tenu responsable du manque de conformité résultant de I'emballage, des instructions
@ de montage ou de l'installation lorsque cette installation est la responsabilité du @
vendeur en vertu du contrat ou a été effectuée sous la supervision du vendeur.

Article L. 217-5 du Code de la consommation francais
Le produit est réputé conforme au contrat :

1. S'il est adapté a |'utilisation généralement attendue d'un produit similaire et, le cas
échéant :
¢ il correspond a la description donnée par le vendeur et a les qualités que ce vendeur
a présentées a |'acheteur au moyen d'un échantillon ou d'un modéle ; et

e s'il présente les qualités auxquelles un acheteur peut légitimement s'attendre
compte tenu des déclarations publiques faites par le vendeur, le fabricant ou son
représentant, en particulier dans la publicité ou I'étiquetage ; ou

2) s'il présente les caractéristiques convenues d'un commun accord par les parties
ou s'il est adapté a toute utilisation spéciale prévue par I'acheteur, qui est connue du
vendeur et que ce dernier a accepté.

Article L. 217-12 du Code de la consommation francais
L'action résultant du manque de conformité expire deux ans aprés la livraison des
marchandises.

Article L. 217-16 du Code de la consommation francais

Pendant la période d'effet de la garantie commerciale offerte & un acheteur au moment
de l'acquisition ou de la réparation d'un bien tangible, si I'acheteur exige du vendeur
une réparation couverte par la garantie, toute période de sept jours ou plus pendant
laquelle les marchandises sont hors service pour réparation est ajoutée a la durée
restante de la garantie. Cette période s'étend a partir de la demande d'intervention
faite par I'acheteur ou a partir de la date a laquelle ledit produit est mis a disposition
pour réparation, si cette date est postérieure a la demande d'intervention.
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CONDITIONS DE KITCHENAID GARANTIE
(« GARANTIE »)

Article 1641 du Code civil francais

Le vendeur garantit le produit vendu pour les défauts cachés qui le rendent inapte a
son usage prévu, ou qui diminuent cette utilisation dans la mesure ou I'acheteur ne
I'aurait pas acheté, ou n'aurait accepté de |'acheter que pour un prix moindre, s'il avait
été au courant de tels défauts.

Article 1648 § 1 du Code civil francais
L'action résultant de défauts cachés doit étre déposée dans les deux ans suivant la
découverte du défaut.

ENREGISTREMENT DU PRODUIT

Enregistrez votre nouvel appareil KitchenAid dés maintenant :
http://www.kitchenaid.eu/register

©2020 Tous droits réservés. ]
KITCHENAID et la forme du robot patissier multifonction sont des marques déposées aux Etats Unis et ailleurs.
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COMPONENTI E FUNZIONI
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1 Testa del motore 9  Perni di posizionamento
2  Attacco per accessori 10 Interruttore di arresto
3 Leva di sollevamento della ciotola 11 Leva di controllo della velocita

non visibile nell'immagine
( gine) 12 Frusta ellittica a 11 fili in acciaio inox

4 Protezione della ciotola** L. . . .
13 Gancio impastatore a spirale in acciaio

5 Albero della frusta inox

6  Impugnatura della ciotola* 14 Frusta piatta in acciaio inox

7 Ciotola da 6,9 L in acciaio inox* 15 Beccuccio versatore rimovibile**

8  Supporto della ciotola 16 Manopola dell'attacco

*| tipo di ciotola pud variare. Le ciotole sono disponibili per I'acquisto anche come accessori
separati.
**In dotazione solo con modelli selezionati. L'immagine/il design puo variare a seconda del
modello.
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SICUREZZA DEL PRODOTTO

La sicurezza personale e altrui & estremamente importante.

In questo manuale e sull’apparecchio stesso sono riportati molti messaggi importanti sulla
sicurezza. Leggere e osservare tutte le istruzioni contenute nei messaggi sulla sicurezza.

Questo simbolo rappresenta le norme di sicurezza.
Segnala potenziali pericoli per I'incolumita personale e altrui.

Tutti i messaggi sulla sicurezza sono segnalati dal simbolo di avvertimento
e dal termine “PERICOLO” o “AVVERTENZA”. Questi termini indicano
quanto segue:

Se non si osservano immediatamente le
A PE RICOLO istruzioni di sicurezza, si corre il rischio
di subire lesioni gravi o mortali.
Se non si osservano le istruzioni di
A AWE RTE NZA sicurezza, si corre il rischio di subire
lesioni gravi o mortali.

Tutte le norme di sicurezza segnalano il potenziale rischio, indicano come ridurre la
possibilita di lesioni e illustrano le conseguenze del mancato rispetto delle istruzioni riportate.

PRECAUZIONI IMPORTANTI

Quando si usa un apparecchio elettrico, & consigliabile seguire le precauzioni di

@ sicurezza essenziali, comprese quelle elencate di seguito: @
1. Leggere tutte le istruzioni. L'utilizzo improprio dell'apparecchio pud provocare lesioni
alle persone.

2. Al fine di evitare il rischio di scosse elettriche, non immergere il robot da cucina in
acqua né in altri liquidi.

3. Questo apparecchio non & destinato all'uso da parte di persone (inclusi bambini)
con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o con esperienza e conoscenze
inadeguate, a meno che non siano sorvegliate o abbiano ricevuto istruzioni relative
all'uso dell'apparecchio da parte delle persone responsabili della loro sicurezza.

4. Solo per I'Unione Europea: gli apparecchi possono essere usati da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali o con esperienza e conoscenza
inadeguate, solo se sono sorvegliate o se & stato loro insegnato come usare
|'apparecchio in condizioni di sicurezza e se sono consapevoli dei pericoli che puo
comportare. Non lasciare che i bambini giochino con I'apparecchio.

5. Solo per I'Unione Europea: questo apparecchio non deve essere utilizzato da bambini.
Tenere |'apparecchio e il cavo di alimentazione lontano dalla portata dei bambini.

6. Spegnere |'apparecchio (0), quindi staccare la spina dalla presa quando non & in
uso, prima di applicare o rimuovere gli accessori e prima della pulizia. Per staccare la
spina, afferrare la spina ed estrarla dalla presa. Non tirare mai il cavo di alimentazione.

7. Non toccare le parti in movimento. Durante il funzionamento tenere mani, capelli,
vestiti, spatole e altri utensili lontano dalla frusta per limitare il rischio di lesioni a
persone e/o danni al robot da cucina.

8. Non utilizzare I'apparecchio se il cavo di alimentazione o la spina sono danneggiati
e dopo anomalie di funzionamento o se |'apparecchio € caduto o € stato in qualche
modo danneggiato. Contattare il produttore al numero dell'assistenza clienti per
ricevere informazioni o richiedere un controllo, la riparazione o la regolazione.

9. L'utilizzo di accessori o utensili non consigliati o venduti dal produttore pud provocare
incendi, scosse elettriche o lesioni.
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SICUREZZA DEL PRODOTTO

10. Se il cavo di alimentazione &€ danneggiato, deve essere sostituito dal produttore, da
personale di assistenza o da una persona con qualifica analoga per evitare rischi.

11. Non lasciare mai I'apparecchio incustodito quando € in funzione.
12. Non utilizzare il robot da cucina all'aperto.
13. Non lasciare il cavo di alimentazione sospeso sul bordo del tavolo o del piano di lavoro.

14. Per evitare di danneggiare il prodotto, non utilizzare le ciotole del robot in aree con
calore elevato, ad esempio un forno, un microonde o un piano di cottura.

15. Prima del lavaggio, rimuovere la frusta piatta, la frusta a fili o il gancio impastatore a
spirale dal robot da cucina.

16. Fare riferimento alla sezione "Manutenzione e pulizia" per istruzioni sulla pulizia delle
superfici che vengono a contatto con gli alimenti.

17. L'apparecchio non deve essere pulito con irroratori.

18. Questo apparecchio & destinato all'uso per applicazioni commerciali, ad esempio
nelle cucine di ristoranti, mense, ospedali e aziende commerciali come panetterie,
macellerie ecc., ma non per la produzione di massa seriale di alimenti.

CONSERVARE LE PRESENTI
ISTRUZIONI

o
P4
<
|
=

REQUISITI ELETTRICI
Voltaggio: 220-240 V circa
@ A AWE RTE NZA Frequenza: 50-60 Hz @
Potenza: 325 W
im Tempo di utilizzo consigliato: 1-30 minuti
con un ciclo di lavoro di 10 min ON/15 min
-

OFF (0).

Non utilizzare prolunghe. Se il cavo di
alimentazione e troppo corto, rivolgersi
a un elettricista qualificato o a un tecnico

Pericolo di scossa elettrica dell'assistenza per installare una presa vicino
all'apparecchio.

Collegare solo a una presa con

La potenza nominale & calcolata utilizzando
messa a terra.

|'accessorio che assorbe la massima potenza.
Non rimuovere lo spinotto di terra. Altri accessori consigliati possono richiedere
- . una potenza notevolmente minore.

Non utilizzare adattatori.

. Questo prodotto & fornito con un cavo
Non utilizzare prolunghe. di alimentazione di tipo Y. Se il cavo di

Il mancato rispetto di queste alimentazione & danneggiato, deve essere
avvertenze pud provocare morte, sostituito dal pro_duttor.e o_da personale di
. . . assistenza per evitare rischi.

incendi o scosse elettriche.

Il livello di pressione acustica misurato in conformita al codice di prova prEN 454 ¢ inferiore a
70 dBA.

Un * nel numero del modello indica caratteri aggiuntivi che designano il colore della
macchina e le cifre del codice prodotto per il modello effettivo (ad es., 5KSM7990X).
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SICUREZZA DEL PRODOTTO

SMALTIMENTO DELL'APPARECCHIATURA ELETTRICA

Smaltimento del prodotto

- Questo apparecchio & conforme alla
Direttiva europea 2012/19/UE relativa ai rifiuti
di apparecchiature elettriche ed elettroniche
(RAEE).

- Il corretto smaltimento del presente
prodotto contribuisce a prevenire le
potenziali conseguenze negative per
I'ambiente e la salute umana associate alla
gestione errata dello smaltimento dello stesso.

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

- Il simbolo ™= riportato sul prodotto o sulla
documentazione in dotazione indica che questo
apparecchio non deve essere trattato come
rifiuto domestico, ma deve essere consegnato
presso il centro di raccolta preposto al riciclaggio
delle apparecchiature elettriche ed elettroniche.

Lo smaltimento dei rifiuti deve essere eseguito in
conformita alle normative ambientali locali.

Per informazioni piu dettagliate su trattamento,
recupero e riciclaggio di questo prodotto,

& possibile contattare |'ufficio locale di
competenza, il servizio di raccolta dei rifiuti
domestici o il negozio presso il quale il prodotto
¢ stato acquistato.

Questo apparecchio ¢ stato progettato, fabbricato e distribuito in conformita ai requisiti di
sicurezza delle direttive CE: 2014/35/UE, 2014/30/UE, 2009/125/CE e 2011/65/UE (direttiva RoHS).
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GUIDA AGLI ACCESSORI

Accessorio

Utilizzare per
miscelare

Descrizione

Tempo di utilizzo

Frusta piatta in
acciaio inox

Composti da
normali a densi

Torte, glasse cremose, caramelle,
frollini, biscotti, pasta frolla, pane

inox

di incorporare

angeli, maionese, alcuni tipi di

veloce, polpettoni di carne, pure di 1-10 minuti
patate.

Gancio Miscelare e Pane, panini, impasto per pizza, torte

impastatore a _amalga}nr?ar.e | e pagnottine. 1-10 minuti

spirale in acciaio impasti lievitati

inox

Frusta ellittica a Composti che Uova, albumi, panna intera, ghiaccia

11 fili in acciaio necessitano reale, pan di Spagna, torta degli 1-30 minuti

BT o [ T

aria caramelle.

-

GUIDA DEL CONTROLLO DELLA VELOCITA

Tutte le velocita sono dotate della funzione Soft
Start che avvia il robot da cucina a una velocita 01 2
inferiore per evitare schizzi di ingredienti e
"nuvole di farina" all'avvio, per poi aumentare
alla velocita selezionata.

y:

o
P4
<
4
£

Velocita | Accessorio Azione Descrizione

Per mescolare lentamente, amalgamare, ridurre in
@ purea e avviare tutte le operazioni di miscelazione. @
1 Frusta piatta in Ideale per aggiungere la farina e gli ingredienti

o Mescolare A . A .

acciaio inox secchi all'impasto e per incorporare i liquidi agli
ingredienti secchi. Non utilizzare la velocita 1 per
miscelare o lavorare impasti lievitati.

Frusta piatta in Per miscelare lentamente, ridurre in purea e

acciaio inox Miscelare mescolare piu velocemente. Ideale per miscelare
e lavorare impasti lievitati o densi e dolciumi,

2 lentamente e

Gancio impastatore avviare la preparazione del puré di patate o di
a spirale in acciaio altre verdure, unire il grasso alla farina e mescolare
inox impasti liquidi o a grana fine.

amalgamare

Per lavorare impasti di media densita, come i
biscotti. Ideale per amalgamare lo zucchero e il
grasso e per aggiungere lo zucchero agli albumi

Frusta piatta in
acciaio inox

4 L\f;:fteelfere’ quando si preparano le meringhe. Velocita
Frusta ellittica a media adatta a impasti per torte. Da utilizzare
11 fili in acciaio inox con: macinacaffe, affettatore/grattugia a cilindri,
sfogliatrice e passaverdure.
Fru§t§ piatta in Per sbattere a velocita medio-alta (amalgamare)
acciaio inox . .
6 Sbattere, o montare. Ideale per terminare la preparazione

di torte, doughnut e altri tipi di impasti. Velocita
elevata adatta a impasti per torte.

. amalgamare
Frusta ellittica a 9

11 fili in acciaio inox

Frusta ellittica a Sbattere
8-10 11 fili in acciaio velocemente,
inox montare

Ideale per panna montata, albumi e ghiaccia reale.
Per montare piccole quantita di panna, albumi o
per completare la preparazione del puré di patate.

NOTA: utilizzare la velocita 2 per miscelare o lavorare impasti lievitati. L'uso di qualsiasi altra
velocita comporta un rischio elevato di malfunzionamento del robot da cucina. Il gancio
impastatore a spirale PowerKnead in acciaio inox lavora in modo efficiente la maggior parte
degli impasti lievitati in 4 minuti.
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TABELLA DELLE CAPACITA

Ciotolada 6,9 L

Farina comune

Da2a22kg

Pane 8 pezzi di pane da 450 g
Frollini/biscotti 160 pezzi
Puré di patate 3,6 kg

MONTAGGIO DEL PRODOTTO

>

—

Spegnere il robot da cucina spostando la
leva su "OFF (0)" e scollegarlo dalla presa.

Spostare verso il basso la leva di sollevamento
della ciotola.

ol ‘\

Chiusura
a molla

Perno di posizionamento

Per fissare la ciotola: inserire i supporti
della ciotola sopra i perni di posizionamento
e premere verso il basso sul retro della
ciotola fino a quando il perno non scatta in
posizione nella chiusura a molla.

IMPORTANTE: se la ciotola non viene
fissata saldamente in posizione, non rimarra
ferma e stabile durante |'uso.

®

Per fissare |'accessorio: inserire |'accessorio
sull'albero. Ruotare per agganciarlo al perno
sull'albero.

Per sollevare la ciotola: ruotare la leva di
sollevamento della ciotola verso l'alto. La
ciotola deve essere sempre in posizione
sollevata durante la miscelazione.
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MONTAGGIO DEL PRODOTTO
|

Sollevare la ciotola

Abbassare la ciotola
\

Verificare la distanza tra la frusta e la (OPZIONALE) Per regolare la distanza
ciotola: collegare il robot da cucina a tra la frusta e la ciotola: abbassare la

una presa con messa a terra. Accendere ciotola. Ruotare leggermente la vite in

il robot da cucina e testare ogni velocita, senso antiorario (sinistra) per sollevare la
assicurandosi che la frusta non tocchi la frusta, oppure in senso orario (destra) per
ciotola durante il funzionamento. Se la abbassarla. Regolare la frusta in modo che
frusta & troppo lontana dal fondo o urta sfiori appena la superficie della ciotola.

la ciotola, procedere con il passaggio Controllare nuovamente la distanza tra
successivo per effettuare le regolazioni. frusta e la ciotola.

o
P4
<
|
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IMPORTANTE: una volta regolata correttamente, la frusta piatta in acciaio inox non battera sul
fondo o sui lati della ciotola. Se la frusta piatta o la frusta a fili & talmente vicina da urtare il fondo
della ciotola, il rivestimento potrebbe usurare la frusta o i fili sulla frusta.

USARE LA PROTEZIONE DELLA CIOTOLA* E IL BECCUCCIO
VERSATORE*

Per fissare la protezione della ciotola*: Posizionare il beccuccio versatore*:
assicurarsi che la protezione venga riportata inserire il coperchio versatore antispruzzo
verso il basso prima di iniziare a utilizzare nella parte anteriore della protezione della
il robot da cucina. Il robot da cucina non ciotola. Consente di aggiungere facilmente
funziona se la protezione della ciotola non si gli ingredienti alla ciotola del robot da
trova nella posizione corretta. cucina.

*Disponibili solo in determinati modelli e disponibili per I'acquisto come accessori.

Protezione del motore con reimpostazione automatica: se il robot da cucina si arresta a causa di un
sovraccarico, spostare la leva di controllo della velocita su "OFF (0)" e scollegare il robot da cucina.
Dopo alcuni minuti, il robot da cucina si reimposta automaticamente. Ricollegare il robot da cucina,
spostare la leva di controllo della velocita fino alla velocita desiderata e continuare la miscelazione.
Se il robot da cucina non si riavvia, scollegarlo per un periodo di tempo maggiore per consentirne il
raffreddamento, quindi ricollegarlo e riavviarlo.

Interruttore di arresto: se & necessario arrestare immediatamente il robot da cucina durante |'uso,
premere l'interruttore di arresto. Per ripristinare il funzionamento, riportare la leva di controllo della
velocita su "OFF" (0)" e tirare l'interruttore di arresto. A questo punto, il robot da cucina e pronto per
essere riutilizzato normalmente.
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MONTAGGIO DEL PRODOTTO

A AVVERTENZA B

%

Pericolo di scossa elettrica

Collegare solo a una presa con
messa a terra.

Non utilizzare adattatori.
Non utilizzare prolunghe.

Il mancato rispetto di queste
avvertenze puo provocare morte,
incendi o scosse elettriche.

Non rimuovere lo spinotto di terra.

Collegare il prodotto a una presa con
messa a terra.

Iniziare a una velocita ridotta per evitare
schizzi e aumentarla gradualmente.
Consultare la "Guida del controllo della
velocita".

Pericolo di lesioni

Scollegare la spina del robot da
cucina prima di toccare le fruste.

Il mancato rispetto di questa
avvertenza comporta pericolo
di fratture, tagli o contusioni.

AVVERTEN 2]

—
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Non mescolare gli ingredienti nella ciotola
durante il funzionamento. Di solito
sufficiente mescolare con una spatola

la ciotola una o due volte durante la
miscelazione.
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UTILIZZO DEL PRODOTTO

ACCESSORI OPZIONALI

KitchenAid offre un'ampia gamma di accessori opzionali, come affettatore a spirale, accessori
per tagliare la pasta o tritatutto, che possono essere collegati all'albero di alimentazione del

robot da cucina.

rq | E

Spegnere il robot da cucina spostando la Sollevare il coperchio dell'attacco a cerniera
leva su "OFF (0)" e scollegarlo dalla presa. per aprire.

o
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Inserire |'accessorio nell'apposito attacco,
assicurandosi che I'albero di alimentazione
sia collocato nella presa quadrata
dell'attacco.

Serrare la manopola ruotandola in senso
orario fino a quando I'accessorio non &
correttamente fissato al robot da cucina.

——

Per rimuovere: Spegnere il robot da cucina Allentare la manopola dell'attacco ruotandola
spostando la leva su OFF (0) e scollegarlo in senso antiorario. Ruotare leggermente
dalla presa. I'accessorio avanti e indietro mentre si estrae.

NOTA: consultare la Guida per I'uso e la manutenzione di ogni accessorio specifico per
maggiori informazioni.
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SMONTAGGIO DEL PRODOTTO
2]
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Spegnere il robot da cucina spostando la Spostare verso il basso la leva di sollevamento
leva su "OFF (0)" e scollegarlo dalla presa. della ciotola.

Ri I io: P Per rimuovere la ciotola: Spostare verso il
@ I Imuovere accesrsolrlo. remelre .. basso la leva di sollevamento della ciotola. @
T?CCQSSOI’IO \./lek;so aIFo e ruotar %a”?lrlwl;stra. Afferrare I'impugnatura della ciotola e
dlrﬁrerGFSO Il basso Taccessorio dall albero sollevarla verso l'alto e verso |'esterno
ella frusta. sganciandola dai perni di posizionamento

MANUTENZIONE E PULIZIA

IMPORTANTE: Non immergere il corpo del robot da cucina in acqua o altri liquidi.
L'apparecchio non deve essere pulito con irroratori.

Spegnere il robot da cucina spostando la Pulire il corpo del robot da cucina con un
leva su "OFF (0)" e scollegarlo dalla presa. panno morbido umido.
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MANUTENZIONE E PULIZIA

Componenti lavabili in lavastoviglie, solo nel | seguenti componenti possono essere lavati
cestello superiore: ciotola, frusta piatta in acciaio solo a mano utilizzando acqua tiepida e
inox, gancio impastatore a spirale in acciaio inox e sapone e asciugandoli accuratamente: frusta
beccuccio versatore rimovibile*. ellittica a 11 fili in acciaio inox.

*Disponibili solo in determinati modelli e disponibili per I'acquisto come accessori.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema Soluzione

o
P4
<
4
£

In presenza di carichi pesanti con periodi di miscelazione
Se il robot da cucina si riscalda | prolungati, potrebbe diventare impossibile toccare senza

durante I'uso: problemi la parte superiore dell'unita. Si tratta di un
comportamento normale.
@ Il robot da cucina emette un Si tratta di un comportamento comune con i motori elettrici, @
odore intenso: soprattutto quando sono nuovi.

Se la frusta piatta in acciaio inox | Arrestare il robot da cucina. Vedere la sezione "Distanza tra la
batte sulla ciotola: frusta e la ciotola" e regolare la distanza della frusta.

Il robot da cucina é collegato all'alimentazione?

Il fusibile nel circuito del robot da cucina & in buone condizioni?

il r ina non ; X . - S g
Se obot da cucina no Se e presente un interruttore, assicurarsi che il circuito sia chiuso.

funziona, controllare quanto
segue:

Spegnere il robot da cucina per 10-15 secondi spostando la leva
su OFF (0), quindi riaccenderlo. Se il robot da cucina ancora non
si awvia, lasciarlo raffreddare per 30 minuti prima di riaccenderlo.

Vedere la sezione "Termini della garanzia KitchenAid
("Garanzia")". Non restituire il robot da cucina al rivenditore; i
rivenditori non svolgono attivita di assistenza.

Se non é possibile risolvere il
problema:
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TERMINI DELLA GARANZIA KITCHENAID
("GARANZIA")

KitchenAid Europa, Inc, Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgio
("Garante") concede al cliente finale, vale a dire il consumatore, una Garanzia ai sensi
dei seguenti termini.

La Garanzia si applica in aggiunta ai diritti di garanzia legale di 2 anni che il
consumatore puo far valere nei confronti del venditore del prodotto e non limita o
incide in alcun modo su di essi.

1) AMBITO E TERMINI DELLA GARANZIA

a) Il Garante concede la Garanzia per i prodotti menzionati nella Sezione 1.b), acquistati
da un consumatore presso un venditore o un'azienda del Gruppo KitchenAid all'interno
dei Paesi dello Spazio economico europeo, Moldavia, Montenegro, Russia, Svizzera o
Turchia.

b) La durata della Garanzia dipende dal prodotto acquistato ed & la seguente:
5KSM7990X Un anno di copertura totale a partire dalla data d'acquisto.

c) La durata della Garanzia decorre a partire dalla data di consegna, vale a dire la data
in cui un consumatore ha acquistato il prodotto presso un rivenditore o un'azienda del
Gruppo KitchenAid.

d) La Garanzia si applica a un prodotto privo di difetti.

e) Se si verifica un difetto durante il periodo di validita della Garanzia, ai sensi della
presente Garanzia il Garante si impegna a fornire al consumatore i seguenti servizi, a
scelta del Garante:

@ - Riparazione del prodotto o del componente difettoso, oppure @
- Sostituzione del prodotto o del componente difettoso. Se un prodotto non e pil
disponibile, il Garante ha il diritto di sostituirlo con un prodotto di valore uguale o
superiore.

f) Se il consumatore desidera presentare un reclamo ai sensi della Garanzia, deve
contattare i centri di assistenza KitchenAid del paese specifico o direttamente il Garante
presso la sede di KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-
Bever, Belgio; indirizzo e-mail: CONSUMERCARE.IT@kitchenaid.eu / Numero di
telefono: 00 800 381 040 26

g) | costi di riparazione, inclusi i costi dei componenti di ricambio, e i costi di spedizione
per la consegna di un prodotto o un componente privo di difetti saranno sostenuti dal
Garante. Il Garante dovra inoltre sostenere i costi di spedizione per la restituzione del
prodotto o del componente difettoso, qualora il Garante o il centro di assistenza clienti
KitchenAid richieda la restituzione del prodotto o del componente difettoso. Tuttavia,

il consumatore dovra sostenere i costi di un imballaggio idoneo alla restituzione del
prodotto o del componente difettoso.

h) Per poter presentare un reclamo ai sensi della Garanzia, il consumatore deve
presentare la ricevuta o la fattura attestante |'acquisto del prodotto.
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TERMINI DELLA GARANZIA KITCHENAID
("GARANZIA")

2) LIMITAZIONI DELLA GARANZIA

a) La Garanzia si applica esclusivamente ai prodotti impiegati ad uso privato e non per
scopi professionali o commerciali.

b) La Garanzia non si applica in caso di danni causati da normale usura, uso improprio
o scorretto, mancato rispetto delle istruzioni per |I'uso, uso del prodotto con tensione
elettrica errata, installazione e funzionamento in violazione delle normative elettriche

vigenti e utilizzo di forza (ad esempio, colpi).

c) La Garanzia non si applica se il prodotto & stato modificato o convertito, ad esempio
conversioni di apparecchi da 120 V in apparecchi da 220-240 V.

d) La fornitura dei servizi di Garanzia non estende il periodo di Garanzia, né determina
I'inizio di un nuovo periodo di Garanzia. Il termine del periodo di validita della Garanzia
per i componenti di ricambio installati coincide con il termine del periodo di validita
della Garanzia per l'intero prodotto.

e) Ulteriori rivendicazioni, in particolare le richieste di indennizzo, sono escluse, a meno
che la responsabilita non sia obbligatoria per legge.

Al termine del periodo di validita della Garanzia, o per i prodotti che non sono coperti
dalla stessa, i centri di assistenza clienti KitchenAid rimangono a disposizione del
cliente finale per qualsiasi domanda o informazione. Ulteriori informazioni sono altresi
disponibili sul nostro sito Web: www.kitchenaid.eu

o
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® REGISTRAZIONE DEL PRODOTTO ®

Registrare subito il nuovo apparecchio KitchenAid:
https://www.kitchenaid.it/supporto/registra-il-tuo-prodotto

©2020 Tutti i diritti riservati.
KITCHENAID e il design del robot da cucina sono marchi commerciali negli Stati Uniti e altrove.

59

‘ ‘ W11457004A.indb 59 @ 03-09-2020 11:42:54‘ ‘


http://www.kitchenaid.eu
https://www.kitchenaid.it/supporto/registra-il-tuo-prodotto

‘ ‘ W11457004A.indb 60

@ 03-09-2020 11:42:54‘ ‘



EEEENTTT ) - [ [

ONDERDELEN EN EIGENSCHAPPEN
1
z

T N\

)\i |

VflL./_l-._—«!IE\ ]
] ,;/4’.\‘=|=-—=_:4\EI=
,:,‘%E-—-ﬁ|§t~l=

11

|

=
) —

10

v
[a]
b4
<
-
o
i}
[a)
i}
b4

1 Motorkop 9 Fixeerpennen
2 Hulpstuknaaf 10 Stopschakelaar
3 Hendel om kom op te heffen 11  Snelheidshendel

(niet afgebeeld) 12  11-draads roestvrijstalen elliptische garde

4  Beschermkap™ 13 Roestvrijstalen spiraalvormige kneedhaak
5  Asvan menghaak 14 Roestvrijstalen platte menghaak

6  Handgreep van de kom* 15 Verwijderbare giettrechter**

7 Roestvrijstalen kom van 6,9 liter* 16 Hulpstukknop

8  Komhouder

*Type kom kan verschillen. Kommen zijn ook afzonderlijk verkrijgbaar.
**Bij geselecteerde modellen meegeleverd. Afbeelding/stijl kunnen per product verschillen.
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PRODUCTVEILIGHEID

Uw veiligheid en die van anderen is erg belangrijk.

We hebben in deze handleiding en op uw toestel tal van belangrijke veiligheids-
waarschuwingen aangebracht. Lees deze veiligheidswaarschuwingen en leef ze na.

Dit is het veiligheidsalarmsymbool.

Dit symbool waarschuwt u voor mogelijke gevaren waarbij u of anderen
gedood of verwond kunnen worden.

Alle veiligheidswaarschuwingen volgen op het alarmsymbool en de woorden
“GEVAAR” of “WAARSCHUWING”. Deze woorden betekenen het volgende:

U kunt gedood worden of ernstig
A GEVAAR gewond raken als u de instructies niet

onmiddellijk naleeft.

U kunt gedood worden of ernstig gewond
A WAARSCHUWING raken als u de instructies niet naleeft.

Alle veiligheidswaarschuwingen informeren u over het potentiéle gevaar, over hoe u het
risico op verwondingen kunt verminderen en wat er kan gebeuren als u de instructies
niet opvolgt.

BELANGRIJKE VOORZORGEN

Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten steeds basisvoorzorgen worden
@ getroffen, waaronder: @

1. Lees alle instructies. Verkeerd gebruik van het apparaat kan persoonlijke
verwondingen veroorzaken.

2. Plaats de mixer/keukenrobot niet in water of andere vloeistoffen om elektrische
schokken te voorkomen.

3. Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen, waaronder kinderen, met
verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring
en kennis, tenzij ze onder toezicht staan of instructies hebben gekregen over het
gebruik van het apparaat van een persoon die verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

4. Alleen Europese Unie: apparaten mogen worden gebruikt door personen met
verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring
en kennis, mits ze onder toezicht staan of instructies hebben gekregen over het
veilige gebruik van het apparaat en de gevaren van het apparaat begrijpen. Kinderen
mogen niet spelen met het apparaat.

5. Alleen Europese Unie: dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen. Houd dit
product en het netsnoer buiten bereik van kinderen.

6. Zet het apparaat UIT (0) en trek de stekker uit het stopcontact als je het apparaat
niet gebruikt, voordat je onderdelen plaatst of verwijdert en voordat je het apparaat
schoonmaakt. Haal de stekker uit het stopcontact door de stekker vast te pakken en
deze uit het stopcontact te halen. Trek nooit aan het netsnoer.

7. Raak geen bewegende onderdelen aan. Houd handen, haar, kleding en spatels of
ander gerei uit de buurt van de menghaak wanneer het apparaat in werking is. Zo
verklein je de kans op persoonlijk letsel en/of schade aan de mixer/keukenrobot.

8. Gebruik het apparaat niet als het netsnoer of de stekker beschadigd is, of nadat het
apparaat een storing heeft gehad, gevallen is of op enigerlei wijze beschadigd is
geraakt. Neem telefonisch contact op met de klantenservice van de fabrikant voor
informatie over inspectie, reparatie of aanpassing..

9. Het gebruik van accessoires of hulpstukken die niet door de fabrikant worden
aanbevolen of verkocht, kan brand, elektrische schokken of verwondingen veroorzaken.
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10. Als het netsnoer beschadigd is, moet dit worden vervangen door de fabrikant, zijn
vertegenwoordiger of gekwalificeerd personeel om gevaarlijke situaties te voorkomen.

11. Laat het apparaat nooit onbeheerd achter als het in werking is.
12. Gebruik de mixer/keukenrobot niet buiten.
13. Laat het netsnoer niet over de rand van de tafel of het werkblad hangen.

14. Om schade aan het product te voorkomen mag je de mixer/keukenrobot niet gebruiken
in warme omgevingen, zoals een oven, magnetron of boven op een fornuis/kookplaat.

15. Verwijder véoér het afwassen de platte menghaak, draadgarde of spiraalvormige
kneedhaak uit de mixer/keukenrobot.

16. Zie het deel “Onderhoud en reiniging” voor instructies om de opperviakken die in
contact komen met voedsel te reinigen.

17. Het apparaat mag niet worden schoongemaakt met stromend water.

18. Dit apparaat is bedoeld voor commerciéle toepassingen, bijvoorbeeld in keukens van
restaurants, kantines, ziekenhuizen en commerciéle bedrijven zoals bakkerijen en
slachterijen, maar niet voor continue grootschalige voedselbereiding.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES

ELEKTRISCHE VEREISTEN
Voedingsspanning: 220-240 V~
AWAARSCHUWING [JEESREREIoraes

@ Vermogen: 325 W

Aanbevolen gebruikstijd: 1-30 minuten met

een cyclus van 10 minuten AAN/15 minuten

‘ UIT (0).
Gebruik geen verlengsnoer. Als het netsnoer
te kort is, laat dan door een gekwalificeerde
Gevaar voor elektricien of een servicemonteur een
elektrische schokken stopcontact installeren in de buurt van het
apparaat.

v
[a]
b4
<
-
o
i}
[a)
i}
b4

In een geaard stopcontact steken.

Verwijder de randaarde niet. Het vermogen wordt bepaald op basis
van het hulpstuk dat het apparaat het

Gebruik geen adapter. zwaarst belast (stroom). Andere aanbevolen

Gebruik geen verlengsnoer. hulpstukken kunnen aanzienlijk minder

. . . stroom verbruiken.
Het niet opvolgen van deze instructies

kan de dood, brand of elektrische Dit product wordt geleverd met een type
schokken tot gevolg hebben. Y-netsnoer. Als het netsnoer beschadigd
is, moet dit worden vervangen door de
fabrikant of een vertegenwoordiger om
gevaarlijke situaties te voorkomen.

Het gemeten akoestische drukniveau in overeenstemming met de prEN 454-testcode is lager
dan 70 dBA.

Een * in het modelnummer geeft extra tekens aan die de kleur van het apparaat aangeven en
cijffers voor het model (bijv. 5KSM7990X).
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AFGEDANKTE ELEKTRISCHE APPARATUUR

Dumping van het product

- Dit apparaat is voorzien van het merkteken
volgens de Europese richtlijn 2012/19/

EU inzake Afgedankte Elektrische en
Elektronische Apparaten (AEEA).

- Door ervoor te zorgen dat dit product op
de juiste manier als afval wordt verwerkt,
help je mogelijk negatieve consequenties
voor het milieu en de menselijke gezondheid te
voorkomen die anders zouden kunnen worden
veroorzaakt door onjuiste verwerking van dit
product als afval.

CONFORMITEITSVERKLARING

- Het symbool == op het product of op de
bijbehorende documentatie geeft aan dat dit
product niet als huishoudelijk afval mag worden
behandeld, maar moet worden afgegeven

bij een verzamelpunt voor het recyclen van
elektrische en elektronische apparaten.

Het apparaat moet worden afgevoerd volgens
de plaatselijke toepasselijke milieuwetgeving.

Voor meer gedetailleerde informatie over de
behandeling, terugwinning en recyclage van dit
product word je verzocht contact op te nemen
met je lokale gemeentehuis, je afvalophaaldienst
of de winkel waar je het product hebt
aangeschaft.

Dit apparaat is ontworpen, gebouwd en gedistribueerd in overeenstemming met de
veiligheidseisen van de EG-richtlijnen: 2014/35/EU, 2014/30/EU, 2009/125/EG en 2011/65/EU

(RoHS-richtlijn).
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Accessoire Om te mengen | Omschrijving Gebruikstijd
Roestvrijstalen Normale Cakes, geschuimd suikerglazuur,
platte menghaak tot zware snoepgoed, koekjes, taartdeeg, snelle 1-10 minuten
mengsels broden en broodjes, gehaktbrood,
aardappelpuree.
Roestvrijstalen Om gistdeeg Broden, broodjes, pizzadeeg,
spiraalvormige te mengen en | koffiebroodjes. 1-10 minuten
kneedhaak te kneden
11-draads Mengsels Eieren, eiwitten, slagroom, gekookt
roestvrijstalen waarin lucht suikerglazuur, sponge cakes, angel 1-30 minuten
elliptische garde moet worden food cakes, mayonaise en bepaald ’
opgenomen suikergoed.

RICHTLIJNEN VOOR SNELHEIDSINSTELLINGEN

De Soft Start functie zorgt ervoor dat mixer/
keukenrobot bij alle snelheden langzaam begint 01
om opspatten en meelwolken te voorkomen.

N
IS}

CES
Y-}
[ X
[}

Vervolgens wordt de snelheid verhoogd tot de

geselecteerde snelheid.

Q

8
Snelheid | Accessoire Actie Omschrijving <Z(
-
Voor langzaam roeren, combineren, pureren en o
. . T
@ mengen. Gebruik deze snelheid om meel en droge [a)
1 Roestvrijstalen Roeren ingrediénten toe te voegen aan het beslag en om %
platte menghaak vloeistoffen toe te voegen aan droge ingrediénten.
Gebruik snelheid 1 niet om gistdeeg te mixen of te
kneden.
Roestvriistalen Voor langzaam mixen, pureren en sneller roeren.
latte mJen haak | Lanazaam Gebruik deze snelheid om gistdeeg, zwaar
P eng 9 beslag en suikergoed te mengen en te kneden,
2 Roestvrijstalen mengen,

: . om aardappelen of andere groenten te pureren,
spiraalvormige kneden bakvet in h | id q ¢
kneedhaak om bakvet In het meg te versnijden, om dun o

spattend beslag te mixen.

Om halfzwaar beslag, zoals dat van koekjes, te
Roestvrijstalen mixen. Gebruik deze snelheid om suiker en bakvet
platte menghaak Menaen te mengen en om suiker toe te voegen aan eiwitten

4 11-draads Ko gen’ voor schuimgebakjes. Middelmatige snelheid voor
roestvrijstalen PP cakemengsels. Te gebruiken met: voedselmolen,
elliptische garde roterende snijder/rasp, pastaroller en fruit- en

groentezeef.
Rgits;vrwzt:‘lira‘ak Voor matig snel kloppen (schuimen) of stijfslaan.

6 I’CI)1—draads 9 Kloppen, Gebruik deze snelheid om cake-, donut- en
roestvrijstalen opschuimen | ander beslag te mengen. Hoge snelheid voor
elliptische garde cakemengsels.
11-draads Op hoge Om room, eiwitten en gekookt suikerglazuur stijf

8-10 roestvriistalen snelheid te slaan. Om kleine hoeveelheden room of eiwitten
ol tisthe arde stijfkloppen/ | stijf te slaan of aardappelpuree op het einde stijf te
P 9 kloppen slaan.

OPMERKING: Gebruik snelheid 2 om gistdeeg te mengen of te kneden. Gebruik van een andere
snelheid maakt de kans op storingen aan de mixer/keukenrobot erg groot. De roestvrijstalen
Powerknead spiraalvormige deeghaak kneedt de meeste gistdegen binnen 4 minuten.

‘ ‘ W11457004A.indb
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CAPACITEITSTABEL

Kom van 6,9 liter

Bloem 2 tot 2,2 kg
Brood 8 broden van 450 g
Koekjes/biscuits 160 stuks
Aardappelpuree 3,6 kg

HET PRODUCT IN ELKAAR ZETTEN

E*@

—

Zet de mixer/keukenrobot op 'OFF (0
haal de stekker uit het stopcontact.

Doe de hendel om de kom op te heffen naar
beneden.

ol '\

Veerslot

Fixeerpen

De kom plaatsen: Plaats de komhouders
over de fixeerpennen en druk de achterkant
van de kom omlaag totdat de pen in het
veerslot klikt.

BELANGRIJK: Als de kom niet goed
is vastgeklikt, zal deze onstabiel zijn en
wiebelen tijdens gebruik.

Het hulpstuk bevestigen: Schuif het
hulpstuk op de as. Draai om het via de pen
op de as vast te haken.

De kom opheffen: Draai de hendel om de
kom op te heffen recht omhoog. Tijdens het
mixen moet de kom altijd opgeheven zijn.
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HET PRODUCT IN ELKAAR ZETTEN
H—— | —

Kom laten zakken
\

Kom opheffen

(OPTIONEEL) De ruimte tussen de
menghaak en de kom afstellen: Breng
de kom omlaag. Draai de schroef licht
tegen de wijzers van de klok in (links) om
de menghaak op te heffen of met de
wijzers van de klok mee (rechts) om de
menghaak te laten zakken. Stel de positie
van de menghaak zo in dat hij de kom net
niet raakt. Controleer nogmaals de ruimte
tussen de menghaak en de kom.

De ruimte tussen de menghaak en de
kom testen: Sluit de mixer/keukenrobot
op een geaard stopcontact aan. Schakel de
mixer/keukenrobot in en test elke snelheid.
Zorg ervoor dat de menghaak de kom niet
raakt tijdens het gebruik. Als de menghaak
zich te ver van de bodem bevindt of de
kom raakt, ga je verder met de volgende
stap voor verdere afstelling.

BELANGRIJK: Een naar behoren afgestelde roestvrijstalen platte menghaak zal de bodem of de
zijkant van de kom niet raken. Als de platte menghaak of de draadgarde echter zo laag hangt dat
deze de bodem van de kom raakt, dan kan de deklaag van de menghaak wegslijten of kunnen
de draden op de garde afslijten.

DE BESCHERMKAP* EN GIETTRECHTER* GEBRUIKEN

v
[a]
b4
<
-
o
i}
[a)
i}
b4

De beschermkap* bevestigen: Zorg ervoor
dat de beschermkap weer omlaag is gebracht
voordat je de mixer/keukenrobot gaat
gebruiken. De mixer/keukenrobot werkt niet
als de beschermkap zich niet in de juiste
positie bevindt.

De giettrechter plaatsen*: Bevestig het
schenkschild aan de voorkant van de
beschermkap. Hiermee kun je op een
handige manier ingrediénten toevoegen
aan de kom van de mixer/keukenrobot.

*Alleen beschikbaar bij bepaalde modellen en afzonderlijk verkrijgbaar.

Motorbeveiliging met automatische reset: Als de mixer/keukenrobot stopt als gevolg van
overbelasting, schuif je de snelheidshendel naar 'OFF (0)' en haal je de stekker van uit het
stopcontact. Na een paar minuten zal de mixer/keukenrobot automatisch resetten. Steek de stekker
weer in het stopcontact, schuif de snelheidshendel naar de gewenste snelheid en ga verder met
mixen. Als de mixer/keukenrobot niet meer start, haal je de stekker langere tijd uit het stopcontact
om de mixer/keukenrobot te laten afkoelen. Vervolgens steek je de stekker weer in het stopcontact
en start je de mixer/keukenrobot opnieuw.

Stopschakelaar: Druk op de stopschakelaar als je de mixer/keukenrobot tijdens gebruik onmiddellijk
wilt stoppen. Om weer verder te gaan, zet je de snelheidshendel terug in de stand 'OFF (0)' en trek je
de stopschakelaar naar buiten. Vervolgens kun je de mixer/keukenrobot weer normaal gebruiken.
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Gevaar voor

elektrische schokken )@

In een geaard stopcontact steken. Steek de stekker in een geaard
. ] stopcontact.
Verwijder de randaarde niet. Begin met een lage snelheid om
Gebruik geen adapter. rondspatten te voorkomen en voer de
snelheid langzaam op.
Gebruik geen verlengsnoer. Raadpleeg de “Richtlijnen voor
Het niet opvolgen van deze instructies snelheidsinstellingen”.

kan de dood, brand of elektrische
schokken tot gevolg hebben.

AwaarscHuwing B2

Gevaar voor verwondingen

Haal de stekker uit het stopcontact
voordat u de gardes aanraakt.

Als u dit niet doet, kan dit leiden tot
botbreuken, snijwonden of kneuzingen.

De kom en de platte menghaak zijn
ontworpen om grondig te mixen zonder
regelmatig te moeten schrapen. Tijdens
het mixen is de kom één of twee keer
schrapen meestal voldoende.
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OPTIONELE ACCESSOIRES

KitchenAid biedt een breed assortiment optionele accessoires, zoals de spiraalsnijder,
pastasnijder of voedselmolen, die aan de hulpstukvoedingsas van de mixer/keukenrobot

kunnen worden bevestigd.

E*@

@

Zet de mixer/keukenrobot op 'OFF (0
haal de stekker uit het stopcontact.

Klap het naafdeksel met scharnier omhoog.

Plaats het hulpstuk in de hulpstuknaaf en
zorg ervoor dat de hulpstukvoedingsas in
de vierkante hulpstuknaafbus past.

Klem de hulpstukknop vast door er met
de wijzers van de klok mee aan te draaien
tot het hulpstuk aan de mixer/keukenrobot
bevestigd is.

——

Verwijderen: Zet de mixer/keukenrobot
op 'OFF (0)' en haal de stekker uit het
stopcontact.

Maak de hulpstukknop los door er tegen de
wijzers van de klok in aan te draaien. Draai
het hulpstuk lichtjes heen en weer, terwijl je
eraan trekt.

OPMERKING: Zie de Gebruiks- en onderhoudshandleiding van ieder specifiek hulpstuk voor

meer informatie.
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Zet de mixer/keukenrobot op 'OFF (0)' en
haal de stekker uit het stopcontact.

Doe de hendel om de kom op te heffen naar
beneden.

Verwijderen van het hulpstuk: Duw het
hulpstuk omhoog en draai naar links. Trek
het hulpstuk van de as van de menghaak.

Verwijderen van de kom: Doe de hendel
om de kom op te heffen naar beneden. Pak
de handgreep van de kom en til deze recht
omhoog van de fixeerpennen af.

ONDERHOUD EN REINIGING

BELANGRIJK: Dompel de mixer/keukenrobot niet onder in water of andere vloeistoffen. Het

apparaat mag niet worden schoongemaakt met stromend water.

Zet de mixer/keukenrobot op 'OFF (0)' en
haal de stekker uit het stopcontact.

Veeg de mixer/keukenrobot schoon met een
zachte, vochtige doek.
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De volgende onderdelen zijn
vaatwasmachinebestendig (alleen in het
bovenste rek): Kom, roestvrijstalen platte
menghaak, roestvrijstalen spiraalvormige
menghaak en verwijderbare giettrechter*.

Het volgende onderdeel mag alleen met de
hand worden gewassen met warm zeepwater
en daarna grondig drogen: 11-draads
roestvrijstalen elliptische garde.

*Alleen beschikbaar bij bepaalde modellen en afzonderlijk verkrijgbaar.

PROBLEEMOPLOSSING

Probleem Oplossing

Bij een zware belasting en een langere mixtijd is het mogelijk
dat je de bovenkant van de mixer/keukenrobot niet comfortabel
kunt aanraken. Dit is normaal.

Als de mixer/keukenrobot
opwarmt tijdens het gebruik:

@ De mixer/keukenrobot geeft

- Dat is normaal bij elektrische motoren, vooral als ze nieuw zijn.
een doordringende geur af:

v
[a]
Z
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-
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Schakel de mixer/keukenrobot uit. Zie “Vrije ruimte tussen
menghaak en kom” en pas de vrije ruimte tussen menghaak en
kom aan.

Als de roestvrijstalen platte
menghaak de kom raakt:

Zit de stekker van de mixer/keukenrobot in het stopcontact?

Is de zekering in de stroomkring naar de mixer/keukenrobot in
orde? Als je een zekeringskast hebt, zorg er dan voor dat het

Als de mixer/keukenrobot slecht | ~. ™~ .
circuit gesloten is.

werkt of niet werkt, controleer
dan het volgende: Zet de mixer/keukenrobot gedurende 10-15 seconden op
OFF (0) en schakel hem vervolgens weer in. Start de mixer/
keukenrobot nog steeds niet op? Laat hem dan gedurende
30 minuten afkoelen alvorens hem opnieuw aan te zetten.

. Zie "Voorwaarden KitchenAid garantie (‘Garantie')”.
Het probleem kan niet worden

opgelost: Breng/stuur de mixer/keukenrobot niet terug naar de winkel,
pgelost: N X
omdat deze zelf geen onderhoudsservice aanbiedt.
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VOORWAARDEN KITCHENAID GARANTIE
("GARANTIE')

BELGIE:

KitchenAid Europa, Inc. BUIV, Nijverheidslaan 3, bus 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgié,
btw BE 0441.626.053 RPR Brussel (‘Garantieverlener') verleent de eindgebruiker, die
consument is, een contractuele garantie (de 'Garantie') overeenkomstig de volgende

voorwaarden.

De Garantie is van toepassing in aanvulling op de wettelijke garantierechten

van de eindklant jegens de verkoper van het product en houdt geen beperking
van deze rechten in. In feite profiteert u, als consument, wettelijk van 2 jaar
garantie wettelijke conformiteitsgarantie jegens de verkoper zoals uiteengezet

in de nationale wetgeving betreffende de verkoop van consumentengoederen
(artikelen 1649 bis t/m 1649 octies van het Belgische Burgerlijk Wetboek), naast
de wettelijke garantie met betrekking tot verborgen gebreken (artikelen 1641 t/m
1649 van het Belgische Burgerlijk Wetboek).

NEDERLAND:

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, bus 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgié
('Garantieverlener') verleent de eindgebruiker, die consument is, een garantie conform
de volgende voorwaarden.

De Garantie is van toepassing in aanvulling op de wettelijke garantierechten van
de eindklant jegens de verkoper van het product en houdt geen beperking van
deze rechten in.

1) OMVANG EN VOORWAARDEN VAN DE GARANTIE

a) De Garantieverlener verleent de Garantie voor de producten die worden genoemd
in Sectie 1.b) die een klant heeft gekocht bij een verkoper of een bedrijf van de

@ KitchenAid-Group in de landen van de Europese Economische Ruimte, Moldavig, @
Montenegro, Rusland, Zwitserland of Turkije.

b) De Garantieperiode is afhankelijk van het aangeschafte product en is als volgt:
5KSM7990X Een jaar volledige garantie vanaf de aankoopdatum.

c) De Garantieperiode gaat in op de datum van aankoop, d.w.z. de datum waarop een
klant het product heeft gekocht bij een dealer of een bedrijf van de KitchenAid-Group.

d) De Garantie dekt de foutvrije aard van het product.

e) De Garantieverlener zal de klant de volgende diensten verlenen onder deze
Garantie, naar keuze van de Garantieverlener, als er een defect optreedt tijdens de
Garantieperiode:

- Reparatie van het defecte product of productonderdeel, of

- Vervanging van het defecte product of productonderdeel. Als een product niet meer
beschikbaar is, heeft de Garantieverlener het recht om het product te ruilen voor een
product van gelijke of hogere waarde.

f) Als de klant aanspraak wil maken op de Garantie, moet de klant rechtstreeks contact
opnemen met de landspecifieke KitchenAid servicecentra of de Garantieverlener bij
KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, bus 5, 1853 Strombeek-Bever,

Belgié: E-mailadres: CONSUMERCARE.BE@Kitchenaid.eu
Nederland: E-mailadres: CONSUMERCARE.NL@kitchenaid.eu
Telefoonnummer Belgié en Nederland: 00 800 381 040 26
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VOORWAARDEN KITCHENAID GARANTIE
("GARANTIE')

g) De reparatiekosten, inclusief reserveonderdelen, en de verzendkosten voor de
levering van een niet-defect product of productonderdeel komen voor rekening van de
Garantieverlener. De Garantieverlener zal ook de verzendkosten voor het retourneren
van het defecte product of productonderdeel vergoeden als de Garantieverlener of het
landspecifieke servicecentrum van KitchenAid heeft verzocht het defecte product of het
defecte productonderdeel te retourneren. De consument draagt echter wel de kosten
van de juiste verpakking voor het retourneren van het defecte product of het defecte
productonderdeel.

h) Om aanspraak te kunnen maken op de Garantie, moet de klant de bon of factuur van
de aankoop van het product voorleggen.

2) BEPERKINGEN VAN DE GARANTIE

a) De Garantie geldt alleen voor producten die voor privédoeleinden worden gebruikt
en niet voor producten die voor professionele of commerciéle doeleinden worden
gebruikt.

b) De Garantie is niet van toepassing in geval van normale slijtage, onjuist gebruik of
misbruik, het niet opvolgen van de gebruiksinstructies, het gebruik van het product bij
de verkeerde elektrische spanning, installatie en bediening in strijd met de geldende
elektrische voorschriften en het gebruik van kracht of geweld (bijv. slaan).

c) De Garantie is niet van toepassing als het product is gewijzigd of geconverteerd,
bijvoorbeeld wanneer het is geconverteerd van een 120V-product naar een
220-240V-product.

d) Het verlenen van Garantieservice verlengt de Garantieperiode niet en het start
@ evenmin een nieuwe Garantieperiode. De Garantieperiode voor geinstalleerde
reserveonderdelen eindigt met de Garantieperiode voor het gehele product.
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Na afloop van de Garantieperiode of voor producten waarvoor de garantie niet

geldt, zijn de klantenservicecentra van KitchenAid nog steeds beschikbaar voor de
eindgebruiker voor vragen en informatie. Meer informatie vindt u ook op onze website:
www.kitchenaid.eu

PRODUCTREGISTRATIE

Registreer je nieuwe KitchenAid-apparaat: http://www.kitchenaid.eu/register

©2020 Alle rechten voorbehouden. KITCHENAID en het design van de mixer/keukenrobot zijn
handelsmerken in de Verenigde Staten en andere landen.
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COMPONENTES Y FUNCIONES

ESPANOL

1 Cabezal del motor 9  Clavijas de posicionamiento
2  Toma de fijacién 10 Interruptor de parada
3 Palanca de elevacién del recipiente 11 Palanca de control de velocidad

(no se muestra) 12 Batidor eliptico de acero inoxidable de

Proteccién del recipiente** 11 varillas

Eje del batidor 13 Gancho amasador en espiral de acero

Asa del recipiente* inoxidable

Recipiente de acero inoxidable de 6,9 I* 14 Batidor plano de acero inoxidable

W N o U A~

15 Unidad de vertido extraible**
16 Mando de fijacién

Soporte del recipiente

*El tipo de recipiente puede variar. Los recipientes también estan disponibles para su compra
como accesorios independientes.

**Incluida solo en los modelos seleccionados. La imagen o el estilo pueden variar segun el modelo.
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SEGURIDAD DEL PRODUCTO

Su seguridad y la seguridad de los demas es muy importante.

En este manual y en el mismo aparato encontrarda muchos mensajes de seguridad
importantes. Lea y obedezca siempre todos los mensajes de seguridad.

Este es el simbolo de alerta de seguridad.

Este simbolo le avisa de los peligros potenciales que pueden matarle
o herirle a usted y a los demas.

Todos los mensajes de seguridad iran acompanados del simbolo de alerta
y la palabra “PELIGRO” o “ADVERTENCIA”. Estas palabras significan:

Puede fallecer o herirse de gravedad si
A PE L I G RO no sigue las instrucciones de inmediato.
Puede fallecer o herirse de gravedad si
A ADVE RTENCIA no sigue las instrucciones.

Todos los mensajes de seguridad le indicaran cuales son los peligros potenciales, cémo
reducir la probabilidad de lesiones y qué puede pasar si no sigue las instrucciones.

MEDIDAS DE SEGURIDAD
N IMPORTANTES N

Cuando se utilizan aparatos eléctricos, se deben tomar en todo momento una serie
de precauciones de seguridad basicas, entre las que se incluyen las siguientes:
1. Lea todas las instrucciones. El uso indebido del aparato puede provocar lesiones
personales.

2. Para evitar el riesgo de descargas eléctricas, no sumerja el robot de cocina en agua
ni en ningun otro liquido.

3. Este aparato no ha sido disefiado para su uso por personas (incluidos nifios)
con discapacidad fisica, sensorial o mental, o con falta de experiencia y de
conocimientos, a menos que estén supervisados o reciban instrucciones adecuadas
sobre la utilizaciéon del aparato por una persona responsable de su seguridad.

4. Union Europea: las personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o con falta de experiencia y de conocimientos pueden utilizar los aparatos
siempre que estén supervisados o reciban instrucciones adecuadas sobre la
utilizacién del aparato de forma segura y que entiendan los peligros que conlleva. No
permita que los nifos jueguen con el aparato.

5. Unién Europea: los niflos no deben utilizar este aparato. Mantenga el aparato y su
cable fuera del alcance de los nifios.

6. Apague el aparato "0" (OFF) y, a continuacién, desenchufelo de la toma de corriente
cuando no esté utilizandose antes de montar y desmontar las piezas y de su limpieza.
Para desenchufarlo, agarre el enchufe y tire de la toma de corriente. No tire nunca del
cable de alimentacion.

7. Evite el contacto con las piezas méviles. Mantenga alejados de la cuchilla las manos,
el pelo y la ropa, asi como espatulas o cualquier otro utensilio mientras esta en
funcionamiento, para reducir el riesgo de dafios a las personas o al robot de cocina.

8. No utilice el aparato con un cable o un enchufe dafiado, ni después de que se haya
caido o dafiado o de que no funcione de manera correcta. Péngase en contacto
con el fabricante en el nimero de teléfono de su servicio de atencién al cliente para
obtener informacion sobre la inspeccién, la reparacion o el ajuste.
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SEGURIDAD DEL PRODUCTO

9. El uso de accesorios no recomendados o no vendidos por el fabricante puede
provocar incendios, descargas eléctricas o lesiones.

10. Sise dafa el cable eléctrico, debera sustituirlo el fabricante, su agente de servicios o
una persona cualificada para evitar peligros.

11. No deje nunca el aparato sin supervisién durante su funcionamiento.
12. No utilice el robot de cocina en exteriores.
13. No deje que el cable cuelgue de la mesa o la encimera.

14. Para evitar danos en el producto, no utilice los recipientes del robot de cocina en
zonas de altas temperaturas, como un horno, un microondas o una encimera.

15. Retire el batidor plano, el batidor de varillas o el gancho amasador en espiral del
robot de cocina antes de lavarlo.

16. Consulte la seccion "Cuidado y limpieza" para obtener instrucciones sobre la
limpieza de las superficies que estan en contacto con los alimentos.

17. El aparato no se debe limpiar con un chorro de agua.

18. Este aparato ha sido disefiado para aplicaciones comerciales, por ejemplo, en cocinas
de restaurantes, cafeterias, hospitales y empresas comerciales como panaderias,
carnicerias, etc., pero no para la producciéon en masa continua de alimentos.

CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES

REQUISITOS ELECTRICOS

Voltaje: 220-240 V~
@ A ADVE RTENCIA Frecuencia: 50-60 Hz @

Potencia: 325 W

Tiempo de funcionamiento recomendado:
de 1 a 30 minutos con un ciclo de trabajo de

ESPANOL

10 min. activado / 15 min desactivado (0).

No utilice un cable alargador. Si el cable de
alimentacion es demasiado corto, llame a un
Peligro de descarga eléctrica electricista o a un técnico cualificado para
que instale una toma de corriente cerca del
aparato.

Conectar a un enchufe con toma
de tierra.

La potencia maxima se ha determinado tras
utilizar el accesorio que atraiga la mayor carga
No utilice un adaptador. (potencia). Otros accesorios recomendados
pueden atraer mucha menos potencia.

No quitar la clavija de tierra.

No utilice un cable alargador.
Este producto se suministra con un cable

El incumplimiento de estas instrucciones| de alimentacién de tipo Y. Si se dafia el
podria provocar la muerte, un incendio cable de alimentacién, deberé sustituirlo
o una descarga eléctrica. el fabricante o un agente de servicios para

evitar peligros.

El nivel de presion acistica medido de acuerdo con el cédigo de prueba preEN 454 es
inferior a 70 dBA.

Un * en el nimero de modelo indica las caracteristicas adicionales que definen el color de la
maquina y el cédigo de ingenieria del modelo (p. ej., SKSM7990X).
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SEGURIDAD DEL PRODUCTO

TRATAMIENTO DE RESIDUOS DE EQUIPOS ELECTRICOS

Cémo desechar el producto

- Este aparato lleva el marcado CE de
conformidad con la Directiva 2012/19/EU

del Parlamento Europeo y del Consejo sobre
residuos de aparatos eléctricos y electrénicos
(RAEE).

- El reciclaje apropiado de este producto
evita consecuencias negativas para el
medioambiente y la salud.

DECLARACION DE CONFORMIDAD

- El simbolo == en el producto o en la
documentacién indica que no puede ser tratado
como residuo doméstico normal, sino que debe
entregarse en el correspondiente punto de
recogida de equipos eléctricos y electrénicos.

La eliminacién debe llevarse a cabo de acuerdo
con la normativa medioambiental local sobre la
eliminacién de residuos.

Para obtener informacién mas detallada sobre
el tratamiento, recuperacion y reciclaje de
este producto, péngase en contacto con el
ayuntamiento, con el servicio de eliminacion

de residuos urbanos o el lugar donde lo adquirié.

Este aparato ha sido disefiado, fabricado y distribuido de conformidad con los requisitos de
seguridad de las siguientes directivas de la CE: 2014/35/EU, 2014/30/EU, 2009/125/EC y

2011/65/EU (Directiva RoHS).
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GUIA DE ACCESORIOS

Se utiliza para

Tiempo de

Accesorio Descripcién q A
mezclar funcionamiento

Batidor plano de Para mezclas Tartas, glaseados cremosos,

acero inoxidable densas y caramelos, galletas, pastas, masa 1-10 minutos
normales de pastel, panes rapidos, pastel de

carne, puré de patatas.

Gancho amasador | Para mezclary | Panes, panecillos, masa de pizza,

en espiral de amasar masas | pasteles de café, bollos. 1-10 minutos
acero inoxidable de levadura
Batidor eliptico de | Para mezclas Huevos, claras de huevo, nata para
acero inoxidable que necesitan montar, glaseados duros, bizcochos, 1-30 minutos
de 11 varillas aire pasteles de angel, mayonesa, algunos

caramelos.

GUIA DE CONTROL DE VELOCIDAD

Todas las velocidades disponen de la funcién

de arranque suave, que permite que el robot 0124828
de cocina se inicie a una velocidad inferior para m
ayudar a evitar salpicaduras de ingredientes U
o que la harina se esparza al empezar a
funcionar y, luego, se aumente a la velocidad
seleccionada.
Velocidad | Accesorio Accién Descripcién
@ Para mezclar, combinar y triturar lentamente, e @

iniciar todos los procedimientos de mezclas. Se

Batidor plano de utiliza para afadir harina e ingredientes secos a

1 L Mezclar A . ;
acero inoxidable la masa, y para anadir liquidos a los ingredientes »
secos. No utilice la velocidad 1 para mezclar o o
amasar masas de levadura. Z
P
Batidor plano de Para mezclar y triturar lentamente, y para mezclar h
acero inoxidable | Mezclar mas rapido. Se utiliza para mezclar y amasar masas | f
2 Gancho amasador | lentamente, | de levadura, masas pesadas y caramelo; empezar a
en espiral de amasar triturar patatas u otras verduras; cortar la manteca
acero inoxidable en harina; mezclar masas finas o un poco liquidas.
. Para mezclar masas semipesadas, como masas
Batidor plano de > : .
L para galletas. Se utiliza para combinar azlcar y
acero inoxidable Lo
. P manteca, y para anadir azlcar a las claras de huevo
Batidor eliptico Mezclar, " X .
4 - para los merengues. Utilice una velocidad media
de acero batir e :
SO para las mezclas de tartas. Se utiliza con el picador
inoxidable de . o
11 varillas de alimentos, el cortador/rallador, el rodillo liso

para pasta y el licuador de frutas y verduras.

Batidor plano de
acero inoxidable
6 Batidor eliptico de | Batir, cremar
acero inoxidable
de 11 varillas

Para batir a velocidad media (cremar) o montar.
Utilice esta velocidad para terminar de mezclar una
masa de tarta o donuts, entre otras. Utilice una
velocidad alta para las mezclas de tartas.

Batidor eliptico Para montar nata, claras de huevo y glaseados

de acero B,at!r duros. Para montar pequefas cantidades de nata,
8-10 SO rapidamente, k - .

inoxidable de montar claras de huevo o terminar de batir el puré de

11 varillas patatas.

NOTA: Utilice la velocidad 2 para mezclar o amasar masas de levadura. El uso de
cualquier otra velocidad podria provocar fallos en el robot de cocina. El gancho amasador
"Powerknead” de acero inoxidable amasa eficientemente la mayoria de las masas de

levadura en 4 minutos.
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CUADRO DE CAPACIDADES

Recipiente de 6,9 |

Harina comuan

De2a22kg

Pan

8 panes de 450 g

Galletas / pastas

160 porciones

Puré de patatas

3,6 kg

MONTAJE DEL PRODUCTO

et

—

Establezca el robot de cocina en "0" (OFF)
y desenchdfelo.

Coloque la palanca de elevacion del
recipiente en la posicion inferior.

de resorte
Clavija de posicionamiento

IMPORTANTE: Si el recipiente no esta bien
encajado en su sitio, quedara inestable y se
tambaleara durante el uso.

Para fijar el recipiente: coloque los
soportes del recipiente sobre las clavijas
de posicionamiento y presione hacia abajo
en la parte posterior del recipiente hasta
que las clavijas del recipiente encajen en el
pestillo de resorte.

®

Para acoplar el accesorio: deslice el
accesorio dentro el eje. Girelo para
engancharlo sobre la clavija del eje.

Para levantar el recipiente: gire la palanca
de elevacion del recipiente a la posicién
recta. El recipiente debe estar siempre en

una posicion levantada al mezclar.
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MONTAJE DEL PRODUCTO
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Levantar recipiente Bajar recipiente

Pruebe la distancia entre el batidor y
el recipiente: enchufe el robot de cocina
a una toma de corriente con conexion

a tierra. Encienda el robot de cocina y
pruebe cada velocidad, asegurandose
de que el batidor no toque el recipiente
durante el funcionamiento. Si el batidor
estd demasiado lejos de la parte inferior
o golpea el recipiente, continte con el
siguiente paso para realizar los ajustes.

(OPCIONAL) Para ajustar la distancia
entre el batidor y el recipiente: ponga el
recipiente en la posicién inferior. Gire el
tornillo ligeramente hacia la izquierda para
levantar el batidor o hacia la derecha para
bajarlo. Ajuste el batidor para mantener la
distancia con la superficie del recipiente.
Vuelva a comprobar la distancia entre el
batidor y el recipiente.

IMPORTANTE: Si se ajusta correctamente, el batidor plano de acero inoxidable no debe golpear
la parte inferior ni el lateral del recipiente. Si el batidor plano o el batidor de varillas estan cerca
de golpear la parte inferior del recipiente, es posible que se desgasten por el uso o que el

recubrimiento se deteriore.

USO DE LA PROTECCION METALICA DEL RECIPIENTE* Y DE LA UNIDAD

DE VERTIDO*

Para acoplar la proteccién del recipiente*:
asegurese de que la proteccién esta en la
posicién inferior antes de comenzar a utilizar
el robot de cocina. El robot de cocina no
funcionara si la proteccién del recipiente no
estd en la posicion correcta.

Para colocar la unidad de vertido*: fije el
escudo vertedor a la parte delantera de la
proteccion del recipiente. Permite afiadir
ingredientes al recipiente del robot de
cocina facilmente.

*Disponible solo en determinados modelos y para su compra como accesorio.

Reinicio automatico del motor de proteccién: si el robot de cocina se detiene debido a una
sobrecarga, deslice la palanca de control de velocidad a "0" (OFF) y desenchufe el robot de cocina.
Transcurridos unos minutos, el robot de cocina se reiniciard automaticamente. Vuelva a enchufar

el robot de cocina y deslice la palanca de control de velocidad a la velocidad deseada y contintie
mezclando. Si el robot de cocina no se reinicia, desenchifelo durante un periodo de tiempo mas
largo para que se enfrie y, a continuacién, vuelva a enchufar y reiniciar el robot de cocina.

Interruptor de parada: si necesita detener inmediatamente el robot de cocina durante su uso, pulse
el interruptor de parada. Para reanudar el funcionamiento, ponga la palanca de control de velocidad
en la posicion "0" (OFF) y extraiga el interruptor de parada. A continuacion, el robot de cocina estara

listo para utilizarse de nuevo con normalidad.
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MONTAJE DEL PRODUCTO

A ADVERTENCIA g
Y7 -

Peligro de descarga eléctrica

Conectar a un enchufe con toma . .
Enchdfelo a una toma con conexién a

de tierra. :
tierra.
No quitar la clavija de tierra. Comience a una velocidad més baja para
. evitar salpicaduras y auméntela poco a
No utilice un adaptador. poco.

Consulte la "Guia de control de velocidad".

No utilice un cable alargador.

El incumplimiento de estas instrucciones
podria provocar la muerte, un incendio
o una descarga eléctrica.

@ Riesgo de resultar herido

Desenchufe el robot antes de
tocar los batidores.

En caso de no hacerlo, se podrian
producir fracturas de huesos,
cortes o cardenales.

No raspe el recipiente mientras esta en
funcionamiento. Raspar el recipiente una o
dos veces durante la mezcla es suficiente.
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USO DEL PRODUCTO

ACCESORIOS OPCIONALES

KitchenAid ofrece una amplia gama de accesorios opcionales como cortadores en espiral,
cortadores de pasta o picadores de alimentos que pueden acoplarse la toma de accesorios del

robot de cocina.

>

@

Establezca el robot de cocina en "0" (OFF)
y desenchufelo.

Dele la vuelta a la tapa articulada de la toma
de accesorios para abrirla.

Inserte el accesorio en la toma de
accesorios, asegurandose de que el eje de
potencia del accesorio encaja en la toma
cuadrada de accesorios.

Apriete el mando de fijacién hacia la
derecha hasta que el accesorio esté
totalmente acoplado al robot de cocina.

—— I

Para retirarlo: establezca el robot de cocina
en "0" (OFF) y desenchufelo.

Afloje el mando de fijacion girdandolo hacia la
izquierda. Gire el accesorio ligeramente hacia
atras y hacia delante mientras lo retira.

NOTA: Para obtener mas informacion, consulte la Guia de uso y cuidados de cada accesorio

especifico.
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DESMONTAJE DEL PRODUCTO
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Establezca el robot de cocina en "0" (OFF)
y desenchdfelo.

Coloque la palanca de elevacion del
recipiente en la posicion inferior.

Retire el accesorio: presione el accesorio
hacia arriba y girelo a la izquierda. Tire hacia
abajo del accesorio desde el eje del batidor.

Para retirar el recipiente: coloque la
palanca de elevacion del recipiente en la
posicién inferior. Sujete el asa del recipiente
y levantelo hacia arriba y hacia fuera de las
clavijas de posicionamiento.

CUIDADO Y LIMPIEZA

IMPORTANTE: No sumerja el cuerpo del robot de cocina en agua ni en otros liquidos. El
aparato no se debe limpiar con un chorro de agua.

Establezca el robot de cocina en "0" (OFF)
y desenchifelo.

Limpie el cuerpo del robot de cocina con un
pafo suave y himedo.
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CUIDADO Y LIMPIEZA

Las siguientes piezas se pueden lavar en el
lavavajillas (solo en la rejilla superior): recipiente,
batidor plano de acero inoxidable, gancho
amasador en espiral de acero inoxidable y unidad
de vertido extraible*.

Los siguientes componentes se deben lavar
unicamente a mano, con agua templada y
jabén, y secarse bien: batidor eliptico de
acero inoxidable de 11 varillas.

*Disponible solo en determinados modelos y para su compra como accesorio.

SOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

Solucién

Si el robot de cocina se calienta
durante su uso:

Tras mezclar masas pesadas durante un tiempo prolongado,
es posible que no pueda tocar con total comodidad la parte
superior de la unidad. Esto es normal.

Si el robot de cocina emite un
olor fuerte:

Esto es algo comun en los motores eléctricos, sobre todo si son
nuevos.

Si el batidor plano de acero
inoxidable golpea el recipiente:

Detenga el robot de cocina. Consulte la seccién "Distancia entre
el batidor y el recipiente" y ajuste la distancia entre ambos.

Si el robot de cocina no
funciona, compruebe lo
siguiente:

¢Esté enchufado el robot de cocina?

¢El fusible del circuito que va hasta el robot de cocina funciona
correctamente? Si dispone de una caja de fusibles, aseglrese de
que el circuito esta cerrado.

Establezca el robot de cocina en "0" (OFF) durante

10-15 segundos y vuelva a encenderlo. Si el robot de cocina
sigue sin iniciarse, deje que se enfrie durante 30 minutos antes
de volver a encenderlo.

Si el problema no puede
corregirse:

Consulte la seccion "Condiciones de garantia de KichenAid (en
lo sucesivo, la “Garantia”)". No devuelva el robot de cocina al
minorista; ellos no proporcionan servicio técnico.
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CONDICIONES DE GARANTIA DE KICHENAID
(EN LO SUCESIVO, LA "GARANTIA")

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Bélgica
(en lo sucesivo, el "Garante") otorga la Garantia al cliente final, el consumidor, de
conformidad con las siguientes condiciones.

La Garantia se aplica junto a los derechos de garantia reglamentarios del consumidor
final, sin que esto suponga limite alguno a los mismos ni afecte para nada al vendedor
del producto. En resumen, segun lo estipulado en Ley General para la Defensa de los
Consumidores y Usuarios (2007) los productos deben cumplir lo que se ha estipulado
en su descripcidn, ser adecuados para los fines estipulados y contar con un nivel

de calidad satisfactorio. En caso de que el producto sea defectuoso, el consumidor
tendra el derecho legal durante dos afios a que su producto sea reparado o sustituido
o, llegado el caso, a disfrutar de un descuento con respecto al precio pagado o a
"resolver" el contrato, en funcién de las circunstancias. No obstante, estos derechos
estan sujetos a ciertas limitaciones.

1) AMBITO DE APLICACION Y CONDICIONES DE LA GARANTIA

a) El Garante concede la Garantia para los productos mencionados en la seccién 1.b)
que el consumidor haya adquirido de un vendedor o a una empresa de
KitchenAid-Group en alguno de los paises del Espacio Econdmico Europeo, Moldavia,
Montenegro, Rusia, Suiza o Turquia.

b) El periodo de garantia varia en funcién del producto adquirido, tal y como se indica
a continuacién:

5KSM7990X un afio de garantia integral a partir de la fecha de compra.

c) El periodo de garantia comienza en la fecha de compra, es decir, el dia en que el
@ consumidor adquirié el producto de un distribuidor o de una empresa de KitchenAid- @
Group.

d) La Garantia cubre la naturaleza no defectuosa del producto.

e) De conformidad con la presente Garantia y a su entera discrecién, el Garante
proporcionara al consumidor los siguientes servicios en caso de que el defecto se
produzca en el periodo de garantia estipulado:

- Reparacién del producto o de la pieza defectuosos

- Sustitucién del producto o de la pieza defectuosos Si un producto ya no esta
disponible, el Garante podra cambiar dicho producto por otro de igual o mayor valor.

f) Si el consumidor quisiera realizar alguna reclamacién relacionada con la Garantia,
debera ponerse en contacto con el centro de servicio técnico de KitchenAid del pais en
cuestion en www.kitchenaid.es (direccién de correo electrénico:
kitchenaid@riverint.com; nimero de teléfono: +34 93 201 37 77) o directamente con
el Garante en la direccién postal de KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5,
1853 Strombeek-Bever, Bélgica.

9) El Garante asumira los costes de reparacion, incluidos los inherentes a las piezas de
repuesto, ademas de los gastos de envio por la entrega de un producto o una pieza sin
defectos. Asimismo, debera asumir los gastos de envio por la devolucién del producto
o de la pieza defectuosos en caso de que el Garante o el centro de atencidn al cliente
de KitchenAid del pais en cuestion soliciten dicha devolucion. Aun asi, el consumidor
asumira los costes del embalaje adecuado para la devolucién del producto o pieza
defectuosos.

h) Para poder realizar una reclamacién amparéandose en la Garantia, el consumidor
debe presentar el recibo o la factura de compra del producto.
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CONDICIONES DE GARANTIA DE KICHENAID
(EN LO SUCESIVO, LA "GARANTIA")

2) LIMITACIONES DE GARANTIA

a) La Garantia sera Unicamente vélida para los productos utilizados con fines privados y
no con fines profesionales ni comerciales.

b) La Garantia no es vélida en caso de que el defecto sea debido al desgaste
normal, al uso inadecuado o abusivo, al incumplimiento de las instrucciones de uso,
al uso incorrecto del producto a una tensién eléctrica incorrecta, a la instalacién o
funcionamiento sin cumplir con las normativas eléctricas aplicables o tras el uso de
fuerza (p. ej.: golpes).

c) La Garantia no es vélida si el producto ha sido modificado o transformado en algin
modo para su funcionamiento, por ejemplo, si se ha convertido un producto de 120V a
otro de 220-240 V.

d) La prestacion de servicios de Garantia no amplia su duracién estipulada ni supone el
inicio de uno nuevo. El periodo de garantia de las piezas de repuesto instaladas es el
mismo que el del producto en si.

Tras el vencimiento del periodo de garantia o para aquellos productos para los que
la garantia ya no es vélida, los centros de atencién al cliente de KitchenAid siguen
estando a disposicion de los consumidores para cualquier pregunta o informacion
adicional. Tiene a su disposicién informacién adicional en nuestro sitio web:
www.kitchenaid.eu

REGISTRO DEL PRODUCTO

@ Registre su nuevo aparato KitchenAid ahora: http://www.kitchenaid.eu/register @

ESPANOL

©2020 Todos los derechos reservados.
KITCHENAID y el disefio del robot de cocina son marcas comerciales en los EE. UU. y en otros lugares.
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PECAS E CARACTERISTICAS

1
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1 Cabeca do motor 9  Pinos de localizacao o
2 Estrutura de fixacdo de acessérios 10 Interruptor para parar
3  Alavanca de elevacdo da taca 11 Alavanca de controlo de velocidade

< ilustracs
(ndo aparece na lustragao) 12 Pinha eliptica de 11 varas em aco

Protecao da taga** inoxidavel
Eixo do batedor 13 Batedor de gancho em espiral em aco
inoxidavel

Pega da taca*

Taca de 6.9 | inoxidavel* 14 Batedor plano em aco inoxidavel
aca de 6,9 | em aco inoxidave
15 Calha de alimentagdo amovivel**

0 N o o b

Suporte da taca
16 Manipulo de fixacdo de acessérios

*O tipo de taca pode variar. As tacas também estdo disponiveis como acessérios para compra
em separado.
**|ncluida com modelos selecionados. A imagem/estilo pode variar consoante o modelo do

roduto.
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SEGURANCA DO PRODUTO

A sua seguranca e a dos outros é muito importante.

Este manual e o eletrodoméstico contém varias mensagens de seguranga importantes.
Deve sempre ler e respeitar todas as mensagens de segurancga.

Este é o simbolo de aviso de seguranca.

Este aviso alerta-o para perigos potenciais que podem causar a morte

ou ferimentos a si e aos outros.

Todas as mensagens de seguranca sao fornecidas a seguir ao simbolo de aviso
de segurancga e as palavras “PERIGO” OU “AVISO”. Estas palavras significam:

g PE RIG o Corre risco de morte ou ferimentos graves
se nao seguir imediatamente as instrucoes.
g AVI so Corre risco de morte ou ferimentos graves
se nao seguir as instrugoes.

Todas as mensagens de seguranga indicar-lhe-do qual o potencial perigo, como evitar
a possibilidade de ser ferido e o que acontece caso as instrugdes ndo sejam respeitadas.

MEDIDAS DE SEGURANGA
N IMPORTANTES N

Ao utilizar aparelhos eletrénicos, deve respeitar sempre as precaucoes basicas de
seguranca, incluindo as seguintes:

1. Leia todas as instru¢des. A utilizagdo incorreta do aparelho podera resultar em ferimentos.

2. Para evitar o risco de choque elétrico, ndo mergulhe a batedeira em agua ou noutro
liquido.

3. Este aparelho ndo deve ser utilizado por pessoas (incluindo criangas) com capacidades
mentais, sensoriais ou fisicas reduzidas ou falta de experiéncia e conhecimento, a
menos que sejam supervisionadas ou tenham recebido instrugdes sobre a utilizagao
do aparelho por parte de uma pessoa responsavel pela sua seguranga.

4. Apenas para a Uniao Europeia: os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com pouca experiéncia e
conhecimentos, desde que tenham supervisdo ou tenham recebido instrugdes sobre
a utilizagéo do aparelho de forma segura e compreendam os riscos inerentes. As
criangas nao devem brincar com o aparelho.

5. Apenas para a Uniao Europeia: este aparelho ndo deve ser utilizado por criancas.
Mantenha o aparelho e o cabo fora do alcance das criangas.

6. Desligue (0) o aparelho e, em seguida, desligue da tomada se néo estiver a ser
utilizado, antes da montagem ou desmontagem de pegas e antes da limpeza. Para
desligar da tomada, agarre pela ficha e puxe-a para a retirar. Nunca puxe pelo cabo
de alimentacao.

7. Evite tocar nas pegas em movimento. Para evitar o risco de ferimentos e/ou evitar
danificar o aparelho, mantenha as maos, o cabelo, a roupa, as espatulas e outros
utensilios afastados do batedor durante o funcionamento da batedeira.

8. Nao utilize nenhum aparelho com uma ficha ou um cabo danificado apés um mau
funcionamento ou caso tenha sofrido alguma queda ou tenha sido de algum modo
danificado. Contacte o fabricante através do respetivo nimero de apoio ao cliente
para obter informagdes sobre analises, reparagdes ou ajustes.
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SEGURANCA DO PRODUTO

9. A utilizagao de acessorios ou artigos complementares ndo recomendados ou
vendidos pelo fabricante pode provocar incéndios, choque elétrico ou ferimentos.

10. Se o cabo de alimentacao estiver danificado, tem de ser substituido pelo fabricante,
pelo seu agente de assisténcia técnica ou por técnicos com qualificagdes
semelhantes para evitar qualquer perigo.

11. N&o deixe o aparelho sem vigilancia durante o funcionamento.

12. N&o utilize a batedeira no exterior.

13. Nao deixe o cabo pendurado na beira da mesa ou da bancada.

14. Para evitar danos no produto, néo utilize as tacas da batedeira em zonas de elevado
calor, como um forno, um micro-ondas ou um fogao.

15. Retire o batedor plano, a pinha ou o batedor de gancho em espiral da batedeira antes
de efetuar a lavagem.

16. Consulte a seccdo "Manutengéo e limpeza" para obter instrugdes sobre como limpar
as superficies em contacto com os alimentos.

17. O aparelho néo deve ser limpo com um jato de agua.

18. Este aparelho foi concebido para ser utilizado no ambito comercial, por exemplo
em cozinhas de restaurantes, cantinas, hospitais e empresas comerciais, tais
como padarias, talhos, etc., mas néo para a producao de alimentos em grandes
quantidades e de forma continua.

GUARDE ESTAS INSTRUCOES

REQUISITOS ELETRICOS

@ Tensao: 220-240 V~ @
A AVISO Frequéncia: 50 a 60 Hz

Poténcia: 325 W

Tempo de funcionamento recomendado:
1 a 30 minutos com um ciclo de utilizagdo

de 10 min ON/15 min OFF (0).

Nao utilize cabos de extensdo. Se o cabo de
. . alimentacao for demasiado curto, solicite a
Perigo de choque elétrico instalagdo de uma tomada junto do aparelho
a um eletricista qualificado ou a um técnico
de assisténcia técnica.

Néo retire o pino de terra. A classificacdo de poténcia é determinada
através da utilizagcdo do acessério que
utiliza a maior carga (poténcia). Outros
N3o utilize uma extenséo. artigos recomendados podem utilizar
significativamente menos poténcia.

PORTUGUES

Ligue a uma tomada ligada a terra.

Nao utilize um adaptador.

A nao observacao destas instrucoes . .

P Este produto é fornecido com um cabo
pode resultar em morte, incéndio ou de alimentacdo de tipo Y. Se o cabo de
choque elétrico. alimentacéo estiver danificado, tem de
ser substituido pelo fabricante ou por um
agente de assisténcia técnica para evitar
qualquer perigo.

O nivel de pressdo acustica medido em conformidade com as normas de teste prEN 454 é
inferior a 70 dBA.

Um * no nimero do modelo indica carateres adicionais que designam a cor da maquina e os
digitos de engenharia para o modelo real (por exemplo, 5KSM7990X).
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SEGURANCA DO PRODUTO

ELIMINACAO DE EQUIPAMENTOS ELETRICOS

Eliminacdo do produto

- Este aparelho esta classificado de acordo
com a Diretiva Europeia 2012/19/UE sobre
destruicdo de Equipamentos Elétricos

e Eletrénicos (REEE).

- Ao garantir a eliminacdo adequada deste
produto, estara a ajudar a evitar potenciais
consequéncias negativas para o ambiente

e para a salde publica, que poderiam derivar de
um manuseamento de desperdicios inadequado
deste produto.

DECLARACAO DE CONFORMIDADE

- O simbolo ™= no produto ou nos documentos
que acompanham o produto, indica que este
aparelho ndo deve receber um tratamento
semelhante ao de um desperdicio doméstico,
devendo sim ser depositado no centro

de recolha adequado para a reciclagem

de equipamentos elétricos e eletrénicos.

A eliminacdo deve ser efetuada de acordo
com os regulamentos ambientais locais para a
eliminacao de residuos.

Para obter informacdes mais detalhadas sobre o
tratamento, a recuperacao e a reciclagem deste
produto, contacte a Camara Municipal, o servico
de eliminacao de desperdicios domésticos

ou a loja onde adquiriu o produto.

Este aparelho foi concebido, fabricado e distribuido em conformidade com os requisitos
de seguranca das Diretivas da CE: 2014/35/UE, 2014/30/UE, 2009/125/CE e 2011/65/UE

(Diretiva RoHS).
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GUIA DE ACESSORIOS

Utilizado
para misturar

Tempo de

Acessodrio i
funcionamento

Descricao

Batedor plano em Misturas Bolos, coberturas para bolos, doces,
aco inoxidavel normais a bolachas, biscoitos, massa para tartes, 1 a 10 minutos
pesadas paes de preparacao rapida, rolo de

carne, puré de batata.

Batedor de Para misturar Paes, paezinhos, massa de pizza,
gancho em espiral | e amassar bolos de café, paes de leite. .
NIy 1 a 10 minutos
em aco inoxidavel | massas com
fermento

Para misturas
que precisam
de ar
incorporado

GUIA DE CONTROLO DA VELOCIDADE

Todas as velocidades incluem a funcdo de
"arranque suave", que permite que a batedeira 01 2
inicie com uma velocidade mais baixa para
ajudar a evitar salpicos de ingredientes e "p6 de
farinha" no arranque e, em seguida, aumenta
para a velocidade selecionada.

Pinha eliptica de
11 varas em aco
inoxidavel

Ovos, claras de ovo, natas gordas,
coberturas para bolos, pao de 16,
bolo de claras, maionese, alguns tipos
de doces.

1 a 30 minutos

Velocidade | Acessério Acdo Descrigao
Para misturar lentamente, combinar, esmagar e
@ Batedor iniciar qualquer procedimento de mistura. Utilize @
. para adicionar farinha ou ingredientes secos a
1 plano em aco Misturar L P . .
ey massa e adicionar liquidos a ingredientes secos.
inoxidavel NI . :
Nao utilize a velocidade 1 para misturar ou amassar
massa com fermento.
Batedor plano Para misturar lentamente, esmagar e mexer mais
em aco inoxidavel Mistura rapidamente. Utilize para misturar ou amassar
2 Batedor de lenta massa com fermento, massas cruas pesadas e
gancho em amassar doces, comecar a esmagar batatas ou outros
espiral em ago vegetais, mexer ligeiramente a farinha, misturar o
inoxidavel massas cruas finas ou salpicadas. ‘g
Batedor Para misturar massas semipesadas, como bolachas. g
plano em aco Utilize para misturar aclcar e matérias gordas e para E
4 inoxidavel Misturar, adicionar aglcar as claras para merengues. Velocidade | ifg)
Pinha eliptica de | bater média para preparados de bolos. Utilizar com: picador | &=
11 varas em ago de alimentos, cortador/triturador, maquina para fazer
inoxidavel massa e passador de frutas/legumes.
Batedor
plano em aco Para bater com velocidade média a rapida (creme)
inoxidavel Bater, fazer | ou bater natas. Utilize para concluir preparados
6 - L o -
Pinha eliptica de | creme de bolos, biscoitos e outras massas. Velocidade
11 varas em aco elevada para preparados de bolos.
inoxidavel
. L. Bater a Para bater natas, claras de ovos e coberturas para
Pinha eliptica de .
grande bolos. Para bater pequenas quantidades de natas,
8-10 11 varas em aco . - - .
L velocidade, | claras ou para terminar a preparacdo de puré de
inoxidavel
bater natas | batata.

NOTA: utilize a velocidade 2 para misturar ou amassar massa com fermento. A utilizagdo
de qualquer outra velocidade cria um elevado potencial de falha da batedeira. O batedor
de gancho em espiral PowerKnead em aco inoxidavel amassa eficientemente a maioria das
massas com fermento em 4 minutos.
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TABELA DE CAPACIDADE

Taca de 6,9 |

Farinha de trigo

2 para 2,2 kg

Pao

8 paes de 450 g

Bolachas/biscoitos

160 unidades

Puré de batata

3,6 kg

MONTAGEM DO PRODUTO

E*@

—

Coloque a batedeira na posigao "OFF (0
e retire a ficha da tomada.

Coloque a alavanca de elevagdo da taga na
posicao para baixo.

H |
ut\

Pino de localizacao

Para fixar a taca: encaixe os suportes da
taca nos pinos de localizacdo e pressione a
parte traseira da taga até que o pino da taga
encaixe no trinco de mola.

IMPORTANTE: se a taca nao estiver
encaixada no devido lugar de forma
segura, pode ficar instével e oscilar durante
a utilizagao.

Para fixar o acessério: encaixe o acessério
no eixo. Rode para o fixar sobre o pino no
eixo.

Para levantar a taca: rode a alavanca de
elevacdo da taga para a posigao vertical. A
taca deve estar sempre na posicdo elevada
durante a mistura.
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MONTAGEM DO PRODUTO
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Levantar aaca Baixar a taca

Teste a folga entre o batedor e a taca:
ligue a batedeira a uma tomada com
ligagdo a terra. Ligue a batedeira e teste
cada velocidade, certificando-se de que

o batedor n3o toca na taca durante o
funcionamento. Se o batedor estiver
demasiado afastado do fundo ou atingir
a taca, avance para o passo seguinte para
efetuar ajustes.

(OPCIONAL) Para ajustar a distancia
entre o batedor e a taca: baixe a taca
para a posi¢do para baixo. Rode o parafuso
ligeiramente para a esquerda para levantar
o batedor ou para a direita para o baixar.
Ajuste o batedor de forma a que este
quase toque na superficie da taga. Verifique
novamente a distancia entre o batedor e a
taca.

IMPORTANTE: se estiver corretamente ajustado, o batedor plano em ago inoxidavel ndo tocara
nem no fundo, nem nos lados da taca. Se o batedor plano ou a pinha tocarem no fundo da taca,
o revestimento do batedor ou dos arames da pinha podera sofrer desgaste.

UTILIZAR A PROTECAO DA TACA* E A CALHA DE ALIMENTACAO*

Vi >
A‘ '.ﬁg—|_-g:'\!l _:
Wiy

Para fixar a protecdo da taga*: certifique-se
de que a protegao esta na posicdo para baixo
antes de comecar a utilizar a batedeira. A
batedeira ndo funciona se a protecdo da taca
nao estiver na posicao correta.

Colocar a calha de alimentagdo*: fixe a
tampa antissalpicos a parte da frente da
protecdo da taca. Oferece uma forma
conveniente de adicionar ingredientes a
taca da batedeira.

*Disponivel apenas com modelos selecionados e disponivel para compra como acessorio.

Reiniciar automatico da protecdo do motor: se a batedeira parar devido a sobrecarga, deslize a
alavanca de controlo de velocidade para a posicdo "OFF (0)" e desligue a batedeira da tomada.
Apds alguns minutos, a batedeira ira reiniciar automaticamente. Volte a ligar a batedeira e deslize

a alavanca de controlo de velocidade para a velocidade pretendida e continue a misturar. Se a
batedeira no reiniciar, desligue-a por um periodo de tempo mais longo para permitir que arrefeca e,

em seguida, volte a ligar e reinicie a batedeira.

Interruptor para parar: se necessitar de parar a batedeira imediatamente durante a utilizagdo, prima
o interruptor para parar. Para retomar o funcionamento, volte a colocar a alavanca de controlo de
velocidade na posicao "OFF (0)" e puxe para fora o interruptor para parar. Em seguida, a batedeira
estd novamente pronta para ser utilizada normalmente.
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MONTAGEM DO PRODUTO

A AVISO i

%

Perigo de choque elétrico
Ligue a uma tomada ligada a terra.
Nao retire o pino de terra.

Nao utilize um adaptador.
N3ao utilize uma extensao.

A nao observacao destas instrugées
pode resultar em morte, incéndio ou
choque elétrico.

Ligue a uma tomada com ligacao a terra.
Comece com uma velocidade mais

baixa para evitar salpicos e aumente-a
gradualmente.

Consulte o "Guia de controlo de
velocidade".

A AVISO H

Perigo de ferimento

Desligue a batedeira da tomada antes
de mexer nos acessorios.

A nao observacao destas instrucoes
pode resultar em fracturas, cortes
ou contusoées.
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UTILIZACAO DO PRODUTO

ACESSORIOS OPCIONAIS

A KitchenAid oferece uma grande variedade de acessérios opcionais, como acessérios de
corte em espiral, cortadores de massa e picador de alimentos, que podem ser encaixados na
estrutura de transmissdo de fixacdo da batedeira.

Coloque a batedeira na posi¢do "OFF (0 Coloque a tampa da estrutura de fixacdo
retire a ficha da tomada. articulada para cima para abrir.

Insira o acessério na estrutura de fixacao,
verificando se o eixo de transmissdo de
fixagdo entra no encaixe quadrado da
estrutura de fixacao.

Aperte o botdo de fixagdo rodando-o para a
direita até que o acessorio fique totalmente
fixo a batedeira.

PORTUGUES

——

Desaperte o manipulo de fixacdo de

PZ;? ;}"T'%,ISI?(gﬁ!oecareeti?eb:}iec?grjana acessorios rodando-o para a esquerda. Rode
Eomgda o acessorio ligeiramente para a frente e para
! trds enquanto o puxa para fora.

NOTA: consulte o guia de utilizacdo e manutengao de cada acessério especifico para obter
mais detalhes.
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DESMONTAGEM DO PRODUTO

et

—

Coloque a batedeira na posicao "OFF (0)" e
retire a ficha da tomada.

Coloque a alavanca de elevacdo da taga na
posicao para baixo.

Remover o acessério: pressione o acessério
para cima e rode para a esquerda. Puxe o
acessorio para baixo do eixo do batedor.

Para remover a taca: coloque a alavanca
de elevacdo da taga na posigéo para baixo.
Segure a pega da taga e levante-a para cima
e para fora dos pinos de localizag3o.

MANUTENCAO E LIMPEZA

IMPORTANTE: ndo mergulhe o corpo da batedeira em agua ou outros liquidos. O aparelho

ndo deve ser limpo com um jato de agua.

Coloque a batedeira na posigao "OFF (0)" e
retire a ficha da tomada.

Limpe o corpo da batedeira com um pano
macio e himido.
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MANUTENCAO E LIMPEZA

As seguintes pecas sdo lavaveis na maquina de
lavar loica, apenas no compartimento superior:
taca, batedor plano em aco inoxidavel, batedor
de gancho em espiral em aco inoxidavel e calha
de alimentacdo amovivel*.

As pecas seguintes devem ser apenas
lavadas a mao, utilizando agua morna com
detergente e secando-as bem: pinha eliptica
de 11 varas em aco inoxidavel.

*Disponivel apenas com modelos selecionados e disponivel para compra como acessério.

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Problema Solugéo

Com cargas pesadas e tempos de mistura longos, poderé nao

Se a batedeira aquecer durante : . .
conseguir tocar confortavelmente na parte superior da unidade.

a utilizagao: .
Isto é normal.
@ A batedeira emite um odor Isto é comum nos motores elétricos, especialmente enquanto @
forte: s30 Novos.

Interrompa o funcionamento da batedeira. Consulte a seccao
"Distancia entre o batedor e a taca" e ajuste a distancia entre o
batedor e a taga.

Se o batedor plano em aco
inoxidavel atingir a taga:

A ficha da batedeira esta ligada na tomada elétrica?

O fusivel do circuito ao qual ligou a batedeira estd em bom
estado? Se tiver um quadro elétrico, certifique-se de que o

batedeira ndo funcionar, A .
Se a batedeira nao funcionar, circuito esta fechado.

verifique o seguinte:

PORTUGUES

Desligue (0) a batedeira durante 10 a 15 segundos e, em
seguida, volte a liga-la. Se a batedeira continuar a nao ligar,
deixe-a arrefecer durante 30 minutos antes de voltar a liga-la.

Consulte a seccdo "Termos de Garantia da KitchenAid
("Garantia")". Nao devolva a batedeira ao revendedor. Os
revendedores nao fornecem assisténcia.

Se o problema nao ficar
resolvido:
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TERMOS DA GARANTIA DA KITCHENAID
("GARANTIA"Y)

A KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Bélgica
("Garantidor") concede ao cliente final, que é um consumidor, uma Garantia de acordo
com os termos a seguir descritos.

- A Garantia aplica-se para além de e n&o limita nem afeta os direitos legais de
garantia do cliente final relativamente ao vendedor do produto. Em resumo, o Quadro
Juridico sobre Vendas e Garantia de Bens de Consumo diz que os produtos devem
corresponder a sua descricdo, ser adequados a sua finalidade e ser de qualidade
satisfatéria. Os seus direitos legais conferem-lhe o direito a: disponibilizagdo dos
produtos em conformidade de forma gratuita por reparacdo ou substituicdo, ou a uma
reducdo adequada do preco ou rescisdo do contrato relativamente a esses produtos;

- A reparacdo ou substituicdo deve ser efetuada no prazo maximo de 30 dias;

- Os direitos de reparagdo ou substituicdo, ou de redugdo adequada do prego ou
rescisdo do contrato, devem ser exercidos no prazo de 2 anos a contar da data de
entrega dos produtos;

- Comunicar a falta de conformidade num prazo de 2 meses a contar da data em que
o utilizador se apercebe da falta de conformidade. Caso tenha comunicado a falta de
conformidade, os direitos acima descritos expiram no prazo de 2 anos a contar da data
da comunicacéo.

Estes direitos estdo sujeitos a determinadas excecdes. A este respeito, ndo havera falta
de conformidade se o utilizador tiver conhecimento da falta de conformidade ou se
nao puder razoavelmente nao ter conhecimento da falta de conformidade no momento
da celebragdo do contrato, ou se a falta de conformidade tiver origem nos materiais

fornecidos por si. Para obter informacdes detalhadas, visite o website da "Diregéo
@ Geral do Consumidor" em https://www.consumidor.gov.pt/ ou ligue para o nimero @
213 564 600.

1) AMBITO E TERMOS DA GARANTIA

a) O Garantidor concede a Garantia para os produtos referidos na secgdo 1.b) que um
consumidor tenha adquirido a um vendedor ou a uma empresa do Grupo KitchenAid
nos paises do Espago Econémico Europeu, na Moldavia, no Montenegro, na Russia, na
Suiga ou na Turquia.

b) O periodo de Garantia depende do produto adquirido e de acordo com o seguinte:
5KSM7990X Um ano de garantia total a partir da data de aquisicao.

c) O periodo de Garantia tem inicio na data de compra, ou seja, na data em que
um consumidor comprou o produto a um revendedor ou a uma empresa do Grupo
KitchenAid.

d) A Garantia cobre a natureza de isencdo de defeitos do produto.

e) O Garantidor presta ao consumidor os seguintes servi¢os ao abrigo da presente
Garantia, a escolha do Garantidor, caso ocorra um defeito durante o periodo de
Garantia:

- Reparacao do produto ou da peca do produto com defeito, ou

- Substituicdo do produto ou da pecga do produto com defeito. Se um produto j& ndo
estiver disponivel, o Garantidor tem o direito de trocar o produto por um produto de
valor igual ou superior.
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TERMOS DA GARANTIA DA KITCHENAID
("GARANTIA"Y)

f) Se o consumidor pretender apresentar uma reclamagao ao abrigo da Garantia, o
consumidor tem de contactar os centros de assisténcia KitchenAid especificos do pais
(endereco de e-mail: info@cleverhouse.pt; nimero de telefone: +351 228 310 796) ou
o Garantidor diretamente através do endereco KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan
3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Bélgica.

g) As despesas de reparacdo, incluindo de pecas sobressalentes, bem como as
despesas de porte para a entrega de um produto ou de uma peca isenta de defeitos
serdo suportadas pelo Garantidor. O Garantidor deve igualmente suportar as despesas
de porte para a devolugdo do produto ou da pega do produto com defeito, se o
Garantidor ou o centro de assisténcia ao cliente KitchenAid especifico do pais solicitar
a devolugdo do produto ou da pecga do produto com defeito. Todavia, o consumidor
suportara os custos de embalamento adequado para a devolugdo do produto ou da
peca do produto com defeito.

h) Para poder apresentar uma reclamacao ao abrigo da Garantia, o consumidor tem de
apresentar o recibo ou a fatura da compra do produto.

2) LIMITACOES DA GARANTIA

a) A Garantia aplica-se apenas a produtos utilizados para fins privados e nao para fins
profissionais ou comerciais.

b) A Garantia n3o se aplica em caso de desgaste normal, utilizagdo indevida ou abusiva,
incumprimento das instrugdes de utilizacdo, utilizagdo do produto com uma tensdo
elétrica incorreta, instalacdo e funcionamento em violagdo dos regulamentos elétricos
aplicaveis, e utilizacdo de forga (por exemplo, pancadas).

@ c) A Garantia ndo se aplica se o produto tiver sido modificado ou convertido, por @
exemplo, conversdes de produtos de 120 V em produtos de 220-240 V.

d) A prestacao de servigos de Garantia ndo prolonga o periodo de Garantia nem
inicia um novo periodo de Garantia. O periodo de Garantia das pecas sobressalentes
instaladas termina com o periodo de Garantia de todo o produto.

Apds a expiracdo do periodo de Garantia ou para produtos para os quais a Garantia
ndo se aplique, os centros de assisténcia ao cliente KitchenAid continuam disponiveis
para o cliente final para perguntas e informagdes. Estdo também disponiveis mais
informacdes no nosso website: www.kitchenaid.eu

PORTUGUES

REGISTO DO PRODUTO

Registe j& o seu novo aparelho KitchenAid: http://www.kitchenaid.eu/register

©2020 Todos os direitos reservados.
KITCHENAID e o design da batedeira sdo marcas comerciais nos EUA e noutros locais.
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=
4 MpooTaTeUTIKO TOU HITOA** 12 Avo&gidwTo CUPHATIVO XTUTTNTHPL ENAEITTTIKOU é
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AX®ANEIA NMPOIONTOX

Tooo n 8ikn oag ac@alela 66o kKat Twv AAAwV gival TOAD onHAVTIKN.

3TO CUYKEKPIUEVO EYXELPIOIO TTapéxovTal TOAA pnvupata ac@aleiag kabwg emiong kat mévw oTtnv
i{S1a tn ouokeun. AloBalete mMAvTa e TPOCOXN Kol EQAPUOLETE TIOTA OAA TA UNVUHATA ACQANEIQC.

To ouykekpiuévo amotelei mpoeidomoinTikd cUUBoAO aoPaleiag.

AuTo 10 cUMPBOAO oag poegtdoTmolei yia mBavoug KivdUvoug, Tou Umopei va
TIPOKAAECOULV TPAUMATIONS i} akOua Kal BAvaTto o€ 0ag Kal Toug yUpw oag.
‘O\a T pnvupaTa ac@aleiag Ba emonuaivovtal Ye To TPOEISOTOINTIKO
ouuBoNo aopaleiag kal gite pe TN AéEn “KINAYNOZ" i “MPOEIAOMOIHZH".
Ot Aé€elg auTég SnAwvouv:

Ynapyet Kivduvog Oavacipou 1) cofapouv
A KI N AYN Oz TPAVHATIONOU, £V SV akoAouBoeTe apéowg
TIg odnyiec.
Ynapyet Kivduvog Oavacipou 1) cofapouv
A n PO E IAO " o I H z H TPAVHATIOHOU, EGV S£V aKOAOUONOETE TIG 08N YiEC.

‘ONa Ta pnvoupata ac@aleiag oag eEVNEPWVOULV Yla Toug mMBavoUg KIvEUVOUG, TO TTWE UITOPEITE va
UELWOETE TNV MBAVOTNTA TPAVHATIONOU KABWG eTTioNG Kal TL evOEXeTal va SUUPE 0TV TEpimTwon
mou Sev akoAouBnoeTe MOoTA TIG 08nyieg.

2HMANTIKA METPA AXQAAEIAZ

Katd tn xprion nAEKTPIKWV GUCKEVWV Ba ipémel va Aappavovtat mavta Bacikég mpo@uldageig,
@ cupmnepIAapBavopévmv Twv e§RG: @

1. Alafdote OAeg TIg 0Onyiec. H un 0pBOr Xprion TnG CUOKEUNG UMOPE( VO TIPOKOAECEL TPAUUATIOUO.

2. Na va amo@uyeTe Tov Kivbuvo nAektpomAnéiag, unv tomobeteite To emrtpanéfio pi€ep o€ vepd 1y
Ao vypo.

3. Hovokeur autr ev mpoopiletal yia xprion amd dtopa (UUTEPIAAUBAVOUEVWY TTAISIWV) HE
UEIWHEVES CWUOTIKEG, AloONTRPLEG 1} SIAVONTIKECG IKAVOTNTEG 1} LE ENNELPN EUTTELPIAG KA YVWOEWV,
€KTOG €AV BpiokovTal umd emTAPNON 1 £X0UVV AABEL 08NYIEC OXETIKA HE TN XPrON TNG CUCKEURG
anoé Aatopo ureLBLVVO YIa TNV ACPANELA TOUG.

4. Movo yia tnv Eupwmaikn Evwon: Ot GUCKEUEG UTTOPOUV Va xpnolpomoinfouv and dtoua pe
UEIWMEVEG CWHATIKES, ALOONTAPLEG 1) SIAVONTIKEG IKAVOTNTEG 1) e ENNEIDN EUTTELPIAG KAL YVWOEWV,
£@ooov PBpiokovtal umd emtripnon, £Xouv AAReL 08NYIEG OXETIKA UE TNV ao@aAr] XPrion TNG CUOKEUNG
Kal KATavooUV Toug OXETIKOUG KiveUvoue. Ta maidid Sev mpémel va maiCouv pe T CUCKEUN.

5. Movo yla tnv Eupwmaikn ‘Evwon: H cuokeun autr Sev mpémel va xpnotporoleitat améd maidid.
Kpatrote tn ouokeun Kal To KaAAwSIO TG pHakpld amo maidid.

6. Na anevepyomolgite Tn ouokeun (0) kal va Tnv amocuvdéete and tnv mpila otav Sev
XPnoloToleital, TPtV and Tn cuvapHoAdyNnaon 1 TNV amoouVAPHOAGYNoN ££APTNUAETWY KAl TPV
amnd tov kKaBaplopo. MNa va Tnv anmocuvdEceTe, KpatnoTe To Buoua Kal TpaBnéte To amod Ty mpila.
Mnv tpapdte moté To kKaAwd1o TpoPodoaiag.

7. ATIOQUYETE TNV EMAEN UE TA KIvOUEvVa pépn. KpatroTe xépla, HaANd Kat pouxa, Kabwg emiong
Kat oTTATOUAEG Kal AANa epyaleia pakpld améd Tov avadeutrpa Katd tn Sidpkela TG Aettoupyiag,
TIPOKEIUEVOU VA LEIWOETE TOV KiVOUVO TPAUHATIOHOU aTORWVY R/Kal {nidg oto emtpaméqio wicep.

8. Mnv xpnoloTIoLEiTE CUOKEVEG e @OapPEVO KOAWSIO N BUoUA 1) HETA amd Suoheitoupyia,

TITwon 1} ormotadnmote AAN BAAPN. EMKOIVWVAOTE PE TN YPAUUN EEUTNPETNONG TTEAATWY TOU
KATAOKEVOOTH Yla TTANPOPOPIEG OXETIKA HE TNV EMOEWPNON, TNV EMOKELN 1} TN pUBUION TOU
TIPOIOVTOG,.

9. H xpnon a&ecovdp A e€aptnudtwy mou dev cuviotwvtal r) Tou Sev mwAovvTal amod Tov
KATAOKEVOOTH UITOPE( VA TIPOKAAEDEL TTUPKAYLY, NAeKTpoTANnEia fj Tpauuatioo.

10. Edv 1o kaAwdio tpopodoaiag éxel umootei (npid, mpémel va avtikataotadei amd Tov
KATAOKEVAOTH, TOV QVTITPOOWTTO GEPRIC ) AANA TTAPOUOLA KATAPTIOUEVA ATOMA, WOTE VA
amo@euyBouv Kivéuvol.
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11. Mnv a@rVeTe TTOTE TN CUOKEUN XWPIC EMTAPNON EVW AEITOVPYEIL.

12. Mnv xpnolpomnoleite To piep Baong o eEwTEPIKOUE XWPOUC.

13. Mnv a@rjvete To KOAWSI0 va KpEUETaL ammd TNV Akpn Tou TPamelou 1) Tou TTAYKOU.

14. Ta v amo@uyn MPAKANoN Tuxév BAawv 6To TPOTIOV UNV XPNOIUOTIOLETE TO UTTOA TOU
emtpaméflou Hiep o€ XWPOUE e uPNAR BepuoTNTa, STTWE POUPVO, POUPVO UIKPOKUUATWY 1
pdtia koudivag.

15. Mptv 10 TAUCIUO, APAIPECTE TOV AVASEUTAPA, TO CUPHATIVO XTUTTNTAPL 1) TOV YavT{o (VNG amod To
emtpamnéfio pigep.

16. Avatpé€te otnv evotnta «PpovTida kat KaBaplopdag» yia odnyieg OXETIKA e TOV KABApIopo Twv
ETTPAVELWDV TIOU €PXOVTAL OE ETTAPH HE TPOPIUA.

17. H ouokeun autr dev mpémel va kabapiletal pe vepod umo migon.

18. AuTr n cuokeur TPoopPICeTal yia EMAYYEAUATIKH XPrON, TI.X. O€ KOULLIVEG E0TIATOPIWY, KAVTIVEC,
VOOOKOE(Q KAl ETTIXEIPOELG OTIWG APTOTIOLEID, KPEOTIWAEIQ, K., TapOAa autd Sev mpoopileTal yia
ouvexy HadlkA Tapaywyn TPoQipwy.

OYANA=TE AYTEXZ TIZ OAHTIEX

HAEKTPIKEX AMAITHXEIX
Taon: 220-240 V~
A n Pozo Tuyvotnta: 50-60 Hz
2 loxug: 325 W
. )

Kivduvog nAektpominéiag

Mpotewvopevn Sidpkeia xpriong: 1-30 Aemtd o€
KUKAOUG Aettoupyiag 10 Aemtwv Evepyomoinpévo / @
15 Aerrtd Amevepyomotnpévo (0).

Mnv xpnotpomoleite kaAwdio mpoéktaong. Edv to
kahwdio Tpopodoaiag ival TOAU HiIKkpd, avabéoTe
O€ KATOPTIOHEVO NAEKTPONOYO 1 TEXVIKO O€PPRIC TNV
gykataotaon mpiCag Kovta oTn CUCKEUN.

H 10x0¢ kaBopiletal amd Tn xprion Tou e§0PTANATOG
TTOU KATAVOAWVEL TO HEYANUTEPO NAEKTPIKO POPTIO
Mnv ag@aipeite To AKpo yeiwong. (peLHA). AN CUVICTWHEVA EEAPTAHATA UTTOPE( VA
KATavaAwvouv oAU AlyOTePO peLa.

YuvdéoTe To QI O Yelwpévn mpila.

MnvV XPNOIHOTIOIGETE HETAGKNHATIOTH.
3 B B To mpoidv cuvodevetal pe kalwdio Tpopodoaiag
Mn xpnowpomotsite kaAwdio npoéktacnc. Tumou Y (Slakhadilépevo). Eav To kaAwdio
T& avTifeTn MEpimTWON, PIOPEi TPOoPodosiag é?(el U‘TIOOTEi {nuié, npéntsl va

. , QVTIKOTAOTAOE! OO TOV KATAOKEVAOTH 1} TOV
vanpokAnOzi Bavarog, mupkayia avumpdowno oépPIg, WOTE va amo@euxBouv
N nAektpomAnéia. Kivduvol.

EAAHNIKA

To emimedo akouoTIKAG Tieong HETPAONKE pe Baon TG mpodlaypa@eg (Kwdikog Sokiung prEN 454) kat
Bpédnke pIkpOTEPOG TNG TAENG Twv 70 dBA.

O aoTtepiokog * oTov aplBUd Tou HOoVTEAOU UTTOSEIKVUEL XOPAKTHPES TTOU KaBoPi{ouv TO XPWHA TNG CUCKEUNG
Kat Yn@ia mou oxetifovtal PHe TNV KATACKEUH TOU GUYKEKPIUEVOU HOVTENOU (Y. SKSM7990X).
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AMOPPIYH XPHEIMOMOIHMENOY HAEKTPIKOY EZOMNAIZEMOY

Amnéppupn Tov poidvTog

- Autn n ouoKeUR PEPEL oripavon CUPPEWVA PE

v Evpwmaikn odnyia 2012/19/EE OXETIKA HE TNV
Amoppupn HAektpikoL kat HAektpovikoU E§omAiopol
(AHHE).

- E€aogaliCovtag 0T auTo To TPoidv amoppinTeTal
owoTd, Ba Bonbrioete otnv MPAANYN mMOavwv
APVNTIKWV EMMTWOEWV Yia TO TIEPIBANOV Kat

™v avBpwmvn vyeia, ol omoieg Ba pmopovoav

va TTPOKANBOUV amd TNV akatdAnAn andppupn

TOU TIPOIOVTOG.

AHAQXH ZYMMOPOQXHXE

)

-To cUPBONC ™= 110y (PEPEL TO TIPOIOV 1) TA CUVOSEUTIKA
£yypaga umoSnAwvel 6Tt Sev TTPEMEL va avTIpeTwIlETaL
0TO TMAQICIO TWV OIKIAKWY ATTOPPIMUATWY, AAE TpémeL va
mapadidetat 0To KATAMNAO onueio MEPICUNOYNAG Yl TV
AVAKUKAWGN NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU EEOTTAIGHOU.

H amoppipn tou mpoidvtog Ba mpémel va yivetat
oluEWVa PE TNV TOTTIKA vouoBeoia mepi Siaxeipiong
amopPPIHATWV.

Mo AemTopEPEIG TTANPOPOPIEG OXETIKA HE TNV
eneepyaaia, TNV amoOKOUISH Kal TNV avakUKAWON auTou
TOU TTPOIOVTOC, EMKOWVWVIOTE UE TO APHOSIO Ypa@Eeio
TNG TOTTKAG SNUOTIKAG apXnG, TNV TOTTIKK UTTNPECia
QAMOKOMISHC OIKIAKWY ATTOPPIUUATWY 1} TO KATAOTNUA
amnmo 61OV AYoPAcATE AUTO TO TIPOIOV.

H oxediaon, n kataokeun Kal n Slavoun Tng mapoloag CUCKEUNG €XEL YiVEL CUMQWVA HE TIG aKOAOUBEG 0dnyieg
¢ EK: 2014/35/EE, 2014/30/EE, 2009/125/EK kat 2011/65/EE (O8nyia RoHS).
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. Xpnowpomnolgiote . . .
E§aptnpa yia avépEn Mepiypapn Xpovog Aettovpyiag
Avoéeidwtog Kavovika wg Bapta | Kéik, papéyka, {axapwtd, cookies,
avadevutipag ueiyparta. umokdTa, {OpN yla mmiteg, Ywpi i

: . N 1-10 Aemta
YPAYOPNG TAPACKEVAG, PONO KPEATOG,
TIOUPEG TTATATAG.
AvoéeidwTtog Avapeign kat Ywuid, U0, {OpN Titoag, 0TPOYYULAd
gAiko€181 g yavt{og COpwpa COPNG pe Ywpdklia, Boutiparta. 1-10 Aemta
Copng payd.
Avo&egidwto cuppativo | Meiypata mou Auyd, aompddia auyou, Kpéua
xtunntipt eNAemTikol | xpelalovtal aépa. yé&hakTtog, Bpaotd yAdoo, agppdta 1-30 Aerrtd
oxnparog pe 11 KEIK, TAVTEOTIAVL, paylovéla, Kamola
ovppara yAukiopata.
'O\eg ol TaxuTNTEG S1aBéTouv AetTtoupyia oTadIaKARg
eKKivnong mou emtpémnel oTo piep Baong va Eexkvroet 01248 g 1.0

O€ XaUNAGTEPN TOXUTNTA WOTE VA ATIOTPATIEL N
ekTOEEVON LAIKWV 1} aAeuplov OTo Eekivnua, Kat EMerta n

Taxutnta avavetal oto emMOUUNTO emimedo.

Q

Taxotnta | E€aptnua Evépysia Meprypapn
MNa apyd avakdtepa, cuvdUAoHO UAIKWY, ToATomoinon, évapén
Avofeiswroc OAwV TwV S1adIkaclwv avauiéng. XpnotUomoIoTe Ty yia va
@ 1 AVaBEUTHPaL Avakdatepa | mpooBéoete alept Kal ENPA CUCTATIKA yia avAUELEN Kal yia va
TPooBEéceTe LYPd oTa ENPA CUCTATIKA. MV XPNOIUOTIOLEITE TNV
TaxuTnTa 1 yia va avakatéPete i va UUWOETE (UUEG ME HayLd.
AvoEeiswToc Ma apyn avauién, moAtomoinon, ypnyopotepo avakAteua.
avadEuTHEaC Aoy XpNOIHOTOIOTE TNV Yia TNV avapegn Kat tn (Opwaon (UUWV pe
2 AVOEEIBWTOC avauEn payid, yia Bapid peiypara kat {axapwtd. yia Ty moAtonoinon
ENKOEIBRC YavTloc (()uw“a’ TTOTATAG 1) GANWVY AAXAVIKWY, Y10 VOl TEHOKIOETE PAYELPIKA AiTTn
zoune OTO ANEVPL, VIO TO AVOAKATEUA AEMTOPEVOTWY HEYUATWVY 1)
UEIYUATWY TTOU MTOINAVE.
2::222?‘:,]2; MNa nui-mayVpevoTa peiypata, 6mwg (O yia cookies.
AvoEeidwTo XpNOoIUOTOLE(OTE AUTA TNV TAXUTNTA VIO VA CUVSUAOETE TN
GUPHATIVO AvépiEn Caxapn Kal To payelpikd Airmog kat yla va mpooBéoete (dxapn
4 yTumnTHpt XTUTTI']H(’! o€ aoTpddia auywv OTav PTIAXVETE papéykes. Méon TaxutnTa
ENAETTIKOD yla Ta Jeiypata yia KEK. Xprion pe: eapTnpa AAeong TPOQIpwy,
. pdTOPaA KOTTAG/ TEHAXIOTH, HNXavr] UHOPIKWY Kal COUPWTHPL YIa
OKNHATOG & ppouTta/Aaxavika
11 ovppata
Avolegidwtog
f\\\:g?:(%m?c XTommua lMNa péong taxvutnTag ypriyopo XTumnpa (mapaokeun KpEpag)
6 PPt p——— napaoxelur'] 1 Ylo XTUTINHA. XPNOIHOTIOOTE TNV YIa TNV OAOKARpwOon
EMerTTiKod KEEMOC TIOPACKEUNG MEIYHATOC YIa KEIK, VTOVAT Kal AAWV (UHWV. YYPnAn
. TaXVUTNTA YIa TA PEYHATA YO KEIK.
OXNMATOC e
11 cbppata
Avolsidwto
;:5#[?_;\;? Fprl'wopo Na nlapcxoksur'] KpéHQ(, XTUTIY]HQ aonpq(‘?loo aB\(oU Kal
8-10 ENENTTIKOD XTomnua, HapgyKag. MNa avakaTepa HIKPWY TOCOTATWY KPENAG,
R AvaKATEPA | aoTTPASILV AUYOU I YIa TO TENIKO AVAKATEUA TTOUPE TTATATWV.
oXnuartog pe
11 ovppata

THMEIQZH: Xpnoipomotjote tnv taxutnTta 2 yia va avakatéPete 1 va (uuwoete {UpEC pe paytd. H xprion
omolaoSnmoTe AMNNG TaxuTnTag au€avel Tov kivduvo dnutovpyiag PAARNG oto emtpaméio pigep. O eNkoeldrg
yavtlog (upung PowerKnead CupWVEL AMOTENEOUATIKA TIG TTEPLOOATEPEC CUMEG LE HAYIA MECA OFE 4 NETTTA.
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MmoA 6.9 Aitpwv
ANEVPL VIO ONEG TIG XPNOEIG 2 £W¢ 2,2 KING
Ywui 8 Ywuid Twv 450 ypappapiwv
Cookies / Mmokéta 160 Tepdya
Moupéc matdrag 3,6 kg

ZYNAPMOAOIHXH NPOIONTOX

>

— fi

AmnevepyorolnoTe 1o emrtpaméfio piep (0) kat
amoouvoEéoTe To amo Ty Tipida.

D£pTe ToV HOXAO avUPWoNG MITOA oTnv KATw B€on.

H |

Aykictpo
HE eENaTtriplo

Akida otepéwaong

Na va cuvdéoete To PmoA: EQapUOOTE TO UTOA
OTIG aKideC OTEPEWONG KAl TIECTE TTPOG TA KATW TO
THOW PEPOG TOU HITOA PEXPL VA Ao@aioEL N aKida
TOU UMOA OTO AYKIOTPO ME EAATAPLO.

ZHMANTIKO: Av To pmol Sev €xel aopaioel otn
owoTn B€on, Ba eival aotadég kat Ba TalavteveTal
Katd tn Aettoupyia.

MNa va epappocete 1o e§aptnua: MNpocapudote
T0 €€dpTnUa mdvw otov agova. MepIoTPEYPTE TO
€€APTNHA WOTE va KAEWBWOoEL oTnV akida mou

Bpioketat otov a&ova.

Na avoPpwaon Tou pmoA: MNeploTPEPTE TOV HOKAS
avOPwong Tou Mol otnv avw Béon. To pmoA
nipénel va Bpioketat mavta oe avuPpwpévn Béon
Katd TV avauién.
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SYNAPMOAOIHXH NMPOIONTOX

J

AvOypwon pmoA

\—

KatéBacpa pmoA
\

AoKIPAOTE TNV ANGGTAGH METAEY TOU MITOA Kat
Tou avadevutrpa: TomoOetroTe 10 emTpanédio
Ui&ep o€ pia yewpévn npia. Evepyomoiote to
emrtpamélo piCep Kat eENéYETE ONEC TIG TAXUTNTES,
e€aopalifovtag ott o avadeutripag Sev épxetal

O€ EMAPN E TO PITOA KATA TNV Aettoupyia. Av o
avadeutnpag Bpioketat TOAU pakpid amd Tov mato
TOU UTOA 1| €PXETAL OE EMAPY UE AUTO CUVEYIOTE
07O EMOUEVO BriUa yia va To pubuioeTe.

(MPOAIPETIKO) lNa va pubpicete tTnv anéotacn
HeTAgL Tou pmmoA Kat Tovu avadeutipa: Oépte

TO MMoA otnVv Kdtw B€on. NupioTe eENappwe T

Bida 0plOTEPOOTPOPA YIA VA AVUPWOETE TOV
avadeutnpa 1) Se§100TPOPA YIa VA XAUNAWOETE TOV
avadeutnpa. Pubpiote Tov avadeutrpa WoTe va
kaBapiet am\d kat HOVo TNV EMPAEVELD TOU PTTOA.
ENéy€te avd tnv andotaon petady Tou Yo Kat
Tou avadeuTrpa.

THMANTIKO: O avo&eidwtog avadeutripag dev Ba TIPETEL va XTUTTAEL GTOV TIATO 1 TA TOIXWHATA TOU UITOA OTav
€ival owoTd pUBUIOUEVOG. Av 0 avadeuTHPAG 1} TO CUPUATIVO XTUTTNTHPL Eival TOCO KOVTA o XTurtdve otn Bdon
TOU MITOA, TO TIEPIBANHA TOU AVASEUTHPA 1) TA CUPHATA GTO XTUTINTHPL EVOEKETAL VO UTTOCTOVV (pBopd.

XPHEZH TOY MPOXTATEYTIKOY TOY MIMOA* KAITOY XQNIOY POHX YTPQN*

lMa va eQpappOCETE TO TIPOOTATEVTIKO TOU PIOA*:
BeBauwbeite 611 TO MPOCTATEUTIKO €ival KATEBACHEVO
TIpWV EEKIVAOETE VA XPNOILOTIOLEITE TO EMTPAMECIO
pi€ep. To emrpaméio piep Sev Ba Aertoupyroel

Qv TO TIPOCTATEVTIKO TOU oA Sev Bpioketal otnv
KAtédnAn 6éon.

TomoBeToTE TO XWVi pONG VYPWV*: TomoBeTOTE
TO XWVi PONG UYPWV OTO TTPOCTATEUTIKO TOU UTTOA.
Mapéxet évav e0KONO TPOTTO yia TTPOCONRKN UNKWV
OTOV UIoA Tou uiep.

*Al0BECI0 YIa ayOpd WG TTPOAIPETIKO AEECOUAP, UOVO YIA GUYKEKPIUEVA LOVTENQ.

AuTopaTn EMAVAPOPA YO TPOCTACIA TOV HOTEP: AV TO emTPAE(Io HiEep OTAUATATEL NOYW UTIEPPOPTWONG, CUPETE
TOV HOXAO Aéyxou TaxUTtntag otnv Béon amevepyomnoinong (0) kat BydaATe Tnv cuokeur amo tnv mpila. Metd and

Aiya Aemtd Oa yivel autdépatn emavagopd Tou emtpanéiou pigep. EmavatomoBetriote to pifep otnv mpia, yupiote
Tov HOXAS ENéYXOU TaxUTNTAG 0TNV EMBUMNTH TAXUTNTA KAt CUVEXIOTE TNV avddeuon. Av To emtpanédio pigep dev
EMOAVEKKIVE(TAL, AMOOLVEEDTE VA TNV CUOKEUR a6 TNV TPICa KAt TIEPIUEVETE yla HEYAAUTEPO XPOVIKO S1doTnua,
(WOTIOU VA KPUWOEL, TooBeTAoTE To avd otnv mpila Kat eMaveKKIVAOTE To emtpamnéio pigep.

AwakomTng Sakomig Aettovpyiag: Av XpelaoTei va SIOKOPETE T Aeltoupyia Tou pifep apeoa katd tnv Sidpkela
NG XPNONG, MATAOTE Tov S1akOTTN S1aKoTAG A&tToupyiag. Na va ouvexioeTe TNV AEITOUPYia, EMAVAPEPETE TOV LOXAO
e\éyxou TaxutnTag otnv Béon amevepyomoinong (0), kat tpapri&Te mpog ta £€w Tov S1akomTn S1aKomG A&tToupyiag.

To piep eivat kat TéAL €To1pO Yia Xprion.
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SYNAPMOAOIHXH NMPOIONTOX

AMNPOIOXH (1]

”

Kivduvog nAektpomAnéiag

YuvdéoTe To @Ig O Yelwpévn mpila.
Mnv a@aipeite To AKkpo ysiwong.

Mnv XPNOIHOMOI|CETE ETACKNHATIOTH.
Mn xpnotpomoleite KaAwdio mpoéktaong.

Y& avtifetn mepinmTwon, pmopei
va mpokAnOei Oavarog, mupkayld
N nAektpomAnéia.

Juvdéote To o€ yelwpévn mpida.

ZEKIVAOTE PE XAUNAOTEPN TaXUTNTA Yla TV
amo@uyn mMToNoPATog Kal au€noTe TV oTadlakd.
Avatpé€te otov "O8nyod ehéyxou TaxutnTag”

ATMPOZOXH H

Kivéuvoc¢ tpavpaticpou

AmrocuvdéoTe To pifep amod tnv mpila
TPV ayyi§eTe Tov avadeuTtipa.

Y& avtifetn mepimTwon, pmopei va
TPOKANOEi GIAGINO 0GTWY, KoYipata
N HWAWTEG.

110

‘ ‘ W11457004A.indb 110

Mnv §uvete To pmol evw To piCep BpiokeTal oe
Aertoupyia. Av TpiBeTe To PO pia 1} U0 POoPEG
Katd tn Sidpkela TG avapigng, autd ouvRdwg
EMAPKEI.
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XPHZIH MPOIONTOX

MPOAIPETIKA EZAPTHMATA

H KitchenAid mpoo@épel pia peyahn yKApa MPOaIPETIKWV EEAPTNUATWY, OTIWG 0 KOPTNG OTIIPAN, KOPTEC
CupapIKwy Kal eEapTAipaTa ANEoNG TPOPIHWY, TA OO UITOPOUV Va TpocaptnBOouv aTtnv umodoxn

e€aptnudtwy Tou emrpaméfiou pigep.

>

@

Anevepyoroljote 1o emrtpamnélo pigep (0) kau
anocuvdEaTe To ano v mpila.

INKWOTE TO KAAUPHA TNG UTTOSOXNG EEAPTAHATOG
yla va avoi&el.

TomoBetnote 10 €€dpTnUa oTnV UTToSoxH,
e\éyyovtag OTt o dEovag e€apTnudTwy Tatpladel
oTNV TETPAYWVN uModoxr £aPTHHATOC.

S pite TO KoL EEAPTHUATOC TOU EMTPATE(IOU
pi€ep Se€lo0TPOoPa HEKPL TO EAPTNHA VA ACPANOEL
oto emitpamnéqlo pigep.

—— I

Na amocuvdeon: ATTEVEQYOTIOIOTE TO EMTPATE(IO
pi€ep (0) kal amoouvdéoTe To and tnv mpila.

XoAapWOTE TO KOUWTT EEAPTAKATOG TTEPIOTPEPOVTAG TO
aploTtepdoTpoPa. MePIoTPEYTE ENAPPWG TO EEAPTNHA
UITPOG Kat TTiow Kabwg To Tpapdre mpog ta £€w.

THMEIQXH: Avatpé&te otov Odnyd xpriong Kat @povTidag Tou EKAOTOTE EEAPTANATOC VIO TIEPIOOOTEPES

AemTopépElEC.
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AMOXYNAPMOAOIHXH NMPOIONTOX

et

—

Anevepyorojote to emtpamnéqio pigep (0) kat
amoouvoEDTE To amo Ty Tipida.

D£pTe ToV HOXAO avUPWaonNG MUMOA oTnv KaTtw Béon.

A@aipeon Tov e§aptriiparog: Miéote 1o e€apTnua
TIPOG T TTAVW KOl OTPEYTE TO TIPOG TA APLOTEPA.
TpaPnéte 1o e€dptnua amo tov déova avadeutripa.

MNa v agaipeon Tov pmoA: O£pte Tov oA
avuPwong UMoA otnv Katw B€on. MAoTE To umoA
amo Tn Aapr Kot CNKWOTE TO TIPOG Ta TTAvVw Kalt
KATOTTV AMMOMOKPUVETE TO OO TIG AKISEG OTEPEWONG

OPONTIAA KAl KAOGAPIZMOZX

THMANTIKO: Mnv BuBilete To emtpaméfio pi€ep oto vepod 1 oe dAa vypd. H cuokeun autr Sev mpémet va

kaBapiletal ue vepod LMo Tiigon.

Anevepyomolote To emtpamnéfio pigep (0) kat
anoouvSéate To and v mpida.

TKoumioTe To emtPamnéfio Higep pe éva Halako,
Vo mavi.

112
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OPONTIAA KAl KAGAPIZMOZ

Ta cuykekpipéva e§apTripaTa ivat ac@aln yia

KaBapIoN6 o€ MAUVTIPIO MATWY, HOVO GTO ENAVW Ta mapakdtw pépn mpémel va mAévovTtal H6vo oTo
HEPOG: o), avogeidwtog avadeuTtripag, ENKOESHG XEpP1 pE {EGTO GamouvovePo Kat va cKoumti{ovtal
Yavt{og {UpnG amoé avoeibwTo atod, Kal apalpoUpneVo kah@: Avo€eidwto XTunnTtApl e 11 oUppata.

XWVi yla por vypwv*.

*Al00€01p0 Yla ayopd WG TIPOAIPETIKO a§ECOUAP, HOVO YIa CUYKEKPIUEVA LOVTENA.

EMIAYZH NPOBAHMATQN

NpofBAnua Auon

‘OTav XPNOIUOTIOLETE BapId HElYHATA YIa EKTETAPEVA XPOVIKA SlaoTApATA,

AvTo piep pe Bdon BeppavBei kard {OWG va PNV PMOPEITE va ayYIEETE TNV KOPUPN TNG povadag. AuTo givat

™ xpron:

PUGCLONOYIKO.
@ To pi€ep pe Baon ekmépmel wia AuTo cupBaivel GUXVA OTA NAEKTPIKA LOTEP, IBIAITEPWE AV AUTA ival @
évtovn pupwdid: Kawoupyla.

STAPATAOTE TN A&IToupYia Tou Higep. ZupPBouAeUTEiTE TV evdTNTA
Av 0 avadeuTAPAG XTUTTAEL TO MTTOA: "Anéotacn avadeutripa amd To UMOA" Kal TPOCAPHOOTE TNV AmOOTACH TOU
avadeutripa amd To PmoA.

Eivat to pigep ouvdedepévo otnv mpila;

Eivat n aopdela oto KUKAwUa Tou pigep og katdoTtaon Aettoupyiag; Av
Av 1o pi€ep ue Pdon Sev Aertoupyei £xeTe NAEKTPIKO KIBWTIO, PePaiwdeite T To KUKAWHA €ival KAEIGTO.
kaBolov, eNéyEte Ta €N

Anevepyorotote (0) To pigep yia 10-15 SeutepOAENTA Kal EMELTA
gvepyomolnoTe To avd. Av To pigep pe Bdon Sev Eekiva Tn Aettoupyia,
APAOTE TO VA KPUWOEL Yl 30 AemTd mMPoTou To BéceTe MANL Og Aettoupyia.

Avatpé€te otnv evotnta "Opot tng Eyyunong KitchenAid ("Eyyunon")"
Mnv emoTpéPete TO Hikep pe BACN OTO KATAOTNMA TTWANONG, KABWE Sev
TIAPEXOLV UTINPECIEG ETIOKEVNG.

Av Sev pmopeite va emMAUCETE TO
mPORANUa:

EAAHNIKA
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OPOI THZ EITYHZHZ KITCHENAID ("EFTYHZH")

H KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgium
("EyyunTig") eKXWPEL 0TOV TEAIKO KATAVAAWTH, O OTIOIOC Eival KATAVOAWTNG, pia Eyyonon
oluPwva Pe Toug akdAouBoug Gpoug (eUmopikn yyunon).

H EyyOnon 1oXVel EMMAE0V TWV KATAOTATIKWVY SIKAWHUATWY TNG £yYUNONG TEAIKOU KATavaAwTh
O€ OX€0N ME TOV MWANTH TOU TIPOIdVTOC, Ta omoia Kat Sev meplopilel i emnpeddel. ZUVOTTTIKA,

o Néuog nepi mpooTaciag Twv Katavalwtwv 2251/1994 (apbpo 5 mepi TG MWANONG Kal TwV
EYYUNOEWV KATAVOAWTIKWVY ayabwv TTou UTTOKEIVTAL O€ VOUIKN Eyyunon) TPoAEmeL OTL Ta
TIPOIOVTA TIPETIEL VA Eival OTIWG TIEPIYPAPOVTA/CUUPWVAONKE, XWPIG ENATTWHATA. ZTO TTAQIOLO0
NG EKTIMWHEVNG S1dpKEeLag (WG TOU TTPOIGVTOC 0AC, TA VOUIKA 0a¢ SIKAIWUATA 0AG EMITPETOUV
va mpofaivete oTa €EAC:

- Edv, oto mAaioto 10X00¢ TNG EUMOPIKAG EYYUNONG, N EMOKELN TOU EAATTWHUATIKOU TTPOTIOVTOG
Slapkei meplooodTePEC amd SekamévTe (15) EPYACIUES NUEPES, EXETE TO SIKAIWMA TTPOCWPIVAG
QAVTIKATACTACNC TOU TIPOIOVTOC, Yl 600 SIA0TNUA SIAPKECEL N ETMIOKEUN.

- MNa TouAdyotov U0 £Tn: CUVEXAC TTAPOXH TEXVIKWV UTTNPECIWV CUVTAPNONG KAl ETIIOKEUN,
KaBw¢ kat dpeon S1aBeon avtaAAAKTIKWV Kat AAAWV (CUUIMANPWHATIKWVY) ayabwy, Ta omoia
amartouVTal yia TN XPrion Tou TTPoiovVTOog, avaloya HE TOV OKOTIO XProng Tou.

- Ewg kat Sekatéooeplq (14) NUEPONOYIAKES NUEPEC ATTO TNV TTAPASOON: Z€ TIEPIMTWOELG
MWANONG €€ AMOCTACEWS (T1.X. SIASIKTUAKA/NAEKTPOVIKO EUTOPILO0), SIKAIOVOTE VO AVAKANECETE
™V TWANCN XWPIG KUPWOELG KAl XWPIG arTloAdynon

Ta Sikauwpata mou oxeti(ovTal Pe TIC TWANOELG €€ ATOOTACEWY UTTOKEIVTAL OE OPIOUEVES
e€alpéoelC. Ma avalUTIKEG TTANPOPOPIEG OXETIKA e ONA Ta TTAPATIAVW, EMIOKEPOEITE TN
Sladiktuakn TomoBeoia Tou Yroupyeiou Avdntuéng kat Emevduoewv/Tevikn Mpapuateia
Mpootaciag Tou Katavahwtr otn SiebBuvon www.mindev.gov.gr r} KOAEOTE TN YPAUUA
KatavoAwTwy, otov aplbuo 1520.

@ 1) NEAIO EOAPMOTIHX KAl OPOI THZ ETYHZHZ @

a) O EyyunTrig ekxwpei TV Eyyunon yia ta mpoiovta mou avagépovtal otnv Evotnra 1.p), ta
ormoia aydpace o katavahwtr amd évav mTwAnTr 1 etatpeia Tou Opilov KitchenAid, o€ pia anod
TIg XWpPEG Tou Eupwmaikol Oikovopikou Xwpou, T MoAdaBia, Tto Maupofouvio, Tn Pwaia, Tnv
EABetia ) tnv Toupkia.

b) H mepiodog tng Eyyunong e€aptdtal and 1o ayopacBév mpoiov Kat €xel we EERG:
5KSM7990X ‘Eva £érog mAi NG yyvnong amo TNV nHEpPoUnvia ayopdg.

¢) H mepiodog g Eyyunong exivael Tnv nuepounvia ayopdg, SnA. Tnv nuepounvia Katd tnv
omoia évag KatavoAwThig aydpace To Poiov amd évav avTimpoowno A pia etatpeia Tou Opilou
KitchenAid.

d) H Eyyunon KaAUTTel TNV Xwpig EAaTTwpaTa AElToupyia Tou mpoiévTog.

e) O EyyunTtig mapéxel 0Tov KatavalwTh Ti¢ akOAouBeC utnpeaieg SuvApel TG mapoLoag
Eyyunong, kat' emAoyr Tou Eyyuntr, o€ mepimtwon mou mpoKUPEL ENATTWHA 0TN StdpKela
loxvog TG Eyyunonge:

- Emokeun Tou eAattwpatikol mpoidvTog i Tou £€apTAHATOC TPOIOVTOG N

- AVTIKOTAOTAON TOU EAATTWUATIKOU TTPOTOVTOG i TOU £€0PTAMATOC TPOIOvVTOC. Edv éva mpoiov
Sev gival mAéov S1aBéoipo, o Eyyuntric SikatoUtal va avtaANd&el To mpoidv pe éva poiov iong fy
vPnAotepng adiac.
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OPOITHX EITYHZHZ KITCHENAID ("EFTYHZH")

f) Eav o katavahwtng embupei va amaitrosl anolnuiwon Suvduel tng Eyyonong, Ba mpémet

Va ETIKOIVWVAOEL JE TA KEVTPA eMokeVWV TN KitchenAid yia tn ouykekpipévn xwpa, otn
Siadiktuakr TonoBeoia www.kitchenaid.eu (AievBuvon email:

vrettos@sarafidisgroup.gr, ApiOudg tnAepwvou: +00302 1094 78100) i ameubeiag pe Tov
Eyyunt, otn dievBuvon KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-
Bever, Belgium.g) To KOOTOG ETMOKEUNG, CUMTTEPINAUPBAVOUEVWY TWV AVTAANAKTIKWY, KABWE Kal
TO KOOTOG ATMOOTOAG YIa TNV TapAdoon evog N EAATTWHATIKOU TTPOIOVTOG 1 EVOC €0PTATOG
TPoiovToC Bapuvouv Tov Eyyunth. O Eyyuntrc avalapBdvel emiong to KOOTOC AmoGTOANG Yid
NV EMOTPOPN TOU EAATTWHATIKOU TTPOIOVTOG 1} €aPTAMATOC TTPOTIOVTOG, EQOcoV 0 Eyyuntig

1 To KévTpo emokevwv TnG KitchenAid yia tn cuykekpipévn xwpa {ATNOE TNV EMOTPOPN TOU
ENATTWHATIKOV TTPOIOVTOG 1 €€0PTAATOC TTPOIOVTOC. QOTOOO, O KATAVOAWTHG avalapBAavel

TO KOOTOG TNG KATAANANG CUOKELAOTIAG YIa TNV EMOTPOQPI TOU EAATTWHATIKOU TTIPOIOVTOG N
e€apTHATOC TPOIOVTOC.

h) MNa va ymopéoel va anaitijoel anmolnuiwon duvduet tTng Eyyunong, o KatavoAwTig mpémel va
TIPOOKOUIOEL TNV armOdeI€n 1 To TILOAGYI0 ayopdc ToU TTPOIOVTOG,.

2) NEPIOPIZMOI THXZ EFTYHZHZ

a) H Eyyunon o0&l povo yia mpoidovTa mou XpnoIHoTTolouVTalL yid ISIWTIKOUG OKOTTOUG Kal Ol
Yla EMAYYEAUATIKOUG 1) EUTTOPIKOUG OKOTTOUG,.

b) H Eyyunon &ev 1oxVel O TTEPIMTWON GUOIONOYIKNAG POOPAC, aKATAANNANG XProNng A
katdxpnong, aduvapiag Tipnong Twv odnylwv Xprong, XPriong Tou mpoidvtog o AavBaouévn
TIMA NAEKTPIKAG TAONG, EYKATAOTAON Kal A&lToupyia Katd mapdfaon Twv IoXUOVTWY
NAEKTPOAOYIKWY KAVOVIOUWVY KAl AOKNONG KATATOVNONG (.. XTUTiuata).

¢) H Eyyunon &ev 1oxVel O TTEPITTTWON TPOTOTOINONG I} LETATPOTING TOU TIPOIOVTOG, TI.Y.
peTaTpoméG mpoidviwy 120 V og mpoidvta 220-240 V.
@ d) H mapoxn tTwv urmpeotwv g Eyyonong dev mapateivel v mepiodo ¢ Eyyvnong olte @

oLVIOTA TNV évapén piag véag meptdédou Eyyunonc. H mepiodog Tng Eyyunong yia eykateotnuéva
AVTOANAKTIKA AfyEL TauTOxpova e Tn Anén Tng meptdédou Eyyuinong oAOKANPOU Tou TTPoIoVTOC.

Metd tnv Aijén g meptodou Eyyunong 1 yla mpoidvta yia ta omoia Sev 1oxVel n Eyyunon, ta
Kévtpa e€urmpétnong mehatwv tng KitchenAid e§akolouBouv va gival Siabéoipa yla epwTAoELg
Kat TTANPOYOPIEC TWV TEAIKWV KAaTavaAwTwv. MNeplocotepeg mAnpogopieg Ba Ppeite emiong otn
Sladiktuakn TonmoBeaia pag: www.kitchenaid.eu

AHAQXH NPOIONTOX

AnAwote Twpa ) véa oag ouokeun KitchenAid otn SiebBuvon: http://www.kitchenaid.eu/register

EAAHNIKA

©2020 Mg TV em@UAA&N TAvTOC SIKAWUATOC,
To KITCHENAID kat n oxediaon tou emtpaméfiou pigep eivat pmopikd orpata otic H.M.A. kat og AANEG XWPEG.

115

‘ ‘ W11457004A.indb 115 @ 03-09-2020 11:43:53‘ ‘


http://www.kitchenaid.eu
http://vrettos@sarafidisgroup.gr
http://www.kitchenaid.eu
http://www.kitchenaid.eu/register

‘ ‘ W11457004A.indb 116

@ 03-09-2020 11:43:53‘ ‘



BT ] o I T

DELAR OCH FUNKTIONER
i .
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|

1 Motorhuvud 9  Styrstift

2 Frontfaste till delar 10 Stoppknapp

3 Skalens lyftspak (visas inte) 11 Hastighetsreglage

4  Skalskydd** 12 Ballongvisp i rostfritt stal med 11 tradar

5 Blandaraxel 13 Spiralformad degkrok i rostfritt stal

6  Skalens handtag* 14  Flatblandare i rostfritt stal

7 6,9 |skalirostfritt stal* 15 Lostagbar ranna** §
8  Skalens stéd 16  Vred till delar "'é

*Skaltypen kan variera. Skalarna kan dven kdpas som separata tilloehér.
**Medf6ljer utvalda modeller. Bilden eller stilen kan variera fran produkten beroende pa modell.
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PRODUKTSAKERHET

Din och andras sdkerhet ar mycket viktig.
Vi har lagt in flera sakerhetsforeskrifter i manualen och pé din produkt.
Las och folj alla sakerhetsforeskrifter.

Varningssymbolen ser ut sa har.

Den uppmarksammar dig pa eventuella risker som kan doda eller skada
dig och andra.

Alla sakerhetsmeddelanden finns att hitta efter varningssymboler som
innehaller antingen ordet "FARA" eller "VARNING". Dessa ord betyder:

g FARA Om du inte omedelbart féljer instruktionerna
kan det leda till allvarlig skada eller déd.
g VARN I N G Om du inte féljer instruktionerna kan det
leda till allvarlig skada eller déd.

Alla sékerhetsanvisningar kommer att tala om den eventuella risken fér dig, tala om hur risken
for skada kan minskas och tala om for dig vad som kan handa om instruktionerna inte foljs.

) VIKTIGA
o SAKERHETSFORESKRIFTER o

Vid anvandning av elektriska apparater ska alltid grundlaggande sakerhetsregler
féljas bland annat féljande:

1. L&s alla instruktioner. Om apparaten anvands felaktigt kan det leda till personskador.

2. Undvik elektriska stdétar genom att aldrig stélla kksmaskinen i vatten eller annan
vétska.

3. Den har apparaten ar inte avsedd att anvandas av personer (inklusive barn) med
reducerad fysisk, kdnslomassig eller mental férmaga eller med bristande erfarenhet
och kunskap, savida de inte far vagledning eller instruktioner om anvandningen av
apparaten av en person som ansvarar for deras sékerhet.

4. Endast for EU: Apparaten kan anvandas av personer med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental kapacitet, och av personer utan erfarenhet och kunskap, om de
Overvakas eller instrueras om séker anvandning av apparaten och forstar de faror
som kan uppsta. Barn far inte leka med apparaten.

5. Endast for EU: Den har apparaten far inte anvandas av barn. Hall apparaten och
natsladden utom rackhall for barn.

6. Stang AV (0) apparaten och koppla sedan loss den fran eluttaget nar den inte anvands,
fére montering eller demontering av delar och fére rengdring. Koppla loss den genom
att ta tag i stickkontakten och dra ut den ur eluttaget. Dra aldrig i sjalva natsladden.

7. Undvik kontakt med rorliga delar. Se till att hander, har och klader samt degskrapor
och andra redskap inte kommer i narheten av blandaren nar den ar igéng for att
minska risken foér personskador och skador pa koksmaskinen.

8. Anvand aldrig en apparat med skadad natsladd eller stickkontakt, som inte fungerar
korrekt eller som har tappats eller har skadats pa nagot satt. Kontakta tillverkaren
via kundservicenumret om du vill ha information om undersdkning, reparation eller
justering.

9. Anvéandning av tillbehor eller delar som inte rekommenderas eller séljs av tillverkaren
kan ge upphov till brand, elektriska stétar eller personskador.
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PRODUKTSAKERHET

10. Om natsladden ar skadad maste den bytas ut av tillverkaren, dennes serviceagent
eller annan kvalificerad person for att undvika fara.

11. Ldmna aldrig produkten obevakad nér den &r i drift.
12. Anvand inte kbksmaskinen utomhus.
13. Lat inte sladden hénga 6ver en bordskant eller liknande.

14. For att undvika att produkten skadas ska du inte anvanda kdksmaskinens skalar i
omraden med hdg varme, till exempel i en ugn, mikrovagsugn eller pa en spis.

15. Ta bort flatblandaren, ballongvispen eller degkroken fran kéksmaskinen innan du
rengdr utrustningen.

16. | avsnittet "Skotsel och rengdring” finns instruktioner for hur du rengdr ytor som varit i
kontakt med livsmedel.

17. Apparaten ska inte rengéras under rinnande vatten.

18. Apparaten ar avsedd fér kommersiell anvandning, till exempel i kdk eller restauranger,
matsalar, sjukhus och i kommersiella verksambheter, till exempel bagerier, slakterier
men inte for kontinuerlig massproduktion av mat.

SPARA DE HAR INSTRUKTIONERNA

KRAV PA ELEKTRISK UTRUSTNING
Spanning: 220-240 V
AVARNING Frekvens: 50-60 Hz
}( Motoreffekt: 325 W @
Anvand inte en férlangningskabel. Om
natkabeln ar for kort kan du anlita en

Rekommenderad drifttid: 1-30 minuter

med en driftscykel pa 10 min. ON/15 min.
Risk for elektriska stétar kvalificerad elektriker eller servicetekniker
som installerar ett eluttag néra apparaten.

®

OFF (0).

Anvand jordade eluttag.
. . . Den maximala markeffekten ar baserad pa
Ta inte bort jordningen. delen med hégst belastning (effekt). Andra
Anvind inte en adapter. rekommenderade delar kan dra betydligt
pter. mindre strém.

Anvand inte forlangningssladd. | produkten medféljer en strémsladd av
Om inte dessa anvisningar foljs Y-typ. Om nétsladden ar skadad maste

kan detta ge upphov till dédsfall, den bytas ut av tillverkaren eller dennes

. . serviceagent for att undvika fara.
brand eller elektriska stotar. 9

Ljudtrycksnivan som har uppmatts foljer testkoden prEN 454 och &r mindre &n 70 dBA.

Ett * i modellnumret &r ytterligare tecken som star fér maskinens férg och tekniska siffror for
den faktiska modellen (till exempel 5KSM7990X).

SVENSK
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PRODUKTSAKERHET

AVFALLSHANTERING AV ELEKTRISK UTRUSTNING

Kassering av produkten

— Den har produkten ar markt enligt
EG-direktivet 2012/19/EU rérande
avfall fran elektrisk och elektronisk
utrustning (Waste Electrical and
Electronic Equipment, WEEE).

— Genom att slanga den hér produkten pa ett
korrekt s&tt bidrar du till att vérna om miljo
och halsa.

— Om symbolen ™= finns pa produkten eller i

den medfdljande dokumentationen far den inte
slangas i hushallssoporna utan maste lamnas till
atervinningsstationen och sorteras som elskrot.

Sopsortering maste ske i enlighet
med anvisningarna pa den lokala
atervinningsstationen.

Mer detaljerad information om hantering,
atervinning och ateranvandning av den har
produkten kan du fa fran lokala myndigheter,
avfallsentreprendren eller fran butiken dar
du kopte produkten.

FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE

Den har apparaten har utformats, konstruerats och distribuerats i enlighet med sékerhetskraven
i EG-direktiven 2014/35/EU, 2014/30/EU, 2009/125/EG och 2011/65/EU (RoHS-direktivet).
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TILLBEHORSGUIDE

Tillbehor

Flatblandare
i rostfritt stal

Anvéandningsomrade | Beskrivning Drifttid

Kakor, kramig glasyr, karameller,
kakor, biskvier, pajdeg, snabbt bréd,
kottfarslimpa, potatismos.

Normala till tyngre

blandningar Upp till 10 minuter

Blanda och knada
jasdegar

Bréd, smafranska, pizzadeg, mjuka
kakor, bullar.

Spiralformad
degkrok i
rostfritt stal

Upp till 10 minuter

Agg, dggvitor, tjock gradde,
frosting, glasyr, sockerkakor,
majonnas, vissa typer av
karamellsmet.

Ballongvisp i
rostfritt stal
med 11 tradar

Blandningar som

behover fa in luft Upp till 30 minuter

GUIDE TILL HASTIGHETSREGLERIN

Alla hastigheter har Soft Start som gor att

kdksmaskinen kan bérja med en lagre hastighet

for att undvika stank av ingredienser och
mjol vid start, och sedan 6ka till den valda

Q

o
N
o
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hastigheten.
Hastighet | Tilloehor Atgard Beskrivning
For langsam omrérning, blandning, mosning och
i forsta borjan med alla blandningar. Anvand den
@ 1 Flatblandare Omrémin har hastigheten nar du tillsatter mjél och torra @
i rostfritt stal 9 ingredienser i smet eller nar du tillsatter vatskor till
torra ingredienser. Anvand inte hastighet 1 for att
blanda eller knada jasdegar.
Flatblandare i Anvand den hér hastigheten for att blanda
rostiritt stal Langsam langsamt, mosa eller réra om nagot snabbare.
2 Soiralformad blar?dnin och Anvand fér att blanda och knada jasdegar, tjockare
d': krok i knadnin 9 smet och karameller, mosa potatis eller andra
rosgtJfritt stal 9 grénsaker, férdela matfett i mjol eller blanda
tunnare smet som garna skvatter.
Anvand den hér hastigheten vid blandning av
Flatblandare i halvtjock smet, t.ex. kaksmet. Anvand den héar
rostfritt stal Blandnin hastigheten for att blanda socker och matfett
4 Ballongvisp knadnin 9 samt for att tillsatta socker i aggvitor for att gora
i rostfritt stal 9 marang. Medelhastighet fér kaksmet. Anvand
med 11 tradar med kottkvarn, roterande skarmaskin eller rivjarn,
pastavals eller filter for frukt eller grénsaker.
rFolasEcE—Iiitngtaérle : Anvand den hér hastigheten fér medelsnabb
6 Ballongvis Knada, géra vispning (krém) eller vispning. Anvand for tartsmet,
; rostfr?tt sfél kramer munkar och annan typ av smet. Hog hastighet for
s kaksmet.
med 11 tradar
. Anvand foér att vispa gradde, aggvitor eller glasyr
8-10 ?c?s!::?r?t%\g‘ffl : Snabbvispning, | och frosting. Anvand den hér hastigheten for att ?,‘,
med 11 tradar | VisPning vispa mindre méngder av gradde eller dggvita eller z
for att vispa potatismos. S
()

Obs! Anvand inte hastighet 2 for att blanda eller knada jasdegar. Om du anvander nagon
annan hastighet kan det uppsta problem med kdksmaskinen. Degkroken PowerKnead i
rostfritt stal knadar effektivt de flesta jasdegar pa 4 minuter.
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KAPACITETSTABELL

6,9 | skal
Vetemjol 2 till 2,2 kg
Brod 8 bréd pa 450 g
Kakor 160 bitar
Potatismos 3,6 kg

PRODUKTMONTERING

>

Satt koksmaskinen i laget OFF (0) och dra ut
kontakten.

Placera skalens lyftspak i nedfallt lage.

ol '\

Fjadersparr

Styrstift

S& héar faster du skalen: Montera skalens
stod Sver styrstiftet och tryck ned skélens
baksida tills skalens stift faster med ett
snapp i fjddersparren.

VIKTIGT! Om skalen inte faster med
ett snépp ar den ostadig och vickar vid @
anvandning.

Sa hér faster du tillbehéret: Skjut pa
tillbehoret pa axeln. Vrid for att haka fast
stiftet pa axeln.

Sa hér lyfter du skalen: Vrid skalens
lyftspak rakt uppat. Vid blandning maste
skalen alltid vara i upphéjt lage.
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PRODUKTMONTERING
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Sanka skalen
\

Héja skalen

Justera avstandet mellan vispen och
skalen: Anslut kéksmaskinen till ett jordat
uttag. Satt kdksmaskinen i laget ON

och testa de olika hastigheterna fér att
kontrollera att vispen inte ror skalen. Om
vispen &r for langt bort fran bottnen eller
tréffar skalen kan du félja nasta steg for att
gora instéliningar.

(VALFRITT) Justera avstandet mellan
blandare och skal: Sank skalen till nedfallt
lage. Vrid skruven nagot moturs (at vénster)
om du vill héja blandaren, eller medurs

(at hoger) om du vill sénka den. Justera
blandaren sa att den precis gar fri fran
skalens yta. Kontrollera avstandet mellan
blandare och skal en gang till.

VIKTIGT! Nar blandaren &r korrekt justerad slar den inte mot botten eller sidan av skalen. Om
flatblandaren eller ballongvispen &r sa néra att de tréffar botten av skalen kan det orsaka slitage
av belaggningen pa flatblandaren eller slitage pa vispen.

ANVANDA SKALSKYDDET* OCH RANNAN*

Sa har faster du skalskyddet*: Se till att
skyddet ar i nedféllt Iage innan du borjar
anvéanda kdksmaskinen. Kéksmaskinen
fungerar inte om skalskyddet inte sitter ratt.

Rénnans placering*: Fast rannan pa
framsidan av stankskyddet. Det ar ett
praktiskt satt att tillsatta ingredienser i
skalen till kéksmaskinen.

*Finns endast for utvalda modeller och kan képas som separat tillbehor.

Automatisk aterstillning fé6r motorskydd: Om kéksmaskinen stannar pa grund av éverbelastning

skjuter du hastighetsreglaget till laget OFF (0) och drar ut kontakten. Efter nagra minuter aterstalls
koksmaskinen automatiskt. Satt i kontakten igen, skjut hastighetsreglaget till dnskad hastighet och

fortsatt blanda. Om kdksmaskinen inte startar om, kopplar du ur den under en léngre tid sa att den
svalnar. Satt sedan i kontakten igen och starta om kéksmaskinen.

Stoppknapp: Om du behéver stoppa kéksmaskinen omedelbart under anvéandning trycker du pa
stoppknappen. Fér att ateruppta anvéndningen skjuter du hastighetsreglaget till laget OFF (0) och
drar ut stoppknappen. Da kan du anvanda koksmaskinen som vanligt igen.
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PRODUKTMONTERING
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Risk for elektriska stotar

| —
Anvand jordade eluttag. Anslut till ett jordat uttag.
Ta inte bort jordningen. Borja med en lagre hastighet for att
undvika stank och 6ka den gradvis.
Anvand inte en adapter. Se "Guide till hastighetskontrollen”.

Anvand inte férlangningssladd.

Om inte dessa anvisningar foljs
kan detta ge upphov till dédsfall,
brand eller elektriska stétar.

AVARNING H

@ Risk for personskada

Dra ur kéksmaskinens sladd
innan visparna berors.

Annars finns risk for brutna ben,
skarsar eller blamarken.

Skrapa inte skalen nar du anvander den.
Vanligtvis racker det att skrapa skalen en
eller tva ganger under blandning.
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EXTRA DELAR

KitchenAid erbjuder ett brett utbud av extra delar, t.ex. gronsakssvarv, pastaskérare eller
kottkvarn, som kan monteras pa kéksmaskinens frontfaste.

>

@

Satt koksmaskinen i laget OFF (0) och dra ut
kontakten.

Fall upp det gangjérnsférsedda fastet till
delen for att dppna.

For in delen i fastet till delen och se till
att delens kraftaxel passar i det fyrkantiga
fastet for delen.

Dra at vredet till delen genom att vrida
medurs tills delen sitter fast ordentligt pa
kéksmaskinen.

—— I

S3 har gér du for att ta loss den: Satt
kéksmaskinen i laget OFF (0) och dra ut
kontakten.

Lossa vredet for delar genom att vrida det
moturs. Vicka delen fram och tillbaka litegrann
medan du drar ut den.

Obs! Mer information finns i bruks- och skétselanvisningarna for respektive del.
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DEMONTERA PRODUKTEN

—

Satt koksmaskinen i laget OFF (0) och dra ut
kontakten.

Placera skalens lyftspak i nedfallt lage.

Ta bort tillbehéret: Tryck tillbehéret uppat
och vrid &t vanster. Dra ned tillbehéret fran
blandaraxeln.

For att ta bort skalen: Placera skalens
lyftspak i nedféllt lage. Ta tag i skalens
handtag och lyft rakt upp och bort fran
styrstiftet.

SKOTSEL OCH RENGORING

VIKTIGT! Sénk inte ned kéksmaskinen i vatten eller andra vétskor. Apparaten ska inte

rengdras under rinnande vatten.

Satt kdksmaskinen i laget OFF (0) och dra ut
kontakten.

Torka av kéksmaskinen med en mjuk, fuktig
trasa.
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SKOTSEL OCH RENGORING
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Féljande delar kan maskindiskas, endast i det Féljande delar bér endast diskas for hand i
ovre stéllet: Skal, flatblandare i rostfritt stal, varmt tvalvatten och sedan torkas ordentligt:
degkrok i rostfritt stal och |6stagbar rénna*. ballongvisp i rostfritt stal med 11 tradar.

*Finns endast fér utvalda modeller och kan képas som separat tillbehor.

KUNDTJANST

Problem Losning
Om koéksmaskinen blir varm Vid tung belastning med léngre blandningstider kan apparatens
under anvéndning: ovansida blir fér varm fér att vidréra. Detta &r normalt.
@ :fjilgémasklnen avger en kraftig Det hér ar vanligt med elmotorer, sarskilt nér de ar nya. @

Om flatblandaren i rostfritt stal | Stoppa kéksmaskinen. Las avsnittet “Avstand mellan blandare
slar i skalen: och skal” och justera avstandet.

Ar kdksmaskinen ansluten till vigguttaget?

Har sakringen i elkretsen till kéksmaskinen 16st ut? Se till att
Kontrollera féljande om kretsen ar sluten om du anvander en kretsbrytare.

kéksmaskinen inte fungerar: Stang av (OFF (0)) koksmaskinen i 10-15 sekunder och sl& sedan
pa den igen. Om kéksmaskinen fortfarande inte startar later du
den svalna i 30 minuter innan du slar pa den igen.

Se avsnittet “Garantivillkor for KitchenAid (“garanti”)”.

Om du inte kan |6sa problemet: | Ldmna inte in kéksmaskinen till en aterférséaljare.

Dessa tillhandahaller inte service.

SVENSK
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GARANTIVILLKOR FOR KITCHENAID
("GARANTI")

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Stromik-Bever, Belgien
("garantiutfardare”) beviljar slutkunden, som &r konsument, en garanti i enlighet med
foljande villkor.

Garantin galler utéver och paverkar inte slutanvandarens lagstadgade garantirattigheter
gentemot aterférséljaren av produkten. | korthet géller Konsumentképslagen (1990:932)
som anger att produkter vid leverans maste vara dndamalsenliga, lampligt férpackade
och av tillfredsstéllande kvalitet enligt beskrivning. Dina juridiska rattigheter berattigar
dig till féljande om produkten har nagra defekter och anses vara felaktig (dvs. inte i
enlighet med vad som beskrivs ovan vid tidpunkten for leveransen):

- Upp till sex manader: Eventuella defekter som uppstar inom sex manader antas i
allmanhet ha funnits vid leveranstillfallet och i de flesta fall har du ratt att fa din produkt
reparerad, levererad pa nytt eller fa ersattning for reparation eller upphavande av
képet. Du kan ocksa ha ratt att hélla inne betalningen eller fa skadestand.

- Upp till tre ar: Nar ett fel uppstar maste du meddela séljaren om detta inom rimlig
tid och visa att felet fanns nar produkten levererades (dérav féljer att produkten var
felaktig). Da har du i de flesta fall ratt att fa produkten reparerad, levererad eller fa
erséttning for reparation eller upphévande av kdpet. Du kan ocksa ha ratt att halla inne
betalningen eller fa skadestand.

Dessa rattigheter géller med vissa undantag. Mer information finns pa
Konsumentverkets webbplats www.konsumentverket.se eller pa 0771-42 33 00.

1) OMFATTNING OCH VILLKOR FOR GARANTI

a) Garantiutfardaren beviljar garanti fér de produkter som nédmns i avsnitt 1.b) som

@ en konsument har kdpt fran en aterforséljare eller ett foretag i KitchenAid Group @
inom landerna i Europeiska ekonomiska samarbetsomradet, Moldavien, Montenegro,
Ryssland, Schweiz eller Turkiet.

b) Garantitiden beror pa vilken produkt som kdpts och &r féljande:
5KSM7990X Ett ars fullstdndig garanti fran inképsdatum.
c) Garantiperioden inleds pa inkdpsdatum, dvs. det datum da en kund kdpte produkten
fran en aterforséljare eller ett féretag i KitchenAid-Group.

d) Garantin omfattar produkt utan defekter.

e) Garantiutfardaren ska tillhandahalla féljande tjanster till kunden enligt denna garanti,
enligt garantiutfardarens gottfinnande, om en defekt uppstar under garantiperioden:

- Reparation av den defekta produkten eller produktdelen, eller

- utbyte av den defekta produkten eller produktdelen. Om en produkt inte langre &r
tillganglig har garantiutfardaren ratt att byta ut produkten mot en produkt med samma
eller hogre varde.

f) Om kunden vill géra ansprak enligt garantin maste kunden kontakta den landsspecifika
kundtjansten for KitchenAid eller garantiutfardaren direkt pa KitchenAid Europa, Inc.
Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strobeek-Bever, Belgien,

e-postaddress: CONSUMERCARE.SE@kitchenaid.eu/

telefonnummer: 00 800 381 040 26
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GARANTIVILLKOR FOR KITCHENAID
("GARANTI")

g) Kostnaderna for reparation, inklusive reservdelar samt portokostnader for
leverans av en felfri produkt eller produktdel ska betalas av garantiutfardaren.
Garantiutfardaren ska ocksa betala portokostnaderna for retur av den defekta
produkten eller produktdelen om den defekta produkten om garantiutfardaren eller
den landsspecifika kundtjansten for KitchenAid begér att den defekta produkten
eller produktdelen returneras. Kunden ska dock betala kostnader fér lamplig
férpackning fér retur av den defekta produkten eller produktdelen.

h) For att kunna gora ansprak enligt garantin maste kunden visa upp kvitto eller
faktura fér inkép av produkten.

2) BEGRANSNINGAR AV GARANTIN

a) Garantin galler endast produkter som anvands for privat bruk och inte fér
yrkesmassiga eller kommersiella andamal.

b) Garantin géller inte vid normalt slitage, felaktig eller olamplig anvandning,
underlatenhet att félja anvisningarna fér anvandning, anvandning av produkten vid
fel elektrisk spanning, installation och drift i strid med géllande elektriska féreskrifter
och hardhént hantering (t.ex. slag).

c) Garantin géller inte om produkten har modifierats eller konverterats, t.ex.
konvertering av 120 V-produkter till 220-240 V-produkter.

@ d) Tillhandahallandet av garantitjanster férlanger inte garantiperioden och @
initierar inte heller bérjan pa en ny garantiperiod. Garantiperioden for installerade
reservdelar upphér samtidigt som garantiperioden fér hela produkten.

Efter att garantiperioden 16pt ut eller for produkter dér garantin inte géller ar har

slutkunden fortfarande tillgang till kundtjanst for KitchenAid vid fragor och for
information. Mer information finns dven pa var webbplats: www.kitchenAid.eu

PRODUKTREGISTRERING

Registrera din nya KitchenAid-apparat nu: http://www.kitchenaid.eu/register

SVENSK

©2020 Med ensamratt.
KITCHENAID och kdéksmaskinens design ar varumérkesskyddade i USA och i andra lander.
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1  Motorhode 9  Styrepinner
2  Tilbehgrsfeste 10 Stoppbryter
3  Loftespak for bolle (ikke vist) 11 Hastighetsspak
4  Bollebeskyttelse** 12  11-traders elliptisk visp i rustfritt stal
5  Vispeaksel 13 Eltekrok i rustfritt stal
6  Bollehandtak* 14  Flatvisp i rustfritt stal
7 6,9 | bolle i rustfritt stal* 15 Avtakbar helletut**
8  Stotte for bolle 16 Tilbehgrsbryter

*Bolletypen kan variere. Boller kan ogsa kjgpes som separat tilbehgr.
**Leveres med utvalgte modeller. Bilde/stil kan variere fra produkt til produkt, avhengig
av modell.
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PRODUKTSIKKERHET

Din og andres sikkerhet er sveert viktig.
Vi har satt inn en rekke sikkerhetanvisninger i denne bruksanvisningen
og pa utstyret. Les alltid sikkerhetsanvisningene og felg dem ngye.
Dette er varselsymbolet.

Dette symbolet gjer deg oppmerksom pa mulige farer som kan
ta livet av eller skade deg eller andre.

Alle sikkerhetsanvisninger folger etter varselsymbolet og ordet
“FARE?” eller “ADVARSEL". Disse ordene betyr:

Du kan dg eller bli alvorlig skadet hvi
AFARE  [Frimitimbimei
A ADVARSEL [riwbitri b

Alle sikkerhetsanvisninger angir hvilken potensiell fare det gjelder, hvordan du
reduserer risikoen for skade, og hva som kan skje hvis du ikke falger instruksjonene.

VIKTIGE FORHOLDSREGLER

Grunnleggende forholdsregler skal alltid etterfelges ved bruk av elektriske
@ apparater, inkludert folgende: @

1. Les gjennom alle instruksjoner. Feil bruk av apparatet kan fere til personskader.

2. Kjokkenmaskinen ma ikke senkes i vann eller annen vaeske, da dette kan fore til
elektrisk stot.

3. Dette apparatet ma ikke brukes av personer (deriblant barn) med reduserte
fysiske, sensoriske eller mentale evner eller uten erfaring og kunnskap, med
mindre de er under tilsyn eller har fatt veiledning i & bruke apparatet av en person
som har ansvar for deres sikkerhet.

4. Gjelder bare for EU-land: Apparatene kan brukes av personer med reduserte
fysiske, sansemessige eller mentale evner, eller mangel pé erfaring og kunnskap,
hvis de har blitt innfert i eller fatt anvisninger om sikker bruk av apparatet, og
forstar farene vedrarende bruken. Barn skal ikke leke med apparatet.

5. Gjelder bare for EU-land: Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Oppbevar
apparat og ledning utilgjengelig for barn.

6. Sla AV (0) apparatet og trekk ut ledningen nar apparatet ikke er i bruk, for
montering, ved demontering av deler eller for rengjering. For & koble fra drar du i
stopselet og trekker det ut av stikkontakten. lkke trekk i streamledningen.

7. Unnga kontakt med deler i bevegelse. Hold hender, har og kleer, samt
slikkepotter og annet utstyr, borte fra vispen under bruk, for & redusere faren for
personskade og/eller skade pa kjskkenmaskinen.

8. lkke bruk apparater med skadet ledning eller stopsel, etter at apparatet har hatt
funksjonssvikt, eller hvis det har falt ned eller blitt skadet pa noen mate. Kontakt
produsenten pa telefonnummeret til kundeservice for a fa informasjon om
undersgkelse, reparasjon eller justering.

9. Bruk av tilbeher som ikke anbefales eller selges av produsenten, kan fore til
brann, elektrisk stat eller personskade.
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PRODUKTSIKKERHET

10. Hvis stremledningen er skadet, ma den skiftes ut av produsenten,
serviceagenten eller lignende kvalifiserte personer for & unnga en fare.

11. La aldri apparatet veere uten tilsyn nar det er i bruk.
12. Ikke bruk kjgskkenmaskinen utenders.
13. Ikke la ledningen henge over kanten pa bordet eller benken.

14. For & unnga skade pa produktet ma du ikke bruke kjskkenmaskinens boller
i omrader med hay varme, for eksempel en ovn, mikrobglgeovn eller pa en
komfyrtopp.

15. Fjern flatvispen, ballongvispen eller eltekroken fra kjskkenmaskinen for du vasker.

16. Se avsnittet «Vedlikehold og rengjering» for anvisninger om rengjaring av
overflatene i kontakt med mat.

17. Apparatet skal ikke rengjeres med vannstrale.

NORSK

18. Dette apparatet er beregnet til kommersiell bruk, for eksempel pa
restaurantkjokken, kantiner, sykehus og i kommersielle virksomheter som
bakerier, slaktere osv., men ikke for kontinuerlig masseproduksjon av mat.

TA VARE PA
DISSE INSTRUKSJONENE

KRAV TIL STROMFORSYNING
@ A ADVARSEL Spenning: 220-240 V @
Frekvens: 50-60 Hz
Wattforbruk: 325 W
}(m Anbefalt driftstid: 1-30 minutter med en
‘ driftssyklus pa 10 min. PA / 15 min. AV (0).

Skjoteledning skal ikke brukes. Hvis
stremledningen er for kort, fa en
kvalifisert elektriker eller servicetekniker
Fare for elektrisk stot til & installere et uttak i nzerheten av
apparatet.

Koble til jordet kontakt. Maksimal effektstyrke bestemmes av
Jordingsspydet ma ikke fjernes. tilbeharet som trekker den starste

mengden strem. Annet anbefalt tilbehor
Ikke bruk adapter.

kan trekke betydelig mindre stram.
Ikke bruk skjoteledning. Dette produktet leveres med en
Hvis disse reg'ene ikke fglges’ Y—strzmledning. Hvis strzmledningen er

kan det fore til dad. brann eller skadet, ma den skiftes ut av produsenten
) ’ eller serviceagenten for a unnga farlige
elektrisk stot. situasjoner.

Det akustiske trykknivaet som males i samsvar med prEN 454-testkoden, er mindre enn
70 dBA.

En * i modellnummeret indikerer tilleggstegn som angir maskinfarge og
konstruksjonstall for den faktiske modellen (f.eks. 5KSM7990X).
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PRODUKTSIKKERHET

KKASSERING AV ELEKTRISK UTSTYR

Kassering av produktet

- Dette apparatet er merket i samsvar
med EU-direktiv 2012/19/EU om kassering
av elektrisk og elektronisk utstyr (Waste
Electrical and Electronic Equipment -
WEEE).

- Ved a sikre at dette produktet blir kassert
pa riktig mate, vil du bidra til & forhindre
mulige negative konsekvenser for miljo

og helse som ellers kunne forarsakes av
uhensiktsmessig avfallshandtering av dette
produktet.

SAMSVARSERKLARING

Symbolet == p3 produktet eller pa den
vedlagte dokumentasjonen indikerer at det
ikke skal behandles som husholdningsavfall,
men tas med til en egnet innsamlingsstasjon
for resirkulering av elektrisk og

elektronisk utstyr.

Kassering ma skje i henhold til lokale
miljgforskrifter for avfallshandtering.

For neermere informasjon om héandtering,
kassering og resirkulering av dette
produktet kan du kontakte kommunen,
renovasjonsvesenet eller forretningen du
kjepte produktet i.

Dette apparatet er utformet, konstruert og distribuert i samsvar med sikkerhetskravene til
EF-direktivene: 2014/35/EU, 2014/30/EU, 2009/125/EC og 2011/65/EU (RoHS-direktiv).
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TILBEHORSVEILEDNING

‘%
s o
Tilbehor Sl Beskrivelse Driftstid ©)
blande 2
Flatvisp i rustfritt | For normale Kaker, kremede glasurer, sukkertay,
stal til tunge cookies, kjeks, kakebunner, 1210 minutter
blandinger hurtigbred, kjettpudding, Y
potetmos.
Eltekrok i For & blande bred, boller, pizzadeig, kaffekaker,
rustfritt stal og elte rundstykker. 1-10 minutter
gjeerdeig
11-traders Blandinger Egg, eggehviter, krem, kokte
elliptisk visp i som trenger glasurer, sukkerkaker, sukkerbrad, 1-30 minutter
rustfritt stal luft majones, noen sukkertgy.
Alle hastigheter har Soft Start, som gjer at
kiskkenmaskinen kan starte pa en lavere 012488l
o ° . . 9 ([ ]
hastighet for & unnga at ingrediensene spruter m °
ut og hindrer melskyer ved oppstart, og U
deretter gkes den til den valgte hastigheten.
Hastighet | Tilbehor Handling Beskrivelse
For langsom rering, blanding, knusing og
@ Flatviso i starting av alle mikseprosedyrer. Bruk til & @
1 rustfritFt) stal Rering tilsette mel og terre ingredienser i reren, og
tilsett vaeske til terre ingredienser. lkke bruk
hastighet 1 til & blande eller elte gjeerdeig.
Flatviso i For sakte miksing, knusing og raskere rgring.
P Sakte Bruk til a blande og elte gjeerdeig, tunge rerer
2 rustfritt stal miksin og sukkertay, b 4 teter ell
Eltekrok i ksing, g oy, begynne 8 mose poteter eller
rustritt stal elting andre grennsaker, blande matfett i mel, blande
Y tynne eller sprutende rorer.
Flatvisp i For blanding av halvtunge rgrer, for eksempel
rustfrit’? stal cookies. Bruk til & blande sukker og matfett, og
4 11-traders Miksing, til 3 tilsette sukker til eggehvite for marengs.
elliptisk visp i visping Middels hastighet til kakeblandinger. Brukes
. s?fritt stéllo med: kjottkvern, roterende kutter og river,
Y pastaruller og purépresse.
rl':lﬁfc\f/;ﬁg sltél For middels rask visping (skumming) eller
6 11-traders Visping, pisking. Brukes til & blande ulike rgrer,
ollintisk vis skumming eksempelvis til kake og smultringer. Hoy
i ruztfritt stgl hastighet til kakeblandinger.
11-traders _— Til pisking av krem, eggehviter og kokte
8-10 elliptisk visp Rii'?nVISp'ng’ glasurer. Til & piske sma mengder krem,
i rustfritt stal P 9 eggehviter eller til sluttpisking av potetmos.

MERK: Bruk hastighet 2 til & blande eller elte gjeerdeig. Hvis du bruker en annen
hastighet, er det stor fare for feil med kjskkenmaskinen. PowerKnead eltekroken i
rustfritt stal elter de fleste gjeerdeiger pa en effektiv mate i lopet av 4 minutter.

135

‘ ‘ W11457004A.indb 135 @ 03-09-2020 11:44:12‘ ‘



‘ ‘ W11457004A.indb 136

KAPASITETSDIAGRAM

6,9 | bolle
Hvetemel 2-2,2 kg
Brad 8 bred pa 450 g
Cookies/kjeks 160 stk.
Potetmos 3,6 kg

MONTERE PRODUKTET

E*@

—

Still kjskkenmaskinen til AV (0
ut stikkontakten.

), og trekk

Sett lgftespaken for bollen i nedposisjonen.

ol '\

Fjeerlas

Styrepinne

Slik fester du bollen: Sett bollestatten
over styrepinnene, og trykk ned pa
baksiden av bollen til bollepinnen gar inn
i fjeerlasen.

VIKTIG: Hvis bollen ikke festes ordentlig,
vil den veere ustabil og vakle under bruk.

Slik fester du tilbehgret: Skyv tilbeharet
pa akselen. Drei for a feste den over
pinnen pa akselen.

Slik hever du bollen: Vri bgllelaftespaken
til oppreist stilling. Bollen ma alltid veere i
hevet stilling nar du blander.
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MONTERE PRODUKTET

B

Hev bollen Senk bollen\

NORSK

(VALGFRITT) Hvis du vil justere
klaringen mellom vispen og bollen,
senker du bollen til nedposisjonen. Vri
skruen litt mot klokken (venstre) for a
heve vispen, eller med klokken (hayre)
for & senke den. Juster vispen slik at den
ligger akkurat over overflaten pa bollen.
Kontroller klaringen mellom vispen og
bollen pa nytt.

Test klaringen mellom vispen og bollen:
Plugg kjskkenmaskinen i en jordet
stikkontakt. SI& PA kjokkenmaskinen

og test hver hastighet, og kontroller at
vispen ikke berarer bollen under drift.
Hvis vispen er for langt unna bunnen eller
treffer bollen, gar du videre til neste trinn
for & foreta justeringer.

VIKTIG: Nar den er riktig justert, vil flatvispen i rustfritt stal ikke treffe bunnen eller siden
av bollen. Hvis flatvispen eller ballongvispen er sa nzer at den treffer bunnen av bollen, kan
belegget slites av flatvispen og tradene pa ballongvispen kan bli slitt.

BRUK BOLLEBESKYTTELSEN* OG HELLETUTEN*

®

=
Slik fester du bollebeskyttelsen*:

Kontroller at beskyttelsen er tilbake i Plasser helletuten*: Fest helleskjoldet
nedstillingen fer du begynner & bruke foran pa bollebeskyttelsen. Den gir en
kjskkenmaskinen. Kjekkenmaskinen starter praktisk mate a tilsette ingredienser pa i
ikke hvis bollens beskyttelse ikke er i riktig kiskkenmaskinbollen.

posisjon.

*Kun tilgjengelig med utvalgte modeller og tilgjengelig som et tilbehgrskjsp.

Automatisk tilbakestilling av motorbeskyttelse: Hvis kjgkkenmaskinen stopper pa grunn av
overbelastning, skyver du hastighetskontrollspaken til AV (0) og kobler fra kjskkenmaskinen.
Etter noen fa minutter tilbakestilles kjskkenmaskinen automatisk. Koble til kjgkkenmaskinen
pa nytt og skyv hastighetskontrollspaken til gnsket hastighet og fortsett miksingen. Hvis
kjskkenmaskinen ikke starter pa nytt, kobler du fra kjskkenmaskinen og lar den sta frakoblet
i en lengre periode for a la den kjole seg ned, og kobler deretter den til igjen og starter
kjskkenmaskinen pa nytt.

Stoppbryter: Hvis du ma stoppe kjskkenmaskinen umiddelbart under bruk, trykker du pa
stoppbryteren. For & starte den opp igjen tilbakestiller du hastighetsspaken til AV (0) og trekker
ut stoppbryteren. Da er kjgkkenmaskinen klar til & brukes som normalt igjen.
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MONTERE PRODUKTET
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Fare for elektrisk stot o )
Koble til jordet kontakt. Koble den til et jordet uttak.
Begynn med lavere hastighet for &
Jordingsspydet ma ikke fjernes. unnga sprut, og ek den gradvis.

Se «Veiledning for hastighetskontroller».

Ikke bruk adapter.
Ikke bruk skjoteledning.

Hvis disse reglene ikke folges,
kan det fore til dod, brann eller
elektrisk stot.

A ADVARSEL B2

Fare for skade

Trekk ut stikkontakten for du
berorer vispene.

Hvis dette ikke gjores kan det fore til
brudd i bein, kuttskader eller blamerker.

i

Ikke skrap bollen under drift. Det er
vanligvis nok & skrape bollen én eller to
ganger under miksing.
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SLIK BRUKER DU PRODUKTET
TILLEGGSUTSTYR

NORSK

KitchenAid tilbyr et bredt utvalg av tilleggsutstyr, for eksempel spiralisator, pastakutter
eller kjsttkvern, som kan festes til kjgkkenmaskinens tilbeharsfeste.

Still kjgkkenmaskinen til AV (0), og trekk Vipp opp det hengslede dekslet til
ut stikkontakten. tilbehgrsfestet for a apne det.

Sett tilbeharet inn i tilbeharsfestet,
og serg for at tilbehgrsakselen passer
inn i den firkantede kontakten pa
tilbeharsfestet.

Trekk til tilbeharsbryteren ved & vri den
med klokken inntil tilbehgret er helt festet
pa kjskkenmaskinen.

—— I

. Ccwll L . . Lasne tilbeharsbryteren ved a vri den mot
Slik fierner du: Stil kJﬂkkenmasklnen ti klokken. Vri tilbehgret litt frem og tilbake
AV (0), og trekk ut stikkontakten. mens du trekker det ut.

MERK: Du finner mer informasjon i bruksanvisningen for hvert tilbeher.
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Still kjgskkenmaskinen til AV (0), og trekk
ut stikkontakten.

Sett lgftespaken for bollen i nedposisjonen.

Slik fjerner du bollen: Sett laftespaken

for bollen i nedposisjon. Ta tak i @
bollehandtaket, og laft det rett opp og av
styrepinnene

VEDLIKEHOLD OG RENGJQRING

VIKTIG: Ikke senk kjskkenmaskinen i vann eller andre vaesker. Apparatet skal ikke
rengjores med vannstrale.

@ Fjern tilbehgret: Trykk tilbehoret
oppover, og vri det mot venstre. Trekk
tilbeharet ned fra vispeakselen.

Still kjskkenmaskinen til AV (0), og trekk Tork av kjskkenmaskinen med en myk,
ut stikkontakten. fuktig klut.
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VEDLIKEHOLD OG RENGJQRING

Falgende deler kan vaskes i gverste hylle i
oppvaskmaskinen: Bolle, flatvisp i rustfritt stal,
eltekrok i rustfritt stal og avtakbar helletut*.

Folgende deler ber kun handvaskes
med varmt sapevann og terkes grundig:
11-traders elliptisk visp i rustfritt stal.

*Kun tilgjengelig med utvalgte modeller og tilgjengelig som et tilbeharskjop.

FEILSOKING

Problem

Lasning

Hvis kjskkenmaskinen blir
varm under bruk:

Under tung belastning med utvidet miksetid kan det hende
at du ikke kan bergre toppen av enheten pa en komfortabel
mate. Dette er normalt.

Kjekkenmaskinen avgir en
skarp lukt:

Dette er vanlig med elektriske motorer, spesielt nar de er nye.

Hvis flatvispen i rustfritt stal
treffer bollen:

Stopp kjskkenmaskinen. Se delen «Klaring mellom visp og
bolle», og juster klaringen mellom vispen og bollen.

Hvis kjskkenmaskinen ikke
fungerer, kontrollerer du
felgende:

Er kjskkenmaskinen koblet til?

Virker sikringen i kretsen til kjgkkenmaskinen? Hvis du har en
kretsbryterboks, kontrollerer du at kretsen er lukket.

Sla AV (0) kjgkkenmaskinen i 10-15 sekunder, og sla den
deretter pa igjen. Hvis kjskkenmaskinen fremdeles ikke
starter, ma du la den avkjgles i 30 minutter for du slar den
pa igjen.

Hvis problemet ikke lgses:

Se delen «Vilkar for KitchenAid-garantien («Garanti»)».
Ikke lever kjskkenmaskinen tilbake til forhandleren, da de
ikke utfarer service.
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VILKAR FOR KITCHENAID GARANTIEN
(«GARANTI»)

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgia
(«Garantist ») gir sluttkunden, som er en forbruker, en garanti i henhold til felgende
vilkar.

Garantien gjelder i tillegg til og verken begrenser eller pavirker de lovbestemte
garantirettighetene til sluttkunden mot selgeren av produktet. Loven datert 21. juni
2002 nr. 34 om forbrukerkjep sier i korthet at produktene ma vaere som beskrevet i
innkjepsavtalen. Dersom det ikke fremgar i avtalen, skal produktet passe til sitt vanlige
formal, i henhold til forbrukerens rimelige forventning, passe til et bestemt formal

som selgeren var eller skal veere klar over, samsvare med prover og ha en tilstrekkelig
innpakning, veere i samsvar med offentlige lovkrav og veere fri for tredjeparts rettigheter.
Du har rettigheter under loven til en delvis eller fullstendig refusjon eller reparasjon,
avhengig av omstendighetene. Du finner mer informasjon her
www.forbrukerradet.no/

1) GARANTIENS OMFANG OG VILKA

a) Garantisten gir Garantien for produktene nevnt under del 1.b), som en forbruker har
kjopt fra en selger eller et selskap i KitchenAid-Group i landene innen Det europeiske
okonomiske samarbeidsomradet, Moldova, Montenegro, Russland, Sveits eller Tyrkia.

b) Garantiperioden avhenger av det innkjgpte produktet og er som falger:
5KSM7990X Ett ars full garanti fra kjepsdato.

c) Garantiperioden begynner fra kjspsdatoen. Det vil si datoen da en forbruker kjopte
produktet fra en forhandler eller et selskap i KitchenAid-Group.

@ d) Garantien dekker produktets defektfrie funksjon. @

e) Garantisten skal gi forbrukeren felgende tjenester under denne garantien, i henhold til
Garantistens valg, dersom det oppstar en feil i garantiperioden:

- Reparasjon av det defekte produktet eller den defekte produktdelen, eller

- Erstatning av det defekte produktet eller den defekte produktdelen. Hvis et produkt
ikke lenger er tilgjengelig, har Garantisten rett til & bytte ut produktet med et produkt av
lik eller hgyere verdi.

f) Hvis forbrukeren ansker a reise et krav under garantien, ma forbrukeren kontakte
det landsspesifikke KitchenAid-servicesenteret eller Garantisten direkte pa
KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgium;
E-postadresse:CONSUMERCARE.NO@kitchenaid.eu /

Telefonnummer: 00 800 381 040 26

g) Reparasjonskostnadene, inkludert reservedeler og leveringskostnader av det defektfrie
produktet eller den defektfrie produktdelen, skal dekkes av Garantisten. Garantisten skal
ogsa dekke leveringskostnadene for retur av det defekte produktet eller den defekte
produktdelen hvis Garantisten eller det landsspesifikke KitchenAid-kundeservicesenteret
ba om retur av det defekte produktet eller den defekte produktdelen. Forbrukeren skal
imidlertid dekke kostnadene ved hensiktsmessig innpakking for returen av det defekte
produktet eller den defekte produktdelen.
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VILKAR FOR KITCHENAID GARANTIEN
(«GARANTI»)

h) For a kunne reise et krav under garantien ma forbrukeren fremvise kvitteringen eller
fakturaen for kjgpet av produktet.

2) GARANTIENS BEGRENSNINGER

a) Garantien gjelder bare for produkter som brukes til private formal, og ikke til
profesjonelle eller kommersielle formal.

b) Garantien gjelder ikke ved normal slitasje, feil eller sdeleggende bruk, manglende
overholdelse av instruksjonene for bruk, bruk av produktet ved feil elektrisk
spenning, montering og bruk i strid med gjeldende elektriske forskrifter, og
maktbruk (f.eks. slag).

c) Garantien gjelder ikke hvis produktet er endret eller konvertert, f.eks.
konverteringer av produkter pa 120 V til produkter pa 220-240 V.

d) Bestemmelsen for Garantitjenester utvider ikke Garantiperioden og starter heller
ikke en ny Garantiperiode. Garantiperioden for monterte reservedeler slutter med
Garantiperioden for hele produktet.

Etter utlepet av Garantiperioden eller for produkter der Garantien ikke gjelder, er
KitchenAid-kundeservicesentrene fortsatt tilgjengelige for sluttkunden for spgrsmal
og informasjon. Du finner ogsa mer informasjon pa hjemmesiden var:
www.kitchenaid.eu

PRODUKTREGISTRERING

Registrer det nye KitchenAid-apparatet ditt na: http://www.kitchenaid.eu/register

©2020 Alle rettigheter forbeholdt.
KITCHENAID og designen til kjskkenmaskinen er varemerker i USA og andre steder.
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OSAT JA OMINAISUUDET

10

Moottoripaa

Lisavarusteiden kiinnityspaa
Kulhon nostovipu (ei nékyvissa)
Kulhon suojus**

Vatkaimen runko

Kulhon kahva*

Kulhon tuki

NV 00N O T AW N =

Ohjaustapit

6,9 litran ruostumaton teraskulho*

s - EEER

13

14
15
16

‘\
'/

\_/
’./_|—‘II> .
/‘\\——; I\L |.

o
~——\ 5

15

Pysaytyspainike
Nopeudensaatdvipu

11-lankainen soikea vispila
ruostumattomasta terédksesta

SUOMI

Spiraalin muotoinen taikinakoukku

ruostumattomasta terdksesta

Vatkain ruostumattomasta teraksesta

Irrotettava kaatokouru**

Lisévarusteiden kiinnitysnuppi

*Kulhon tyyppi saattaa vaihdella. Kulhoja voi ostaa my&s erikseen lisévarusteina.
**Tietyissa malleissa. Kuva/tyyli saattaa erota tuotteesta mallista riippuen.
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TUOTTEEN TURVALLISUUS

Sinun ja muiden turvallisuus on erittain tarkeaa.
Tassa kayttdohjeessa ja hankkimassasi laitteessa on monia térkeita turvaohijeita.
Lue aina kaikki turvaohjeet ja noudata niita.

Tama on turvallisuusriskin symboli.

Tama merkki varoittaa mahdollisista riskeisté, jotka voivat johtaa sinun tai
muiden kuolemaan tai loukkaantumiseen.

Kaikissa turvaohjeissa on varoituskolmio ja sana "VAARA” tai "VAROITUS”.
Nama sanat tarkoittavat:

Ohjeen noudattamatta jattaminen

A VAARA voi aiheuttaa valittémasti kuoleman

tai henkilévahingon.

g VARO I T Us Voit kuolla tai loukkaantua vakavasti,
jos et noudata ohjeita.

Kaikista turvaohjeista kéy ilmi, mik& mahdollinen vaara on, miten voit véhentaa
loukkaantumisen riskia ja mité voi tapahtua, jos ohjeita ei noudateta.

TARKEAT TURVATOIMENPITEET

Sahkolaitteita kaytettdessa on aina noudatettava tavallisia turvatoimia, joihin
@ kuuluvat seuraavat: @

1. Lue kaikki ohjeet. Laitteen vaarinkaytto voi johtaa henkilévahinkoon.

2. Suojaudu sahkoiskuilta &laka upota yleiskonetta veteen tai muuhun nesteeseen.

3. Taté laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden kayttodn (lapset mukaan lukien),
joiden fyysiset, aistinvaraiset tai henkiset ominaisuudet ovat heikentyneet tai joilta
puuttuu kokemusta ja tietoa, ellei heidan turvallisuudestaan vastaava henkild valvo
heita tai opasta heité laitteen kaytossa.

4. Vain Euroopan unioni: Henkil6t, joiden fyysiset, aistinvaraiset tai henkiset
ominaisuudet ovat heikentyneet tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa, saavat kayttéaa
laitteita, jos heitd valvotaan tai heille on opetettu miten laitetta kdytetdan turvallisesti
ja he ymmartavat mahdolliset vaarat. Lapset eivat saa leikkia laitteella.

5. Vain Euroopan unioni: Taté laitetta ei ole tarkoitettu lasten kaytt6on. Pida laite ja
virtajohto poissa lasten ulottuvilta.

6. Aseta laite OFF (0) -asentoon ja irrota se virtaldhteestd, kun laitetta ei kdytetd, ennen
osien kokoamista tai purkamista ja ennen puhdistusta. Irrota laite virtaldhteesté
vetdmalla pistokkeesta. Ala koskaan veda virtajohdosta.

7. Valta liikkuvien osien koskettamista. Pida k&det, hiukset, vaatteet ja lastat seka
muut tydvalineet kaukana vatkaimesta kayton aikana, jotta valtat henkildvahingot ja
yleiskoneen vahingoittumisen.

8. Al4 kayta mitdan sahkolaitetta, jossa on viallinen séhkéjohto tai pistoke, tai sen
jalkeen, kun laitteeseen on tullut vika tai se on pudonnut tai vaurioitunut. Pyyda
valmistajan asiakaspalvelusta lisdtietoja laitteen tutkimisesta, huollosta tai sdadosta.

9. Muiden kuin valmistajan suosittelemien tai myymien lisdvarusteiden tai varusteiden
kayttd voi aiheuttaa tulipalon, séhkoiskun tai henkilévahingon.

10. Jos virtajohto on vahingoittunut, vaarojen vélttdmiseksi sen saa vaihtaa vain
valmistaja, huoltoliike tai vastaava pateva henkild.
11. Al4 koskaan jata toiminnassa olevaa laitetta iiman valvontaa.
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TUOTTEEN TURVALLISUUS

12. Al3 kéyta yleiskonetta ulkona.
13. Tarkista, ettei johto roiku pdydan tai tydtason reunan yli.

14. Tuotteen vahinkojen vélttamiseksi ala kayta yleiskoneen kulhoja uunissa,
mikroaaltouunissa tai liedella lammittamiseen.

15. Irrota vatkain, lankavispild tai spiraalin muotoinen taikinakoukku yleiskoneesta ennen

kuin peset ne. s
16. Kohdassa Hoito ja puhdistus on ohjeet elintarvikkeiden kanssa kosketuksissa olevien g
pintojen puhdistamiseen. 7}
17. Al4 puhdista laitetta juoksevan veden alla.
18. Laite on tarkoitettu kdytettdvaksi kaupallisissa sovelluksissa, esimerkiksi
ravintoloiden, ruokaloiden ja sairaaloiden keittidissa sekd kaupallisissa yrityksissa
kuten leipomoissa ja lihatiskeilla, mutta sité ei ole tarkoitettu ruoan jatkuvaan
massatuotantoon.
SAHKOVAATIMUKSET
Jannite: 220-240 V~
AVAROITUS Taajuus: 50-60 Hz
Teho: 325 W
Suositeltava kayttdaika: 1-30 minuuttia
@ 10 minuutin kayttdjaksolla. ON / 15 min @
ﬁ OFF (0).

Ala kayta jatkojohtoa. Jos verkkojohto on
liian lyhyt, anna patevén sdhkdasentajan

Séhkéiskun vaara asentaa pistorasia lahelle laitetta.
K_Ytke |a!te maadoitettuun Teholuokitus perustuu lisdvarusteeseen,
pistorasiaan. joka kéyttaa suurinta kuormaa (tehoa). Muut

Al irrota maadoitusjohdinta suositellut lisdvarusteet saattavat kuluttaa
A ’ huomattavasti véhemman virtaa.

Ala kayta sovitinta. L
. vt Tuotteen mukana tulee Y-tyypin virtajohto.
Al3 kéayta jatkojohtoa. Jos virtajohto on vahingoittunut, vaarojen
vélttamiseksi sen saa vaihtaa vain valmistaja

Naiden ohjeiden laiminlydminen tai huoltoliike.

voi johtaa kuolemaan, tulipaloon
tai sdhkoiskuun.

Testikoodin prEN 454 mukaan mitattu akustinen ddnenpainetaso on alle 70 dBA.

A * mallin numerossa viittaa ylimaaréisiin merkkeihin, jotka tarkoittavat laitteen varid ja
varsinaisen mallin teknistd numeroa (esim. 5KSM7990X).
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TUOTTEEN TURVALLISUUS

SAHKOLAITTEIDEN HAVITTAMINEN

Tuotteen hdvittdminen

- Téama laite on merkitty Euroopan direktiivin - Symboli == tuotteessa tai sen
2012/19/EU S&hko- ja elektroniikkalaiteromu dokumentaatiossa merkitsee, ett3 sit3 ei saa
(WEEE) mukaisesti. kasitella kotitalousjatteena vaan se on vietava

asianmukaiseen kerdyspisteeseen, jossa

- Kun huolehdit tuotteen asianmukaisesta kierratetaan sahko- ja elektroniikkalaitteita.

havittdmisestd, ehkaiset osaltasi ymparisto- .
ja terveyshaittoja, joita tuotteen virheellinen Tuote on havitettava paikallisten jatehuoltoa
jatekasittely voisi aiheuttaa. koskevien ympéristosaadosten mukaisesti.

Lisatietoja tuotteen kasittelysta,
talteenotosta ja kierratyksesta saa
kaupungin- tai kunnanvirastosta,

paikallisesta jatehuoltoliikkeesta tai liikkeestd,
josta tuote ostettiin.

VAATIMUSTENMUKAISUUSLAUSEKE

Tama laite on suunniteltu, valmistettu ja toimitettu EU-direktiivien 2014/35/EU, 2014/30/EU,
2009/125/EY ja 2011/65/EU (RoHS-direktiivi) turvallisuusvaatimusten mukaisesti.
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LISAVARUSTEOPAS

Lisavaruste Kayttokohde | Kuvaus Kayttoaika
Vatkain Normaalit Kakut, kermakuorrutteet, karkit,

ruostumattomasta ja paksut keksit, piirakkataikina, teeleivat, 1-10 minuuttia
teraksestd seokset lihamureke, perunamuusi.

Spiraalin muotoinen | Hiivataikinan
taikinakoukku sekoittaminen
ruostumattomasta | ja

Leivat, sampylat, pizzataikina,
kahvileivat, pullat.

1-10 minuuttia

terdksesta vaivaaminen
11-lankainen Seokset,
soikea vispila joihin
ruostumattomasta tarvitaan
terdksesta ilmaa

Kananmunat, munanvalkuaiset,
vispikerma, italialainen marenki,
sokerikakkupohja, enkelikakut,

majoneesi ja jotkin karkit.

1-30 minuuttia

NOPEUDEN VALINTAOPAS

Kaikissa nopeuksissa on toiminto, joka
kaynnistaa yleiskoneen automaattisesti
matalammalla nopeudella ainesosien
roiskumisen ja jauhopilven estamiseksi ja
lisda sitten nopeutta valittuun nopeuteen
asti parhaan tuloksen saamiseksi.

o
(I}
o

Q

Nopeus | Lisdvaruste Toiminto Kuvaus
Hammentamiseen, ainesosien yhdistémiseen,
. soseuttamiseen ja kaiken sekoittamisen
Vatkain . . P -
. . aloittamiseen. Kayta tata nopeusasetusta, kun lisaat
1 ruostumattomasta Hammentaminen | . - X L e .
tersksests jauhoja ja muita kuivia aineita taikinaan tai kun
sekoitat nesteet kuiviin aineisiin. Ala kéyté nopeutta
1 hiivataikinoiden sekoittamiseen tai vaivaamiseen.
Vatkain Hitaaseen sekoittamiseen, soseuttamiseen
ruostumattomasta ja nopeampaan hdmmentamiseen. Kéyta
teraksestd Hidas hiivataikinoiden, paksujen taikinoiden tai

2 Spiraalin muotoinen sekoittaminen, | karkkimassan sekoittamiseen ja vaivaamiseen,
taikinakoukku vaivaaminen alkuvaiheessa perunoiden ja muiden vihannesten
ruostumattomasta soseuttamiseen, rasvan ja jauhon sekoittamiseen ja
teraksestd ohuiden ja roiskuvien taikinoiden sekoittamiseen.
Vatkain Keskipaksujen taikinoiden, kuten
ruostumattomasta keksitaikinoiden, sekoittamiseen. Kayta sokerin
teradksesta . . ja rasvan sekoittamiseen ja sokerin lisdamiseen

X Sekoittaminen, - . . .

4 11-lankainen vatkaaminen munanvalkuaisiin marenkia valmistaessasi.
soikea vispila Keskinopeus kakkutaikinoihin. Kayta naiden
ruostumattomasta kanssa: lihamylly, pyoriva leikkuri/raastin,
terdksesta pastatela ja pyreepuristin.

Vatkain
ruostumattomasta Keskinopeaan vatkaamiseen (vaahdottamiseen)
teréksesta . - . o A

. Vatkaaminen, tai vispaamiseen. Kéyta kakku-, munkki- tai

6 11-lankainen . h N Lo .

. o vaahdottaminen | muiden taikinoiden viimeistelyyn. Suuri nopeus
soikea vispila S

kakkutaikinoihin.
ruostumattomasta
terdksesta
11-lankainen Nobea Kerman, munanvalkuaisten ja italialaisen
soikea vispild pea marengin vispaamiseen. Pienten kerma- ja
8-10 vatkaaminen, A . . .

ruostumattomasta . . munanvalkuaisméaarien vispaamiseen tai

. . vispaaminen AR
terdksesta perunamuusin viimeistelyyn.

HUOMAUTUS: Kaytéd nopeutta 2 hiivataikinoiden sekoittamiseen tai vaivaamiseen. Muiden
nopeuksien kayttdminen kasvattaa yleiskoneen vikatilan todennékdisyyttd. Ruostumattomasta
terdksestd valmistettu spiraalin muotoinen taikinakoukku vaivaa useimmat hiivataikinat

tehokkaasti neljassad minuutissa.

®
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KAPASITEETTITAULUKKO

6,9 | kulho
Vehnajauho 2-2,2kg
Leipa Kahdeksan 450 gramman leipaa
Keksit 160 kpl
Perunamuusi 3,6 kg

TUOTTEEN KOKOAMINEN

2
—
|

E‘@ —

Aseta yleiskone OFF (0) -asentoon ja irrota
se pistorasiasta.

F TARKEAA: Jos kulhoa ei ole napsautettu

@ napakasti paikalleen, se on kéyton aikana @
— epavakaa ja horjuva.

Jousisalpa

Aseta kulhon nostovipu ala-asentoon.

Ohjaustappi

Kulhon kiinnittdminen: Aseta kulhon
tuet ohjaustappien paélle ja paina kulhon
takaosaa alaspain kunnes kulhotappi
napsahtaa jousisalpaan.

Lisdvarusteen kiinnittdminen: Liu'uta Kulhon nostaminen: Kaanna kulhon
lisdvaruste akseliin. Kiinnitd kaantamalla nostovipu suoraan yléspain. Kulhon on oltava
akselin tappiin. aina yldasennossa sekoittamisen aikana.
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TUOTTEEN KOKOAMINEN

g—— |

Nosta kulhoa

\—

Laske kulhoa
\

Vatkaimen ja kulhon vilisen etaisyyden
testaaminen: Liita yleiskone maadoitettuun
pistorasiaan. Kytke yleiskone ON-asentoon
ja kokeile kaikkia nopeuksia. Varmista,

ettei vatkain kosketa kulhon pohjaa

kaytoén aikana. Jos vatkain on liian kaukana
pohjasta tai osuu kulhoon, siirry seuraavaan
vaiheeseen ja sdada etaisyytta.

(VALINNAINEN) Vatkaimen ja kulhon
vélisen etdisyyden saataminen: Laske kulho
ala-asentoon. Nosta vatkainta kaantamalla
ruuvia hieman vastapaivaan (vasemmalle)

tai laske vatkainta kaantamalla ruuvia
myé&tapaivaan (oikealle). Saada vatkainta
niin, ettd se sivuaa juuri ja juuri kulhon
pintaa. Tarkista vatkaimen ja kulhon vélinen

etdisyys uudestaan.

HUOMAUTUS: Oikein sdadettyna ruostumattomasta terdksesta valmistettu vatkain ei osu kulhon
pohjaan tai sivuihin. Jos vatkain tai lankavispila osuu kulhon pohjaan, vatkaimen pinnoitus tai

vispilan langat voivat kulua.

KULHON SUOJUKSEN* JA KAATOKOURUN* KAYTTAMINEN

L/ S 7T I
uf,'./.t—l_-y:'\!lb'
~L_| .Ilﬁﬁﬁ|§l§

el —

Eg@'\

Kulhon suojuksen* kiinnittdminen: Varmista,
ettd suojus on ala-asennossa ennen kuin alat
kayttaa yleiskonetta. Yleiskone ei toimi, jos
kulhon suojus ei ole oikeassa asennossa.

Kaatokourun* asettaminen: Aseta
roiskesuoja kulhon suojuksen eteen.
Helpottaa ainesten lisaédmista yleiskoneen
kulhoon.

*Saatavilla vain tiettyihin malleihin ja vain ostettavana lisdvarusteena.

Automaattinen moottorin suojaus: Jos yleiskone pysahtyy ylikuormituksen takia, kaénna
nopeudens&atdvipu OFF (0) -asentoon ja irrota yleiskone pistorasiasta. Muutaman minuutin kuluttua
yleiskone nollautuu automaattisesti. Kytke yleiskone takaisin pistorasiaan, liu’uta nopeudensaatévipu
haluttuun asentoon ja jatka sekoittamista. Jos yleiskone ei kdynnisty, irrota laite pistorasiasta
pidemmaksi aikaa ja anna sen jaahtya. Kytke takaisin pistorasiaan ja kdynnistd uudelleen.

Pys&ytyspainike: Yleiskoneen voi pysayttaa valittomasti kayton aikana painamalla pysaytyspainiketta.
Jatka kayttoa asettamalla nopeudensaatovipu “OFF (0)” asentoon ja veda pyséytyspainike ulos.

Yleiskone on jalleen valmis kayttéon.
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TUOTTEEN KOKOAMINEN

~avarorrus I8
R

Sahkoiskun vaara

Kytke laite maadoitettuun

pistorasiaan. Kytke laite maadoitettuun pistorasiaan.
o o . Aloita pienimmalla nopeudella roiskeiden
Alé irrota maadoitusjohdinta. vélttdmiseksi ja kasvata nopeutta vahitellen.

Katso lisatietoja "Nopeuden valintaopas".

Ala kayta sovitinta.
Ala kayta jatkojohtoa.

Naiden ohjeiden laiminlydminen
voi johtaa kuolemaan, tulipaloon
tai sdhkoiskuun.

AVAROITUS B3

Loukkaantumisriski

Irrota pistoke pistorasiasta ennen
kuin kosketat vatkaimia.

Taman laiminlyonti voi aiheuttaa
luiden rikkoutumisen, haavoja tai
ruhjeita.

Ala kaavi kulhoa kéyton aikana. Yleensa
kulhon kaapiminen kerran tai kahdesti
sekoittamisen aikana riittaa.
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TUOTTEEN KAYTTO

VALINNAISET LISAVARUSTEET

KitchenAid tarjoaa laajan valikoiman lisdvarusteita, kuten spiraalileikkurin, pastaleikkureita ja
lihamyllyn, jotka voidaan kiinnittéa yleiskoneen lisévarusteiden kiinnitysp&ahan.

Aseta yleiskone OFF (0) -asentoon ja irrota Avaa saranallinen lisdvarusteiden
se pistorasiasta. kiinnityspaan kansi kaantamalla se ylos.

SUOMI

Kiinnita lisavaruste lisdvarusteiden

kiinnitysp&ahan ja varmista, etta Kirista lisdvarusteiden kiinnitysnuppia
lisdvarusteen kiinnitysrunko sopii kaantamalla sitd myotapaivaan, kunnes
lisdvarusteiden kiinnityspaan lisdvaruste kiinnittyy yleiskoneeseen.

nelionmuotoiseen koloon.

——

Avaa lisavarusteiden kiinnitysnuppia

Poistaminen: Aseta yleiskone OFF (0) kiertamalla sitd vastapaivaan. Kaantele
-asentoon ja irrota se pistorasiasta. lisdvarustetta hieman edestakaisin vetdessasi
sitd ulos.

HUOMAUTUS: Katso lisatietoja kunkin lisdtarvikkeen kéytto- ja huolto-oppaasta.
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TUOTTEEN IRROTTAMINEN

et

—J

—

Aseta yleiskone OFF (0) -asentoon ja irrota
se pistorasiasta.

Aseta kulhon nostovipu ala-asentoon.

Lisdvarusteen irrottaminen: Paina
lisdvarustetta yl&s ja kddnna vasemmalle.
Veda lisévaruste irti vatkaimen rungosta.

Kulhon irrottaminen: Aseta kulhon
nostovipu ala-asentoon. Tartu kulhon
kahvaan ja nosta kulho suoraan yl6s irti
ohjaustapeista.

HOITO JA PUHDISTUS

TARKEAA: Al3 upota yleiskoneen runkoa veteen tai muuhun nesteeseen. Ala puhdista

laitetta juoksevan veden alla.

Aseta yleiskone OFF (0) -asentoon ja irrota
se pistorasiasta.

Pyyhi yleiskoneen runko pehmeall3, kostealla
liinalla.
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HOITO JA PUHDISTUS

SUOMI

Seuraavat osat ovat konepesun kestévia - vain
ylatasolle: kulho, ruostumattomasta teréksesta
valmistettu vatkain, ruostumattomasta teraksesta
valmistettu spiraalin muotoinen taikinakoukku ja
irrotettava kaatokouru*.

Seuraavat osat saa puhdistaa vain kasin
lampimalla saippuavedelld, ja ne on
kuivattava hyvin:ruostumattomasta teraksesta
valmistettu 11-lankainen soikea vispila.

*Saatavilla vain tiettyihin malleihin ja vain ostettavana lisavarusteena.

VIANETSINTA

Ongelma Ratkaisu

Jos yleiskone kuumenee kaytén | Jos kuorma on raskas ja kayttoaika pitka, yksikon ylaosaa ei
aikana: valttdmatta voi koskea. Tama on normaalia.

Yleiskoneesta tulee pistava haju: | Taman on yleistad etenkin uusissa séhkémoottoreissa.
@ Jos ruostumattomasta
teraksesta valmistettu vatkain
osuu kulhoon:

Pyséyta yleiskone. Katso ohje kohdasta "Vatkaimen ja kulhon
vélinen etaisyys" ja saada vatkaimen ja kulhon valia.

Onko yleiskone kytketty virtaldhteeseen?

Onko yleiskoneen virtapiirin sulake toimintakunnossa? Jos
Jos yleiskoneesi ei kaynnisty, virtapiirissd on suojakatkaisin, varmista, etta virta on kytkettyna.
tarkista seuraavat asiat:

Aseta yleiskone OFF (0)-asentoon 10-15 sekunniksi ja kdynnista
se sitten uudelleen. Jos yleiskone ei vielédkaan kaynnisty, anna
sen jaahtya 20 minuutin ennen kuin kdynnistat sen uudelleen.

Katso lisétietoja kohdasta "KitchenAid-takuuehdot ("Takuu").
Ala palauta yleiskonetta jélleenmyyjalle, silla jalleenmyyjalla ei
ole huoltopalvelua.

Jos ongelmaa ei saada
korjattua:
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KITCHENAID TAKUUEHDOT ("TAKUU")

KitchenAid Europa, Inc., jonka osoite on Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-
Bever, Belgium ("Takuun antaja") my&ntaa loppuasiakkaalle, joka on kuluttaja,
seuraavien ehtojen mukaisen Takuun.

Takuu tdydentdd loppukéayttdjan lakisdateisia takuuoikeuksia suhteessa tuotteen myyjaén
eika rajoita niitd eika vaikuta niihin, Suomen kuluttajansuojalain mukaisesti (38/1978).

1) TAKUUN LAAJUUS JA EHDOT

a) Takuun antaja myontaa takuun takuunsaajan tuotteille, jotka on mainittu osassa 1.b)
ja jotka kuluttaja on ostanut KitchenAid-Groupiin kuuluvalta myyjalta tai yritykseltd
Euroopan talousalueen maassa, Moldovassa, Montenegrossa, Ven&jalla, Sveitsissa tai
Turkissa.

b) Takuuaika maaraytyy ostetun tuotteen mukaan seuraavasti:
5KSM7990X Vuoden taysi takuu ostopaivasta lukien.

c) Takuuaika alkaa ostospaivéasta eli paivasta, jolloin kuluttaja osti tuotteen
KitchenAid-Groupiin kuuluvalta myyjélta tai yritykselta.

d) Takuu kattaa tuotteen virheettdmyyden.

e) Takuun antaja tarjoaa kuluttajalle tdmé&n Takuun puitteissa seuraavia palveluja takuun
antajan valinnan mukaan, jos virhe ilmenee Takuuajan kuluessa:

- viallisen tuotteen tai tuotteen osan korjaus tai

- viallisen tuotteen tai tuotteen osan vaihto. Jos tuotetta ei ole en&é saatavilla, Takuun
@ antajalla on oikeus vaihtaa tuote arvoltaan vastaavaan tai kallimpaan. @

f) Jos kuluttaja haluaa tehda takuuvaatimuksen, hdnen on otettava yhteys maakohtaiseen
KitchenAidin asiakaspalvelukeskukseen tai suoraan Takuun antajaan, jonka osoite on
KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgium;
sdhkdpostiosoite: CONSUMERCARE.FI@kitchenaid.eu / puhelin: 00 800 381 040 26

g) Takuun antaja vastaa korjauskuluista, kuten varaosista ja virheettémén tuotteen
tai tuotteen osan toimituskuluista. Lisaksi Takuun antaja vastaa viallisen tuotteen

tai tuotteen osan palautuskuluista, jos Takuun antaja tai maakohtainen KitchenAid-
asiakaspalvelukeskus on pyytényt viallisen tuotteen tai tuotteen osan palauttamista.

h) Asiakkaan on esitettava tuotteen ostokuitti tai -lasku voidakseen tehda
takuuvaatimuksen.
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KITCHENAID TAKUUEHDOT ("TAKUU")

2) TAKUUN RAJOITUKSET

a) Takuu koskee ainoastaan tuotteiden yksityiskaytt6d, ei ammattikayttoa eika kaupallista
kayttoa.

b) Takuu ei kata normaalia kulumista, virheellista kayttoa tai vaarinkayttoa, kayttdohjeiden
laiminlyontia, tuotteen kayttoa vaarélla jannitteelld, asennusta ja kayttoa sovellettavien
séhkovaatimusten vastaisesti eiké liiallisen voiman kéyttoa (kuten iskuja).

SUOMI

c) Takuu ei ole voimassa, jos tuotetta on muokattu tai muunnettu esimerkiksi 120 voltin
tuotteesta 220-240 voltin tuotteeksi.

d) Takuuhuollot eivat jatku Takuuajan jélkeen eikd takuuhuollosta ala uusi Takuuaika.
Asennettujen varaosien Takuuaika paéattyy koko tuotteen Takuuajan paattyessa.

Loppuasiakas voi edelleen esittaa kysymyksia ja pyytaa lisdtietoja KitchenAid-
asiakaspalvelukeskuksista, kun Takuuaika on paattynyt, tai niiden tuotteiden
yhteydess3, joita Takuu ei kata. Lisatietoja on my&s sivustossamme:
www.kitchenaid.eu

TUOTTEEN REKISTEROINTI

Rekisterdi uusi KitchenAid-tuotteesi nyt: http://www.kitchenaid.eu/register

©2020 Kaikki oikeudet pidatetaan.
KITCHENAID ja yleiskoneen muotoilu ovat tavaramerkkeja USA:ssa ja muualla.
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DELE OG FUNKTIONER
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1  Motorhoved 9  Styrestifter
2  Tilbehgrsmuffe 10 Stopknap
3 Skalens laftehandtag (ikke vist) 11 Hastighedsreguleringsgreb
4  Skalbeskytter** 12 Piskeris i rustfrit stdl med 11 tréde,
5  Piskerisets aksel ellipseformet
6  Skalhandtag* 13 Dejkrog i rustfrit stal, spiralformet
7 691 skl i rustfrit stal* 14 Fladpisker i rustfrit stal
8 Skalholder 15 Aftagelig haeldetud**

16 Tilbehgrsknap

*Skaltypen kan variere. Skale kan ogsa kebes som separat tilbeher.

**Medfglger med udvalgte modeller. Billede/stil kan variere fra produkt til produkt
afhaengigt af modellen.
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PRODUKTSIKKERHED

Din og andres sikkerhed er meget vigtig.
Der findes mange vigtige sikkerhedsanvisninger i denne vejledning og pa apparatet.
Lees og folg altid sikkerhedsanvisningerne.
Her vises sikkerhedssymbolet.

Dette symbol advarer om mulige farer, der kan vaere livsfarlige eller kvaeste
dig selv og andre.

Alle sikkerhedsanvisninger vil blive beskrevet efter sikkerhedsadvarsels-
symbolet samt efter ordet “FARE” eller “ADVARSEL”. Disse ord betyder:

g FARE Man kan blive alvorligt skadet hvis man
ikke straks falger instruktionerne.
g ADVARSE L Man kan blive alvorligt skadet hvis man
ikke folger instruktionerne

Alle sikkerhedsanvisninger fortzeller dig, hvori den potentielle fare bestar, hvordan den kan
reduceres og hvad der kan ske, hvis anvisningerne ikke folges.

VIGTIGE
® SIKKERHEDSANVISNINGER ®

Nar du bruger elektroniske apparater, skal du altid overholde de
grundlzeggende sikkerhedsanvisninger, herunder:

1. Lees alle instrukser. Misbrug af apparatet kan resultere i personskade.

2. For at beskytte mod risikoen for elektrisk stad mé kakkenmaskinen ikke
anbringes i vand eller anden vaeske.

3. Dette apparat ma ikke betjenes af personer (herunder bern), som er fysisk, sensorisk
eller psykologisk funktionshaemmede, eller som mangler den n@dvendige erfaring og
viden, medmindre de er under opsyn eller har faet den ngdvendige oplzering i sikker
brug af den person, der har ansvar for deres sikkerhed.

4. Kun EU: Apparaterne kan bruges af personer, der er fysisk, sensorisk eller
mentalt funktionsheemmede eller uden forudgaende erfaring og viden, hvis de
er under opsyn eller har faet den ngdvendige opleering i sikker brug af apparatet
samt forstar farerne ved forkert brug. Bern ma ikke lege med apparatet.

5. Kun EU: Dette apparat ma ikke anvendes af bgrn. Opbevar apparatet og dets
ledning utilgaengeligt for barn.

6. Sluk for apparatet (0) og tag stikket ud af stikkontakten, nar det ikke er i brug, for
montering eller afmontering af dele samt for rengering. Tag fat i stikket og traek
det ud af stikkontakten for at frakoble maskinen. Treek aldrig i ledningen.

7. Undga at komme i beraring med de bevaegelige dele. Serg for at holde haender,
har, tej samt grydeskeer og andre redskaber i god afstand af piskeriset under
brugen for at minimere risikoen for personskade og/eller beskadigelse af
kokkenmaskinen.

8. Brug ikke apparatet med en beskadiget ledning eller stik, eller efter at apparatet
har vist fejlfunktion, eller har veeret tabt eller er beskadiget p& nogen made.
Kontakt producenten pa dennes kundeservicenummer for at fa oplysninger om
eftersyn, reparation eller justering.
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PRODUKTSIKKERHED

9. Brug af tilbehorsdele og tilbeher, der ikke er anbefalet eller seelges af
producenten, kan medfere brand, elektrisk stad eller personskade.

10. Eventuel udskiftning af ledningen skal foretages af en autoriseret tekniker eller af
en tilsvarende kvalificeret person for at undgé fare for personskade.

11. Lad aldrig apparatet vaere uden opsyn, nar det er i brug.
12. Brug ikke kokkenmaskinen udendeors.
13. Lad ikke ledningen haenge ud over kanten af kekkenbordet.

14. For at undgé skader pa produktet ma du ikke bruge kekkenmaskinens skale i
omrader med hgj varme som f.eks. en ovn, mikroovn eller pa et komfur.

15. Fjern fladpiskeren, tradpiskeriset og den spiralformede dejkrog fra
keokkenmaskinen, for du vasker den.

16. Der henvises til afsnittet "Vedligeholdelse og rengering" vedrgrende anvisninger
om rengering af overflader, der kommer i kontakt med levnedsmidler.

17. Apparatet ma ikke rengares med en vandstréle.

DANSK

18. Apparatet er beregnet til erhvervsbrug, f.eks. i kakkener pa restauranter, kantiner,
hospitaler og i erhvervsvirksomheder som bagerier, slagterier osv., men ikke til
kontinuerlig masseproduktion af fedevarer.

GEM DENNE VEJLEDNING

ELEKTRISKE KRAV
@ A ADVARSEL Spaending: 220-240 V~ @
Frekvens: 50-60 Hz
Wattforbrug: 325 W
}(m Anbefalet driftstid: 1-30 minutter med
en driftscyklus pa 10 min. TIL/15 min. FRA
-

(0).

Brug ikke forleengerledninger.
Hvis netledningen er for kort, skal

Fare for elektrisk stod en faguddannet elektriker eller
. . . servicetekniker montere en kontakt i
Szet stikket i en stikkontakt med narheden af apparatet.

ordforbindelse. Wattforbruget er baseret pa det tilbeher,

Fjern ikke stikben med jordforbindelse. der har den sterste belastning (strem).
. Andet anbefalet tilbehar kan bruge

Brug ikke en adapter. betydeligt mindre strgm.

Brug ikke forlaengerledning. Produktet leveres med et stramkabel

. af Y-typen. Eventuel udskiftning af
Mar}glt'ende overholdelse af disse stremkablet skal foretages af producenten
anvisninger kan medfgre personskade, eller en autoriseret tekniker for at undga

brand eller elektrisk stod. fare for personskade.

Det akustiske trykniveau malt i overensstemmelse med prEN 454-testkoden er mindre
end 70 dBA.

Et * i modelnummeret angiver yderligere tegn, der viser maskinens farve og tekniske
cifre for den faktiske model (f.eks. 5KSM7990X).
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PRODUKTSIKKERHED

BORTSKAFFELSE AF ELEKTRISKE APPARATER

Bortskaffelse af produktet

— Dette produkt er maerket efter
EU-direktiv 2012/19/EU om affald fra
elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE).

—Ved at sikre, at dette produkt bortskaffes
korrekt, er du med til at undga de
potentielle negative konsekvenser for
miljget og folkesundheden, der ellers kan
forarsages af uhensigtsmaessig bortskaffelse
af dette produkt.

OVERENSSTEMMELSESERKLARING

- Symbolet == p3 produktet eller i

den medfelgende dokumentation

angiver, at det ikke skal behandles

som husholdningsaffald, men skal afleveres pa
et passende indsamlingscenter, hvor elektrisk
og elektronisk udstyr genanvendes.

Bortskaffelse skal ske i overensstemmelse
med lokale miljgbestemmelser for
bortskaffelse af affald.

For yderligere oplysninger om handtering,
genvinding og genbrug af dette produkt
bedes man kontakte de lokale myndigheder,
renovationsselskabet eller forretningen,
hvor produktet er kabt.

Dette apparat er designet, fremstillet og distribueret i overensstemmelse
med sikkerhedskravene i EU-direktiverne: 2014/35/EU, 2014/30/EU,
2009/125/EC og 2011/65/EU (RoHS-direktivet).
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TILBEHGRSVEJLEDNING

Tilbehar Bruges til at Beskrivelse Driftstid
blande

Fladpisker i Normale Kager, cremede glasurer, slik,

rustfrit stal eller tunge smakager, kiks, teertedej, bred, 1-10 minutter
blandinger der ikke skal efterhaeve, farsbred, u

kartoffelmos.

Dejkrog i rustfrit | Blanding og Bred, boller, pizzadej, kaffekager,

stal, spiralformet | zltning af boller. 1-10 minutter
geerdej

Piskeris i Blandinger, 49, ®ggehvider, flade, kogt glasur,

rustfrit stal hvor der skal kagebunde, angel food cake, 1-30 minutter

med 11 trade, indarbejdes mayonnaise, visse typer sgde sager.

ellipseformet luft

VEJLEDNING TIL HASTIGHEDSSTYRING

Alle hastigheder har funktionen blgd start,
hvor kekkenmaskinen starter ved en lavere
hastighed for at undga, at ingredienser og
mel sprgjter ud ved opstart. Derefter gges til
den valgte hastighed.

N\

8 10
LN J

Hastighed | Tilbehor Handling Beskrivelse
Til langsom omrering, sammenblanding,
mosning og start af alle blandingsprocedurer.
1 Fladpisker i Omrarin Brug til at tilseette mel og terre ingredienser
rustfrit stal 9 til dej samt til at tilseette veesker til torre
ingredienser. Brug ikke hastighed 1 til at
blande eller zlte geerde;j.
Fladpisker i Til langsom blanding, mosning og hurtigere
rustfrit stal Langsom omrgring. Brug til at blande og zlte geerdej,
2 Dejkrog i blanding, tung dej og sede sager, starte mosning af
rustfrit stal, eltning kartofler eller andre grentsager, blande fedtstof
spiralformet ind i mel og blande tynd eller steenkende dej.
Fladpisker i Til blanding af halvtung dej, f.eks. til smakager.
rustfrit stal Brug til at blande sukker og fedtstof og til at
4 Piskeris i Blanding, tilsaette sukker til eeggehvider til marengs.
rustfrit stal piskning Medium hastighed til kageblandinger. Bruges
med 11 trade, sammen med: kadhakker, snitte-/rivejern med
ellipseformet rotor, pastapladevalse og purépresser.
Fladpisker i
rustfrit stal Til mellemhurtig piskning (oppiskning) eller
6 Piskeris i Piskning, sammenpiskning. Bruges til at feerdiggere
rustfrit stal oppiskning blanding af kagedej, doughnutdej og andre
med 11 trade, slags dej. Hej hastighed til kageblandinger.
ellipseformet
Piskeris i Til piskning af flede, zeggehvider og kogt
8-10 rustfrit stal Hurtig piskning, | glasur. Til piskning af sm& maengder flade,
med 11 trade, | sammenpiskning | aeggehvider eller til feerdigpiskning af
ellipseformet kartoffelmos.

BEMARK: Brug hastighed 2 til at blande eller zlte geerdej. Brug af andre hastigheder
skaber hgj risiko for fejl pa kekkenmaskinen. Den spiralformede dejkrog i rustfrit stal
alter effektivt de fleste typer geerdej pa 4 minutter.

®
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KAPACITETSTABEL

6,9 | skal
Hvidt mel 2til 2,2 kg
Brad 8 bred af 450 g
Smakager/kiks 160 stk.
Kartoffelmos 3,6 kg

SAMLING AF PRODUKTET

E*@

Seet kekkenmaskinen pa "OFF (0
tag stikket ud.

Seet skalens lgftehandtag i nedadvendt

position.

A '\

Fjederlas

Styrestift

Sadan fastgores skalen: Seet
skalholderne over styrestifterne, og tryk
ned pa bagsiden af skalen, indtil skalens
stifter klikker pa plads i fjederlasen.

VIGTIGT: Hvis skalen ikke klikkes sikkert
pa plads, vil den veere ustabil og rokke
under brug.

®

Sadan fastgeres tilbehgrsdelen: Seet
tilbehgrsdelen pa skaftet. Drej for at
fastgere den over stiften pa skaftet.

Sadan haeves skalen: Drej skalens
loftehandtag lige opad. Skalen skal altid
veere i haevet position under blanding.
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SAMLING AF PRODUKTET

—— [

Loft skalen Saenk skale|:|

Test afstanden mellem piskeren og (VALGFRIT) Sadan justeres afstanden v
skalen: Slut kekkenmaskinen til et mellem piskeren og skalen: Szenk 2
elstik med jordforbindelse. Teend for skalen til nederste position. Drej skruen <
kekkenmaskinen, og test hver hastighed. en smule mod uret (venstre) for at haeve o
Serg for, at piskeren ikke rgrer ved skalen piskeren eller med uret (hgjre) for at

under drift. Hvis piskeren er for langt vaek saenke den. Juster piskeren, sa den

fra bunden eller rammer skalen, skal du lige netop er fri af skalens overflade.

ga videre til nzeste trin for at foretage Kontrollér afstanden mellem piskeren og
justeringer. skalen igen.

VIGTIGT: Nar fladpiskeren i rustfrit stal er korrekt justeret, slar den ikke mod bunden eller
siden af skalen. Hvis fladpiskeren eller tradpiskeriset er sa teet pa, at de rammer bunden af
skalen, kan det medfere slitage pa fladpiskerens beleegning eller piskerisets trade.

BRUG AF SKALBESKYTTEREN* OG HZALDETUDEN*

=

Sadan seettes skalbeskytteren pa*:

Sarg for, at beskytteren er sat tilbage i
nedadvendt position, inden du begynder at
bruge kekkenmaskinen. Kekkenmaskinen
karer ikke, hvis skalbeskytteren ikke sidder i
den korrekte position.

Anbring hzldetuden*: Fastger
plastskaermen pa forsiden af
skalbeskytteren. Gor det nemt og
bekvemt at haelde ingredienser i
kekkenmaskinens skal.

*Fas kun til udvalgte modeller og som ekstraudstyr.

Automatisk nulstilling af motorbeskyttelse: Hvis kakkenmaskinen stopper pa grund af
overbelastning, saettes hastigheden til "OFF (0)", og stikket til kekkenmaskinen tages ud.
Efter et par minutter nulstilles kakkenmaskinen automatisk. Seet kekkenmaskinen i stikket
igen, indstil den enskede hastighed, og fortsaet blandingen. Hvis kekkenmaskinen ikke starter
igen, skal du tage den ud af stikkontakten i leengere tid for at lade den kele af. Tilslut derefter
kekkenmaskinen igen, og start den igen.

Stopknap: Hvis du har brug for at stoppe kekkenmaskinen gjeblikkeligt under brug, skal du
trykke pa stopkontakten. For at genoptage skal du seette hastigheden til "OFF (0)" og traekke
stopknappen ud. Derefter er kakkenmaskinen klar til at blive brugt normalt igen.
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SAMLING AF PRODUKTET

4

Fare for elektrisk stod

Saet stikket i en stikkontakt med Tilslut til en stikkontakt med

; ; jordforbindelse.
Jordforbindelse. Start med en lavere hastighed for at

Fjern ikke stikben med jordforbindelse. undga steenk, og eg den gradvist.
Se "Vejledning til hastighedsstyring".

Brug ikke en adapter.

Brug ikke forlaengerledning.

Manglende overholdelse af disse
anvisninger kan medfere personskade,
brand eller elektrisk stod.

® A ADVARSEL [l

Risiko for kvaestelser

Traek stikket ud af stikkontakten,
for du rorer ved piskerisene.

| modsat fald, kan det resultere
i knoglebrud, snitsar eller bla maerker.

o

Undga at skrabe i skalen under drift. Det
er normalt tilstreekkeligt at skrabe skalen
en eller to gange under blanding.
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PRODUKTANVENDELSE
VALGFRIT TILBEH@R

KitchenAid tilbyder en bred vifte af valgfrit tilbeher som f.eks. spiralizer, pastaskaerer eller
kedhakker, der kan seettes pa kekkenmaskinens stremfordeler.

Seet kakkenmaskinen pa "OFF (0)”, Vip den haengslede tilbeharsmuffe op for
tag stikket ud. at dbne den.

DANSK

Seet tilbehgret ind i tilbeharsmuffen, og Stram tilbehgrsknappen med uret,
serg for, at tilbeherets aksel passer ind i indtil tilbeharet er sikkert fastgjort pa
den firkantede tilbeharsmuffe. kekkenmaskinen.

——

. . . Lasn tilbehgrsknappen ved at dreje den
Afmontering: Szet kekkenmaskinen pa mod uret. Drej tilbehgret lidt frem og

“"OFF (0)", og tag stikket ud. tilbage, mens du treekker det ud.

BEMARK: Se vejledningen til anvendelse og vedligehold til det enkelte, specifikke
tilbeher for at fa flere oplysninger .
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SADAN SKILLES PRODUKTET AD

—J

—

Seet kakkenmaskinen pa "OFF (0)”, og
tag stikket ud.

Seet skalens loftehandtag i nedadvendt
position.

Fjern tilbehgret: Tryk tilbehgret opad, og
drej det til venstre. Traek tilbehgret ned
fra piskerens aksel.

Sadan fjernes skalen: Seet skalens
loftehandtag i nedadvendt position. Tag
fat i skalens handtag, og lgft styrestifterne
lige op og af

VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQRING

VIGTIGT: Nedsaenk ikke kakkenmaskinen i vand eller andre veesker. Apparatet ma ikke

renggres med en vandstrale.

Seet kakkenmaskinen pa "OFF (0)", og
tag stikket ud.

Tor kakkenmaskinen af med en blad,
fugtig klud.
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VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQJRING

Felgende dele kan vaskes i
opvaskemaskinen, kun gverste kurv: Skal,
fladpisker i rustfrit stal, spiralformet dejkrog i
rustfrit stal og aftagelig haeldetud*.

Felgende dele bor kun vaskes i handen
i varmt sebevand og med grundig
afterring: Piskeris i rustfrit stal med 11
buer, ellipseformet.

*Fas kun til udvalgte modeller og som ekstraudstyr.

FEJLFINDING

Problem

Lasning

Hvis kekkenmaskinen bliver
varm under brug:

Under tunge belastninger med leengere blandingstid kan du
muligvis ikke rgre ved toppen af enheden. Dette er normalt.

Kekkenmaskinen afgiver en
skarp lugt:

Dette er almindeligt med elektriske motorer, iseer nar de er
nye.

Hvis fladpiskeren i rustfrit stal
rammer skalen:

Stop kekkenmaskinen. Se afsnittet "Afstand mellem pisker
og skal", og juster afstanden mellem pisker og skal.

Hvis din kakkenmaskine ikke
fungerer, skal du kontrollere
felgende:

Er kakkenmaskinen tilsluttet?

Fungerer sikringen i kredslgbet til kekkenmaskinen? Hvis
du har en afbryderboks, skal du sgrge for, at kredslgbet er
lukket.

Sluk kekkenmaskinen OFF (0) i 10-15 sekunder, og teend den
derefter igen. Hvis kekkenmaskinen stadig ikke starter, skal
du lade den kgle af i 30 minutter, for du teender den igen.

Hvis problemet ikke kan
afhjeelpes:

Se afsnittet “Vilkar for KitchenAids garanti ("Garanti")".
Send ikke kakkenmaskinen retur til forhandleren.
Forhandlere udfgrer ingen reparationer.
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VILKAR FOR KITCHENAIDS GARANTI
("GARANTI")

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgien
("Garant") giver slutkunden, som er forbruger, en Garanti i henhold til fglgende vilkar.

Garantien geelder ud over og begreenser ikke slutkundens lovbestemte
garantirettigheder over for seelgeren af produktet. | henhold til den danske kebelov
(Lbkg 2014-02-17 nr. 140) og den danske forbrugeraftalelov har forbrugeren ret til inden
for en periode pa 2 ar at give meddelelse om mangler, i hvilket fald forbrugeren har ret
til enten at kraeve reparation eller udskiftning af et defekt produkt. | de ferste 6 maneder
efter kebet anses en defekt for at vaere eksisterende pa kebstidspunktet, medmindre
saelgeren beviser andet.

1) GARANTIENS OMFANG OG BETINGELSER

a) Garanten giver garanti for de i sektion 1.b) naevnte produkter, som en forbruger
har kebt hos en szlger eller et firma i KitchenAid-gruppen i landene i det Europeeiske
Bkonomiske Samarbejdsomrade, Moldova, Montenegro, Rusland, Schweiz eller Tyrkiet.

b) Garantiperioden afhaenger af det kgbte produkt og er som falger:
5KSM7990X Et ars fuld garanti fra kebsdatoen.
c) Garantiperioden begynder pa kabsdatoen, dvs. den dato, hvor en forbruger kabte
produktet hos en forhandler eller et firma i KitchenAid-gruppen.
d) Garantien daekker produktets fejlfrie beskaffenhed.

e) Garanten skal efter garantigiverens valg yde felgende tjenester for forbrugeren, hvis
der opstar en fejl i garantiperioden:

- Reparation af det defekte produkt eller den defekte produktdel eller

- Udskiftning af det defekte produkt eller den defekte produktdel. Hvis et produkt ikke
leengere er tilgaengeligt, er Garanten berettiget til at ombytte produktet til et produkt af
samme eller hgjere veerdi.

f) Hvis forbrugeren gnsker at fremsaette et krav i henhold til garantien, skal forbrugeren
kontakte det landespecifikke KitchenAid-servicecenter eller Garanten direkte pa
KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, boks 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgien.
E-mail-adresse: CONSUMERCARE.DK@kitchenaid.eu/telefonnummer:

00 800 381 040 26

g) Omkostningerne ved reparation, herunder reservedele, og portoomkostningerne ved
levering af et mangelfrit produkt eller en mangelfuld produktdel afholdes af Garanten.
Garanten skal ogsa afholde portoomkostningerne ved returnering af det defekte produkt
eller den defekte produktdel, hvis Garanten eller det landespecifikke KitchenAid-
kundeservicecenter har anmodet om returnering af det defekte produkt eller den defekte
produktdel. Forbrugeren skal dog afholde omkostningerne ved passende emballage til
returnering af det defekte produkt eller den defekte produktdel.

h) For at kunne fremsaette et krav i henhold til garantien skal forbrugeren fremvise
kvitteringen eller fakturaen for kebet af produktet.
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VILKAR FOR KITCHENAIDS GARANTI
("GARANTI")

2) BEGRANSNINGER AF GARANTIEN

a) Garantien geelder kun for produkter, der anvendes til private formal og ikke til
erhvervsmaessige eller kommercielle formal.b) Garantien geelder ikke ved normal
slitage, forkert brug eller misbrug, manglende overholdelse af brugsvejledningen,
brug af produktet ved forkert elektrisk spaending, installation og drift i strid med
geldende elektriske bestemmelser og brug af kraft (f.eks. slag).

c) Garantien geelder ikke, hvis produktet er blevet aendret eller konverteret, f.eks. fra
120 V-produkter til 220-240 V-produkter.

d) Tjenesteydelser i henhold til Garantien forleenger ikke garantiperioden og
indleder heller ikke en ny garantiperiode. Garantien ophgrer efter udlgbet af den
oprindelige garantiperiode. Garantiperioden for installerede reservedele udlgber
med garantiperioden for hele produktet.

DANSK

Efter udlgbet af garantiperioden eller ved produkter, som garantien ikke geelder
for, kan slutbrugeren stadig henvende sig til KitchenAids kundeservicecentre med
spergsmal og oplysninger. Yderligere oplysninger findes ogsa pa vores hjemmeside:
www.kitchenaid.eu

PRODUKTREGISTRERING

@ Registrer dit nye KitchenAid-apparat nu: http://www.kitchenaid.eu/register @

©2020 Alle rettigheder forbeholdes.
KITCHENAID og kekkenmaskinens design er varemaerker i USA og andre lande.
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[SLENSKA

15
1  Métorhaus 9  Stadsetningarpinnar
2  Fylgihlutafesting 10 Stédvunarrofi
3 Skélarlyftusténg (ekki synd) 11  Hradastillir
4  Skalarvérn** 12 11-vira peytari Ur rydfriu stéli
5  Hreeraraskaft 13 Deigkrdkur ar rydfriu stali
6  Skalarhandfang* 14  Flatur hreerari Gr rydfriu stali
7 6.9 L skal ar rydfriu stali* 15 Renna sem haegt er ad fjarleegja**
8  Skalarstudningur 16 Fylgihlutadxull

*Gerd skalar geeti verid mismunandi. Einnig er haegt ad kaupa skalar sem adskilda fylgihluti.
**Fylgir med adkvednum mdédelum. Mynd/gerd gaeti verid frabrugdin vérunni eftir médeli.
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VORUORYGGI

Oryggi pitt og 6ryggi annarra er mjég mikilvaegt.
Vid héfum sett mérg mikilveeg 6ryggisfyrirmaeli i pessa handbdk og a taekid pitt.
Aridandi er ad lesa 6ll 6ryggisfyrirmeeli og fara eftir peim.

betta er 6ryggisvidvorunartakn.

betta takn varar pig vid hugsanlegum haettum sem geta deytt eda
meitt pig og adra.

Ollum &ryggisvidvérunartaknum fylgja éryggisfyrirmeeli og annadhvort
ordid ,HAETTA“ eda ,VIDVORUN¥. Pessi ord merkja:

g H ETT A Pu getur daid eda slasast alvarlega ef
pu fylgir ekki leidbeiningunum pegar i stad.
A - bu getur daid eda slasast alvarlega
VIDVO RU N ef pu fylgir ekki leidbeiningum.

Oll 6ryggisfyrirmeelin segja pér hver hugsanlega heettan er, segja pér hvernig draga
a ur haettu @ meidslum og segja pér hvad getur gerst ef leidbeiningum er ekki fylgt.

MIKILVAEG ORYGGISATRIDI

Vid notkun rafteekja setti alltaf ad fylgja grundvallaréryggisradsté6funum, par a
@ medal: @

1. Lesa allar leidbeiningar. Rong notkun heimilistaekis kann ad leida til likamstjons.

2. Til ad verjast heettunni af raflosti skal ekki setja hreerivélina i vatn eda annan
vokva.

3. Ekki er aetlast til ad einstaklingar (Asamt bérnum) sem hafa skerta likamlega,
skynjunarlega eda andlega haefni eda skortir reynslu og pekkingu geta notad
petta teeki, nema peir hafa verid undir eftirlit eda leidbeiningar um érugga notkun
taekisins og skilja heettur sem henni fylgja.

4. ESB eingdngu: Einstaklingar sem hafa skerta likamlega, skynjunarlega eda
andlega heaefni eda skortir reynslu og pekkingu geta notad heimilistaeki, ef fylgst
er med peim eda peir hafa fengid leidbeiningar um érugga notkun teekisins og
skilja haettur sem henni fylgja. Born skulu ekki leika sér med taekid.

5. ESB eingdngu: Born mega ekki nota petta taeki. Geymid taeki og rafmagnssnuru
pess par sem born na ekki til.

6. Slokkvid & taekinu og takid Ur sambandi vid innstungu pegar pad er ekki i notkun
adur en pad er sett saman eda tekid i sundur og adur en pad er hreinsad. Takid
i klonna og togid ur innstungunni til ad taka teekid ur sambandi. Togid aldrei i
rafmagnssnuruna.

7. Fordast ad snerta hluti sem hreyfast. Til ad koma i veg fyrir slys og/eda skemmdir
a hreerivélinni & ad halda hondum, hari og fatnadi, sem og sleikjum og 68rum
ahoéldum, fra hraeraranum pegar hann er i notkun.

8. Ekki skal nota nein taeki med skemmdar snurur eda kleer eda eftir ad taekid
hefur bilad, dottid eda skemmst & nokkurn annan hatt. Hafid samband vid
framleidanda i gegnum simanumer pjonustuvers til ad fa upplysingar um skodun,
vidgerdir eda stillingar.

9. Notkun aukahluta og fylgihluta, sem framleidandi meelir ekki med eda selur, getur
valdid eldsvoda, raflosti eda meidslum.
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10. Ef sndran er skemmd verdur ad skipta um hana af framleidanda eda
pjénustuadila eda svipudum haefum einstaklingi til ad koma i veg fyrir haettu.

11. Yfirgefid aldrei teekid eftirlitslaust pegar pad er i notkun.
12. Ekki nota hreerivélina utandyra.
13. Ekki lata sndruna hanga fram af bordi eda bekk.

14. Til ad koma i veg fyrir skemmdir & vorunni ma aldrei nota hreerivélina nalaegt
miklum hita, svo sem hja ofni, érbylgjuofni eda eldavél.

15. Takid flata hreerarann, virapeytarann eda deigkrékinn Ur hreerivélinni fyrir pvott.

16. Skodid kaflann ,,Umhirda og hreinsun® fyrir leidbeiningar um prif & yfirbordi par
sem matveeli hafa verid.

17. Ekki ma prifa petta heimilisteeki med sterkri vatnsbunu.

18. Petta heimilistaski er eetlad til notkunar & vinnustédum, til deemis i
veitingastadaeldhusum, matsal, a sjukrahisum og i fyrirtaekjum & bord vid bakari,
slaturhus, o.s.frv., en ekki fyrir stoduga fidldaframleidslu & mat.

GEYMDU PESSAR LEIDBEININGAR

KROFUR UM RAFMAGN
nm Spenna: 220-240 V~
AVIDVO RUN Tidni: 50-60 Hz
Vott: 325 W
@ }(m Radlagdur notkunartimi: 1-30 minutur @
‘ med virkum vinnslutima upp 4 10 min.

KVEIKT / 15 min. SLOKKT (0).

Ekki skal nota framlengingarsnuru. Ef
rafmagnssnuran er of stutt skal lata haefan
Heetta a raflosti rafvirkja eda pjonustutaeknimann setja
Uttak naleegt teekinu.

[SLENSKA

Stingid inn i jarétengda innstungu.
Hamarksvott akvardast af fylgihlutnum

Ekki fjarleegja jartenginguna. sem notar mestu orkuna (raforku) Adrir
Ekki nota millistykki. ra'éla'gélr fylgihlutir geetu notad téluvert
minni orku.

Ekki nota framlengingarsnuru. - ?
ging Pessi vara kemur med rafmagnssnuru

Misbrestur & a8 fylgja pessum af gerd Y. Ef snudran er skemmd verdur

leidbeiningum getur leitt til dauda, ad skipta um hana af framleidanda eda
eldsvoda eda raflosts. pjénustuadila til ad koma i veg fyrir haettu.

Havadastig meelt i samraemi vid prEN 454-préfid er minna en 70 dBA.

A * i mdédelndmerinu merki frekari stafi sem tékna lit vélarinnar og verkfraeditélustafi fyrir
maodelid sjalft (t.d. SKSM7990X).
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FORGUN RAFBUNABDARURGANGS

Vérunni hent

- Merkingar & pessu taeki eru i samraemi
vid tilskipun Evrépupingsins og

rédsins 2012/19/ESB um raf- og
rafeindabunadaridrgang (Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE)).

- Med pvi ad tryggja ad pessari voru sé
fargad & réttan hatt hjélpar pu til vid ad
koma i veg fyrir hugsanlegar neikveedar
afleidingar fyrir umhverfid og heilsu manna,
sem annars gaetu orsakast af dvideigandi
medhéndlun vid férgun pessarar voru.

SAMRAMISYFIRLYSING

- Taknid == 3 vérunni eda & medfylgjandi
skjélum gefur til kynna ad ekki skuli
medhdndla hana sem heimilisirgang,
heldur verdi ad fara med hana 4 videigandi
séfnunarstéd fyrir endurvinnslu raf-

og rafeindabunadar.

Farga verdur vdrunni i samraemi vid

umhverfisreglur stadarins um férgun Grgangs.

Fyrir itarlegri upplysingar um medhdndlun,
endurheimt og endurvinnslu pessarar

voru skaltu vinsamlegast hafa samband

vid baejarstjornarskrifstofur i pinum
heimabae, heimilissorpférgunarpjénustu eda
verslunina par sem pu keyptir véruna.

Petta teeki hefur verid hannad, byggt og pvi dreift i samraemi vid 6ryggiskréfurnar i
eftirfarandi tilskipunum Evrépuradsins: 2014/35/EU, 2014/30/EU, 2009/125/EC og

2011/65/EU (RoHS tilskipun).
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LEIDBEININGAR FYRIR FYLGIHLUTI

Notist til ad

Fylgihlutur blanda saman Lysing Notkunartimi

Flatur hraerari ar Venjulegar Kokur, glassur, seetindi, smakokur,

rydfriu stali til pykkar kex, békudeig, fljétt braud, 1-10 minGtur
bléndur. kjothleifur, kartéflumds.

Deigkrékur ar Til ad blanda Braud, pizzudeig, bollur, tekdkur.

rydfriu stali og hnoda 1-10 minGtur
gerdeig.

11-vira peytari ur | Bléndur sem Egg, eggjahvitur, rjémi, sodinn

ry&friu stali parf ad beeta glassur, svampbotnar, englakdkur, 1-30 minUGtur
lofti vid majénes, sum saetindi.

LEIDBEININGAR FYRIR HRADASTILLI

Allar hradastillingar byrja haegt pannig ad $
hraerivélin byrjar & legri hrada svo ad hraefni ‘léecesn 2
skvettist ekki upp Ur eda svo hveitisky m o
myndist ekki vid raesingu. Sidan eykst hradinn U 2
smam saman upp i valinn hrada.
Hradi | Fylgihlutur Adgerd Lysing
Til ad hreera haegt, blanda saman, stappa og
@ . byrja & 6llum hraeringum. Notist til ad beeta @
1 Flgtfu,r hra,ellfarl ur Eaeg_ hveiti og purrefnum vid deigid og til ad beeta
ryofriu stal resring vokva vid purrefni. Ekki nota hradastillingu 1 til
ad blanda eda hnoda gerdeig.
Til ad blanda haegt, stappa saman og hreera
Flatur hreerari ar H hradar. Notist til ad blanda og hnoda gerdeig,
2 rydfriu stali bla'der?dun pykkar deigbléndur og seetindi, byrja ad stappa
Deigkrokur ar hnodun ! kartoflur eda annad greenmeti, blanda fitu at
rydfriu stali deig, blanda saman punnt deig sem skvettist
audveldlega til.
Til ad blanda midlungspykkt deig, svo sem
Flatur hraerari Gr kokudeig. Notist til ad blanda saman sykur og
4 rydfriu stali Bléndun, feiti og til ad hraera sykur Gt i eggjahvitur til ad
11-vira peytari Gr | hreering gera marengs. Halfur hradi fyrir kékudeig. Notist
rydfriu stali med: hakkavél, sneidara/rifara, pastarillu, og
avaxta-/graeenmetispressu.
Flatur hreerari ar Til ad hreera midlungshratt (pykking) eda peyta.
6 rydfriu stali Hreering, Notad til ad klara ad blanda saman kékudeig,
11-vira peytari ur | pykking kleinuhringjadeig eda annad deig. Har hradi fyrir
rydfriu stali kékudeig.
Hr Til ad peyta rjdma, eggjahvitur og sodinn
8-10 11-vira peytari ar hraerin glassar. Til ad peyta litid magn af rjdoma,
rydfriu stali beytin 9 eggjahvitum eda til ad klara ad peyta
yting kartoflumdas.

ATH.: Notid hradastillingu 2 til ad blanda saman eda hnoda gerdeig. Ef heerri hradi
en pad er notadur er mikil haetta & ad hraerivélin bili. Deigkrokurinn hnodar vel flest
gerdeig & innan vid 4 mindtum.
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TAFLA YFIR RUMTAK

6,9 L skal
Hvitt hveiti 2til 2,2 kg
Braud 8 braud sem eru 450 g hvert
Kokur / kex 160 stykki
Kartoflumus 3,6 kg

SAMSETNING VORUNNAR

>

—

Slékktu & hreerivélinni og taktu hana sidan
Ur sambandi.

Feerdu skélarlyftusténgina nidur.

Gormafesting

Stadsetningarpinni

Til ad festa skalina vio:

Settu skalarstudningana yfir
stadsetningarpinnana og yttu nidur aftan
4 skalinni par til skalarpinnarnir smella
inn i gormafestinguna.

MIKILVZEGT: Ef skélin er ekki tryggilega
smellt & sinn stad verdur hin ést6dug og
skjograr vid notkun.

®

Til ad festa fylgihlutinn: Renndu
fylgihlutnum & skaftid. Snidu honum til
ad kraekja honum yfir pinnann a skaftinu.

Til ad rétta skalina upp: Snidu
skalarlyftusténginni beint upp. Skalin
verdur alltaf ad vera i uppreéttri stédu
begar verid er ad hreera.
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SAMSETNING VORUNNAR

—— [ —

Haekka skal

Laekka skal

Préfadu fjarleegd a milli hreerara og
skalar: Settu hreerivélina i samband

vid jardtengda innstungu. Kveiktu

& hreerivélinni og préfadu hverja
hradastillingu fyrir sig. Geettu pess ad
hraerarinn snerti ekki skalina vid notkun.
Ef hreerarinn er of langt fra botninum eda
snertir skélina skaltu halda &fram i nzesta
skref til ad stilla hann.

(VALKOSTUR) Til ad stilla fjarleegd &
milli hraerara og skalar: Lattu skalina
siga nidur i nedri stédu. Snudu skrafunni
adeins rangszlis (til vinstri) til ad lyfta
hreeraranum, eda rangseelis (til haegri)

til ad lata hann siga. Stilltu hreerarann
pannig ad hann sé rétt fyrir ofan yfirbord
skalarinnar. Athugadu aftur fjarleegdina a
milli hreerara og skalar.

MIKILVZGT: Vid rétta stillingu snertir hreerarinn hvorki botn né hlidar skélarinnar. Ef
hreerarinn eda virapeytarinn eru pad naleegt ad peir snerta botn skalarinnar getur hidunin
madst af hraeraranum eda slit myndast & virunum 4 virapeytaranum

NOTKUN A SKALARVORN* OG RENNU*

[SLENSKA

N = e ——
'f,:/—l-ﬂ;,

Til ad festa skalarvérn*: Geettu pess ad
vornin sé sett aftur i nidurliggjandi stédu
&dur en byrjad er ad nota hreerivélina.
Hreerivélin fer ekki i gang ef skalarvérnin er
ekki i réttri stédu.

Rennan sett &*: Festu hellivérnina
framan & skalarvérnina. Hun bydur upp
4 paegilega leid til ad setja hraefni i
hreerivélarskalina.

*Eingdngu faanlegt med vdldum mddelum og eingdngu sem fylgihlutur sem parf ad kaupa

sérstaklega.

Sjalfvirk endurrzesing til ad verja métor: Ef hraerivélin stddvast vegna yfirdlags skal setja
hradastillinn & ,,OFF (0)” og taka hreerivélina Ur sambandi. Hreerivélin mun endurreesa sig
sjalfkrafa eftir nokkrar minGtur. Settu hreerivélina aftur i samband og settu hradastillinn & pann
hrada sem pu vilt og haltu 4fram ad hrzera. Ef hreerivélin endurrzesir sig ekki skaltu taka hana

Ur sambandi i lengri tima svo han geti kélnad.

endurraestu hana.

Settu hreerivélina sidan aftur i samband og

Stédvunarrofi: Yttu & stédvunarrofann ef bl parft ad stédva hraerivélina strax pegar han
er i notkun.. Til ad halda notkun &fram skaltu setja hradastillinn & ,,OFF (0)”, og toga
stédvunarrofann Gt. P4 er hraerivélinn aftur tilbuin fyrir edlilega notkun.
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-

Haetta & raflosti S e
Stingid inn i jarétengda innstungu. Settu i samband vid jardtengda
. L . innstungu.
Ekki fjarleegja jarétenginguna. Byrjadu & minni hrada svo ekkert
Ekki nota millistykki. zl;\rf:ﬁ:st upp Ur og haekkadu hann smém
EKKi nota framlengingarsnaru. Sja , Leidbeiningar fyrir hradastilli”.

Misbrestur a ad fylgja pessum
leidbeiningum getur leitt til dauda,
eldsvoda eda raflosts.

AVIDVORUN B2

Slysahaetta

Taktu vélina Gr sambandi adur
en komid er vid hraerarann.

Misbrestur a ad gera svo getur
valdid beinbroti, skurdum eda mari.

Ekki skrapa skélina & medan verid er ad
hrzera. Yfirleitt naegir ad skrapa skalina
einu sinni eda tvisvar 4 milli pess sem
hreert er.
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NOTKUN VORUNNAR
VALKVZAMIR FYLGIHLUTIR

KitchenAid bydur upp & mikid urval af valkveemum fylgihlutum, svo sem skrafuvél,
pastaskera eda hakkavélar sem haegt er ad festa vio 6xul hrzerivélarinnar.

>

@

Slékktu & hreerivélinni og taktu hana sidan
Ur sambandi.

Yttu upp hlifinni & hjérunum til ad opna.

Settu fylgihlutinn i fylgihlutafestinguna
og geettu pess ad oxullinn passi i
ferningslaga falsinn.

Hertu fylgihlutadxulinn med pvi ad snua
réttseelis par til festingin er fullkomlega
fest vid hreerivélina.

——

Til ad fjarleegja: Slokktu & hreerivélinni og
taktu hana sioan ur sambandi.

Losadu fylgihlutaéxulinn med pvi ad snua
honum rangseelis. Sntdu fylgihlutnum
adeins fram og til baka 4 medan pu togar
hann at.

[SLENSKA

ATH.: Sja leidbeiningar um notkun og umhirdu fyrir hvern fylgihlut til ad fa& meiri upplysingar.
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VARAN TEKIN i SUNDUR

et

—

Slokktu & hrzerivélinni og taktu hana sidan
Ur sambandi.

Faerdu skalarlyftusténgina nidur.

Taktu fylgihlutinn af: Yttu fylgihlutnum
upp og snGdu til vinstri. Togadu
fylgihlutinn nidur fra hreeraraskaftinu.

Til ad fjarleegja skal: Feerdu
skélarlyftustongina nidur. Taktu i handfang
skalarinnar og lyftu henni beint upp og af
stadsetningarpinnunum

UMHIRDPA OG HREINSUN

MIKILVAEGT: Ekki setja adalhis hreerivélarinnar & kaf i vatn eda adra vokva. Ekki ma
prifa petta heimilistaeki med sterkri vatnsbunu.

Slékktu & hraerivélinni og taktu hana sidan
ar sambandi.

Strjuktu af hreerivélinni med mjukum og
rokum kluat.
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UMHIRDPA OG HREINSUN

Eftirfarandi hluta ma setja i upppvottavél,
eingongui i efri hillu: Skal, flatur hreerari ar
;ye?inr];:gl,:' :ffg;?:ﬁ;euéj;}?ﬁlu stéli og renna vandlega: 11-vira peytari Gr rydfriu stali.

Eftirfarandi hluti ma adeins pvo i
héndunum med volgu sapuvatni og purrka

*Eingdngu faanlegt med véldum mdédelum og eingdngu sem fylgihlutur sem parf ad kaupa
sérstaklega.

<
4
(%2}
BILANALEIT &
-
8]
Vandamal Lausn
s . .| Vid miki® alag og langan notkunartima er mégulegt ad pd
Ef hreerivélin hitnar vid notkun: getir ekki snert toppinn & hraerivélinni. Petta er edlilegt.
@ Hreerivélin gefur fra sér sterka | Petta er algengt hja rafmagnsmotorum, sérstaklega pegar @
lykt: beir eru nyjir.

Stoppadu hraerivélina. Sjé hlutann , Fjarleegd & milli hreerara
og skalar” og stilltu sidan fjarleegdina & milli hreerara og
skalar.

Ef flati hreerarinn snertir
skalina:

Er hraerivélin i sambandi vid rafmagn?

Er 6ryggid a rafrasinni fyrir hraerivélina i lagi? Ef pu ert med
Ef hreerivélin heettir ad virka lekalidabox skaltu geeta pess ad lidinn sé lokadur.

skaltu athuga eftirfarandi: Slokktu 4 hreerivélinni i 10-15 sekdndur og kveiktu sidan

a henni aftur. Ef hreerivélin fer enn ekki i gang skaltu leyfa
henni ad kélna i 30 mindtur 4dur en kveikt er & henni aftur.
Sja hlutann ,,Abyrgéarskilmélar KitchenAid (,,Abyrgé”)".
Ekki fara med hreerivélina aftur til séluadila par sem peir
veita ekki pjonustu.

Ef ekki er haegt ad lagfeera
bad sem er ad:
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ABYRGDARSKILMALAR KITCHENAID
(,ABYRGP")

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgiu
(wabyrgdaradili”) veitir lokakaupanda, sem er neytandi, dbyrgd samkveemt eftirfarandi
skilmalum.

Abyrgdin er vidbot vid 16gbundin abyrgdaréttindi lokakaupanda gagnvart seljanda
vérunnar og hefur engar takmarkanir eda ahrif & pau. | stuttu mali kemur fram i I6gum nr.
48/2003 um neytendakaup ad vérur verdi ad vera i pvi astandi sem peim er lyst, haefar
fyrir tilgang sinn og af fullnzegjandi gaedum. Ef i [j6s kemur ad varan er gollud verdur
neytandi ad tilkynna seljanda um gallann an éparfa tafa. Neytandi hefur aldrei skemmri
tima en tvo manudi til ad leggja fram kvértun.

L6g nimer 48/2003 um neytendakaup skyra einnig fra dkvednum réadstéfunum sem
neytandi getur notad til ad vernda rétt sinn, svo sem:

- AJ halda aftur af greidslu.

- Val & milli leidréttingar eda nyrrar athendingar.
- Beidni um afslatt.

- Beidni um riftun.

- Bétakrofur.

Pessi réttindi eru hdd adkvednum undantekningum. Haegt er ad nalgast nanari upplysingar
4 vefsidu Neytendastofunnar & www.neytendastofa.is eda med pvi ad hringja i
00354 510 1100.

1) UMFANG OG SKILMALAR ABYRGPARINNAR

@ a) Abyrgdaradili veitir 4byrgd & vérunum sem eru taldar upp i hluta 1.b) sem neytandi @
hefur keypt fra seljanda eda fyrirteeki fra KitchenAid-samsteypunni i landi innan evrépska
efnahagssvaedisins, eda i Moldévu, Svartfjallalandi, Risslandi, Sviss eda Tyrklandi.

b) Abyrgdartimabili® fer eftir vérunni sem er keypt og er sem hér segir:
5KSM7990X Full abyrgd i eitt ar fra kaupdegi.

c) Abyrgdartimabilid hefst 4 kaupdegi, p.e. daginn sem kaupandi keypti véruna fra
s6luadila eda fyrirtaeki fra KitchenAid-samsteypunni.

d) Abyrgdin tryggir ad varan skuli vera gallalaus.

e) Abyrgdaradili skal veita neytanda eftirfarandi pjénustu undir pessari dbyrgd, eftir
akvordun dbyrgdaradila, ef galli kemur i 1jés & dbyrgdartimabilinu:

- Vidgerd & golludu vérunni eda ihlutnum, eda

- Skipti & gélludu voérunni eda thlutnum fyrir nyja. Ef varan er ekki lengur i bodi er
abyrgdaradila heimilt ad skipta Gt vérunni fyrir jafn dyra eda dyrari véru.

f) Ef neytandi vill leggja fram kréfu undir dbyrgdinni verdu hann ad hafa samband vid
innlendan pjonustuadila KitchenAid & www.kitchenaid.is (Netfang: sala@rafland.is ;
Simandmer +354 520 7900) eda beint vid dbyrgdaradilann i KitchenAid Europa, Inc.
Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgiu.
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ABYRGDARSKILMALAR KITCHENAID
(,ABYRGP")

g) Abyrgdaradili skal bera kostnad vegna vidgerdar dsamt varahlutum og
sendingarkostnad vegna afhendingar & gallalausri véru eda ihlut. Abyrgdaradili skal einnig
bera sendingarkostnad vegna skila & golludu vérunni eda ihlutnum ef abyrgdaradilinn eda
innlendi KitchenAid pjénustuadilinn bad um ad golludu vérunni eda ihlutnum yrdi skilad.
Hins vegar skal neytandi bera kostnad vegna videigandi umbuida fyrir drugg skil & golludu
vérunni eda ihlutnum.h) Neytandi verdur ad framvisa kvittun eda reikning sem sénnun
fyrir kaupum & vérunni ef hann vill leggja fram kréfu undir dbyrgdinni.

2) TAKMARKANIR A ABYRGDINNI

a) Abyrgdin 4 eingéngu vid um vérur sem eru notadar i heimilistilgangi og ekki um
faglegar vorur eda vorur notadar i atvinnuskyni.

b) Abyrgdin & ekki vid um edlilegt slit, ranga notkun eda misnotkun, ef ekki er farid
eftir notkunarleidbeiningunum, ef varan er notud vid ranga rafspennu, ef uppsetning
eda notkun brjéta gegn videigandi reglugerdum um rafmagn, og ef 6héflegt afl er

notad (t.d. hégg). S
(%2}

. 2
c) Abyrgdin & ekki vid ef vérunni hefur verid breytt eda skipt um spennu, t.d. ef 120
V vérum er breytt til ad nota 220-240 V. %}
d) Veitt pjonusta samkvaemt abyrgdinni framlengir ekki 4byrgdartimabilid né heldur
markar hin upphaf nys dbyrgdartimabils. Abyrgdartimabilinu fyrir isetta varahluti
lykur & sama tima og abyrgdartimabilid fyrir alla véruna.

@ Pjonustuadilar KitchenAid geta enn adstodad neytendur med spurningar og veitingu @

upplysinga eftir ad dbyrgdin er Gtrunnin, eda fyrir vérur sem falla ekki undir abyrgd.
Hazegt er ad nélgast frekari upplysingar a vefsidu okkar: www.kitchenaid.eu

VORUSKRANING

Skradu nyja KitchenAid teekid pitt nina: http://www.kitchenaid.eu/register

©2020 Oll réttindi askilin.
KITCHENAID og hénnun hreerivélarinnar eru vérumerki i Bandarikjunum og annars stadar.
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YACTU N UX XAPAKTEPUCTUKIA
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1 [onoska gsuratens 10  Bbiknioyatenb
2 MpuBopa AnA Hacapok 11 Pblyar perynuposku ckopocTten
3 Pbiyar nogbema yawwm (He nokasaH) 12 11-NpoBOAHON BEHUWK INANNTUYECKON GOPMbI
13 HepXXaBeroLLein cTanun
4 3awuTHan peweTka**
13 CnvpanbHbI KPIOK ANA 3aMeLlrBaHNA TecTa n3

5 Ban Benunka HepXaBeloLeil ctanm

* .
6 Pyuka vawn 14  JlonaTka AnA CMeLLVMBaHMA U3 HepKaBeloLuei

. cTanu
7 Yawwa v3 HepKaBetoLen ctanm obbemom 6,9 n*
s o 15  CbemHbi enob ana nobasneHus
nopa Hawu VHIPEANEHTOB *

9 YcTaHOBOYHbIE WTUGTHI 16  Pyuka kpenneHus

*Tvin Yawwm MOXKET Pa3nnuaTbea. Yalum TakKe MOXHO NPMOBPECTY Kak OTAeNbHbIe akceccyapbl.

**BX0oAWT B KOMMNEKT TONIbKO HEKOTOPbIX mopnenen. V|306pa>KEHVIE/CTVIJ1b MOXeT OT/INYaTbCA B 3aBNCUMOCTN
OT Mmogenn.
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TEXHUKA BE3OMACHOCTU NP UCNOJIb3OBAHUNA
MPUBOPA

Bawa 6e3onacHOCTb 1 6e30MacHOCTb APYruxX CTOUT Ha MepBOM MecTe.

B AaHHOW MHCTPYKLMK 1 Ha BaLLeM YCTPOCTBE Mbl Pa3MECTUIN MHOXKECTBO BaXKHbIX COOOLLEHNI
o 6e3onacHocTu. O6A3aTeNbHO NPoUTHTE BCE COObLUEHNA 0 6@30MacHOCTY 1 CNeayinTe NX yKasaHWAaM.

370 cmBON npegynpexaeHuna 06 onacHocTu.

TOT CMMBON NPEAYNPEXAAET BAC O BO3MOMHbIX OMACHOCTAX, CMOCOGHbIX HAHECTV TPABMY
nu gaxe youtb Bac U ApYrvix Nioaen.

Bce coobuieHns o 6e30nacHOCTM CNeayoT 3a 3TUM CMBOsIOM 1 cnoBamm «<ONMACHOCTb»
vnn «<BHVMAHWE». 3Tn cnosa o3HauatoT:

Mbi MOXKeTe NOrn6HYTb NAN NONYUNTD TSKeNble TPaBMbl,
o " AC H o CT b eC/IN HeMeNIEHHO He NocNeAyeTe UHCTPYKLUAM.
‘. B H M MA H M E MbI MOXKeTe NorM6HYTb UK NONYUNTb TAXKenble
TPaBMbl, €C/IN He NoceAyeTe UHCTPYKLUUAM.

MpepynpexaeHna 06 ONacHOCTM yKaxyT BaM Ha NOTEHLMaNbHYIO OMACHOCTb, AAAYT PEKOMEHAALMN
OTHOCUTENbBHO TOrO, Kak YMEHbLUUTb BEPOATHOCTb TPABMbI, @ TaKXKe Ha TO, YTO MOXET NPON30NTH,
ecnv Bbl He ByaeTe cnefoBaTh MHCTPYKLMAM.

MEPbDI MPEAOCTOPOXHOCTHU

@ Mpn ncnonbzoBaHMM 6bITOBBIX INEKTPONPUGOPOB He06X0AMO cO6II0AaTb OCHOBHbIE Mepbl @
NpeAoCTOPOKHOCTH, B YaCTHOCTIA:

1. MpouTtnTe BCe MHCTPYKLUKW. HenpasunbHOE NCnosb30BaHMe YCTPOMCTBA MOXET NPUBECTU K
Cepbe3HbIM TPaBMaMm.

2. [1nA npepoTBpaLLeHsa pUCKa MOPaKeHUA SNEKTPUUYECKUM TOKOM He Norpy»KaiiTe ninaHeTapHbIi
MUKCEp B BOZY UV APYTYIO XKNAKOCTb.

3. [laHHbIN Npubop He NpefHa3HaueH AJ1A UCNOMb30BaHWA MLamm (BKtouas feTen)
OrpaHNyYeHHbIMN GU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMI WA MEHTASIbHBIMY BO3MOXHOCTAMY AN HE
MMEIOLLVIMM AOCTaTOYHOTO OMbITa W 3HAHUIA, €CSIN OHW HE HAXOAATCA NoJ NPUCMOTPOM UMK He
6blIN MPOVIHCTPYKTUPOBAaHbI MO BOMPOCY 6€30MacHOro UCMOosb30BaHUsA 3/1EKTPOBLITOBOrO
npubopa N1LoM, OTBeYatLMM 3a X 6e30MacHOCTb.

4. Tonbko gna EC: nyua ¢ orpaHUyeHHbIMM GU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMU I YMCTBEHHbBIMI
CMOCOBHOCTAMY, B0 HE UMEIOLLVE HAZJIEXALLETO OMbITa UCMOJb30BAHVIA 1 3HAHUIA, MOTYT
NOJb30BaTbCA NIEKTPOOLITOBLIMU MPUGOPaMU TONBKO B TOM CJTyyae, e/l OHW HaXOAATCA MOA,
NPYCMOTPOM WAV MPOUHCTPYKTMPOBaHbI MO BOMPOCY 6E30MacHOro NCMosb30BaHNSA 31EKTPOGLITOBOrO
nprbopa 1 0COo3HatoT CBA3aHHbIE C 3TUM PUCKU. He No3BonAiiTe AeTAM UrpaTth C NPMGOPOM.

5. Tonbko ans EC: gaHHbI Nprbop He AOMKEH UCMONb30BaTbCA AeTbMU. XpaHuTe Npubop 1 ero
CeTeBOM LWHYP B MecTaX, HEAOCTYMHbIX ANA AeTei.

6. BbikntoumTe (0) nprbop, a 3aTeM OTKIIOUMTE €r0 OT NEKTPOCETY, €C/IM OH He UCMOJb3yeTcs, nepeq
TeM, KaK CHMaTb WSV yCTaHaBIMBaTb Kakne-nbo ero yacTu, a Takke nepes YncTkoi. Ytoobbl
0TCOeANHNUTL NPUGOP OT CETH, BO3bMUTECD 3a BUIKY CETEBOTO LUHYPa 1 NOTAHWTE 3a Hee, 4To6bI
BbIHYTb U3 PO3eTKM. HKorfa He TAHMTE 3a CaM LHYP.

7. W3beraiite KOHTaKTa C ABVXYLMMUCA AeTanAaMU. [ina npefoTBpaLieHns Tpasm n/
1NV NoBpeXeHNA NnaHeTapHOro MMKCepa Npw ero NCnosb3oBaHNN He AonycKanTe
COMPUKOCHOBEHUA BEHYMKA C PyKamul, BOJTOCaMU, OAEXAO0MN, a TaKkKe C KyXOHHbIMY JIonaToyKamu 1
APYTMMU KYXOHHBIMU MPUHAASIEXKHOCTAMM.

8. He ncnonb3yiTte npnbop ¢ NOBPEXAEHHBIM CETEBBIM LUHYPOM WV BUJIKOW UK Nocsie
BO3HWKHOBEHVA HEMCMPaBHOCTEN B paboTe Npunbopa nnv ero nageHns nnv noboro apyroro
nospexaeHus. [ina nonyyeHuns nHdopmaLum 06 0CMOTPe, PEMOHTE UM PErynvpoBKe
obpaTnTech K NPoU3BOAMTENIO MO HOMepY TesledpoHa LieHTpa 06CYKMBaHNA KITMEHTOB.
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TEXHUKA BE3OMACHOCTU NP UCNOJIb3OBAHUNA
MPUBOPA

9. Vicnonb3oBaHune aKceccyapoB Win HacafokK, He peKOMeHAOBAHHbIX NPOU3BOAUTENEM, MOXET
npnBECTN K BO3ropaHuto, NOPa*KeHno SNeKTpUYeCKUM TOKOM U NoyHYeHUIO TpaBMbl.

10. B cnyyae noBpexaeHus CETEBOTO LUHYPa ero 3aMeHa [JoSKHa OCYLLeCTBAATLCA U3rOTOBUTENEM,
PabOTHNKOM CEPBUCHOTO LieHTpa Unv ApYriM paboTHMKOM C aHanornyHomn Keanudukaumen so
n3bexkaHne pricka NopaXKeHUs 3NeKTPUYECKUM TOKOM.

11. Hukorga He ocTaBnaAiTe paboTatoLwmin npubop 6e3 nprucmoTpa.
12. He ncnonb3yiiTe NnaHeTapHbI MAKCEP Ha OTKPLITOM BO3AyXe.
13. He ponyckainTe CBUCaHUA WHYypa C KpasA CTona Uam ¢ yrna.

14. Bo usbexaHue NoBpexaeHnsa yCTPOCTBa He NCMOSb3yITe Yallu NiaHeTapHOro MUKCepa B 30Hax
C BbICOKOW TeMMNepaTypon, TaKNX Kak AyXOBKM, MAKPOBOJSIHOBbIE MeYu UKW KyXOHHbIE MNTbI.

15. I'Iepe,q OUYNCTKOW CHUMUTE C nnaHeTapHOro MMKcepa onaTky AnAa cMelnBaHnA, I'IpOBOJ'IOLIHbIVI
BEHUYUK NN CI'II/IpaJ'IbeII;I KPIOK 4NnA 3amMmellnBaHnA T1ecTa.

16. VIHCTPYKLMM MO OYNCTKE MOBEPXHOCTEN, KOHTAKTUPYIOLMX C MULLEBbIMU NPOAYKTaMK, CM. B
pasgene «YXof 1 UncTKa».

17. He ounwaiite npubop cTpyei Bofbl NOA AaBAeHMEM.

18. [aHHbll nprbop npefHa3HayeH 418 KOMMEPUYECKOro MPUMEHEHNA, HanpumMep Ha KyxHe
pecTopaHa, CToNoBOW, 6ONbHULbI UV Ha MPOW3BOACTBE, HaNPUMEP B NeKapHe, MACHON NaBKe 1
T. M., HO He ANIA HenpPepbIBHOTO MacCOBOro NPOU3BOACTBA NPOAYKTOB NUTaHUA.

COXPAHUTE 5T MHCTPYKLU N

SNEKTPUYECKWUE TPEBOBAHNA

Hanps»enue: 220-240 B~

@ A B H M MAH M E YacroTa: 50-60 Iy

MowHocTb: 325 BT

PekomeHpyemoe Bpems pa6otbi: OT 1 4o 30 MUHYT
¢ paboumm yuknom 10 muHyT BKJ1. / 15 MUH.
BbIK/. (0).
‘ He ncnonb3ynte yanuHntenu. Ecnn ceteson
LIHYP CNIULLIKOM KOPOTKMIA, 06paTnutech K
KBaNMGULMPOBAHHOMY NEKTPUKY U

OnacHOCTb NopaXkeHus CMeLmanicTy CepBrUCHOM ClyGbl 4N1A YCTaHOBKM
3NEeKTPNYECKNM TOKOM PO3€TKM pAAOM C IPBOPOM.

HomwuHanbHan MOLLHOCTb 3aBUCUT OT HacafKku,

MopakniounTe K 3a3emnieHHOI po3eTKe.
KOTOpas pa3BrBaeT MakCMarbHyI0 HarpysKy

He ypansiite 3asemnsiowuii snekTpoga,. (mowHoCTb). ipyrve pekomeHayemble HacafKu
~ MOTyT pa3BvBaTb 3HAYNTENIbHO MEHbLUYIO
He ncnonb3yiite apanrep. MOLIHOCTb.
He ncnonb3yitte yanunnrent. [aHHbIN Nprbop NnocTaBnAeTcA ¢ Kabenem NUTaHUA

Heco6niopeHe 3TUX MHCTPYKLMII MOXET Tmna Y. B cyyae noBpeXxaeHns ceTeBoro LWHypa ero
3ameHa JOJKHa OCYLLEeCTBIATBCA M3rOTOBUTENEM

11 PabOTHVKOM CEPBMCHOTO LIEHTPA BO 13bexaHne
NPVBECTN K CMePTH, Noxapy unm pab o o 6
NMopaxeHuto SNIeKTPU4eCKNM TOKOM. pYICKa MOPaXeHUs SEKTPUYECKIM TOKOM.

YpoBeHb aKyCTM4ecKoro faBneHns, M3MepeHHbI B COOTBETCTBUM C TeCcToBbIM KogoM prEN 454, coctaBnaeT
MmeHee 70 gbA.

Cumson A* B Homepe Mogfenn 0603HauaeT AOMNONHUTENbHbIE CUMBOSbI, YKa3biBatoLue LBeT npmubopa 1
TexHMYeckme undpsbl ansa Gaktnyeckon mogenu (Hanpumep, 5KSM7990X).
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TEXHUKA BE3OMACHOCTU NP UCNOJIb3OBAHUNA

MPUBOPA

YTUNN3ALUNA OTXOAO0B SNEKTPUYECKOITO OBOPYJOBAHNA

YTunusauna nsaenna

- 310 060pyAOBaHME MapPKMPOBAHO COrNacHoO
Esponetickoi gupekTtnse 2012/19/EU no
MCNONb30BAHMIO NIEKTPUYECKOTO U 3IEKTPOHHOTO
o6opypoBaHusa (WEEE).

- CobniofeHvie npaBun yTunmsauum nsgenns
rnomoraet NpefoTBpaTUTb NOTEHLMANbHbIE
HeraTVBHble NOCNeACTBUA 1A OKPYKatoLen cpefbl
1 300pOBbA YeNnoBeKa, KOTopble MO 6b| 6bITb

BbI3BaHbl HENPaBWUIbHON minmsaumePl 3TOro NpoaykTa.

AOEKJTAPALNA O COOTBETCTBUU

A

- 3HaK ™™= {3 U3AENNK UK HA COMPOBOAMUTENbHBIX
JIOKyMeHTax 0603HayaeT, uTo YCTPOIICTBO NoAnaaaeT
noa onpeaeneHune 6bITOBbIX OTXOLO0B 1 AOMKHO ObiTb
[LOCTaB/IEHO B COOTBETCTBYIOLMI LIEHTP MO nepepaboTke
3N1EKTPUYECKOTO 11 SNIEKTPOHHOTO 060PYAOBaHNA.

YTunmsauyma AosnxHa BbINOSHATLCA B COOTBETCTBUN
C MEeCTHbIM 3KONOrnYyeCKnm perynmposaHnem B
OTHOLUEHUN yTUNn3aunn oTxoaos.

[na nonyueHuns 6onee noapo6Ho MHPopmaLmn 06
yXxoAe, yTunmsaumm n nepepaboTtke JaHHoro npruéopa,
noxanyiicra, obpalyantecb B MECTHbIE OpraHbl BaCTH,
cnyx6y c6opa ObITOBbLIX OTXOAO0B UMW MarasuH,

rAe Bbl Kynuav nNpoayKT.

[laHHbI Npubop pa3paboTaH, N3roTOB/EH N PacNpPOCTPAHAETCA B COOTBETCTBUM C TpeboBaHMAMMN
6e3onacHocTy anpekTne EC 2014/35/EU, 2014/30/EU, 2009/125/EC 1 2011/65/EU (OupekTrea RoHS).
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PYKOBOACTBO MO AKCECCYAPAM
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Akceccyap HasHaueHne OnucaHune Bpems pa6oTbi

Jlonatka gna O6bluHble 1 Bbineuka, B36vTas rnasypb, KOHGETDI,

CcMelnBaHNuA N3 rycTble cMecu neyeHbe, GUCKBUTDI, MMPOXKHOE TECTO, 1210 MuHy T

HepXKaBetoLeil cranu 6e3apoxKeBOI XNeb, MACHOW Xneb, Y

KapTodenbHoe niope.

CnupanbHbiii Kpiok ana | CmewnBaHve n | Xne6, Tecto ana nuuupl, 6ynouku, kodpenHoe

3aMeluNBaHuNA TecTa U3 | 3aMeluuBaHue | MUPOXKHOe. 1210 MuHy T

Hep)KaBeloLueil cranmn LIPOXKEBOro Y
TecTa

11-npoBoAHON BEHYMK | BospylHble Aiua, AMYHble 6eNKK, ryCToN Kpem, BapeHas

3NNUNTUYECKON cvecn rnasypb, GUCKBUTDI, aHreNbCKe BUCKBNTDI, 1230 MuHYT

$opmbi ns MalioHe3, HeKoTopble BUfbl KOHET. Y

Hep)KaBeloLyeii cTanmn

PYKOBOJCTBO MO PEFYNIATOPY CKOPOCTEN

Ha Bcex ckopocTax ecTb GyHKLMA «MArkunia ctapT»,
No3BONAKLLAA NIAHETAPHOMY MUKCEPY HauMHaTb
paboTy Ha 6onee HU3KOI CKOPOCTH, YTO MOMOraeT
n36exaTb pa3bpbI3rvBaHVA NHIPEAVEHTOB 1
«MyYHOI B3BECU» MPW 3anycKe, NOcsie Yero CKOpPoCTb

YBENNYMBAETCA A0 BbIGPAHHOI.

moo..
N\

CkopocTb | AKceccyap [eincTBne OnucaHmne
[inAa MeneHHOro nepemelLiBaHNsA, KOMOMHUPOBaHMA,
13MenbyeHMA 1 Hauana nboro npotecca
JNlonaTtka gns
cMeLwnBaHuA. Micnonb3yetca Ana aobaBneHna MyKku 1
1 CMeLunBaHuA 13 MepemelunBaHue
. CYXUX UHFPeNEHTOB B TeCTO, a TakxKe Ana aobasneHns
HepKaBeloLUeln cTanu o .
KUAKOCTEN K CyXVM UHTpeaneHTam. He ncnonbayiite
CKOpOCTb 1 ANA 3amMeLInBaHNA APOXKEBOro TecTa.
Jlonatka ana [InA MeNeHHOro CMeLLBaHUA, U3MeNbYeHnA 1 BbICTPoro
CMeLunBaHuA 13 MegneHHoe nepemelLrBaHuA. Vicnonb3yeTca Ana cmellnBaHua
2 HepaBetoLLeil cTanu CMELINBAHYE 1 3aMeLLMBaHIIA APOMKEBOTO TECTa, NYCTOro TecTa
CnupanbHbIi Kpiok Ana 3amemv|Ban'a KOH®eT; Hauana n3menbyeHna KapTopena unm Apyrux
3amelLVBaHNA TecTa U3 0BOLLe; NPY A06aBNEHNN KOHAUTEPCKOrO XKM1pa B MyKY;
HepaBetoLLeil cTanu 3aMeLLVBaHUA XUAKOTO U KanatoLLero TecTa.
[InA cmelurBaHWA CpeaHe-rycToro Tecta, Hanpumep
Jlonatka ana neyeHbs. Micnonb3yeTca AN1A cMellMBaHWA caxapa n
CMeLVBaHuA 13 CMeLNBaHYE, KOHAMTEPCKOTO X1pa, a Takxe 51 JobaBeHnsA caxapa
4 Hep>KaBeloLLien cTanm 6b1CTDOE ' B AWYHblE GenKm AnA npurotoBneHns 6ese. CpeaHan
11-NpoBOAHON BEHUMK CMeLLIFI)/IBaHI/Ie CKOPOCTb [/1A NPUrOTOBSIEHUA CMeCe ANA BbiNeuku.
annunTUYecKkoi Gopmbl Mcnonb3yiiTe c: MACOPYOKOW, POTOPHON HacagKom ans
13 HepaBeloLLiel cTanm M3MenbyeHNA/TePKN, HacaaKom [NNA packaTKy TecTa v
NPOTUPKON ANA GPYKTOB 1 OBOLLEIA.
JNonatka ans .
[inAa cmelLMBaHVA CO CpeaHeil CKOPOCTbIO
CMeLLViBaHnA 13 BbicTpoe
. (npurotoBneHus Kpema) unu B36neaHusA. Micnonbayertcs
Hep»KaBeloLLiel cTanm CMeluBaHue,
6 . Ha 3aBeplualoLLiem dTane NPUroToBIeHUA TecTa Ana
11-NpOBOAHOMN BEHUMK NpPUroToBfeHne
. BbIMeUKM, MOHUYMKOB 1 APYTUX TUMOB TecTa. Bbicokas
SNMNTUYECKON GopMbl | Kpema N
T CKOPOCTb [J1A MPUrOTOBSIEHUA CMeCe ANA BbINeUKN.
13 HepaBeloLLiel cTanm
11-NpOBOAHOI BEHUMK YeKODEHHOE [InA B36MBaHNA CIMBOK, ANYHBIX GEIKOB 1 BapeHoW
SNNNTNYECKOI p rnasypw. [1nsa B361BaHMA HEOOMbLIOrO KONMYeCTBa
8-10 CMellViBaHue,
dopmbl 13 B36MBaHME CNMBOK, ANYHbIX 6eNKOB NN 3aBepLUaloLLEero
HepkaBeloLuel cTanu B36VBaHWA KapTodenbHoro niope.

MPUMEYAHMUE. Vicnonb3ynTte CKOPOCTb 2 ANA CMELUVBAHWUA WY 3aMeLLNBaHNA JPOXKEBOro TecTa.
Vicnonb3oBaHwe 060 [pyroii CKOPOCTN C BbICOKOI BEPOATHOCTbIO MOXET MPYBECTU K OTKasy
nnaHetapHoro mmkcepa. CnvpanbHbIN KPIOK AnA 3amellvBaHua Tecta PowerKnead 13 HepkaBetolein ctanu
nosposnaeT 3QpPeKTUBHO 3aMelLVBaTb APOXIKEBOE TECTO B TeUEHME 4 MUHYT.
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TABJIMUA BMECTUMOCTU

Yawa 6,9 n

YHuBepcanbHasa MyKa

OT2p02,2Kr

Xne6 8 byxaHoK xneba no 450 r
MeyeHbe / GUCKBUTBI 160 WwTyK
KapTtodenbHoe niope 3,6 kr

CBbOPKA NMPUBOPA

et

—

MNepeBeaunTe NiaHeTapHbIN MUKCEP B NOJNOXKeHVE
«BbIKJ1. (0)», a 3aTem oTcoeanHUTE €ro ot
3MIEKTPOCETU.

YctaHoBUTe pblyar nogbema vallin B HUXHee
nonoXxeHne.

Fu \‘

MpyXWHHBbIN
¢ukcaTop

YcTaHOBOYHbIN
wrnT

[AnA KpenneHns Yalumn: yCTaHOBMTE OMOpPbI Yallun
Haf, yCTaHOBOYHbIMM WITUGTAMM 1 HAXKMUTE Ha
3a/JHIOK0 YaCTb Yally, YTOGbI WTUGTHI YaLmn BCTanm
B MPY>KMHHbI PprKcaTop.

BAXKHO! Ecny vawa He 3aduKcrpoBaHa Ha
MecTe, OHa byfeT packaunBaTbCsA BO Bpems
NCNONb30BaHMA.

[nA ycTaHOBKM aKceccyapa: HafeHbTe akceccyap
Ha Bas. [oBepHUTe, UTOObI 3adNKCMPOBATL €ro Ha
wndTe Ha Bany.

YT106bl NOAHATL YaLly: NOBEPHNTE pbluar
NoAbema yallm B nonoxeHue seepx. Mpm
CMeLBaHUK Yalla Bcerga JomxHa ObiTb B
NOAHATOM MOJOXEHNN.
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MopaHATb yawy Onycruts "a"{y

MpoBepkKa 3a30pa MeXAY NONaTKOM U YaLueli:
MOAKIOUMTE MNIaHETAPHbIN MUKCEP K 3a3€MIIEHHO
po3eTKe. BKntounTe MUKCEp 1 MPOBEPLTE Kaxayto
CKOPOCTb, y6eauBLIMCh, YTO SloNaTKa He Kacaetcs
yawwm Bo Bpems paboTbl. Ecniv nonatka HaxogmTcs
C/IMLLKOM AaseKo OT AHa yaluv Unv yaapsieTcs

06 Hee, NepenguTe K cregyloLemy Liary s
BbINOIHEHUS PErYINPOBKM.

(AOMONIHUTEJIbHO) AnAa perynnpoBKu
3a3o0pa MexAay /IonaTKou 1 Yalluen: onycture
yally B HUXKHee nonoxkeHune. Cnerka noBepHuTe
BWHT NPOTWB YaCcOBOW CTPesnKu (BNeBO), 4TOObI
NPUMNOAHATb JIONATKY, UK MO YacOBOW CTpesike
(BNpaBo), utobbl onycTUThL ee. OTperynupyiite
NonaTky Takvm 06pa3om, YTobbl OHa MPOCTO
ouuwana AHo vaww. Ewe pa3s nposepbTe 3a30p
MeXAy IONaTKOW 1 YaLuen.

BAXHO! MNpu npaBunbHOI perynnupoBKe flonaTka And CMeLIMBaHKA U3 HepKaBeloLLel CTanm He AoMKHa
YOAPATbLCA O AHO vy 6oKa yawm. Ecnv nonatka Ana CMELUMBAHWA WY NPOBOJIOYHDIN BEHUVK HAXOAATCA HACTONBKO
61113KO KO AAHY YaLuw, MOKPbITVE NONATKM ANA CMELLMBAHVIA WM NPOBOIOYHOMO BEHUMKA MOXET U3HOCUTBLCA.

MCMONb30OBAHME 3ALNTHONM PELIETKN* N XXENOBA ANA JOBABNEHWE

WHFPEOMEHTOB*

U=

NV

YcTaHOBKa 3alMTHOI peLleTKu®: nepes Hauyanom
CMOMb30BaHUA MIAHETAPHOIO MKCepa ybeamnTec,
YTO 3aLYMTHARA peLLeTKa BEPHYNach B HUXKHEe
nonoxeHue. ECiv 3alumnTHas peLleTka He HaXoAWTCA B
HY>KHOM MOMOXeHUM, MyKcep He ByaeT paboTtaTb.

YctaHoBuUTe enob ansa no6aBneHuns
VHrpeAueHToB*: NpuKpenuTe 3alnTHbIN 0604 K
nepepHeit YacTu 3alUMTHOW peLleTKn. ITO YAO6HbI
cnocob fobaBneHnsa MHIPeAVEHTOB B Yally
MUKcepa.

*[I0CTYNHO TONIbKO ANA HEKOTOPbIX MOAENe 1 B KauecTBe JOMONHUTENbHOIO akceccyapa.

ABTOMaTUYeCcKUii C6POC ANA 3aLUTbI MOTOPA: C/N MIaHETapHbI MUKCeP OCTaHABMBAETCA U3-3a NeperpysKy,
nepeseAvTe pblyar perynnpoBKmn ckopocTein B nonoxeHue "BblKJ1. (0)" n oTknounte Mrukcep ot anekTpoceTn. Yepes
HECKOMNbKO MVHYT NlaHeTapHbI MKCep aBTOMaTUYeCKK nepesanycTtutca. CHoBa NoAKiounTe NiaHeTapHbI MUKCep
K 211eKTPOCETH, yCTaHOBUTE Pblyar PeryMpoBKN CKOPOCTEN Ha HYXHYI0 CKOPOCTb U NPOJoXKaiiTe NepemellmBaHue.
Ecnu nnaHeTapHblii MUKCEp He Nepe3anycKaeTcs, OTKIIOUUTE ero OT SeKTPOCeTU Ha bonee [nnTeNbHOe Bpems, YToObl

AaTb eMy OCTbITb, 3aTeM CHOBa NOAK/OUUTE U nNepe3anycTuTe.

BbiKntouaTenb: ecnvi BamM Hy»HO OCTaHOBUTb MaHETaPHbIA MUKCEP HEMELIEHHO, HAXKMUTE Ha BbIK/loYaTeb.
[1nA BO306HOBNEHMA PabOoTbl BEPHUTE pPbluar PErynvMpoBKM CKopocTen B nonoxeHue «BblKJ1. (0)» n BbITAHKUTE
BblKNoyaTenb. Mocne 3Toro NnaHeTapHbI MUKCEP CHOBa OyAeT roTOB K UCMOSb30BaHUIO.
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CBOPKA NMPUBOPA

%

OnacHOCTb Nopa)eHnsa
3NeKTPNYECKNM TOKOM

MoaknounTe NprBOP K 3a3eMIEHHON PO3eTKe.
YTo6bl U36€XaTb pa3bpbI3rvBaHuA, HaUYHNTE
paboTy Ha 6onee HIU3KOM CKOPOCTH, MOCTENEHHO

He ynansaiite sasemnaowmnin snexkTpog. yBennuuBas ee.
Cm. «<PyKOBOACTBO MO perynatopy CKopocTen».

MopkniounTe K 3a3emMneHHoO po3eTke.

He ncnonbsyiite apantep.
He ncnonb3syiite yanuuurens.

Heco6ntofeHne 3TMX MHCTPYKLMIA MOXKET
NpUBECTMN K CMepPTH, MoXKapy nnmn
nopakeHuo SNeKTPUYECKUM TOKOM.

A BHUMAHUE

OnacHocTb nony4yeHnA TpaBmMbl

OTK/IIOUNTE MIKCEP, NpeXAe YeM NprKacaTbCcs
K B36uBanke.

HeBbir 3T0ro Tpebi MOXeT
NpUBECTU K Nepenomy KocTu, nopesam
VAN CUHAKaM.

3anpelyaercs CKO6GMUTb Hally BO Bpemst
paboTbl. O6bIYHO JOCTATOYHO OAHOTO WM ABYX
OTCKABINBAKOLLMX ABUKEHWNIA MO MOBEPXHOCTY
Yallm BO BPEMSA CMELLVBAHMA.
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MCNOJIb3OBAHUE NMPUBOPA

AOMOJIHUTENTbHBIE HACAAKW

KitchenAid npegnaraet WWMPOKWI BbIGOP AOMNOMHUTENBbHBIX HACAZOK, TaKMX KaK Cnupanansep, HoXun
A8 Hape3Kiu NacTbl n MACOPYOKa, KOTOpble YCTaHaBNMBAIOTCA Ha Bany NpuBoAa Hacaaok Power Hub

niaHeTapHOro MUKcepa.

>

@

MNepeBegunTe NNaHeTapHbIN MUKCEP B NONOXEHNe
«BbIKJ1. (0)», a 3aTem oTcoeuHUTE ero ot
3M1eKTPOCETU.

OTKpoOWTE KOMMAYoK CTYNMLbI NPYBOAA A1
HacafioK.

BcTaBbTe HacaaKy B MPYIBOA ANA HACaAoK,
y6eAnBLINCh, YTO Bas NPUBOAA HacajoK
YCTaHOB/IEH B KBafipaTHOE rHe30 NpuBoga Ans
Hacagok.

ﬂosopaqMBaﬂ PYUKY KpenneHus nnaHeTapHoro
MUKcepa no YacoBom CTPeJIKe, 3aTAHUTE ee TakK,
4TO6bI Haca[lka OKasanacb naoTHO nNpucoegnHeHa
K MnaHeTapHOMY MUKCepy.

—— I

W3BneueHue: nepeBeanTe NiaHeTapHbI MAKCEP B
nonoxeHue «BblKJ1. (0)», a 3aTem oTcoegnHUTe €ro
OT 3N1eKTpoCeTU.

OcnabbTe pyuKy KpemnneHus, NOBepHYB ee NPoTUB
yacoBoii cTpenku. Cnerka noBopaumBanTe HacagKy
13 CTOPOHbI B CTOPOHY NPU 13BJIEUEHUN.

MPUMEYAHME. [JlononHuTenbHble CBeAeHMA CM. B PYKOBOACTBE MO SKCNJyaTaLmy 1 yXOAy 3a KaKaomn

HacagKkomn.
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PA3BOPKA NMPUBOPA
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—

MNepeBeaunTe NiaHeTapHbIN MUKCEP B NOJNOXKeHVEe
«BbIKJ1. (0)», a 3aTem oTcoeanHUTE €ro ot
3M1EKTPOCETU.

YctaHoBuUTe pblyar nogbema vallin B HUXHee
nonoxeHwue.

CHMMUTe aKceccyap: HaXMUTE Ha akceccyap
BBEpPX 1 MoBepHUTe BneBo. CHUMMTE akceccyap ¢
Basia BeHUMKa.

[AnA CHATUA Yawn: YyCTaHOBUTE pblYyar nogbema
Yallm B HKHee nosioxeHne. Bosbmutech 3a
PYYKy Yally, NOAHUMUTE ee BBEPX U CHUMUTE C
YCTaHOBOYHbIX LI.ITI/Id)TOB.

yXoa n YNCTKkA

BAXHO! 3anpelyaeTca norpyxatb KOpnyc niaHeTapHOro MrKcepa B Bogy Unun gpyrue xungkoctu. He

ounLanTe Nprbop CTpyeit BoAbl NOA AaBNEHNEM.

MepeBenunTe NNaHeTapHbI MUKCEP B MONOXKeHne
«BbIKJ1. (0)», a 3aTem oTcoeuHUTE €ro oT
3MeKTPOCeTH.

MpoTpuTe KOopnyc NnaHeTapHOro MMKCepa MArkomn
B/I@XKHOWN TKaHbHO.

196
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CnepytoLye fetany MOXHO MbITb B MOCYA0OMOEYHON
MalLMHe TO/IbKO Ha BepXHeli NoJIKe: Yallia, onatka
[NA CMeLLMBAHVIA 13 HepXKaBetoLLeli CTanu, CnpasbHbIN
KPIOK [y1A1 3aMeLUVBaHUsA TeCTa U3 HepXaBetoLLen CTanm n
CbeMHbIN Kenob AnA AobaBNeHNA HIPefNeHTOB*.

Cnepnyiowme fetanu cnepyeT MbiTb TONIbKO

BPYUHYI0, CNOJb3YA TENNYIO MbINbHYIO BOAY U
TWaTeNbHO BbICyWNBas: 11-NPOBOLHOM BEHUMK
SNNUNTUYECKON GOPMbI 13 HepPKaBetoLLien CTanu.

*,ElonynHo TONbKO AJ1A HEKOTOPbIX MOAesen 1 B KauecTse JOMNOHUTENIbHOTO aKceccyapa.

BbIABJIEHUE N YCTPAHEHUE HEUCNPABHOCTEN

Mpo6nema

PeweHne

Ecnu nnaHetapHbIn Mukcep
HarpeBaeTca BO Bpems paboTbl:

Mpu 3HaUNTENbHBIX Harpy3Kax 1 JIUTENbHO paboTe BepXHAA YacTb
nprbopa MoXeT HarpeBaTbCA 10 TaKOWN CTEMEHN, YTO 10 Hee HEBO3MOXHO
6yfeT AOTPOHYTbCA. DTO HOPMasbHO.

MnaHeTapHbIN MUKcep n3aaet
HeNPUATHbIN 3anax:

310 XapaKTepHO ANA 3neKTpoasuratenen, 0COBEHHO HOBbIX.

B cnyuae, ecnn nonatka ans
CMeLUVBaHUA 13 HepXKaBeloLel cTanu
yAapAeTca o vally:

BbikniounTe nnaHeTapHbIi Mukcep. CM. pasaen «3a3op Mexay onaTkomn 1
Yalueii» 1 oTperynvmpyinTe 3a3op Mexay HUMU.

Ecnu Baww nnaHeTapHbIn MyKCep He
pabortaer, npoBepbTe CreaytoLyee:

MopkntoueH nn I'U'IaHETaprIIZ MUKCep K 3I'IeKTpOCeTI/I?

MCHpaBEH N npefoxpaHuTenb B BHEKTpVIHeCKOIh uenn nnaHeTapHoro
Ml/lK(:epa.7 Mpw Hanuymmn 6n10Ka aBTOMaTNYECKOro BblK/ouaTens yGEAVITer,
4TO Lenb 3aMKHYyTa.

BbikniounTe NNaHeTapHbIi MUKCEpP Ha 10-15 ceKyHA, 3aTem CHOBa
BKJlounTe ero. ECninm nnaHeTapHblil MKcep No-NpexHeMy He 3amycKaeTcs,
[laiiTe emMy OCTbITb B TeueHne 30 MUHYT Nepe/ MOBTOPHbIM BK/IIOYEHVEM.

Mpo6nemy He yaaeTcs pewnTb:

Cm. pa3gen «Ycnosusa npegocTaBneHus rapantum KitchenAid («fapanHtus»)».
He Bo3BpalLaiiTe niaHeTapHbI MUKCEP NPOAABLLY, TaK Kak OH He
BbINOJSIHAET PEMOHT.
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ycnosuAa NPEAOCTABJIEHAA TAPAHTUN
KITCHENAID («<TAPAHTUA»)

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, benbrus («FapaHT»)
npefoCTaBsieT KOHEYHOMY KIMEHTY, KOTOPbI ABAAETCA NOTpebuTenem, rapaHTuio B
COOTBETCTBUM CO CIeLYIOLVMI YCIIOBUAMM.

I'apaHTvm FIEIhCTBYET B AONONHEHNE K FapaHTI/IVIHbIM npaBamM KOHEYHOrO KJIMEHTQ, a TakXKe He
OorpaHn4mnBaeT N He BNAET Ha HUX B OTHOLWEHNN NpoAaBLa NpoayKTa.

1) OBbEM U YCNNOBUA TFAPAHTUN

a) MapaHT NpefjocTaBNAET rapaHTUIO Ha MPOAYKTbI, yNOMAHYTble B pasaene 1.b), KoTopble
noTpebutens nprobpen y npoaasua nnu komnanum rpynnsl KitchenAid B ctpaHax EBponeiickon
3KOHOMMYeCKon 30Hbl, Mongose, YepHoropuw, Poccun, Wsenuapun nnn Typuun.

b) MapaHTHIHBIN CPOK 3aBUCKT OT MPUOBPETEHHOTO MPOAYKTA 1 COCTABNAET:

5KSM7990X MNonHana rapaHTNA CPOKOM Ha OAVIH Fofi, Ha4YMHasA CO AHA NOKYNKW.

¢) fapaHTWIHBIV CPOK HAUMHAETCA C AaTbl MOKYNKW, T. €. C AaTbl, KOraa notpebuTtens npuobpen
NPOoAYKT y Annepa unu komnaHum rpynnsl KitchenAid.

d) FapaHTuA pacnpocTpaHAeTca Ha NPoayKT 6e3 nprnobpeTeHHbIX fedeKTOoB.

e) [apaHT npepocTaBnsfeT NoTpebuTenio criefytowme yCayri no HacTOSALLER rapaHTM Mo CBOemy
BbIGOPY, EC/V B TEUEHWE rapaHTUHOTO Nepuoga NposBUTCA fedeKT:

- PeMOHT fledeKTHOro NpoayKTa UK AeTanun NpoayKTa, unw

- 3amMeHa HencnpaBHOro NPoAyKTa UK Aetany npoaykrta. Ecnm npoaykr 6onee He gocTyneH,
@ lapaHT UMeeT NpaBo 06MEHATb €ro Ha MPOAYKT PaBHON 1K 6osee BbICOKON CTOMMOCTU. @

f) Ecnv noTpebutens xenaeT 0CTaBUTb 3aABKY Ha rapaHTUIHOe 06CnyXMBaHWe, eMy
cnepyeT 0b6paTUTbCA B MeCTHble cepBUCHble LieHTpb! KitchenAid, ykasaHHble Ha Be6-caiiTe
www.kitchenaid.ru, nnn HenocpepcTeeHHo K lapaHTy no agpecy: KitchenAid Europa, Inc.
Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, benbrus.

g) Pacxofbl Ha peMOHT, BKIloUas 3anacHble YacTy 1 NMOYTOBbIE PAaCXOAbl Ha fOCTaBKY
6e3nedeKTHOro NpoayKTa UNv AeTany NPoAyKTa, NOKpbIBatoTcA fapaHToM. fapaHT Takxe HeceT
NMoYTOBbIE Pacxofbl 3a BO3BPAT AeDEKTHOro NPoAyKTa Uiv AeTany NpoayKTa, ecnm fapaHT nnv
MeCTHbI cepBUCHbIN LeHTp KitchenAid 3anpocunu Bo3Bpat fedeKTHOro npofyKTa unv getanv
npogaykra.

h) YTo6bl IMETb BO3MOXXHOCTb OCTABUTb 3aABKY Ha rapaHTMIHOE 06CNyX1BaHWe, NoTpebuTenb
[OIKeH NPeAbABUTD YeK UK cUeT-GaKTypy O NMOKyMNKe NpoayKTa.
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ycnosuAa NPEAOCTABJIEHAA TAPAHTUN
KITCHENAID («<TAPAHTUA»)

2) OrPAHUYEHNA TAPAHTUN

a) fapaHTNA pacnpocTpaHAeTCcA TONIbKO Ha NPOAYKTbl, UCMOMb3yeMble B JIMYHBIX LieNAX, a He B
NpodeccroHanbHbIX MM KOMMEPUYECKMX LIENX.

b) lapaHTVA He pelicTBYeT B Cllyyae HOPMaNbHOTO N3HOCA, HEMPABUIIbHOTO WM HEAaKKYPaTHOro
MCMosb30BaHNA, HECOONIOAEHNA MHCTPYKLIMIA MO SKCMyaTaLmm, NCNoNb30BaHKA NPOAYKTa
npv HENPaBUIbHOM HamNPAMXeHWW, yCTaHOBKYM 1 SKCMyaTaLun B HapyLLUEHNe AeCTBYOLWMX
3NEKTPOTEXHNYECKUX HOPM U MPUMEHEHUA CUITbl (HanprMep, YAAPOB).

¢) fapaHTVA He pacnpoCTpaHAETCA Ha NPOAYKTbI, KOTOPble BbiNy MOANGULMPOBAHBI UK

npeobpa3oBaHbl, Hanprmep Npu MoandrKaLum npubopa Ha 120 B ana paboTbl B ceTax ¢
HanpsxeHnem 220-240 B.d) fapaHTUIAHbIN CPOK Ha YCTaHOBJIEHHbIE 3anacHble YacTu

3aKaHUYMBaETCA C OKOHYaHVEM rapaHTUINHOrO CPOKa BCero NpoayKra.

Mocne ncreyeHns rapaHTUMHONO CPOKa WIIN AN NPOAYKTOB, Ha KOTOPbIe rapaHTUs He
pacnpocTpaHseTcs, cepBucHble LeHTpbl KitchenAid no-npexxHemy AOCTYMHbI KOHEYHOMY
KIIMEHTY ANA nosyyeHus cnpasku. bonee noapobHyo nHbopmaLmio MOXXHO HaliTU Ha
Hawem canTte: www.kitchenaid.eu

PETCTPALINA NPOAYKTA

3apeructpupyiite cBoin HoBbI Npubop KitchenAid: http://www.kitchenaid.eu/register

©2020 Bce npaBa 3awyuLLeHbl.
KITCHENAID, a Tak»e in3aiiH NnaHeTapHOro M1Kcepa ABNAIOTCA TOBapHbIMM 3Hakamu B CLUA 1 apyrux ctpaHax.
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CZESCI I FUNKCJE
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1 Gtowica z silnikiem 9 Kotki ustalajace
Gniazdo przystawkowe 10  Wylacznik
3 Dzwignia podnoszenia dziezy (niewidoczna 11 Dzwignia sterowania predkoscig

na rysunku)
Ostona dziezy** nierdzewnej
Uchwyt dziezy* nierdzewnej

Dzieza ze stali nierdzewnej o pojemnosci 6,9 I*

® N o u b

Wspornik dziezy i
16  Sruba przystawek

*Typ dziezy moze sie rézni¢. Dzieze sg dostepne réwniez jako oddzielne akcesoria.

s - EEER

POLSKI

12 11-pretowa eliptyczna rézga ze stali

Wat mieszadta 13 Spiralny hak do mieszania ciasta ze stali

14  Mieszadto pfaskie ze stali nierdzewnej

15 Zdejmowany podajnik do nalewania**

**\W zestawie tylko z wybranymi modelami. Wyglad i styl moga sie rézni¢ w zaleznosci od modelu.
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PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

Bezpieczenstwo uzytkownika tego urzadzenia jest dla nas najwazniejsze.

Dlatego w ponizszej instrukcji przedstawiamy wiele istotnych informacji na ten temat.
Nalezy czytac wszystkie zalecenia dotyczace bezpieczenstwa pracy i je przestrzegac.

Jest to znak symbolizujacy zagrozenie.

Ostrzega przed potencjalnym zagrozeniem zycia lub zdrowia.
Wszystkie informacje dotyczace bezpieczenistwa zawieraja oprocz
symbolu zagrozenia, takze stowa: "NIEBEZPIECZENSTWO" i "UWAGA".
Te stowa oznaczaja, ze:

. istnieje zagrozenie dla zycia lub mozliwos¢
A W [3:IF4d[ k43 Ly 0 '[o] okaleczenia, w przypadku niezastosowania
sie natychmiast do zalecen instrukgji.
istnieje zagrozenie dla zycia lub
A UWAGA mozliwosé okaleczenia w przypadku
nieprzestrzegania zalecen instrukgji.

Wszystkie informacje dotyczace bezpieczenstwa, okreslajg rodzaj potencjalnego
zagrozenia, wskazujg jak ograniczy¢ mozliwos¢ zranienia i informuja, co moze sie
wydarzy¢, jesli zalecenia instrukcji nie beda przestrzegane.

WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy przestrzega¢ podstawowych
@ srodkow ostroznosci, w tym ponizszych zasad: @

1. Nalezy przeczytac wszystkie instrukcje. Niewtasciwe korzystanie z urzagdzenia moze
spowodowac obrazenia ciata.

2. Nie zanurza¢ miksera stojacego w wodzie i innych ptynach, gdyz grozi to porazeniem pradem.

3. Omawiane urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci)

o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych czy umystowych, a takze
nieposiadajace wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu urzadzen, chyba ze
beda one nadzorowane lub zostana poinstruowane na temat korzystania z tego urzadzenia
przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

4. Tylko na terenie Unii Europejskiej: urzadzenia moga by¢ obstugiwane przez osoby o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych czy umystowych, a takze osoby nie
posiadajace wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu urzadzen, o ile beda one
nadzorowane lub zostang poinstruowane, jak bezpiecznie korzystac z tego urzadzenia, oraz
rozumieja zagrozenia z nim zwigzane. Nie zezwalac¢ dzieciom na zabawe urzadzeniem.

5. Tylko na terenie Unii Europejskiej: urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci.
Urzadzenie i jego przewod nalezy trzymac w miejscu niedostepnym dla dzieci.

6. Gdy urzadzenie nie jest uzywane, a takze przed zamontowaniem lub zdemontowaniem
elementdéw oraz przed czyszczeniem, nalezy je WYLACZYC (0), a nastepnie wyja¢ wtyczke z
gniazda. Aby wyja¢ wtyczke z gniazda, nalezy ja chwycic¢ i wyciagnad. Zabrania sie ciagniecia
za przewdd.

7. Nie dotykac¢ elementéw urzadzenia bedacych w ruchu. Podczas pracy nie nalezy zbliza¢ do
mieszadta dtoni, wtoséw, odziezy, a takze szpatutek i innych przyboréw kuchennych, aby
ograniczy¢ ryzyko obrazen ciata 0séb lub uszkodzenia miksera stojacego.

8. Zabrania sie uzywania jakichkolwiek urzadzen, w ktérych kabel lub wtyczka sg uszkodzone,
jezeli nastapita awaria urzadzenia, badz jezeli zostato ono upuszczone lub w jakikolwiek
sposéb uszkodzone. Aby uzyskac informacje na temat kontroli, naprawy lub regulacji
urzadzenia, nalezy skontaktowac sie z producentem, dzwoniac pod numer telefonu dziatu
obstugi klienta.
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PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

9. Stosowanie akcesoriéw i przystawek niezalecanych lub niesprzedawanych przez producenta
moze doprowadzi¢ do pozaru, porazenia pradem elektrycznym lub obrazen ciata.

10. Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, konieczna jest jego wymiana przez producenta, jego
autoryzowany serwis lub inng wykwalifikowana osobe, dla unikniecia niebezpieczenstwa.

11. Zabrania sie pozostawiania dziatajagcego urzadzenia bez nadzoru.
12. Zabrania sie uzywania miksera stojgcego na wolnym powietrzu.
13. Nie zostawiac przewodu zwisajacego ze stotu lub blatu.

14. Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia produktu, nie nalezy uzywac naczyn miksera stojacego w
miejscach wystepowania wysokich temperatur, takich jak piekarniki, kuchenki mikrofalowe
lub ptyty grzejne.

15. Przed przystapieniem do mycia nalezy zdja¢ z miksera stojagcego mieszadto ptaskie, ré6zge
lub spiralny hak do ciasta.

16. Instrukcje dotyczace czyszczenia powierzchni wchodzacych w kontakt z zywnoscia podano
w sekgji, Konserwacja i czyszczenie”

17. Urzadzenia nie nalezy czyscic silnym strumieniem wody.

18. Urzadzenie to jest przeznaczone do zastosowan komercyjnych, na przyktad w kuchniach
restauracji, stotdwek czy szpitali i w przedsiebiorstwach komercyjnych, takich jak piekarnie,
zaktady masarskie itp., ale nie do ciagtej masowej produkcji zywnosci.

NINIEJSZE INSTRUKCJE NALEZY
ZACHOWAC

@ WYMAGANIA DOTYCZACE ZASILANIA ELEKTRYCZNEGO @
Napiecie: 220-240 V
A UWAGA Czestotliwosé: 50-60 Hz -~
Moc: 325 W g
o

Zalecany czas pracy: 1-30 minut przy cyklu
pracy 10 min. Wt / 15 min WYt. (0).
ﬁ Zabrania sie uzywania kabli przedtuzajacych.
Jezeli kabel zasilajacy jest zbyt krotki, nalezy
Niebezpieczenhstwo zleci¢ wykwalifikowanemu elektrykowi lub

technikowi serwisu zainstalowanie gniazda
sieciowego w poblizu urzadzenia.

porazenia pradem.
Podtaczaé do gniazda z uziemieniem. . .
Maksymalna moc znamionowa zalezy od
Nie usuwac bolca uziemienia. przystawki, z ktérg wigze sie najwieksze
Nie uz p . obcigzenie (moc). Inne zalecane przystawki
ie uzywac rozgateziacza. . L X
moga znacznie zmniejszy¢ pobdr mocy.

Nie uzywat przediuzacza. Produkt jest wyposazony w przewdd zasilajacy

Nieprzestrzeganie powyzszych zalecen typu Y. Jesdli przewdd zasilajacy jest uszkodzony,
grozi $miercia, pozarem lub porazeniem konieczna jest jego wymiana przez producenta,
pradem. lub jego autoryzowany serwis, by unikna¢

niebezpieczenstwa.

Poziom cisnienia akustycznego mierzony zgodnie z kodem prEN 454 wynosi ponizej 70 dBA.

Znak * w numerze modelu oznacza dodatkowe znaki, ktore okreslajg kolor urzadzenia i cyfry
konstrukcyjne danego modelu (np. 5KSM7990X).
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PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA
UTYLIZACJA ODPADOW SPRZETU ELEKTRYCZNEGO

Zlomowanie urzadzenia

- Urzadzenie to zostato oznakowane zgodnie

z Europejska Dyrektywa 2012/19/EU w sprawie
utylizacji odpadéw sprzetu elektrycznego

i elektronicznego (WESE).

- Zapewniajac wiasciwg utylizacje tego
urzadzenia, przyczyniamy sie do ochrony

Srodowiska naturalnego, a tym samym poprawy
stanu zdrowia cztowieka oraz jakosci jego zycia.

DEKLARACJA ZGODNOSCI

)¢

- Symbol == umieszczony na produkcie lub
dokumencie mu towarzyszacym oznacza, ze
urzadzenie nie moze by¢ traktowane jako normalny
odpad gospodarstwa domowego. Przeciwnie,
powinno by¢ przekazane do odpowiedniego punktu
zbiorki i przetwarzania surowcéw wtérnych lub

do sklepu, w ktérym zostato zakupione.

Utylizacja musi by¢ przeprowadzana zgodnie
z lokalnymi przepisami dotyczacymi ochrony
srodowiska i utylizacji odpadow.

W celu uzyskania doktadniejszych informacji

na ten temat oraz odzyskiwania surowcow
wtérnych i recyklingu tego urzadzenia nalezy
kontaktowac sie z Panstwowa Inspekcja Ochrony
Srodowiska lub miejscowym przedsiebiorstwem
WYWOZU nieczystosci.

Urzadzenie zostato zaprojektowane, skonstruowane i dostarczone zgodnie z wymogami
bezpieczenstwa okreslonymi w dyrektywach WE: 2014/35/UE, 2014/30/UE, 2009/125/WE i 2011/65/UE

(dyrektywa RoHS).
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WSKAZOWKI DOTYCZACE AKCESORIOW

Stosowanie do

Akcesorium miksowania Opis Czas pracy
Mieszadto ptaskie ze | Normalne i Ciasta, spieniony lukier, cukierki, ciastka,
stali nierdzewnej ciezkie masy ciasteczka, kruche babeczki, chlebki, 1-10 minut

klopsy, thuczone ziemniaki.

Spiralny hak do Mieszanie i Pieczywo, butki, ciasto na pizze, ciasta
mieszania ciastaze | wyrabiania kawowe, butki. .

s q ) 1-10 minut
stali nierdzewnej ciasta

drozdzowego

11-pretowa Mieszanki, Jaja, biatka jaj, gesta Smietana, goracy
eliptyczna rézga ze | ktore wymagaja | lukier, biszkopty, ciasta anielskie, 1-30 minut
stali nierdzewnej napowietrzenia | majonez, niektére cukierki.

WSKAZOWKI DOTYCZACE WYBORU PREDKOSCI

Wszystkie predkosci korzystaja z funkcji tagodnego
startu, dzieki ktorej mikser stojacy rozpoczyna 01
prace z mniejszg predkoscia. Pozwala to uniknac
rozpryskiwania sie sktadnikéw i rozpylania maki przy
uruchamianiu. Nastepnie mikser przyspiesza do
wybranej predkosci.

(3N
CES
Y-}
[ X
[ 15

Q.

Predkos¢ | Akcesorium Dziatanie Opis

Do powolnego mieszania, taczenia sktadnikow,

@ rozcierania i rozpoczynania wszystkich procedur
1 Mieszadto ptaskie Mieszanie mieszania. Stuzy do dodawania maki i suchych
ze stali nierdzewne;j sktadnikéw do rzadkiego ciasta oraz dodawania ptynéw

do suchych skfadnikéw. Nie uzywac predkosci 1 do
mieszania lub wyrabiania ciasta drozdzowego.

Do powolnego miksowania, rozcierania i szybszego

Mieszadto ptaskie - : . X s R AR
L . | Powolne mieszania. Stuzy do mieszania i zagniatania ciast
ze stali nierdzewnej miksowanie, | drozdzowych, gestych ciast na wypieki oraz stodycz
2 Spiralny hak do ! yeh, gesty yp yezy,

wyrabianie rozpoczynania rozgniatania ziemniakéw i innych
ciasta warzyw, dodawania ttuszczu statego do maki, mieszania
rzadkich lub rozpryskujacych sie mas.

mieszania ciasta ze
stali nierdzewnej

Do miksowania $rednio gestej masy, takiej jak na

Mleszng.o plaskie . ciastka. Stuzy do taczenia cukru z thuszczem statym
ze stali nierdzewnej Mi . dod ia cukru do biatek iai na b ¢ redni
a 11-pretowa ieszanie, oraz dodawania cukru do biatek jaj na ezy. Srednia
ubijanie predkos¢ dla mieszanek na ciasta. Do uzytku z:

eliptyczna rézga ze

stali nierdzewnej maszynkga do mielenia, maszynkga do tarcia, watkowarka

do makaronu i przecierakiem do owocéw i warzyw.

Mlesza_d}_o plaskie . Do srednio szybkiego ucierania lub ubijania. Stuzy do
ze stali nierdzewnej - . L o . .
Ubijanie, zakoniczenia mieszania ciasta, ciasta na paczki i innych
6 11-pretowa . ) R . L. K
. . ucieranie rzadkich ciast. Wysoka predkosc¢ dla mieszanek na
eliptyczna rézga ze ciasta

stali nierdzewnej

11-pretowa
8-10 eliptyczna rézga ze
stali nierdzewnej

Do ubijania $mietany, biatek i gorgcego lukru. Do
ubijania matych ilosci $mietany, biatek jaj lub do
ostatecznego ucierania ttuczonych ziemniakow.

Szybkie
ubijanie

UWAGA: do mieszania i zagniatania ciast drozdzowych nalezy uzywa¢ predkosci 2. Zastosowanie
innej predkosci stwarza wysokie ryzyko awarii miksera stojacego. Hak spiralny ,PowerKnead” ze stali
nierdzewnej skutecznie zagniata wiekszo$¢ ciast drozdzowych w ciggu 4 minut.
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TABELA POJEMNOSCI

Dzieza 6,9 |
Maka uniwersalna 2-2,2kg
Chleb 8 bochenkéw o wadze 450 g
Ciastka/ciasteczka 160 sztuk
Thuczone ziemniaki 3,6 kg

MONTAZ PRODUKTU

>

X

Ustawi¢ przetacznik predkosci miksera
stojacego w pozycji WYL (0) i wyjac wtyczke z
gniazda.

Ustaw dZzwignie podnoszenia dziezy w potozeniu
dolnym.

Zatrzask
sprezynowy
Kotek
ustalajacy

Aby zamocowac dzieze: dopasuj wsporniki
dziezy do kotkéw ustalajacych i wcisnij tylng jej
czed¢, az zatrzaski sprezynowe uchwyca kotki
dziezy.

WAZNE: jesli dzieza nie zostanie prawidtowo
zamocowana, podczas pracy bedzie niestabilna
i bedzie sie trzas¢.

Aby zamocowac przystawke: wsun ja na wat.
Obro¢ ja, zaczepiajac ja na kotku na wale.

Unoszenie dziezy: ustaw dzwignie
podnoszenia dziezy w pozycji pionowe;j.
Podczas mieszania dzieza musi by¢ zawsze
uniesiona i zablokowana.
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MONTAZ PRODUKTU
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Podniesé dzieze ~ OPuscid dzieze

Sprawdz przeswit miedzy trzepaczka a
dzieza: podigcz mikser stojacy do uziemionego
gniazda. Wigcz mikser stojacy i przetestuj kazda
predkos¢, upewniajac sie, ze podczas pracy
trzepaczka nie dotyka dziezy. Jesli trzepaczka
znajduje sie zbyt daleko od dna lub uderza w
dzieze, przejdz do nastepnego kroku, aby ja
wyregulowac.

(OPCJONALNIE) Aby wyregulowa¢ przeswit
miedzy trzepaczka a dzieza: opusc dzieze
do potozenia dolnego. Obréc lekko srube w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara (w lewo), aby podnie$¢ mieszadto
pfaskie, lub w kierunku zgodnym z ruchem
wskazdéwek zegara (w prawo), aby je opuscic.
Ustaw trzepaczke tak, aby nie dotykata
powierzchni dziezy. Sprawdz ponownie
przeswit miedzy trzepaczka a dzieza.

WAZNE: prawidtowo wyregulowane mieszadfo ptaskie ze stali nierdzewnej nie uderza w dno ani boki
dziezy. Jesli mieszadto ptaskie lub rézga znajduja sie tak blisko dna dziezy, ze uderzaja w nie, powtoka

mieszadfa lub prety rézgi moga ulec zuzyciu.

KORZYSTANIE Z OSLONY DZIEZY* | PODAJNIKA DO NALEWANIA*

Aby zalozy¢ ostone dziezy*: zanim rozpoczniesz
korzystanie z miksera stojacego, sprawdz, czy
ostona powrdcita do pozycji dolnej. Mikser stojacy
nie uruchomi sie, jesli ostona dziezy nie znajdzie
sie we wiasciwym potozeniu.

Umieszczanie podajnika do nalewania*:
zamocuj podajnik do nalewania na przedniej
czesci ostony dziezy. Dzieki niemu wygodniej
dodaje sie sktadniki do dziezy miksera.

*Dostepne tylko w wybranych modelach oraz jako oddzielne akcesoria.

Automatyczne resetowanie zabezpieczajace silnik: jesli mikser stojacy zatrzyma sie z powodu przecigzenia,
przesun dzwignie regulacji predkosci do pozycji WYL (0)"i odtacz go z zasilania. Po kilku minutach mikser
stojacy zostanie automatycznie zresetowany. Podtacz z powrotem mikser stojacy, przesun dzwignie regulacji
predkosci do zadanej pozycji i kontynuuj miksowanie. Jesli mikser stojacy nie uruchomi sie, odtacz go na
dtuzszy czas, aby go schtodzi¢, a nastepnie podtacz go jeszcze raz i uruchom.

Wytacznik: aby natychmiast zatrzymac mikser stojacy podczas pracy, wcisnij wytacznik. Aby wznowi¢
dziatanie, ustaw dzwignie sterowania predkoscia w potozeniu , WYL (0)"i wyciagnij wytacznik do poprzedniej
pozycji. Mikser stojacy jest gotowy do wznowienia normalnej pracy.
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MONTAZ PRODUKTU

~avwaca I
R

Niebezpieczenstwo
porazenia pradem.

Podtaczac do gniazda z uziemieniem. Podtacz wtyczke do uziemionego gniazda.
Nalezy rozpoczac od nizszej predkosci, aby
unikna¢ rozpryskiwania, po czym stopniowo ja
Nie uzywac¢ rozgateziacza. zwigkszac.

Patrz,Wskazéwki dotyczace wyboru predkosci”.

Nie usuwac bolca uziemienia.

Nie uzywac przedtuzacza.

Nieprzestrzeganie powyzszych zalecen
grozi Smiercia, pozarem lub porazeniem
pradem.

A UWAGA 2]

Niebezpieczenstwo okaleczenia.

@ Przed montazem/demontazem narzedzi
odtaczyc mikser od sieci zasilajacej.

Nieprzestrzeganie powyzszych zalecen
grozi $mierciq, pozarem lub porazeniem
elektrycznym.

Nie zgarniaj sktadnikow w dziezy podczas
pracy. Zazwyczaj wystarczy zgarna¢ sktadniki
jednokrotnie lub dwukrotnie podczas
mieszania.
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KORZYSTANIE Z PRODUKTU

OPCJONALNE PRZYSTAWKI

Firma KitchenAid oferuje szerokg game opcjonalnych przystawek, takich jak spiralizer, wycinarki do
makaronow lub maszynki do miesa, ktére mozna podtaczy¢ do gniazda przystawkowego miksera

stojgcego.

>

@

Ustawic¢ przefacznik predkosci miksera stojacego
w pozycji, WYL (0)"i wyja¢ wtyczke z gniazda.

Otworzy¢ zaslepke gniazda przystawkowego na
zawiasach.

Umiesci¢ przystawke w gniezdzie
przystawkowym, upewniajac sie, ze wat
napedowy przystawki pasuje do kwadratowego
gniazda przystawkowego.

Dokrecic¢ srube przystawki, obracajac ja zgodnie
z ruchem wskazéwek zegara, aby pewnie
przymocowac przystawke do miksera stojacego.

——

Aby ja wyjaé: ustawic¢ przetgcznik predkosci
miksera stojacego w pozycji OFF (0) i wyjac
wtyczke z gniazda.

Poluzowac srube przystawek, obracajac ja w lewo.
Podczas wyciggania obraca¢ przystawke lekko w
jedng i druga strone.

UWAGA: wiecej informacji mozna znalez¢ w instrukeji obstugi kazdej przystawki.
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DEMONTAZ PRODUKTU

et

4
Ustawic przetacznik predkosci miksera

stojacego w pozycji, WYL (0)"i wyja¢ wtyczke z USE‘a\(viC.dZ;vilc_;nie podnoszenia dziezy w
gniazda. potozeniu dolnym.

Wyjmowanie dziezy: ustawi¢ dzwignie @
podnoszenia dziezy w potozeniu dolnym.
Chwyci¢ uchwyt dziezy, podnies¢ prosto do goéry
i zdjac¢ z kotkdw ustalajacych.

KONSERWACJA 1 CZYSZCZENIE

WAZNE: nie zanurza¢ korpusu miksera stojagcego w wodzie ani w innych ptynach. Urzadzenia nie
nalezy czyscic silnym strumieniem wody.

Zdejmowanie akcesorium: nacisnac¢
akcesorium do gory i przekre¢ w lewo. Zdjac
akcesorium z watu mieszadta.

Ustawi¢ przetacznik predkosci miksera . . ) .
stojacego w pozycji WYL (0)"i wyjac wtyczke z \I;IriTe:)rtz:c sf)cki):rzgxe miksera stojacego miekka,
gniazda. gotng Q-

210

‘ ‘ W11457004A.indb 210 @ 03-09-2020 11:45:35‘ ‘



BT o [ T

KONSERWACJA I CZYSZCZENIE

(P

s

Nastepujace czesci mozna my¢ w zmywarce,
wylacznie na gornej pélce: dzieza, mieszadto plaskie
ze stali nierdzewnej, spiralny hak do wyrabiania ciasta
ze stali nierdzewnej i zdejmowany podajnik do

Nastepujace elementy nalezy my¢ wylacznie
w cieplej wodzie z tagodnym detergentem i
doktadnie osuszyc: 11-pretowa eliptyczna rézga

ze stali nierdzewnej.

nalewania*.

*Dostepne tylko w wybranych modelach oraz jako oddzielne akcesoria.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Rozwiazanie

Przy duzych obciazeniach i dtuzszych okresach miksowania dotkniecie
gornej czesci urzadzenia moze nie by¢ komfortowe. Jest to zjawisko
normalne.

Jesli mikser stojacy nagrzewa sie
podczas pracy:

@ Mikser stojacy wydziela

Jest to typowe zjawisko w przypadku silnikow elektrycznych,
nieprzyjemny zapach:

zwiaszcza nowych.

Jesdli mieszadto ptaskie ze stali

Zatrzymac mikser stojacy. Patrz rozdziat,,Przeswit miedzy mieszadtem
nierdzewnej uderza w dzieze:

a dzieza" Wyregulowac przeswit miedzy mieszadtem a dzieza.

Czy wtyczka miksera stojacego jest wiozona do gniazda?

Czy bezpiecznik topikowy w obwodzie miksera stojacego
jest sprawny? Jezeli zainstalowano skrzynke z wytgcznikami
automatycznymi, nalezy upewnic sie, ze obwdd jest zamkniety.

Wytaczy¢ (OFF (0)) mikser stojacy na 10-15 sekund, a nastepnie
wiaczy¢ go ponownie. Jesli mikser stojacy nadal nie uruchamia sie,
nalezy odczekac 30 minut, az ostygnie, a nastepnie ponownie go
uruchomic.

Jesli mikser stojacy przestanie
dziata¢, nalezy sprawdzi¢
nastepujace elementy:

Patrz rozdziat,Warunki gwarancji KitchenAid” (,Gwarancja”).
Nie nalezy zwraca¢ miksera stojacego do sprzedawcy detalicznego.
Sprzedawcy detaliczni nie Swiadczg ustug serwisowych.

Jesli problemu nie udaje sie
rozwiazac:
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WARUNKI GWARANCJI KITCHENAID
(,GWARANCJA")

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgia (,Gwarant”)
zapewnia uzytkownikowi koncowemu, czyli klientowi, prawo do Gwarancji na ponizszych
warunkach.

Gwarancja jest stosowana dodatkowo i nie wyklucza, nie ogranicza i nie zawiesza ustawowych
praw gwarancyjnych uzytkownika koricowego wynikajacych z postanowien ustawowej
gwarangji dotyczacych defektéw sprzedawanego przedmiotu, ani nie wptywa na nie w zaden
sposob.

1) ZAKRES | WARUNKI GWARANCJI
a) Gwarant obejmuje Gwarancjg produkty wymienione w Sekcji 1.b), ktére klient zakupit od

sprzedawcy badz firmy nalezacej do KitchenAid-Group i znajdujacej sie na terenie Europejskiego
Obszaru Gospodarczego, Motdawii, Czarnogory, Rosji, Szwajcarii lub Turcji.

b) Okres obowigzywania Gwarancji zalezy od zakupionego produktu i jest nastepujacy:
5KSM7990X Pelna roczna gwarancja od daty zakupu.

c) Okres gwarancji rozpoczyna sie w dniu zakupu, tj. w dniu, w ktérym klient zakupit produkt u
sprzedawcy lub w firmie nalezacej do KitchenAid-Group.

d) Gwarancja dotyczy produktu pozbawionego wad ukrytych.

e) Gwarant swiadczy dla klienta ponizsze ustugi w ramach niniejszej Gwarancji, wedtug uznania
Gwaranta, w przypadku pojawienia sie wady w okresie obowigzywania Gwarancji:

- naprawe wadliwego produktu badz jego czesci; lub

- wymiane wadliwego produktu badz jego czesci. Jesli produkt nie jest juz dostepny, Gwarant ma
obowigzek wymieni¢ produkt na model o takiej samej lub wyzszej wartosci.

f) W przypadku, gdy klient chce zgtosi¢ roszczenie w ramach Gwarancji, musi skontaktowac sie z
centrum obstugi KitchenAid w danym kraju wymienionym na stronie www.kitchenaid.pl
(numer telefonu: 22 812 56 64) lub bezposrednio z Gwarantem, piszac na adres KitchenAid
Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgia.

g) Koszt naprawy, tacznie z wymienionymi czesciami, oraz koszty wysytki produktu
pozbawionego wad ukrytych lub jego czesci, ponosi Gwarant. Gwarant ponosi rowniez koszty
wysytki za zwrot wadliwego produktu lub czesci produktu, jezeli Gwarant lub centrum obstugi
KitchenAid w danym kraju zazgdat zwrotu wadliwego produktu lub czesci produktu, o ile nie
obejmuje to okolicznosci, w ktérych wade nalezy usung¢ w miejscu, w ktérym produkt znajdowat
sie w momencie jej ujawnienia.

h) Gwarant odpowiada na roszczenie klienta i wykonuje swoje zobowigzania nie p6zniej niz [...]
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WARUNKI GWARANCJI KITCHENAID
(,GWARANCJA")

2) OGRANICZENIA GWARANCIJI

a) Gwarancja ma zastosowanie wytacznie do produktéw wykorzystywanych do celéw
prywatnych, a nie do celéw zawodowych lub komercyjnych.

b) Gwarancja nie ma zastosowania w przypadku normalnego zuzycia, nieprawidtowego

lub niewtasciwego uzytkowania produktu, nieprzestrzegania instrukcji obstugi, uzywania
produktu przy nieprawidtowym napieciu elektrycznym, montazu i eksploatacji z naruszeniem
obowiazujacych przepiséw elektrycznych oraz uzywania sity (np. uderzenia).

¢) Gwarancja nie obowiazuje, jezeli produkt zostat zmodyfikowany lub przeksztatcony, np. z
produktéw 120V na produkty 220-240 V.

Po uptywie okresu Gwarancji lub w przypadku produktéw, ktére nie sa objete niniejsza
Gwarancjg, centra obstugi KitchenAid sg nadal dostepne dla klienta korncowego w celu
uzyskania informacji i odpowiedzi na pytania. Wiecej informacji mozna réwniez znalez¢ na
naszej stronie internetowej: www.kitchenaid.eu

REJESTRACJA PRODUKTU

Zarejestruj swoje nowe urzadzenie KitchenAid juz teraz na stronie:
http://www.kitchenaid.eu/register

©2020 Wszelkie prawa zastrzezone.
KITCHENAID i konstrukcja miksera stojacego stanowig znaki towarowe w USA i na catym $wiecie.
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1 Hlava motoru 9  Polohovaci koliky

2 Upinaci hlavice 10 Stop tlacitko

3 Paka pro zvedani misy (neni vidét) 11 Ovladac rychlosti

4  Ochranny kryt misy** 12  Eliptickd Slehaci metla z nerezové oceli

5 Hiidel lehace s 11 draty

6 Ucho misy* 13 Spirdlovity hnétaci hak z nerezové oceli

7 6,91 misa z nerezové oceli* 14  Plochy Slehac z nerezové oceli

. , 15 Odnimatelnd nalevka**
8  Podpéra misy

16  Sroub k nastavci

*Typ misy se mUze lisit. Misy se daji koupit také jako samostatné ptislusenstvi.

**Soucasti vybranych model(. Obrazek ¢i styl se mohou u jednotlivych vyrobku lisit v zavislosti
na modelu.
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BEZPECNOST VYROBKU

Vase bezpecnost a bezpecnost dalSich osob je velmi diilezita.
Tento navod i Vas pristroj obsahuji mnoho dilezitych bezpecnostnich upozornéni.
Vsechna upozornéni si prectéte a vzdy je dodrzujte.

Tento symbol oznacuje upozornéni na bezpecnostni riziko.
Tento symbol upozorriuje na mozna nebezpedi Urazu nebo umrti.

Vsechna bezpec¢nostni upozornéni budou uvozena timto symbolem a
slovem ,NEBEZPECI" nebo ,VAROVANI” Tato slova maji nasledujici vyznam:

' 1 Pii nedodrzeni pokynii hrozi b tedni
ANEBEZPEC] [[Shmwivlsiioima
AVAROVANI [[oibcimionobia

Vsechna bezpecnostni upozornéni véas informuji o mozném nebezpecia o zplsobu, jak
snizit riziko Urazu, a upozornuji na to, co se muze stéat, pokud se nebudete Fidit pokyny.

DULEZITE BEZPECNOSTNIi POKYNY

Pouzivate-li elektrické spotiebice, vzdy dbejte na dodrzovani zakladnich
@ bezpecnostnich opatieni véetné téch nasledujicich: @

1. Prectéte si vSechny pokyny. Nespravné pouziti spotiebice mlze mit za nasledek zranéni
osoby.

2. Nikdy neponofujte kuchynsky robot do vody ani jiné kapaliny; vyhnete se tak
nebezpeci Urazu elektrickym proudem.

3. Tento spotiebi¢ nesméji pouZivat osoby (vcetné déti) se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi, nebo bez patfi¢nych zkusenosti a znalosti,
pokud na né nedohlizi osoby odpovédné za jejich bezpecnost, nebo jim nedavaji
pfisludné pokyny k pouziti spotiebice.

4. Pouze EU: Spotiebice smi pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi ¢i bez patfi¢nych zkuSenosti a znalosti, jestlize je pouzivaly
pod dohledem nebo byly pouceny o jeho bezpe¢ném pouzivani a uvédomuji si mozna
nebezpeci. Déti si se spotiebicem nesméji hrat.

5. Pouze EU: Tento spotiebic¢ nesmi pouzivat déti. Uchovavejte spotfebic a jeho pfivodni
kabel mimo dosah déti.

6. Pred sestavenim, rozebranim nebo Cisténim spotiebice, ¢i pokud se jiz nebude
pouzivat, ho vypnéte (0) a vypojte ze zasuvky. Pro odpojeni uchopte zastr¢ku a vypojte
ze zasuvky. Nikdy netahejte za napéjeci kabel.

7. Nedotykejte se pohybuijicich se ¢asti. BEhem provozu Slehace udrzujte ruce, vlasy, ¢asti
odévd, stérky a dalsi nacini v bezpecné vzdalenosti od Slehace, abyste se vyvarovali
zranéni osob nebo poniceni kuchynského robotu.

8. Nespoustéjte spotiebi¢, ma-li poskozeny privodni kabel nebo zastrcku, nefunguje
dobre, upadl na zem ¢i je néjak poskozeny. Chcete-li ziskat informace o tom, jak
spotrebic¢ prohlédnout, opravit nebo sefidit, kontaktujte vyrobce na telefonnim ¢isle
zadkaznickych sluzeb.

9. Pouziti prislusenstvi ¢i nastavcd, které vyrobce spotrebice neprodava ¢i nedoporucuje,
muze vést ke vzniku poZzaru, Urazu elektrickym proudem ¢i jinému zranéni.
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BEZPECNOST VYROBKU

10. Aby se predeslo vzniku nebezpeci, poskozeny napajeci kabel smi vyménit pouze
vyrobce, jeho servisni technik nebo osoba s odpovidajici kvalifikaci.

11. P¥i pouziti nikdy nenechavejte spotrebi¢ bez dozoru.
12. Nepouzivejte kuchyrisky robot ve venkovnim prostredi.
13. Nenechdvejte kabel viset pfes hranu stolu nebo pracovni desky.

14. Abyste predesli poskozeni vyrobku, nepouzivejte misy kuchyriského robotu v oblastech
s velkym teplem, jako je napfiklad trouba, mikrovinna trouba nebo spordk.

15. Pfed mytim z kuchyriského robotu odejméte plochy slehac, slehaci metlu nebo
spirdlovity hnétaci hak.

16. V &asti,Udrzba a ¢isténi” se seznamte s pokyny k ¢isténi povrchu v kontaktu
s potravinami.

17. Spotiebic se nesmi Cistit proudem vody.

18. Spotiebic je urcen k pouzivani ke komer¢nim ucellim, napfiklad v kuchynich restauraci,

jidelen, nemocnic a v komercnich podnicich, jako jsou napfiklad pekarny, feznictvi
apod., nikoli v3ak pro nepretrzitou masovou produkci potravin.

TYTO POKYNY SI1 USCHOVEJTE

ELEKTROTECHNICKE POZADAVKY
. . Napéti: 220-240 V~
Frekvence: 50-60 Hz
Prikon: 325 W @
}(m Doporucena doba pouzivani: 1-30 minut
pfi pracovnim cyklu, kdy je spotiebic
-

®

10 minut ZAPNUTY a 15 minut VYPNUTY (0).

Nepouzivejte prodluzovaci kabel. Jestlize
je privodni kabel pfilis kratky, pozadejte
kvalifikovaného elektrikare nebo servisniho
technika o instalaci zasuvky v blizkosti

Nebezpecdi trazu
elektrickym proudem

Zapojte do uzemnéné zasuvky. spotfebice. .
Neodstrafiujte uzemiovaci kolik. Maximalni vykon se urcuje podle nastavce, =
ktery vyzaduje nejvétsi zatizeni (pfikon). e

Nepouzivejte adapter. Ostatni doporuéené nastavce mohou

Nepouzivejte prodluzovaci kabel. vyZzadovat podstatné nizsi vykon.
Pii nedodrzeni téchto pokynii hrozi Tento vyrobek je dodavan s napajecim
nebezpeéi imrti, pozaru nebo kabelem typu Y. Aby se predeslo vzniku

nebezpeci, poskozeny napdjeci kabel smi

zasazeni elektrickym proudem. vyménit pouze vyrobce nebo servisni technik.

Hladina akustického tlaku zméfena v souladu se zkusebnim predpisem prEN 454 je nizsi nez
70 dBA.

A * v ¢isle modelu jsou znaky navic oznacujici barvu pfistroje a vyrobni ¢isla konkrétniho
modelu (napt. 5KSM7990X).
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BEZPECNOST VYROBKU
LIKVIDACE ELEKTRICKEHO ODPADU

Likvidace vyrobku

- Tento spotiebic je oznacen v souladu s
Evropskou smérnici 2012/19/EU o odpadnich
elektrickych a elektronickych zafizenich
(OEEZ).

- Zajisténim radné ekologické likvidace
vyrobku pomuzete zamezit moznému
Skodlivému dopadu na zivotni prostiedi

a lidské zdravi, ktery by jinak mohl pii nespravné
likvidaci tohoto vyrobku nastat.

PROHLASENI O SHODE

- Symbol == na vyrobku nebo na doprovodné
dokumentaci k vyrobku znamen4, Ze s nim nelze
zachazet jako s domovnim odpadem, ale je
nutné jej predat do sbérného dvora zajistujiciho
recyklaci elektrickych a elektronickych zafizeni.

Likvidace musi byt provedena v souladu
s mistnimi pravnimi pfedpisy o likvidaci odpadu
s ohledem na Zivotni prostiedi.

a recyklace tohoto vyrobku si vyzadejte od
mistnich Uradd, sluzby likvidace domovnich
odpadu nebo prodejny, kde jste produkt koupili.

Tento pfistroj byl navrzen, zkonstruovén a dodan v souladu s pozadavky bezpecnostnich smérnic
ES: 2014/35/EU, 2014/30/EU, 2009/125/ES a 2011/65/EU (smérnice RoHS).
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PRUVODCE PRISLUSENSTVIM

o . Pouzivejte . P
Prislusenstvi Kk michani Popis Doba pouzivani
Plochy sleha¢ Pro bézné az Dorty, krémové polevy, cukrovinky,

z nerezové oceli tuhé smési susenky, kola¢, nekynuté pecivo, 1-10 minut
sekana, bramborova kase.
Spiralovity Pro michani Chléb, rohliky, tésto na pizzu, buchty
hnétaci hak a hnéteni ke kavé, housky. 1-10 minut
z nerezové oceli kynutych tést
Elipticka slehaci Smési, do Vejce, bilky, smetana ke $lehani, polevy
metla z nerezové | kterych je tfeba | bez ztuzenych tukd, piskotové dorty, .
n a . . L M p 1-30 minut
ocelis 11 draty zapracovat nadychané dorty, majonéza, nékteré
vzduch cukrovinky.
V8echny rychlosti maji funkci,mékky start”, diky
které kuchynsky robot za¢ne na nizsi rychlosti, ‘liceee

aby se pfi zahajeni michani zabranilo vystiiknuti
pfisad a rozlétnuti mouky, a poté zrychli na
zvolenou rychlost.

Q

Rychlost | PFislusenstvi Pohyb Popis
Pro pomalé promichavani, miseni, stouchani
@ . . a zahdjeni vsech procest michani. Slouzi k pridani @
Plochy $lehac Sl . o . iz -
1 . . Michani mouky a suchych pfisad k téstu a k pfidani tekutin
z nerezové oceli PN o
k suchym prisadam. Nepouzivejte rychlost 1
k michani nebo hnéteni kynutych tést.
Plochy slehac Pro pomalé michani, stouchani a rychlejsi
z nerezové oceli Pomalé promichavani. Slouzi k michani a hnéteni kynutych
2 Spiralovity michani, tést, tézkych tést a cukrovinek; spusténi mackani
hnétaci hak hnéteni brambor nebo jiné zeleniny; zapracovani tuku do
z nerezové oceli mouky; michani fidkych nebo stfikajicich tést.
Plochy slehat Pro r:r)lchanl po’Iot’ez!<ych tést, napf. na svgslenlky: .
. . Pouzivejte k michani cukru a tuku a k pfidavéni <
z nerezové oceli S Ao . M - n
oy , Michani, cukru k bilkim na snih. Stfedni rychlost pro smésina | i
4 Elipticka Slehaci PN . c | - . ']
.| Slehdni dort. Pouzitelna u: mlynku na potraviny, rotorového
metla z nerezové A . . .
. " krajeciho/strouhaciho nastavce, strojku na
ocelis 11 draty PRV . N .
rozvalovani tésta a pasirovace na ovoce a zeleninu.
Plochy slehac
znerezovéoceli | Pro stfedné rychlé lehani. Pouzivejte k dokonceni
6 Elipticka slehaci | Slehani michani tésta napf. na dort nebo koblihy. Vysoka
metla z nerezové rychlost pro smési na dort.
ocelis 11 draty
Elipticka Slehaci Rvchlé Pro slehacku, bilky a polevy bez ztuzenych tuka.
8-10 metla z nerezové | LY S L, Pro Slehani malého mnozstvi slehacky, bilkd nebo
< X Slehdni L P
ocelis 11 draty dokon¢eni bramborové kase.

POZNAMKA: K michani nebo hnéteni kynutych tést pouzivejte rychlost 2. PFi pouziti jakékoli
jiné rychlosti hrozi riziko selhani kuchyriského robotu. Spirdlovity hnétaci hdk z nerezové oceli
efektivné uhnéte vétsinu kynutych tést za 4 minuty.
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TABULKA OBJEMU

®

6,91 misa
Hladka mouka 2az2,22kg
Chléb 8 chlebd o hmotnosti 450 g
Susenky 160 kust
Bramborova kase 3,6 kg

SESTAVENI VYROBKU

>

—

Kuchyrnsky robot vypnéte pfepnutim do
polohy ,,OFF (0) a poté odpojte z elektrické
sité.

Presunite paku pro zvedani misy do dolni
polohy.

Pruzinova
zapadka

Polohovaci
kolik

Pfipevnéni misy: Nasadte drzaky misy

na polohovaci koliky a pfitlacte na zadni
¢ast misy, dokud kolik misy nezacvakne do
pruzinové zapadky.

DULEZITE: Neni-li misa bezpe¢né
zacvaknuta na misto, bude béhem
pouzivani nestabilni a bude se viklat.

Pfipojeni prislusenstvi: Nasadte
pfislusenstvi na hidel. Otocte pfislusenstvim
tak, aby se zahaklo nad kolickem na hfideli.

Zvednuti misy: Otocte paku pro zvedani
misy do vzpfimené pozice. Misa musi byt
béhem michani vzdy ve zvednuté poloze.
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Zvednuti misy Spuiténl’ml’sy\dolﬁ

Kontrola vzdalenosti mezi Slehacem

a misou: Zapojte kuchynsky robot do
uzemnéné zasuvky. Zapnéte kuchyrisky
robot a zkontrolujte, Ze se pfi pouZzivani

za zadné rychlosti Slehac nedotykd misy.
Pokud je slehac ptilis daleko ode dna misy
nebo se misy dotykd, provedte Upravy podle
nasledujiciho postupu.

(VOLITELNE) Upraveni vzdalenosti mezi
Sleha¢em a misou: Nastavte misu do
dolni polohy. Chcete-li $lehac¢ zvednout,
otocte Sroub lehce proti sméru hodinovych
rucicek (doleva). Chcete-li ho spustit nize,
otocte Sroub po sméru hodinovych rucicek
(doprava). Nastavte Slehac tak, aby koncil
tésné nad dnem misy. Opét zkontrolujte
vzdalenost mezi $lehacem a misou.

DULEZITE: Radné nastaveny plochy slehac z nerezové oceli se nedotyké dna ani stran misy. Pokud se
plochy slehac i slehaci metla dotyka dna misy, mGze dojit k opotiebeni slehace nebo dratl metly.

POUZIVANIi OCHRANNEHO KRYTU MIiSY* A NALEVKY*

spusténim kuchynského robotu zkontrolujte,
Ze je ochranny kryt sklopen dol(i. Nenachézi-
li se ochranny kryt misy ve spravné poloze,
kuchyrisky robot se nespusti.

Pfipevnéni nalevky*: Pfipevnéte nalévaci
$tit na pfedni ¢ast ochranného krytu misy. To
vam umozni pohodIné pfidavat pfisady do
misy kuchyriského robotu.

*K dostani pouze pro vybrané modely a jako prislusenstvi k zakoupeni.

Ochrana motoru automatickym vyresetovanim: Zastavi-li se kuchynsky robot v disledku piehfati,
nastavte ovladac rychlosti do polohy,OFF (0)" a vypojte kuchynsky robot ze zasuvky. Za nékolik minut
se kuchynsky robot automaticky resetuje. Opét zapojte kuchynsky robot do zdsuvky, nastavte ovladac
rychlosti na pozadovanou rychlost a pokracujte v michani. Pokud se kuchynsky robot znovu nespusti,
vypojte jej ze zasuvky na delsi dobu, aby mohl vychladnout, poté jej opét zapojte a znovu zapnéte.

Stop tlacitko: Potiebujete-li kuchyrisky robot béhem pouzivéni okamzité zastavit, stisknéte stop
tlacitko. Chcete-li pokracovat v pouzivani, nastavte ovladac rychlosti do polohy,OFF (0)" a vymacknéte
stop tlacitko. Poté je kuchynsky robot opét pfipraven k béZznému provozu.
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SESTAVENi VYROBKU

A upozornini g
K-

Nebezpeci Grazu
elektrickym proudem

Zapojte do uzemnéné zasuvky.

Neodstranujte uzemnovaci kolik. nedochézelo k rozstfikani pfisad,

L i a postupné pridavejte rychlost.
Nepouzivejte adaptér. Viz informace v ¢asti ,Pravodce ovladanim
Nepouzivejte prodluzovaci kabel. rychlosti”

PFi nedodrzeni téchto pokyni hrozi
nebezpedi umrti, pozaru nebo
zasazeni elektrickym proudem.

AuPozorNENi B2

@ Riziko zranéni

Nez se dotknete Slehace, nejprve
pristroj vypnéte.

Pokud tak neucinite, mizete si
zpusobit zlomeniny, odfeniny nebo
fezné rany.

Béhem pouzivani nestirejte stény misy.
Potraviny v mise vétsinou staci béhem
michani seskrabnout jednou nebo dvakrat.
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POUZiVANi VYROBKU
DOPLNKOVE NASTAVCE

Spolec¢nost KitchenAid nabizi Sirokou skélu volitelnych nastavc(, jako je spiralizér, krajece
na téstoviny nebo mlynky na potraviny, které Ize pfipevnit k upinaci hlavici pro nastavce ke
kuchyrskému robotu.

rq | E

Kuchynsky robot vypnéte pfepnutim do
polohy ,,OFF (0)” a poté odpojte z elektrické
sité.

Otevrete pristup k upinaci hlavici zvednutim
vyklapéciho krytu.

Dejte nastavec do otvoru pro upevnéni Utahnéte knoflik na upevnéni pfislusenstvi
piislusenstvi a ujistéte se, Ze pohanéci hridel kuchynského robota ota¢enim po sméru
nastavce zapadne do hranatého otvoru pro hodinovych ruci¢ek, dokud se nastavec
upevnéni pfislusenstvi. pevné nezajisti na kuchyriském robotu.

CESKY

- —_ . Sroub k néstavci povolite oto¢enim proti
Odebréni: Kuchyrisky robot vypnéte (0) sméru hodinovych ruci¢ek. Nastavcem pri

a poté odpojte z elektrické site. vytahovani lehce otacejte ze strany na stranu.

POZNAMKA: Podrobné pokyny k jednotlivym néastavcdim najdete v Navodu k pouziti a Gdrzbé.
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ROZEBRANIi VYROBKU
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—

Kuchynsky robot vypnéte prepnutim do
polohy ,OFF (0) a poté odpojte z elektrické
sité.

Presunte paku pro zvedani misy do dolni polohy.

Odebrani prislusenstvi: Stisknéte
prislusenstvi nahoru a otocte jim doleva.
Stahnéte piislusenstvi z hiidele slehace.

Sejmuti misy: Stlacte packu pro zvedani
misy dold. Uchopte ucho misy a zvednéte ji

rovné nahoru z polohovacich kolikd.

UDRZBA A CISTENI

DULEZITE: Neponotuijte télo kuchyrského robotu do vody ani do jinych kapalin. Spotfebi¢ se

nesmi ¢istit proudem vody.

Kuchynsky robot vypnéte prepnutim do
polohy ,OFF (0)” a poté odpojte z elektrické
sité.

Otrete télo kuchyrnského robotu mékkym,
vlhkym hadiikem.
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Nasledujici dily Ize myt v mycce na nadobi,
pouze v hornim kosi: misa, plochy slehac

z nerezové oceli, spiralovity hnétaci hak z nerezové
ocelia odnimatelnd nélevka*.

Nasledujici dil je tfeba myt pouze ru¢né

v teplé vodé se saponatem a diikladné jej
osusit: elipticka slehaci metla z nerezové oceli
s 11 dréty.

*K dostani pouze pro vybrané modely a jako pfislusenstvi k zakoupeni.

ODSTRANOVANI PROBLEMU

Problém

Reseni

Pokud se kuchynsky robot pfi
pouzivani zahfeje:

Pfi michani velkého mnozstvi po delsi dobu mozna nebudete
schopni se pohodIiné dotknout vrchni ¢asti pristroje. To je bézné.

Kuchynsky robot vydava silny
zapach:

U elektrickych motor( je to zcela bézné, zejména kdyz jsou nové.

Pokud plochy sleha¢ z nerezové
oceli udefi do misy:

Zastavte kuchynsky robot. Prectéte si ¢ast,Vzdalenost mezi
slehacem a misou” a upravte danou vzdalenost.

Pokud vés kuchynsky robot
nefunguje, zkontrolujte
nasledujici body:

Je kuchynisky robot zapojen do zasuvky?

M4 kuchynisky robot funkéni pojistku v elektrickém obvodu?
Mate-li doma pojistkovou skfin, zkontrolujte, zda nevypadly
pojistky.

Vypnéte kuchynsky robot pfepnutim do polohy OFF (0) na

10 az 15 sekund a poté ho znovu zapnéte. Pokud se kuchyrsky
robot i presto nespusti, nechte ho 30 minut vychladnout a poté
ho znovu zapnéte.

Pokud problém nelze vyresit:

Viz ¢ast,,Podminky zaruky spolec¢nosti KitchenAid (,Zaruka“)"”.
Nevracejte kuchyrisky robot prodejci, protoZze neposkytuje servis.

CESKY
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PODMINKY ZARUKY SPOLECNOSTI KITCHENAID
(»ZARUKA")

Spolec¢nost KitchenAid Europa, Inc. na adrese Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever,
Belgie (,poskytovatel zaruky”) poskytuje koncovému zakaznikovi, kterym je spotiebitel, zaruku
podle nésledujicich podminek.

Tato zaruka doplriuje a nijak nezkracuje ani neovliviiuje prava ze zaruky nalezejici ze zékona
koncovému zadkaznikovi ve vztahu k prodejci vyrobku. Zakon ¢. 89/2012 Sb., ob¢ansky zakonik
v platném znéni (,obcansky zakonik”), stanovuje zaruku na spotrebni zbozi v délce 24 mésict
od prevzeti zbozi kupujicim. Prava vyplyvajici ze zdkonné zéruky Ize uplatnit, pokud se vada
vyskytla a byla ozndmena prodévajicimu béhem této 24mésicni zaru¢ni doby (tj. spotiebitel neni
povinen prokazat, Zze vada existovala v dobé prevzeti zbozi). Je-li vada odstranitelna, spotiebitel
ma obecné pravo pozadovat opravu zbozi nebo pfiméfenou slevu z kupni ceny. Je-li vada
neodstranitelna, ma spotfebitel pravo pozadovat vyménu vadného zbozi za zbozi bezvadné
nebo pfimérenou slevu z kupni ceny nebo muze odstoupit od kupni smlouvy a pozadovat
vraceni kupni ceny. Z téchto prav existuji urcité vyjimky. Podrobnéjsi idaje najdete na webové
strance Ceské obchodni inspekce www.coi.cz.

1) ROZSAH PLATNOSTI A PODMINKY ZARUKY

a) Poskytovatel zéruky poskytuje zaruku na vyrobky uvedené v odstavci 1.b), které spotrebitel
zakoupil od prodejce nebo spolecnosti patfici do skupiny KitchenAid-Group v Evropském
hospodaiském prostoru nebo na tizemi Moldavie, Cerné Hory, Ruska, Svycarska nebo Turecka.

b) Zaru¢ni doba zavisi na druhu zakoupeného vyrobku takto:
5KSM7990X Jeden rok pIné zaruky od data nakupu.

¢) Zaru¢ni doba zacina bézet dnem ndkupu, tj. dnem, kdy spotrebitel zakoupil vyrobek od
prodejce nebo od spole¢nosti ze skupiny KitchenAid-Group. @

d) Vyrobky, na které se zaruka vztahuje, budou po vyse uvedenou dobu zplsobilé k béznému
pouzivani nebo si zachovaji obvyklé vlastnosti.

e) Poskytovatel zaruky zajisti na zakladé této zaruky spotrebiteli pfi vyskytu vady podle své volby
nasledujici sluzby, pokud se vada vyskytne v zaru¢ni dobé:

- Opravu vadného vyrobku nebo jeho ¢asti, nebo

- vyménu vadného vyrobku nebo jeho &asti. Pokud jiz vyrobek neni dostupny, mé poskytovatel
zaruky pravo namisto predmétného vyrobku nabidnout vyrobek stejné nebo vyssi hodnoty.

f) Jestlize chce spotiebitel na zakladé zaruky podat reklamaci, musi se obratit na servisni
stfedisko spolec¢nosti KitchenAid v pfislusné zemi uvedené na adrese

www.kitchenaid.eu (e-mailova adresa: info@kitchenaid.cz; telefonni cislo: +420 517 346 256)
nebo piimo na poskytovatele zaruky na adrese KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5,
1853 Strombeek-Bever, Belgie.

g) Naklady na opravu v¢etné nahradnich dil( a postovné za prepravu bezvadného vyrobku

nebo jeho ¢asti hradi poskytovatel zaruky. Poskytovatel zaruky hradi také postovné za vraceni
vadného vyrobku nebo jeho ¢asti, jestlize poskytovatel zaruky nebo stfedisko sluzeb zékaznik(im
spole¢nosti KitchenAid v piislusné zemi pozada o vraceni tohoto vadného vyrobku nebo jeho
Casti. Spotiebitel vsak hradi naklady na vhodny obal pro vraceni vadného vyrobku nebo jeho
casti.

h) Pii reklamaci podle této zaruky musi spotiebitel predlozit i¢tenku nebo fakturu za nakup
vyrobku.
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PODMINKY ZARUKY SPOLECNOSTI KITCHENAID
(»ZARUKA")

2) OMEZENI ZARUKY

a) Tato zéruka se vztahuje pouze na vyrobky urcené pro soukromé ucely, a nikoli na vyrobky
pro profesionalni ¢i komer¢ni poutziti.

b) Zaruka neplati v pfipadé béZzného opotiebeni, nevhodného pouziti ¢i zneuziti vyrobku,
pii nedodrzeni pokynd k poutziti, pfi pouZziti vyrobku s napajenim nespravnym napétim, v
pfipadé instalace nebo provozu v rozporu s pfislusnymi elektrotechnickymi predpisy a v
pfipadech, kdy doslo k pouziti sily (napt. uderd).

¢) Zaruka neplati, pokud doslo k pozménéni nebo Upravé vyrobku, napf. prestavbé vyrobki
ur¢enych pro napéti 120V na vyrobky pro napéti 220-240 V.

d) Provadénim zarucniho servisu se zéru¢ni doba neprodluzuje ani nezacina bézet nova
zaru¢ni doba. Zaru¢ni doba na instalované ndhradni dily kon¢i se skon¢enim zaruéni doby
na cely vyrobek.

Také po vyprseni zaru¢ni doby nebo u vyrobkd, na které se zaruka nevztahuje, jsou
koncovym zékazniklim k dispozici stfediska sluzeb zdkazniklim, kterd mohou zodpovidat
jejich piipadné dotazy a podavat jim informace. Upozornujeme také, Ze spotiebitel mize
mit i dalsi prava plynouci ze zdkonné zaruky. Dalsi informace najdete rovnéz na nasi webové
strance: www.kitchenaid.cz

[} REGISTRACE VYROBKU @®

Zaregistrujte sv(j novy spotrebic KitchenAid jiz ted: http://www.kitchenaid.eu/register

CESKY

©2020 Vsechna prava vyhrazena.
KITCHENAID a design kuchyriského robotu jsou v USA a dalsich zemich ochrannymi znamkami.
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PARCALAR VE OZELLIKLER
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1 Motor Basligi 9 Konumlandirma Pimleri

2 Aparat Yuvasi 10 Durdurma Anahtari w
3 Kase Kaldirma Kolu (gosterilmemistir) 11 Hiz Kontrol Kolu g
4 Kase Koruyucu** 12 11 Telli Paslanmaz Celik Eliptik Cirpici :':-,
5  Girpict Mili 13 Paslanmaz Celik Spiral Hamur Cengeli

6  Kase Tutma Yeri* 14 Paslanmaz Celik Dz Cirpici

7 6,9 L Paslanmaz Celik Kase* 15 Cikanlabilir Dokme Olugu**

8 Kase Destegi 16 Aparat Digmesi

*Kase turu degisebilir. Kaseler ayri aksesuarlar olarak da satin alinabilir.
**Yalnizca belirli modellerle birlikte verilir. Resim/Stil, modele bagli olarak trlinden farkl olabilir.
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URUN GUVENLIGI

Hem sizin hem de baskalarinin giivenligi oldukca 6nemlidir.
Bu kilavuzda ve cihaziniz Gzerinde oldukca 6nemli glivenlik mesajlari bulunmaktadir. Daima tiim
guvenlik mesajlarini okuyun ve bu mesajlara uyun.

Bu, glivenlik uyarisi simgesidir.

Bu simge, sizin veya baskalarinin 6lmesine ya da yaralanmasina neden olabilecek
olasi tehlikeler konusunda sizi uyarmaktadir.

Tiim giivenlik mesajlarinin ardindan giivenlik uyari simgesi ve "TEHLIKE" ya da
"UYARI" kelimesi gelecektir. Bu kelimeler asagidaki anlamlari tagimaktadir:

A T E H Li KE Talimatlari derhal izlememeniz halinde,
olebilir veya ciddi bir sekilde yaralanabilirsiniz.
‘ . U YA R I Talimatlari izlememeniz halinde, 6lebilir veya
ciddi bir sekilde yaralanabilirsiniz.

Tim glvenlik mesajlar, size olasi tehlikenin ne oldugu, yaralanma olasiliginin nasil distrilebilecegi
ve talimatlarin izZlenmemesi halinde neler olabilecegi konusunda sizi bilgilendirecektir.

ONEMLi GUVENLIK TEDBIRLERI

Elektrikli ev aletleri kullanilirken asagidakileri iceren temel giivenlik 6nlemlerinin
@ daima uygulanmasi gerekir: @

1. Tum talimatlar okuyun. Mutfak aletinin yanlis kullanimi kisisel yaralanmalara neden olabilir.

2. Elektrik carpmasi riskine karsi korunmak icin Stand Mikseri suya veya bagka bir siviya
sokmayin.

3. Bu cihazin; gézetim altinda olmadiklari veya giivenliklerinden sorumlu bir kisi
tarafindan cihazin kullanimiyla talimatlar verilmedigi suirece fiziksel, duyusal veya
zihinsel kapasiteleri kisith kisiler (cocuklar dahil) veya deneyimi ve bilgisi bulunmayan
kisiler tarafindan kullanilmasi uygun degildir.

4. Yalnizca Avrupa Birligi: Cihazlar; gdzetim altinda olduklari veya cihazin glivenli
kullanimiyla ilgili talimat verilip ilgili tehlikeleri anlamalar saglandigi strece fiziksel,
duyusal veya zihinsel kapasiteleri kisith kisiler veya deneyimi ve bilgisi bulunmayan
kisiler tarafindan kullanilabilir. Cocuklarin cihazla oynamasina izin verilmemelidir.

5. Yalnizca Avrupa Birligi: Bu cihaz, cocuklar tarafindan kullanilmamalidir. Cihazi ve
kablosunu cocuklarin ulasamayacagi bir yerde tutun.

6. Parcalari takip ¢cikarmadan ve temizlik islemlerinden 6nce cihazi OFF (0) ayarina
getirerek kapatin, ardindan kullanilmiyorsa fisini prizden ¢ekin. Fisi prizden cekmek icin
fisi tutun ve prizden cikarin. Asla gli¢ kablosundan tutarak cekmeyin.

7. Hareketli parcalara temas etmekten kacinin. Kisilerin yaralanma ve/veya Stand Mikserin
hasar gérme riskini azaltmak icin ellerinizi, sacinizi, giysilerinizi ve spatulalar ile diger
aletleri calistigi sirada cirpicidan uzak tutun.

8. Kablosu veya fisi hasarli bir cihazi calistirmayin veya cihaz ariza yaptiktan sonra
ya da dusurilurse veya herhangi bir sekilde hasar goérirse cihazi calistirmayin.
inceleme, onarim veya ayarlama hakkinda bilgi almak icin miisteri hizmetleri telefon
numarasindan uretici ile iletisime gegin.

9. Onerilmeyen veya retici tarafindan satilmayan aksesuar veya aparatlarin kullaniimasi
yangin, elektrik carpmasi veya yaralanmaya neden olabilir.
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URUN GUVENLIGI

10. Elektrik kablosu hasarliysa tehlikeli durumlari 6nlemek icin Gretici, servis yetkilisi veya
benzer yetkiye sahip kisiler tarafindan degistirilmelidir.

11. Cihaz kullanimdayken, asla g6zetimsiz durumda birakmayiniz.

12. Stand Mikseri acik havada kullanmayin.

13. Kablonun masa veya tezgah kenarindan sarkmasina izin vermeyin.

14. Uriiniin zarar gérmesini 6nlemek icin Stand Mikser kaselerini firin, mikrodalga veya
ocak gibi yiiksek is1 yayan alanlarda kullanmayin.

15. Yikamadan 6nce Diiz Cirpici, Tel Cirpici veya Spiral Hamur Cengelini Stand Mikserden ¢ikarin.

16. Gida ile temas eden ylzeylerin temizligi ile ilgili talimatlar icin "Bakim ve Temizlik"
bolimiine bakin.

17. Cihaz basingli su puskiirtme yontemiyle temizlenmemelidir.

18. Bu cihaz; ticari kuruluslarda (6rnegin restoran, kantin, hastane ve pastane ile kasap gibi
ticari kuruluglarin mutfaklar) kullaniimak tizere tasarlanmistir ancak stirekli toplu gida
Uretimi icin kullaniimamalidir.

BU TALIMATLARI SAKLAYIN

ELEKTRIK GEREKSINIMLERI
Gerilim: 220-240 V~
AUYARI Frekans: 50-60 Hz
@ i Elektrik Guict: 325 W @
Onerilen calisma siiresi: 10 dakika ON (Acik)
m / 15 dakika OFF (0) (Kapali) sekilde gérev
-

dongusuyle 1-30 dakika.

Uzatma kablosu kullanmayin. Elektrik
kablosu ¢ok kisaysa cihazin yakinina bir priz
Elektrik Carpmasi Tehlikesi taktirmak i¢in uzman bir elektrikgi veya servis
teknisyeninden yardim alin.

Toprakli bir prize takin.
Elektrik glicti degeri, en fazla ytikd (glct)

Toprak hattini ctkarmayin. tiiketen aparata dayanmaktadir. Diger
. Onerilen aparatlar 6nemli oranda daha az gii¢
Bir uyarlayici kullanmayin. tiiketebilir.

Bir uzatma kablosu kullanmaymn. Bu iriin Y tipi bir giic kablosu ile birlikte

Bu talimatlarin izlenmemesi, 6liime, verilir. Glg kablosu hasarliysa tehlikeli

. durumlari dnlemek icin Uretici veya servis
z::z;nzl‘;a,ﬁrelekt"k carpmasina yetkilisi tarafindan degistirilmelidir.

TURKGE

prEN 454 test koduna uygun olarak 6lctilen akustik basing seviyesi 70 dBA'dan azdir.

Model numarasindaki * isareti, gercek model icin makine rengini ve miihendislik basamaklarini
belirten ek karakterleri gosterir (6r. 5KSM7990X).
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URUN GUVENLIGI
ELEKTRIKLI EKIPMAN ATIK TASFIYESI

Uriiniin hurdaya cikarilmasi

- Bu alet, 2012/19/EU sayili Elektrikli ve - Uriin veya birlikte verilen belgeler (izerindeki ==
Elektronik Atik Ekipman Avrupa Direktifi simgesi, bu Griintin ev atigi olarak islem gérmemesi,
(WEEE) ile uyumlu olarak isaretlenmistir. elektrikli ve elektronik ekipmanin geri dontstim

icin toplandigi uygun bir merkeze gotirilmesi

- Bu Girinlin dogru bir sekilde bertaraf gerektigini belirtmektedir.

edilmesini saglayarak bu Griinin uygunsuz o -
sekilde atiga ayriimasindan kaynaklanan, cevre ~ Bertarafislemi, atik bertarafi icin yerel gevre
ve insan sagliginin maruz kalacagi olasi olumsuz diizenlemelerine uygun sekilde gerceklestirilmelidir.

sonuglari onlemeye yardimci olmus olursunuz. Bu Uriiniin islem gérmesi, geri kazandinlmasi ve

geri doniisimi hakkinda daha ayrintili bilgi icin
lttfen yerel kurumlara, ev atigi tasfiye hizmetleri
veya Urlind satin aldiginiz magaza ile irtibata gecin.

UYGUNLUK BEYANI

Bu cihaz, 2014/35/EU, 2014/30/EU, 2009/125/EC ve 2011/65/EU (RoHS - Tehlikeli Maddelerin
Sinirlandirilmasi Direktifi) sayili AB Direktifleri ile uyumlu olarak tasarlanmis, Gretilmis ve
dagitilmistir.
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AKSESUAR KILAVUZU

Karigstirma Lo
Aksesuar kullanimi Aciklama Calisma siiresi
Paslanmaz Celik Normal ve Kekler, kremali sekerli karisimlar,
Diiz Cirpici yogun karisimlar | sekerlemeler, kurabiyeler, biskiviler, .

7 .. . 1-10 dakika

icin tartlar, ¢orekler, rulo kofte, patates

puresi.
Paslanmaz Celik Mayali hamurlari | Ekmekler, corekler, pizza hamuru,
Spiral Hamur karistirmak ve kahveli kekler, pogacalar. 1-10 dakika
Cengeli yogurmak icin
11 Telli Paslanmaz | Havayla Yumurta, yumurta beyazi, yogun
Celik Eliptik birlesmesi krema, kaynatilmis seker karisimlari, .
- 1-30 dakika

Cirpici gereken pandispanya, beyaz pasta, mayonez,

karisimlar bazi sekerlemeler.

HIZ KONTROL KILAVUZU

Stand Mikserin calistirldig anda malzemelerin
etrafa sigramasini ve "unun ugusmasini" 6nlemek 01
icin tim hizlarda, Stand Mikseri otomatik olarak
daha dusuk bir hizda calistinp ardindan secilen
hiza cabucak ¢cikmasini saglayan Yavas Baslatma
ozelligi bulunmaktadir.

N
IS}

CES
[ ]
[ X
[}

Q

Hiz Aksesuar Hareket Aciklama
@ Yavas karistirma, birlestirme, ezme ve tiim karistirma @
. proseddrlerini baslatmak icin. Hamura un ve kuru
Paslanmaz Celik
1 Diiz Cirpici Karnistirma malzemeler eklemek ve kuru malzemelere sivi
eklemek icin kullanin. Maya hamuru karistirmak
veya yogurmak icin hiz 1'i kullanmayin.
. Yavas karistirma, ezme, daha hizli karistirma
Paslanmaz Celik . o
- icin. Mayali hamurlari, agir hamur ve sekerleme
Daz Cirpici Yavas - M
. malzemelerini karistirmak ve yogurmak, patates
2 Paslanmaz Celik karistirma, L ) N
. N veya diger sebzeleri ezmeye baslamak, kati yagi
Spiral Hamur Yogurma hali irmek ve i luh
Cengell un haline getirmek ve ince veya sulu hamuru
karistirmak icin kullanin.
Kurabiye gibi yari agir hamurlarin karistiriimasi icin.
Paslanmaz Celik Seker ve kati yagi birlestirmek ve beze icin yumurta
4 Diiz Cirpici Karistirma, beyazlarina seker eklemek amaciyla kullanin. Kek
11 Telli Paslanmaz | Cirpma karisimlari icin orta hiz. Birlikte kullanim: gida
Celik Eliptik Cirpici ogutiicl, doner milli dilimleyici/parcalayici, makarna w
silindiri ve meyve/sebze siizgeci. <
Paslanmaz Celik g
- Orta - hizli cirpma (krema yapma) veya ¢irpma =
Daz Cirpici Cirpma, = . sy -
6 ) icin. Kek, ¢orek ve diger hamurlari karistirmak icin
11 Telli Paslanmaz | Krema yapma kullanin. Kek karisimlari icin ylksek hiz
Celik Eliptik Cirpici ’ 3 siny ’
11 Telli Paslanmaz | Hizl cirpma, Krem §ant|', )./umurta' beyazi ve kaynatiimis sekerli
8-10 g karisimlar icin. Az miktarda krema, yumurta beyaz
Celik Eliptik Cirpici | Cirpma PR 2
cirpmak veya patates puresini en son ¢irpmak icin.

NOT: Maya hamuru karistirmak veya yogurmak icin Hiz 2'yi kullanin. Farkh bir hiz kullanilmasi,
Stand Mikserin ariza yapma riskini biiylik oranda artirir. PowerKnead Paslanmaz Celik Spiral
Hamur Cengeli, cogu mayal hamur cesidini 4 dakika icerisinde etkili bir sekilde yogurur.
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KAPASITE TABLOSU

6,9 L Kase
Cok amacgh un 2-2,2kg
Ekmek 450 g'lik 8 ekmek
Kurabiyeler/Biskviler 160 adet
Patates Puresi 3,6 kg

URUNUN TAKILMASI

>

—

Stand Mikseri "OFF (0)" ayarina getirerek
kapatin ve fisini prizden ¢ekin.

Kase Kaldirma Kolunu asagi konuma getirin.

A '\

Yayli mandal

Konumlandirma
pimi

Kaseyi takmak icin: Kase Desteklerini
Konumlandirma Pimlerinin Gzerine takin
ve Kase Pimi yayll mandala oturana kadar
Kasenin arkasina bastirin.

ONEMLI: Kase yerine tam olarak oturmazsa
cihaz kullanim sirasinda sabit durmaz ve
sallanir.

Aksesuarn takmak igin: Aksesuari milin
Uizerine kaydirarak takin. Milin Gzerindeki
pime kancalamak icin gevirin.

Kaseyi yiikseltmek igin: Kase Kaldirma
Kolunu diiz konuma getirin. Kase, karistirma
sirasinda her zaman ytikseltilmis konumda
olmalidir.
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URUNUN TAKILMASI
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Kaseyi Yiikseltin  Kaseyi Alcaltin

Cirpici ile kase arasindaki boslugu test
edin: Stand Mikseri toprakli bir prize takin.
Stand Mikseri ON konumuna getirin ve

her bir hizi test ederek calisma sirasinda
¢irpicinin kaseye degmediginden emin olun.
Cirpici tabandan ¢ok uzaksa veya Kaseye
carpiyorsa ayarlama yapmak icin bir sonraki

adima gegin.

(ISTEGE BAGLI) Girpici ile Kase arasindaki
boslugu ayarlamak icin: Kaseyi asagi
konuma indirin. Cirpiciyr ylikseltmek icin
vidayi hafifce saat yoniiniin tersine (sola)
veya indirmek i¢in saat yoniinde (saga)
cevirin. Cirpiclyl, Kase yiizeyine biraz mesafeli
duracak sekilde ayarlayin. Cirpici ile Kase

arasindaki boslugu tekrar kontrol edin.

ONEMLI: Diizgiin bir sekilde ayarlandiginda Paslanmaz Celik Diiz Cirpici, kasenin alt veya yan
kisimlarina vurmaz. Diiz girpici veya tel cirpici, kasenin alt kismina carpacak mesafedeyse cirpici
lzerindeki kaplama asinabilir veya cirpici Gizerindeki teller yipranabilir.

KASE KORUYUCUSUNU* VE DOKME OLUGUNU* KULLANARAK

Kase Koruyucusunu* takmak icin:

Stand Mikseri kullanmaya baslamadan

once koruyucunun asagl konuma geri
getirildiginden emin olun. Kase Koruyucu
dogru konumda degilse Stand Mikser calismaz.

Dokme Olugunu* yerlestirin: Dokme
korumasini Kase Koruyucunun ontine takin.
Stand Mikser Kasesine malzeme eklemek icin
kolay bir ydntem sunar.

*Yalnizca belirli modellerde bulunur ve aksesuar olarak satin alinabilir.

Otomatik Sifirlama Motor Korumasi: Stand Mikser, asir yiik nedeniyle durursa Hiz Kontrol Kolunu
"OFF (0)" ayarina getirerek kapatin ve Stand Mikserin fisini prizden cekin. Stand Mikser birkag dakika

icinde otomatik olarak sifirlanacaktir. Stand Mikserin fisini prize geri takin, Hiz Kontrol Kolunu istediginiz

hiza kaydirarak karistirmaya devam edin. Stand Mikser yeniden baslamazsa Stand Mikserin fisini daha
uzun bir stireligine prizden cikararak sogumasini bekleyin, ardindan tekrar prize takin ve Stand Mikseri

yeniden baslatin.

Durdurma Anahtari: Stand Mikseri kullanirken hemen durdurmaniz gerekirse Durdurma Anahtarina
basin. Calismaya devam etmek icin Hiz Kontrol Kolunu "OFF (0)" ayarina getirerek kapatin ve Durdurma
Anahtarini ¢cekip ¢ikarin. Ardindan, Stand Mikseriniz tekrar normal sekilde kullaniimaya hazir olur.
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URUNUN TAKILMASI

- Avvar o
4

Elektrik Carpmasi Tehlikesi

Toprakli bir prize takin. Fisi toprakli bir prize takin.
Sicramayi 6nlemek icin dusiik hizla baslayin
Toprak hattini ctkarmayin. ve hizi kademeli olarak artirin.

"Hiz Kontroli Kilavuzuna" bakin.

Bir uyarlayici kullanmayin.

Bir uzatma kablosu kullanmayin.

Bu talimatlarin izlenmemesi, 6liime,
yangina veya elektrik carpmasina
neden olabilir.

AUYARI 2]

@ Yaralanma Tehlikesi

Cirpicilara dokunmadan dnce
mikseri prizden gekin.

Bu hususa dikkat edilmediginde,
kemik kingi, kesik veya morluk
olusabilir.

Calisirken Kaseyi siyirmayin. Karistirma
sirasinda Kasenin bir veya iki defa siyiriimasi
genellikle yeterlidir.
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URUN KULLANIMI
ISTEGE BAGLI APARATLAR
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KitchenAid; Spiral Kesici, Makarna Kesici veya Gida Ogditticiiler gibi genis bir yelpazede istege
bagli aparatlar sunar. Bu aparatlar, Stand Mikserin aparat gli¢c yuvasina takilir.

@

Stand Mikseri "OFF (0)" ayarina getirerek
kapatin ve fisini prizden ¢ekin.

yukari kaldirin.

Menteseli Aparat Yuvasi kapagini agmak icin

Aparati, Aparat Yuvasina yerlestirerek aparat
glic milinin kare Aparat Yuvasi soketine
oturmasina saglayin.

Aparat Dugmesini, aparat

sikin.

sabitlenene kadar saat yonlinde cevirerek

Stand Miksere

et

TURKGE

—— I

Cikarmak icin: Stand Mikseri "OFF (0)" ayarina
getirerek kapatin ve fisini prizden gekln

cevirerek gevsetin. Aparat

Aparat Digmesini saat yoniiniln tersine

hafifce ileri geri dondurin.

1 disar cekerken

NOT: Her bir aparatla ilgili ayrintili bilgi icin Kullanim ve Bakim Kilavuzuna bakin.
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URUNUN SOKULMESI

et

—

Stand Mikseri "OFF (0)" ayarina getirerek
kapatin ve fisini prizden ¢ekin.

Kase Kaldirma Kolunu asagi konuma getirin.

Aksesuarin cikarilmasi: Aksesuari yukari
dogru bastirin ve sola dogru cevirin. Aksesuari
Cirpict Milinden asagi dogru cekin.

Kasenin cikarilmasi: Kase Kaldirma
Kolunu asagi konuma getirin. Kase Tutma
Yerini kavrayin, yukari dogru ¢ekin ve

Konumlandirma Pimlerinden ¢ikarin

BAKIM VE TEMIZLIK

ONEMLI: Stand Mikserin gévdesini suya veya diger sivilara sokmayin. Cihaz basincli su

piskirtme yontemiyle temizlenmemelidir.

Stand Mikseri "OFF (0)" ayarina getirerek
kapatin ve fisini prizden ¢ekin.

Stand Mikser govdesini yumusak ve nemli bir

bezle silin.
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BAKIM VE TEMIZLIK

Asagidaki parcalar bulasik makinesinin yalnizca
uist rafinda yikanabilir: Kase, Paslanmaz Celik Diiz
Cirpici, Paslanmaz Celik Spiral Hamur Cengeli ve
Cikarilabilir Dokme Olugu*.

Asagidaki parcalar ilik, sabunlu su kullanilarak
yalnizca elde yikanmali ve iyice kurulanmalidir:
11 Telli Paslanmaz Celik Eliptik Cirpic.

*Yalnizca belirli modellerde bulunur ve aksesuar olarak satin alinabilir.

SORUN GIDERME

Sorun Coziim

Stand Mikser kullanim sirasinda | Agir malzemelerin uzun siireli kanistirildigr islemlerde tnitenin Gst

Isinlyorsa: kismina rahatca dokunamayabilirsiniz. Bu normaldir.
@ Stand Mllfser keskin bir koku Bu, 6zellikle yeni Elektrik Motorlarinda normaldir. @
yaylyorsa:

Stand Mikseri durdurun. "Cirpici ile Kase Arasindaki Boslugun
Ayarlanmasi” boélimine bakin ve Cirpici ile Kase arasindaki
boslugu ayarlayin.

Stand Mikser fise takili mi?

Stand Miksere elektrik veren devrenin sigortasi ¢alisir durumda
Stand Mikseriniz calismiyorsa mi? Sigorta kutunuz varsa devrenin kapali oldugundan emin olun.
|ttfen asagidakileri kontrol edin: | stanq Mikseri 10-15 saniyeligine OFF (0) ayarina getirerek

kapatin ve ardindan tekrar acin. Stand Mikser calismadiysa tekrar
cahstirmadan 6nce 30 dakika sogumasini bekleyin.

"KitchenAid Garantisi Hikimleri ("Garanti")" boliimiine bakin.
Sorun duzeltilemiyorsa: Stand Mikseri perakende saticiya iade etmeyin; perakende
saticilar teknik servis hizmeti vermemektedir.

Paslanmaz Celik Duiz Cirpici
Kaseye carpiyorsa:

TURKGE
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KiITCHENAID GARANTISI ("GARANTI") HUKUMLERI

Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgika adresli KitchenAid Europa, Inc.
("Garanti Veren"), tiiketici olan son musteriye asagidaki hiikiimler uyarinca bir Garanti verir.

Garanti; (i) Griinln degistirilmesini talep etme, (ii) Grinin Gcretsiz olarak onarilmasini talep

etme veya (iii) Urtindeki kusurla orantili indirim talep etme ve (iv) imalatgi/ithalatglya rlini iade
etmeye hazir oldugunu bildirerek s6zlesmeden cayma dahil olmak tizere 6502 sayil Tuiketicinin
Korunmasi Hakkinda Kanun uyarinca son mdisterinin Grintin imalatgisina veya ithalatcisina karsi
sahip oldugu yasal garanti haklarina ek olarak uygulanir ve bunlari sinirlandirmaz veya etkilemez.

1) KAPSAM VE GARANTI HUKUMLERI

a) Garanti Veren, bir tiiketicinin Avrupa Ekonomik Alani, Moldova, Karadag, Rusya, Isvicre veya
Turkiye lkelerindeki bir KitchenAid-Group saticisindan veya sirketinden satin aldigi B6lim 1.b)
kapsaminda belirtilen Grlinler icin Garanti verir.

b) Garanti siireleri satin alinan Grline baglhdir ve asagidaki sekildedir:

5KSM7990X Satin alma tarihinden itibaren gecerli olmak iizere Bir Yillik tam garanti.
¢) Garanti suiresi, satin alma tarihinde, yani bir tiiketicinin Grinu bir KitchenAid-Group
bayisinden veya sirketinden satin aldidi tarihte baslar.

d) Garanti, Griniin hatasiz niteligini kapsar.

e) Garanti siresi boyunca bir kusur meydana gelirse Garanti Veren, tiiketiciye bu Garanti
kapsaminda kendi tercihine bagl olarak asagidaki hizmetleri saglayacaktir:

- Kusurlu Grliniin veya Uriin parcasinin onarimi veya

@ - Kusurlu Griinlin veya Uriin pargasinin degistirilmesi. Bir Giriin artik mevcut degilse Garanti @
Veren, irinli esdeder veya daha yiiksek degerli bir triinle degistirme hakkina sahiptir.

f) Tiiketici, Garanti kapsaminda bir talepte bulunmak isterse www.kitchenaid.com.tr
(Telefon numarasi: +90 312 397 35 17) adresinde bulunan tlkeye 6zel KitchenAid
servis merkezleri veya dogrudan KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853
Strombeek-Bever, Belcika adresinde bulunan Garanti Veren ile iletisime gecmelidir.

ITHALATCI BILGISI:

iPEK GIDA DTM. ELK. ESYA TiC. VE SAN. LTD. STi.
Macun Mah. Bati Bulvari ATB is Mrkz.

No:1 CBlok 49

Yenimahalle/ANKARA 06105

SSHYB Tarih/No: 27.07.2017 / 52253
+90312397 8370

g) Yedek parcalar da dahil olmak tizere onarim maliyetleri ve hatasiz bir triin veya Uriin
parcasinin teslimati icin posta masraflan Garanti Veren tarafindan karsilanacaktir. Garanti
Veren veya llkeye 6zgu KitchenAid mdsteri hizmetleri merkezi kusurlu Griintin veya trlin
parcasinin iade edilmesini talep ederse Garanti Veren ayrica kusurlu Griinlin veya Griin
parcasinin iade edilmesine iliskin posta maliyetlerini de karsilayacaktir.

h) Garanti kapsaminda bir talepte bulunabilmek icin tiketicinin, GriinG satin aldigini
gOsteren makbuzunu veya faturasini ibraz etmesi gerekir.
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KiITCHENAID GARANTISI ("GARANTI") HUKUMLERI

2) GARANTININ SINIRLANDIRILMASI

a) Garanti, yalnizca 6zel amaglar icin kullanilan Grinler icin gecerlidir; profesyonel veya ticari
amaclar icin kullanilan Grtinler icin gecerli degildir.

b) Garanti; normal agsinma ve yipranma, yanlis veya kott amacli kullanim, kullanim
talimatlarina uyulmamasi, Grtinlin yanlis elektrik voltajinda kullanilmasi, gecerli elektrik
yonetmeliklerine aykiri kurulum ve ¢alistirma ile gli¢ kullanma (6r. kaseler) durumunda
gecerli degildir.

¢) Garanti, degistirilmis veya dontstUrtlmus Grtnler (6r. 120 V Grlinlerin 220-240V Urlinlere
dondstirtlmesi) icin gecerli degildir.

d) Garanti hizmetlerinin saglanmasi, Garanti siiresini uzatmaz ve yeni bir Garanti stresi
baslatmaz. Takilan yedek parcalarin garanti siiresi, komple rlin icin gegerli Garanti siiresi ile
sona eretr.

KitchenAid msteri hizmetleri merkezleri, Garanti sliresinin sona ermesinden sonra veya
Garantinin gecerli olmadigi Grlinler icin soru sorma ve bilgi alma amaciyla son musteri
tarafindan kullanilabilir. Web sitemizden daha fazla bilgiye erisebilirsiniz:
www.kitchenaid.eu

URUN KAYDI

Yeni KitchenAid cihazinizi hemen kaydedin: http://www.kitchenaid.eu/register

TURKGE

©2020 Tum haklari sakhdir.
KITCHENAID ve Stand Mikser tasarimi, ABD ve diger yerlerde ticari markalardir.
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